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Before You Start Thermomix®

1 BEFORE YOU START

Congratulations on purchasing your Thermomix® TM6.

Before using your Thermomix® TM6 for the first time, attend a demonstration

with a Thermomix® Advisor. This is a quick and easy way to familiarise yourself

with your Thermomix® TM6.

« Please read this instruction manual carefully before using Thermomix® TM6
and its accessories for the first time.
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2 FOR YOUR SAFETY

Safety is an essential part of every Vorwerk product. However, the product
safety of Thermomix® TM6 can only be ensured if this chapter and the warning
notices in the following chapters are followed.

2.1 HAZARDS AND SAFETY INSTRUCTIONS

Risk of electric shock if If water gets into the electrical components, you could get an electric

water enters appliance. shock.
e Do notimmerse the base unit in water or other liquids.

e Do not hold the base unit under running water.
e Do not pour water over the base unit.

e Disconnect the appliance from the mains power supply before cleaning
the base unit.

e Clean the base unit with a dry or damp cloth only.
e No water or dirt should enter the base unit.
e Do not use Thermomix® TM6 outdoors.

e |f water has managed to get into the appliance, contact your Vorwerk
repair service.

Risk of an electric
shock from improper
connection to the
power supply.

An incorrectly installed power connection may cause an electric
shock.

e Only connect the base unit to a plug installed by a qualified specialist.

Risk of an electric If the base unit or power cord are damaged, you could get an electric
shock if the base unit  shock.
or power cord are * Regularly inspect the base unit, power cord and accessories for possible
damaged. damage.
e Ensure that the power cord does not touch hot surfaces or external heat
sources.

e Never use your Thermomix® TM6 if the power cord is damaged.
e Do not use the base unit if it is dropped or damaged in any way.

e |n the event of damage to the base unit or the power cord, return your
Thermomix® TM6 to the Vorwerk repair service for examination, repair or
electrical or mechanical adjustment.

e |f the power cord on the base unit has been damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its repair service or a similarly qualified person to
avoid hazards.

e Never attempt to repair the base unit yourself.

e Never put your fingers into the openings that are intended for the contact
pins on the base of the mixing bowl and do not insert any objects into
these openings.
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Fire hazard. If the base unit is placed on a hot surface, it may start to burn.

e Do not put the base unit on a stove (hob, ceramic hob, induction hob or
similar) or on any other heated or heatable surface.

e Keep the appliance a sufficient distance from hot surfaces and external
heat sources.

e Ensure that the power cord does not touch hot surfaces or external heat
sources.
Fire hazard. Thermomix® TM6 has a high power consumption. An insufficient
power rating could cause a fire.

e Please note the maximum power consumption when connecting the base
unit.

e Do not use multiple socket extension leads or other devices to connect
Thermomix® TM6 to the power socket.

Risk of scalding as a If the opening in the mixing bowl lid is completely sealed and heating
result of contents is active, excess pressure can build up in the mixing bowl. The hot
erupting. contents may erupt from the appliance and scald you.

e To allow steam to escape and prevent excess pressure, ensure the
opening in the mixing bowl lid is never blocked or covered — either from
the inside (e.g. by food) or from the outside (e.g. by a towel).

e Never use anything but the accompanying original accessories
(measuring cup, simmering basket, splash guard, Varoma® dish) to
protect against splashes through the opening in the mixing bowl lid.

e Do not fill the simmering basket past the max. fill line.

e |f you notice during the cooking process that the opening in the mixing
bowl lid is blocked or the measuring cup is being pushed up, unplug the
base unit. Do not touch the controls.

Risk of scalding as a Hot liquid or hot food may splash and scald you.
result of contents e Do not fill the mixing bowl! past the max. fill line (2.2 litres).
escaping. e Ensure that the opening in the mixing bow! lid remains free of food.

e Only use the accompanying original Thermomix® accessories (measuring
cup, simmering basket, splash guard and Varoma® dish) to prevent fat or
liquid from splashing.

e Take extra care when adding liquids to the mixing bowl.
e Remove the mixing bowl! carefully from the base unit to help prevent
contents from spilling or splashing.

Risk of scalding as a If you deviate from the recipe instructions and cook larger quantities
result of contents of food at higher temperatures (> 90°C), the food can boil over,
escape from the mixing bowl and scald you.

boiling over.

e Take extra care when cooking at high temperatures.

e |f boiling over occurs, push the selector to switch off Thermomix® TM6.
Risk of scalding from If you use too high a speed in combination with high temperatures,
hot contents escaping. there is a risk of hot food escaping and scalding you.

e Do not use the Turbo Mode for hot food or liquid over 60°C.

e \When blending hot food, increase the speed gradually.
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Risk of scalding from Steam is generated during cooking, particularly when using the
hot steam. Varoma®, which can scald you.

e Keep away from the steam.

e \When preparing hot food, do not touch or cover the measuring cup. Make
sure that the steam between the measuring cup and the opening in the
mixing bowl lid can escape.

e Ensure that some slots in the Varoma® dish and Varoma® tray remain free
of food to allow the controlled escape of steam.

e Ensure that the Varoma® dish is correctly positioned on the mixing bowl|
lid so that it does not tip and fall off. Do not place the Varoma® on the
splash guard.

e \When removing the Varoma® from the mixing bowl lid and setting it aside,
always keep the Varoma® lid on.

e \When removing the Varoma® lid, tilt the lid away from the face and body
to avoid escaping steam.
Risk of burns from hot The High Temperature Mode heats fat. Water and oil mixtures may
fat. spit. You could burn yourself on the hot fat.
e Never pour fat that has already been heated into the mixing bowl.

e Never heat oil at High Temperature without other ingredients. If there is a
delay in adding the ingredients, the hot fat will spit excessively.

e Make sure that all Thermomix® TM6 accessories used are dry.
e Follow the instructions on the display.

e Always place the splash guard correctly onto the mixing bowl lid as soon
as your Thermomix® TM6 instructs you to do so.

e Ensure that the locking arms cover the splash guard.
Risk of burning Caramel retains a large amount of heat during and after preparation
yourself. and can cause burns.

e Take extreme care when preparing or using caramel.

Risk of scalding as a If the mixing bowl lid is not correctly positioned on the mixing bowl,
result of improper use hot contents can escape and scald you.

of the mixing bowl lid. * Never try to open the mixing bowl lid or the locking mechanism using
force.

e Only open the mixing bowl lid when the speed is set to “0” and the
locking mechanism has released it.

e |nspect the sealing ring regularly for possible damage. In case of damage
or leakage, replace the lid immediately.

e Only use Thermomix® TM6 with a clean mixing bowl lid. The rim of the
mixing bowl| and the sealing ring must always be kept free of food
residues to ensure that the lid is properly sealed.

Risk of scalding and The base unit may be accidentally pulled by a trailing cable. The base
injury. unit could fall over and injure or scald you.
e Do not let the power cord hang over the edge of a table or counter.

e Do not connect the base unit to an extension lead.
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Risk of injury from The use of attachments, accessories or items not recommended or
using incorrect sold by Vorwerk, or the use of defective or incompatible accessory

accessories. parts may cause fire, electric shock or injury.

e Use only the recommended original
Vorwerk Thermomix® accessories.

e Never use Thermomix® TM6 in combination with parts or equipment for
older generations of Thermomix®.

e Do not modify your Thermomix® TM6 or any of the accessories.

e Never use your Thermomix® TM6 with damaged accessories.

Risk of injury from If you use other utensils apart from the spatula supplied to stir food
improper use. in the mixing bowl, they could get caught in the mixing knife and
cause injury.

e Only use the spatula supplied for stirring.

e Place only the flat end of the spatula in the mixing bowl.

Risk of scalding from You could scald yourself on hot food in the simmering basket.
hot contents. e Use care when removing the simmering basket.

e Ensure that the spatula is hooked securely onto the simmering basket
before taking the simmering basket out.

e Once you have put the simmering basket down, remove the spatula to
prevent the simmering basket from tipping over.

Risk of injury as a result The process of kneading dough or chopping food may cause
of the appliance falling Thermomix® TM6 to move. Thermomix® TM6 could fall over and

L injure you.

e Place Thermomix® TM6 on a clean, solid and even surface.

e Ensure that there is sufficient distance between the appliance and the
edge of the work surface.

e Never leave Thermomix® TM6 unattended while it is running.

Risk of injury from If accessories get caught in the mixing knife when the appliance is
damaged accessories. running, small splinters and sharp edges could cause injury.

e Use only Thermomix® accessories as described in the operating
instructions and on the display of the base unit.

e |f any accessories are damaged by the mixing knife during food
preparation, discard the food and contact Customer Care for replacement
accessories.

Risk to health if germs Methods of cooking such as slow cooking, fermenting (preserving)

spread. and sous-vide cooking (vacuum-sealing food in a plastic pouch and
cooking at a temperature below 100 °C) require a low cooking
temperature. Because of the low temperature, it is possible for germs
to spread.

e Ensure hygienic working practices at every stage of the food preparation
and cooking process.

e Follow the instructions in the recipe exactly (temperature and time).

e Once food has been cooked according to the instructions in the recipe,
make sure that it is consumed immediately or that it is correctly
preserved/stored.
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Risk to health from All of the accessories for Thermomix® TM6 are specifically designed
incorrect use of for use with Thermomix® TM6 and could get damaged if not used
accessories. properly.
e Do not use the accessories for other purposes, particularly at high
temperatures.

e Do not use the spatula in hot pots and pans.

e To rule out any potential health risks, never use the butterfly whisk when
cooking food over a long period of time (slow cooking, sous-vide or
fermenting).

e Should an accessory become damaged, stop using it and replace it
immediately.

Risk of burns from hot When preparing hot food, the mixing bowl and the accessories that
surfaces. are used will also get hot. You could burn yourself on hot surfaces
even after the heating process has finished.

e Handle the mixing bowl, mixing knife and accessories with care,
particularly during and after the preparation of hot food.

e Only use the designated handles and grips when touching all
components.

e Allow the mixing bowl and the mixing knife to cool sufficiently before
dismantling the mixing bowl and removing the mixing knife.
Risk of injury. The blades on the mixing knife are sharp and can injure you.
e Handle the mixing knife with care.
¢ Never take hold of the mixing knife by the blades.
e Use care when removing the mixing knife to prevent it from falling out.
e Do not reach into the mixing bowl.

e Keep parts of the body and hair away from the mixing knife.

Risk of injury from You can catch your fingers in the locking arms on the base unit or

pinching your fingers. under the mixing bowl lid.
e Avoid contact with moving parts.

¢ Keep hair and clothing away from moving parts.
¢ Do not touch the locking arms or the mixing bowl lid while the locking

mechanism is opening or closing.

Risk to health from There may be production residue on the components of Thermomix®
production residues. TMG6, which is not suitable for consumption. Any production residues
can pose a risk to your health.

e Before first use, thoroughly rinse all components and accessories that
could come into contact with food.

Material damage from If you place Thermomix® TM6 directly under furniture and fittings
steam. (shelving units, wall units or similar), they could get damaged by any
steam that is released.

e Ensure that there is sufficient clearance above and around Thermomix®
TM6.

e Also take into account the additional height of the Varoma®.
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Damage to the
appliance as a result of
an incorrect power
connection.

Risk of damage from
improper use of the
Varoma®.

Damage to the
appliance as a result of
incorrect cleaning or
failure to observe
instructions on long-
time cooking.

Corrosion inside the
appliance.

Material damage as a
result of the incorrect
assembly of the mixing
knife.

Material damage from
improper use.

If the base unit is connected to an inadequate power supply, it will
get damaged.

e Only operate Thermomix® TM6 with the alternating current voltage and
mains frequency stated on the plug label.

Thermomix® TM6 can get damaged if there is too little water in the
mixing bowl.

e Make sure that there is enough water in the mixing bowl. Approx. 250 ml
of water will evaporate in 15 minutes in Thermomix® TM6.

e Top up the water if necessary, especially if you have subsequently
increased the steaming time.

If the mixing bowl and mixing knife are in contact with water, other
liquids or food residues for a long time, they could get damaged.

e Always clean the components directly after use.

¢ Do not leave the mixing knife in water for a long time as this may damage
the gasket system of the knife bearing.

e Because of variations in water quality, it is possible for rust to form in the
mixing bowl when cooking food over a long period of time (slow cooking,
sous-vide or fermenting). Please therefore follow the instructions on
adding special ingredients (e.g. citric acid) to the cooking water.

Ensure that the mixing bowl and especially the contact pins
underneath are thoroughly dried after cleaning. If you use the mixing
bowl when it is still wet, rust could form inside the base unit.

e Allow the mixing bowl to dry fully before inserting it into the base unit.
If the mixing knife is not correctly inserted and locked into place or

the sealing ring is damaged, moisture can get inside the appliance
and damage the base unit.

e Ensure that the sealing ring of the mixing knife is fitted to the knife
bearing.

e Ensure that the sealing ring on the mixing knife shows no signs of
damage.

e Ensure that the mixing knife is correctly inserted and locked into place
before filling the mixing bowl.

e [f liquid leaks or spills into the housing of the base unit, unplug the
appliance and contact the repair service.

If the butterfly whisk comes into contact with the mixing knife or
other accessories when the appliance is running, it could crack or
break.

e Ensure that the butterfly whisk is correctly attached to the mixing knife
before setting the speed.

e Do not exceed speed 4 when the butterfly whisk is fitted.
e Do not use the spatula when the butterfly whisk is fitted.

e Do not add any ingredients that could damage or block the butterfly
whisk.
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2.2 CLASSIFICATION OF SAFETY WARNING
MESSAGES

The safety warning messages in this manual are highlighted by safety symbols
and signal words. The symbol and signal word indicate the severity of the

potential hazard.

Classification of Safety Warning The safety warning messages that precede each action are shown as follows:

Messages
é Type and source of hazard.
Explanation of type and source of hazard / consequences
e Measures to prevent hazard

MEANING OF SIGNAL WORDS

DANGER Risk of death or serious injury if hazard is not avoided.
CAUTION Risk of minor injury if hazard is not avoided.
NOTICE Material damage if hazard is not avoided.

MEANING OF SAFETY SYMBOLS

é Safety warning message indicating the severity of the potential
hazard

Reference to material damage

23 OBLIGATIONS OF THE USER

To ensure that your Thermomix® TM6 operates correctly, please follow the

guidelines below:

1. Please read the instruction manual and all accompanying documents
carefully.

2. Store the manual in a safe place near your Thermomix® TM6.

3. Ensure that any damage to your Thermomix® TMS6 is repaired without delay.
Contact Customer Care [+ 42] for further assistance.
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3 INTENDED USE

Thermomix® TM6 has been manufactured and tested in line with the latest
technological and safety standards. Use Thermomix® TM6 only for its intended
purpose as described in these operating instructions to prevent risks to you and
other people and to prevent damage to Thermomix® TM6, or to other property
and equipment.

Thermomix® TM6 is a kitchen appliance intended for use at home or in similar
environments.

Thermomix® TM6 is exclusively intended for use by adults. It may not be used
by children - not even when supervised by an adult. Keep children away from
the appliance when it is in operation and away from the power cord.

Please ensure you warn children of the potential dangers of heat/steam
development, hot condensation and hot surfaces.

Close supervision is necessary when Thermomix® TMS6 is used near children.
Children must not be allowed to play with Thermomix® TM6.

Thermomix® TM6 may be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and/or knowledge if they are
supervised or instructed with regard to the safe use of Thermomix® TM6 and
understand the resulting hazards.

This appliance may only be used for its intended purpose. No other use is
permitted. The manufacturer bears no responsibility for damages resulting
from improper use. If the appliance is subject to technical modifications, the
warranty and liability for material defects shall be rendered invalid.

When working with Thermomix® TM6, please follow the instructions in all the
accompanying documentation as well as on the display. The manufacturer
accepts no liability for damages resulting from improper use.
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4 INITIAL STARTUP
4.1 CHECKING CONTENTS OF DELIVERY

Please ensure that all parts are included and undamaged.

Included in the delivery are:

1 Thermomix® TM6 base unit 9 Simmering basket with lid (permanently
attached)

2 Mixing bowl base 10 Varoma® dish

3 Contact pins 11 Varoma® tray

4 Mixing bowl 12 Varoma® lid

5 Mixing knife and sealing ring 13 Spatula

6 Mixing bowl lid 14 Butterfly whisk (stirring attachment)

7 Measuring cup Instruction manual and

8 Splash guard cookbook (optional)

For instructions on using the accessories, see chapter onFamiliarising Yourself
with the Accessories [» 19].
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4.2 CHOOSING THE SETUP LOCATION

o Itis recommended you keep your Thermomix® TM6 in a permanent position
in your kitchen so that you can operate it easily.

When deciding where to put your appliance, please pay attention to the
following:

é Fire hazard.
If the base unit is placed on a hot surface, it may start to

burn.

e Do not put the base unit on a stove (hob, ceramic hob,
induction hob or similar) or on any other heated or heatable
surface.

e Keep the appliance a sufficient distance from hot surfaces
and external heat sources.

e Ensure that the power cord does not touch hot surfaces or
external heat sources.

Risk of an electric shock from improper
connection to the power supply.

An incorrectly installed power connection may cause an
electric shock.

e Only connect the base unit to a plug installed by a qualified
specialist.

Risk of injury as a result of the appliance
falling over.

The process of kneading dough or chopping food may
cause Thermomix® TM6 to move. Thermomix® TM6 could
fall over and injure you.

e Place Thermomix® TM6 on a clean, solid and even surface.

e Ensure that there is sufficient distance between the
appliance and the edge of the work surface.

e Never leave Thermomix® TM6 unattended while it is
running.

Damage to the appliance as a result of an
incorrect power connection.

If the base unit is connected to an inadequate power
supply, it will get damaged.

e Only operate Thermomix® TM6 with the alternating current
voltage and mains frequency stated on the plug label.
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Material damage from steam.

If you place Thermomix® TM6 directly under furniture
and fittings (shelving units, wall units or similar), they
could get damaged by any steam that is released.

e Ensure that there is sufficient clearance above and around
Thermomix® TM6.

e Also take into account the additional height of the Varoma®.
1. Be sure to place your Thermomix® TM6 on a clean, solid and even surface so
that it cannot slip.

2. Ensure that the ventilation opening on the back of the appliance is kept
clean (free of grease splashes, etc.).

3. Remove the protective foil from the touchscreen and the locking arms.

4. Gently pull the power cord out of Thermomix® TM6 housing and connect
Thermomix® TM6 to the mains power supply.

5. You can choose whatever length of power cord you need, up to 1 m. If you do
not need the whole length of the power cord the remaining length can be
kept inside Thermomix® TM6.

6. Do not place the base unit on the power cord. If you do, Thermomix® TM6
will not sit evenly on the surface and it will affect the accuracy of the scales.

4.3 SWITCHING ON FOR THE FIRST TIME

On delivery, Thermomix® TMS6 is set to transportation mode.

« Press the selector to start up Thermomix® TM6.
= The transportation mode is automatically deactivated.

When you switch on your Thermomix® TM6 for the first time, it will
automatically take you through the basic settings. Follow the instructions on
the display.

You can change the settings later.

After initial startup, you can find more information on the settings under
Settings [ 34].
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4.4 CLEANING FOR THE FIRST TIME

If you are using a Thermomix® TM6 for the first time, start by familiarising
yourself with the appliance.

é Risk to health from production residues.

There may be production residue on the components of
Thermomix® TM6, which is not suitable for consumption.
Any production residues can pose a risk to your health.

e Before first use, thoroughly rinse all components and
accessories that could come into contact with food.

When cleaning the appliance for the first time, proceed as follows:

1. Disassemble the mixing bowl, see chapter on Disassembling the Mixing
Bowl [» 18].

2. Then wash all parts and accessories by hand or in the dishwasher (except
for the base unit).

More information on cleaning can be found under Cleaning [ 37].

4.41 DISASSEMBLING THE MIXING BOWL

If you want to clean the mixing knife and mixing bowl thoroughly, you must
disassemble the mixing bowl.

Proceed as follows:
1. Hold the mixing bowl so that the opening points upwards.

2. Turn the mixing bowl base 30 degrees clockwise away from the handle and
pull the mixing bowl base off downwards. This may be stiff to begin with.
The mixing knife will remain in the mixing bowl.

3. Carefully take hold of the mixing knife above the blades and remove it,
together with its sealing ring, from the mixing bowl.
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5 FAMILIARISING YOURSELF WITH THE
ACCESSORIES

Risk of injury from using incorrect
accessories.

The use of attachments, accessories or items not
recommended or sold by Vorwerk, or the use of
defective or incompatible accessory parts may cause
fire, electric shock or injury.

e Use only the recommended original
Vorwerk Thermomix® accessories.

e Never use Thermomix® TM6 in combination with parts or
equipment for older generations of Thermomix®.

e Do not modify your Thermomix® TM6 or any of the
accessories.

e Never use your Thermomix® TM6 with damaged
accessories.

Risk to health from incorrect use of
accessories.

All of the accessories for Thermomix® TM6 are
specifically designed for use with Thermomix® TM6 and
could get damaged if not used properly.

e Do not use the accessories for other purposes, particularly
at high temperatures.

e Do not use the spatula in hot pots and pans.

e To rule out any potential health risks, never use the butterfly
whisk when cooking food over a long period of time (slow
cooking, sous-vide or fermenting).

e Should an accessory become damaged, stop using it and
replace it immediately.
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5.1 MIXING BOWL

Food is processed and heated in the stainless steel mixing bowl.

The mixing bowl consists of a stainless steel container, a lid, a base and a

mixing knife.

FILL LEVEL MARKINGS

The stainless steel container has fill level markings in 0.5 litre increments.

The maximum fill quantity is 2.2 litres (“max” mark).

Marking Fill quantity
max. 2.2 litres

Il 2 litres

| 1 litre

Risk of scalding as a result of contents
escaping.

Hot liquid or hot food may splash and scald you.

Do not fill the mixing bow! past the max. fill line (2.2 litres).

Ensure that the opening in the mixing bowl lid remains free
of food.

Only use the accompanying original Thermomix®
accessories (measuring cup, simmering basket, splash
guard and Varoma® dish) to prevent fat or liquid from
splashing.

Take extra care when adding liquids to the mixing bowl.

Remove the mixing bowl! carefully from the base unit to help
prevent contents from spilling or splashing.

5.1.1 MIXING BOWL LID

The mixing bowl lid is used to close the mixing bowl.

For safety reasons, Thermomix® TM6 will not operate unless the lid has been
positioned and locked correctly. The locking mechanism consists of two locking
arms securing the lid and a sensor located on the upper housing between the

locking arms.
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Risk of scalding as a result of improper use of
the mixing bowl lid.

If the mixing bow!l lid is not correctly positioned on the
mixing bowl, hot contents can escape and scald you.

e Never try to open the mixing bowl lid or the locking
mechanism using force.

e Only open the mixing bowl lid when the speed is set to “0”
and the locking mechanism has released it.

e |nspect the sealing ring regularly for possible damage. In
case of damage or leakage, replace the lid immediately.

e Only use Thermomix® TM6 with a clean mixing bowl lid. The
rim of the mixing bowl! and the sealing ring must always be
kept free of food residues to ensure that the lid is properly
sealed.

é Risk of injury from pinching your fingers.
You can catch your fingers in the locking arms on the
base unit or under the mixing bowl lid.

e Avoid contact with moving parts.
e Keep hair and clothing away from moving parts.

¢ Do not touch the locking arms or the mixing bowl lid while
the locking mechanism is opening or closing.

5.1.2 MIXING BOWL BASE

The mixing bowl base is used to lock the mixing knife in the mixing bowl. The
mixing bowl also serves as a stand. With the base attached, the mixing bowl can
be placed securely on the work surface.

5.1.3 MIXING KNIFE

The mixing knife is an essential and versatile accessory for your Thermomix®
TM6.

Using the mixing knife, you can stir on a low speed, mix and chop on a
moderate speed or mix and blend on a high speed.

The mixing knife must always be correctly inserted and locked into place in the
mixing bowl base (see How to Insert the Mixing Knife [ 23]). You cannot use
your Thermomix® TM6 without the mixing knife correctly installed.
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é Risk of injury.
The blades on the mixing knife are sharp and can injure

you.
e Handle the mixing knife with care.
e Never take hold of the mixing knife by the blades.

e Use care when removing the mixing knife to prevent it from
falling out.

e Do not reach into the mixing bowl.

e Keep parts of the body and hair away from the mixing knife.

5.1.3.1 HOW TO REMOVE THE MIXING KNIFE

If you want to clean the mixing knife and mixing bowl thoroughly, you must
remove the mixing knife.

é Risk of burns from hot surfaces.
When preparing hot food, the mixing bowl and the
accessories that are used will also get hot. You could

burn yourself on hot surfaces even after the heating
process has finished.

e Handle the mixing bowl, mixing knife and accessories with
care, particularly during and after the preparation of hot
food.

e Only use the designated handles and grips when touching
all components.

e Allow the mixing bowl and the mixing knife to cool
sufficiently before dismantling the mixing bow!| and
removing the mixing knife.

Proceed as follows:
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1. Hold the mixing bowl so that the opening points upwards.

2. Turn the mixing bowl base 30 degrees clockwise away from the handle and
pull the mixing bowl base off downwards. This may be stiff to begin with.
The mixing knife will remain in the mixing bowl.

3. Carefully take hold of the mixing knife above the blades and remove it,
together with its sealing ring, from the mixing bowl.

5.1.3.2 HOW TO INSERT THE MIXING KNIFE

Material damage as a result of the incorrect
assembly of the mixing knife.
If the mixing knife is not correctly inserted and locked

into place or the sealing ring is damaged, moisture can
get inside the appliance and damage the base unit.

e Ensure that the sealing ring of the mixing knife is fitted to
the knife bearing.

e Ensure that the sealing ring on the mixing knife shows no
signs of damage.

e Ensure that the mixing knife is correctly inserted and locked
into place before filling the mixing bowl.

e [f liquid leaks or spills into the housing of the base unit,
unplug the appliance and contact the repair service.

1. Ensure that the sealing ring of the mixing knife is correctly positioned under
the knife bearing.

2. Hold the mixing bowl so that the opening points upwards.

3. Carefully take hold of the mixing knife above the blades and insert it,
together with the sealing ring, into the hole in the bottom of the mixing bowl
until the sealing ring is touching the base of the bowl.

4. Attach the mixing bowl base to the bottom of the mixing bowl.

5. Turn the mixing bowl base 30 degrees counter-clockwise towards the handle
to lock the mixing knife firmly in place.

6. Check that the mixing bowl base is firmly in place. The mixing bow] will
only go into the base unit if it has been correctly assembled.
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5.2 MEASURING CUP

The measuring cup is used to close the opening in the mixing bowl lid. This
prevents the food in the bowl from escaping as well as preventing heat loss.

You can also use the measuring cup to measure liquids. It has a 50 ml and a 100
ml marking.

If you wish to add a small amount of liquid, there is no need to remove the
measuring cup. Simply pour the liquid slowly onto the lid. It will gradually
trickle into the mixing bowl.

To add larger quantities of liquid or ingredients to the mixing bowl, lift the
measuring cup from the hole in the lid.

Proceed as follows:
1. Gently pull the measuring cup towards you.

2. Tilt the measuring cup upwards and lift it out.

5.3 SPATULA

You can use the spatula to press down food in the mixing bowl or to empty the
mixing bowl.

The spatula is also the only accessory you may use to mix or stir ingredients in
the mixing bowl. From above, place it into the bowl through the hole in the
mixing bowl lid. The safety disk (1) ensures that the spatula is not caught by the
mixing knife. This means that you can use the spatula during cooking, stirring
and chopping.

The spatula also has a hook (2) that is used to remove the hot simmering basket
from the mixing bowl, see Simmering Basket [ 26].

é Risk of injury from improper use.
If you use other utensils apart from the spatula supplied
to stir food in the mixing bowl, they could get caught in
the mixing knife and cause injury.

e Only use the spatula supplied for stirring.

e Place only the flat end of the spatula in the mixing bowl.
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54 BUTTERFLY WHISK (STIRRING
ATTACHMENT)

The butterfly whisk is used for whipping cream and whisking egg whites. The
butterfly whisk can also help you achieve better results when making other
dishes such as puddings and sauces. It ensures that all ingredients are evenly
mixed on a low mixing speed, which helps to prevent food from burning or
sticking to the bottom of the mixing bowl.

I

ol

1
'/I/I/]J A Risk to health from incorrect use of

W &

accessories.

All of the accessories for Thermomix® TM6 are
specifically designed for use with Thermomix® TM6 and
could get damaged if not used properly.

e Do not use the accessories for other purposes, particularly
at high temperatures.

e Do not use the spatula in hot pots and pans.

e To rule out any potential health risks, never use the butterfly
whisk when cooking food over a long period of time (slow
cooking, sous-vide or fermenting).

e Should an accessory become damaged, stop using it and
replace it immediately.

Material damage from improper use.

If the butterfly whisk comes into contact with the mixing
knife or other accessories when the appliance is running,
it could crack or break.

e Ensure that the butterfly whisk is correctly attached to the
mixing knife before setting the speed.

e Do not exceed speed 4 when the butterfly whisk is fitted.
e Do not use the spatula when the butterfly whisk is fitted.

e Do not add any ingredients that could damage or block the
butterfly whisk.

HOW TO INSERT THE BUTTERFLY WHISK

1. Place the butterfly whisk onto the mixing knife and slightly turn it against
the intended rotation of the mixing knife.

2. Make sure that the butterfly whisk is hooked into place and does not come
off if pulled upwards.

HOW TO REMOVE THE BUTTERFLY WHISK

« Hold the ball-shaped end of the butterfly whisk and pull it out by gently
rotating in both directions.



Familiarising Yourself with the Accessories Thermomix®

5.5 SIMMERING BASKET

The simmering basket is used for preparing more delicate dishes. It can also be
used for filtering fruit or vegetable juices or as a sieve.

When reducing liquids (e.g. sauces), the simmering basket can also be placed
on the mixing bowl lid and used as a splash guard instead of the measuring cup.

The simmering basket has a lid, which makes it even safer to use and prevents
it from being overfilled. It is permanently attached to the basket and should not
be removed at any time.

HOW TO INSERT THE SIMMERING BASKET

« Put the simmering basket into the mixing bowl. The hook for the spatula
should point towards the handle on the mixing bowl.

HOW TO REMOVE THE SIMMERING BASKET

é Risk of scalding from hot contents.
You could scald yourself on hot food in the simmering
basket.

e Use care when removing the simmering basket.

e Ensure that the spatula is hooked securely onto the
simmering basket before taking the simmering basket out.

e Once you have put the simmering basket down, remove the
spatula to prevent the simmering basket from tipping over.

Use the spatula to remove the simmering basket. Proceed as follows:

1. Place the hook of the spatula into the notch of the simmering basket.
Ensure that the hook is securely attached to the simmering basket.

2. Remove the simmering basket from the mixing bowl using the handle of the
spatula. You can then transfer the simmering basket to the sink to allow any
water to drain away.

3. Once you have put the simmering basket down, remove the spatula to
prevent the simmering basket from tipping over.
The spatula is removed by releasing the hook from the notch.

5.6 VAROMA®

The Varoma® is used for steaming food. The Varoma® consists of three parts:
the Varoma® dish (bottom), the Varoma?® tray (middle) and the Varoma® lid
(top). This makes it possible to prepare several different components of a dish
at the same time.

The Varoma® can also be used without the Varoma® tray to steam larger items
(e.g. dumplings) or prepare larger quantities.

For instructions on using the Varoma®, see Steaming [ 31].
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é Risk of scalding from hot steam.
Steam is generated during cooking, particularly when
using the Varoma®, which can scald you.

e Keep away from the steam.

e \When preparing hot food, do not touch or cover the
measuring cup. Make sure that the steam between the
measuring cup and the opening in the mixing bowl lid can
escape.

e Ensure that some slots in the Varoma® dish and Varoma®
tray remain free of food to allow the controlled escape of
steam.

e Ensure that the Varoma® dish is correctly positioned on the
mixing bowl lid so that it does not tip and fall off. Do not
place the Varoma® on the splash guard.

¢ \When removing the Varoma® from the mixing bowl lid and
setting it aside, always keep the Varoma® lid on.

e \When removing the Varoma® lid, tilt the lid away from the
face and body to avoid escaping steam.

é Risk of burns from hot surfaces.
When preparing hot food, the mixing bowl and the
accessories that are used will also get hot. You could

burn yourself on hot surfaces even after the heating
process has finished.

e Handle the mixing bowl, mixing knife and accessories with
care, particularly during and after the preparation of hot
food.

e Only use the designated handles and grips when touching
all components.

e Allow the mixing bowl! and the mixing knife to cool

sufficiently before dismantling the mixing bowl! and
removing the mixing knife.

Risk of damage from improper use of the
Varoma®.

Thermomix® TM6 can get damaged if there is too little
water in the mixing bowl.

e Make sure that there is enough water in the mixing bowl.
Approx. 250 ml of water will evaporate in 15 minutes in
Thermomix® TM6.

e Top up the water if necessary, especially if you have
subsequently increased the steaming time.
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5.7

the splash guard.

AN

SPLASH GUARD

The splash guard is used to cover the mixing bowl lid when you are using very
high temperatures for example in combination with oil, and steam needs to
escape. Whenever the splash guard is required, you will see instructions on the
display of your Thermomix® TM6 telling you to cover the mixing bowl lid with

Risk of burns from hot fat.

The High Temperature Mode heats fat. Water and oil
mixtures may spit. You could burn yourself on the hot
fat.

Never pour fat that has already been heated into the mixing
bowl.

Never heat oil at High Temperature without other
ingredients. If there is a delay in adding the ingredients, the
hot fat will spit excessively.

Make sure that all Thermomix® TM6 accessories used are
dry.

Follow the instructions on the display.

Always place the splash guard correctly onto the mixing
bowl lid as soon as your Thermomix® TM6 instructs you to
do so.

Ensure that the locking arms cover the splash guard.
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Note:

6 OPERATION
6.1 SWITCHING ON AND OFF

SWITCHING ON THERMOMIX® TM6

o Press the selector.
= Thermomix® TM6 switches on and the default start page appears.

SWITCHING OFF THERMOMIX® TM6

1. Hold the selector down for approx. 5 seconds until a message appears to
confirm that Thermomix® TM6 is switching off.

2. You can then release the selector.
3. After switching off your Thermomix® TM6, unplug it when it is not in use.

To save energy, Thermomix® TM6 switches off automatically after 15 minutes
when not in use. A message appears for the last 30 seconds, giving you the
opportunity to cancel the automatic shutdown.

6.2 START SCREEN

The start screen shows the time, temperature and speed dials that you need for
manual cooking,.

Tap the respective dial and turn the selector to accept or change the settings.

Alternatively, briefly press the selector to jump back and forth between the
different dials.

Using the search function (top right), you can access Guided Cooking recipes.
The menu symbol (top left) takes you to the Main Menu [ 33].

6.2.1 SETTING THE TIME
1. Tap the time dial.

2. Use the selector to set the time required.

NOTE ABOUT SETTING THE TIME
The time can be adjusted at any time during preparation.
1. Tap the time dial and turn the selector to increase or decrease the time.

2. Ifyou press the selector to stop the mixing knife before the set time has
elapsed - for example, to add an ingredient - the timer will pause.
Once you set the speed to restart Thermomix® TM6, the countdown will
resume.

3. If you want to stop a process altogether before the set time has elapsed, tap
the time dial and turn the selector until the time is set to 00:00, or press the
selector.

If no time has been set when operating the appliance without the heating
function, it will automatically run for the maximum time once the speed has
been set. After this time, a buzzer will sound.
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6.2.2 SETTING THE TEMPERATURE
1. Tap the temperature dial.

2. Use the selector to set the desired temperature.

\/ NOTE ABOUT SETTING THE TEMPERATURE

Always ensure that the value for the temperature is set to “---” if you do not

=)

)
Ay

wish to heat or cook food.

The heating function will only be switched on if a time has been set.

NOTE ABOUT HEATING AND COOKING

Heating and cooking are only possible when a time has been set.

6.2.3 SETTING THE SPEED

Tap the speed dial and turn the selector to start Thermomix® TM6.

Important: Before setting the speed, you must ensure that

1. the mixing bowl lid is securely fitted on the mixing bowl

2. and that the opening in the mixing bowl lid is properly sealed (e.g. using the
measuring cup or another suitable Thermomix® TM6 accessory).

é Risk of scalding from hot contents escaping.

If you use too high a speed in combination with high
temperatures, there is a risk of hot food escaping and

scalding you.

e Do not use the Turbo Mode for hot food or liquid over 60°C.

e When blending hot food, increase the speed gradually.

1. Tap the speed dial.
2. Use the selector to set the desired speed.

1 The following speed settings are available:

+)
Designation Function: Revolutions/
(Speed/mode): min.:
Gentle stir On this setting, the food is stirred slowly in the same way as if you 40
periodically stirred food in a saucepan. If this setting is selected, the
(0.5)
food is not chopped and large chunks remain.
Stirring Use the lower speeds 1 — 3 for gentle stirring. This lower speed range is 100-500
(1-3) ideally suited for delicious stews.
Mixing/blending  Use the speed range 4 — 10 for coarse, fine and very fine chopping, 1100-10200
(4-10) mixing and blending.
Turbo Mode Use the Turbo Mode to operate at maximum speed. The Turbo Mode is 10700

also suitable for so-called “interval” applications. For example, if you
want to coarsely chop larger quantities of food, activate the Turbo
Mode 3 to 4 times for 0.5 seconds. The outcome will be evenly
chopped food.
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Note: Your Thermomix® TM6 deactivates the heating at speeds higher than speed 6.

ACTIVATING REVERSE KNIFE MOVEMENT

« To activate reverse knife movement [ 31], briefly tap the reverse symbol
on the speed dial.

6.2.3.1 FORWARD/REVERSE KNIFE MOVEMENT

You can reverse the direction of the mixing knife at any speed. Reverse
operation on a low speed is intended for gently stirring delicate food which is
not to be chopped.

! 1. Tap the reverse symbol on the speed dial to switch the rotating direction of
the mixing knife from forward (clockwise) to reverse (counter-clockwise).

= Counter-clockwise operation is indicated by the respective symbol on the
display.

KU

2. To stop reverse operation, either tap the reverse symbol again or wait until
the set time has expired and the rotation automatically returns to forward
knife movement.

6.3 STEAMING

é Risk of scalding from hot steam.
Steam is generated during cooking, particularly when
using the Varoma®, which can scald you.

e Keep away from the steam.

e \When preparing hot food, do not touch or cover the
measuring cup. Make sure that the steam between the
measuring cup and the opening in the mixing bowl lid can
escape.

e Ensure that some slots in the Varoma® dish and Varoma®
tray remain free of food to allow the controlled escape of
steam.

e Ensure that the Varoma® dish is correctly positioned on the
mixing bow! lid so that it does not tip and fall off. Do not
place the Varoma® on the splash guard.

e \When removing the Varoma® from the mixing bowl lid and
setting it aside, always keep the Varoma® lid on.

e \When removing the Varoma® lid, tilt the lid away from the
face and body to avoid escaping steam.
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Note about Speed Settings:

Note about Steaming:

Tip:

Risk of damage from improper use of the
Varoma®.

Thermomix® TM6 can get damaged if there is too little
water in the mixing bowl.

e Make sure that there is enough water in the mixing bowl.
Approx. 250 ml of water will evaporate in 15 minutes in
Thermomix® TM6.

e Top up the water if necessary, especially if you have
subsequently increased the steaming time.

» Select the required steaming time and Varoma temperature using the dials.
= Once you have turned the selector to a low speed setting, the steaming process
begins and the timer starts.

Only use low speeds (up to speed 6) with Varoma® temperature. Thermomix®
TM6 deactivates heating at speeds higher than speed 6.

Water or water-based liquid in the mixing bowl is brought to the boil,
producing 250 ml of steam per 15 minutes for steam cooking or sauce
reductions. The steam rises through the hole in the mixing bowl lid of
Thermomix® TM6 into the Varoma®. The food is cooked gently in the hot steam.

STEAMING WITH THE VAROMA®

The Varoma® is an accessory designed for Thermomix® TM6 and is only to be
used with Thermomix® TM6. Before you can start steaming with the Varoma®,
you will need to set up your Thermomix® TM6 correctly.

1. Place the mixing bowl correctly into Thermomix® TM6.

2. Pour at least 0.5 litres (500 g) of water into the mixing bowl for up to 30
minutes’ steaming.
For a flavoursome variation, you can use a vegetable stock or water-wine
mix instead of water.

3. Ifyou steam with the simmering basket, insert the simmering basket (see
Simmering Basket [ 26]) and fill it with ingredients, e.g. potatoes or rice.

4. Close the mixing bowl with the mixing bowl] lid.

5. Place the Varoma® lid upside down on your work surface and position the
Varoma® dish on top - it fits perfectly into the groove.

6. Now loosely fill the Varoma® dish with food.

7. Make sure that some slots remain unobstructed so that the steam can spread
evenly.

As you fill the Varoma®, make sure that you put the food requiring a longer
cooking time at the bottom (in the Varoma® dish) and food requiring a shorter
cooking time at the top (in the Varoma® tray).

6.4 WEIGHING THE INGREDIENTS

When weighing, do not touch Thermomix® TM6, do not lean anything against
Thermomix® TM6 and make sure that there is nothing underneath Thermomix®
TM6. Also, make sure the power cord is without tension. Otherwise you will not
get accurate weighing results.
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1. Place the mixing bowl in the base unit and touch the scales icon on the
Modes and Tools screen.

2. Weigh the first ingredient (3.0 kg max.).

3. Ifyou wish to add more ingredients, tap the tare button and add the next
ingredient to the mixing bowl.

Repeat these steps as often as required to the total maximum weight (6 kg). The
variation for up to 3 kg is +/- 30 g.

6.5 MAIN MENU

o Tap the menu symbol in the top left-hand corner of the start screen.
= This takes you to the main menu on your Thermomix® TM6 where you can
access your recipes, for example.

You can navigate and scroll directly on the touch screen.

NOTE ABOUT SCROLLING

Do not turn the selector to scroll through the menu. This activates Thermomix®
TM6.

6.6 MY RECIPES

Selecting My Recipes is the quickest way to access the recipes that you have
bookmarked.

6.7 MY WEEK

My Week is an easy and convenient way to plan Thermomix® meals for the
whole week. You can create your weekly plan using your Cookidoo® account.

6.8 RECENTLY COOKED

You can access your most recent recipes under Recently Cooked.

6.9 HELP

e Tap Help in the main menu on Thermomix® TM6.

You will have access to the following submenus:

> Safety Instructions (displays general safety instructions)
> Contact (displays contact details for Vorwerk Customer Care)
> Instruction Manual (displays digital instruction manual)

Displaying Different Customer If you would like the Customer Care contact details for a different country to be
Care Contact Details displayed, proceed as follows:

1. Press Contact > Global Contact List.
= You will be shown a list of countries.

2. Select the country for which you would like the contact details displayed.

6.10 MODES AND TOOLS

You can access the Modes and Tools screen by swiping from right to left on
the default start screen. Here you will find many useful features for cooking
with your Thermomix® TM6.

Information about the settings options can be found under the info icon.
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7

SETTINGS

You will find the following menu options under Main Menu > Settings:

7.

1
2
3.
4

Language [ 34]

Country [» 34]

WiFi [» 34]

Cookidoo® Account [» 35]
Sound [» 35]

Display [» 3b]
Transportation Mode [» 35]
System of Measurement [» 36]
Privacy [» 36]

Version and Update [» 36]
Factory Reset [» 36]

1 SETTING THE LANGUAGE

. SelectMain Menu > Settings > Language.

. Scroll through the list of languages.

Select your preferred language.

. Confirm your selection by pressing Change on the next screen.

The selected language will apply to menu texts and the instruction manual.

7.

1.
2.
3.

4.
=

7.

2 SETTING THE COUNTRY

Select Settings > Country.
Scroll through the list of countries.
Select your preferred country on the Thermomix® TM6 display.

Confirm your selection by pressing Change on the next screen.
Your selected language will now appear on the next screen in green with a tick.

3 WIFI

7.3.1 SETTING UP THE WIFI NETWORK

1.

2.
=

Select Main Menu > Settings > WiFi.

Activate WiFi by pressing the slide control on the right-hand side.
The slide control is now green and moves from left to right. All available WiFi
networks and their status (open or secured) will be displayed.

On the Thermomix® TM6 display, select the WiFi network to which you want
to connect your Thermomix® TM6.

Enter the password for your selected WiFi network and press Connect.

In the list of WiFi networks, the status of the selected WiFi network changes to
Connect. If Thermomix® TM6 has successfully connected to the WiFi network,
the status of the WiFi network changes to Connected and a green tick
appears next to the connected network.
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7.3.2 REMOVING A WIFI NETWORK

If you have already connected your Thermomix® TM6 to a WiFi network and
want to delete it, proceed as follows:

1. SelectMain Menu > Settings > WiFi.

= IfWiFi is already activated, a list of all available WiFi networks will appear,
including the network to which your Thermomix® TME6 is connected. The
connected network is denoted by a green tick.

Select the WiFi network to which your Thermomix® TM6 is connected.
The next screen will show all the details about this network.

Press Remove Network.

g« gp

This will remove the connection between your Thermomix® TM6 and the WiFi
network.

All available WiFi networks and their status (open or secured) will be
displayed. The network that you have removed will not be included in the list.

7.3.3 CONNECTING VIA WPS

1. Select Settings >WiFi.

2. Activate WiFi by pressing the slide control on the right-hand side.
= The slide control is now green and moves from left to right. All available WiFi
networks and their status (open or secured) will be displayed.

3. Scroll to the bottom and select Connect via WPS.
= The next screen contains information instructing you to press the WPS button
on your router.

4. Press the WPS button on your router.
= The network to which your Thermomix® TM6 is connected by WPS will appear
in the list of WiFi networks with the status Connected.

7.4 COOKIDOO® ACCOUNT

Under Cookidoo® Account, you can log in with your Cookidoo® profile and
view information about your account.

Further information can be found in the Help section on the Cookidoo® portal.

7.5 SOUND

You can set the volume, duration and melody of the sound that is made at the
end of the cooking process.

You can also set the volume of the Next button on the display.

7.6 DISPLAY
You can set the brightness of the display here.

7.7 SETTING TRANSPORTATION MODE

The transportation mode allows you to secure the mixing bowl and lid with the
locking arms if you need to move your appliance.

1. Make sure that the mixing bowl, including lid, is correctly inserted in the
base unit.

2. SelectMain Menu > Transportation Mode and activate it using the
slide control.
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= The locking mechanism is activated. You can now switch off your Thermomizx®
TM6 and transport it safely.

7.8 SYSTEM OF MEASUREMENT

Under System of Measurement, you can choose between metric (grams,
Celsius) and imperial (ounces, Fahrenheit) units of measurement.

If you start a recipe that uses a different unit system to the one set, your
Thermomix® TM6 will automatically switch to the unit system of the chosen
recipe. It will switch back again when the recipe is finished.

7.9 PRIVACY

You can find our current privacy policy under Privacy.

7.10 VERSION AND UPDATE

Information about the version of your appliance and its software is available
under Version and Update.

You can also search for updates.

INSTALLING UPDATES
If an update is available, you can select Install Update.

Thermomix® TM6 may switch itself off and on again several times during the
update. Do not disconnect Thermomix® TM6 from the power supply while the
update is being downloaded and installed.

7.11  FACTORY RESET

Use the Factory Reset option to reset your Thermomix® TM6 to the factory
settings.

Please note that your personal settings will be lost.
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8 CLEANING AND MAINTENANCE

Corrosion inside the appliance.

Ensure that the mixing bowl and especially the contact
pins underneath are thoroughly dried after cleaning. If
you use the mixing bowl when it is still wet, rust could
form inside the base unit.

e Allow the mixing bowl to dry fully before inserting it into the
base unit.

8.1 CLEANING

Note: All components (except for the base unit) are dishwasher-safe. Place plastic
parts, in particular the mixing bowl lid, into the top rack of the dishwasher in
order to avoid deformation resulting from exposure to higher temperatures and
pressure from items above.

Some of the plastic parts may become slightly discoloured but this does not
affect your health or how the parts function.

« Thoroughly clean all parts of
Thermomix® TM6 after every use.

Further details on cleaning options and cleaning programmes can be found in
the operating instructions on your Thermomix® TM6 under Main Menu >
Help > Instruction Manual.

8.1.1 PRE CLEAN

You can use the Pre Clean mode if you want to give the mixing bowl a quick
clean between two steps in a recipe or if you are preparing a number of dishes
@ and the mixing bowl only requires a quick clean between each one. This is
found on the Modes and Tools screen. For more information on using this
feature, tap the info icon (top right). Follow the instructions on the display.

8.1.2 THOROUGH CLEANING

é Risk of injury.
The blades on the mixing knife are sharp and can injure

you.
e Handle the mixing knife with care.
e Never take hold of the mixing knife by the blades.

e Use care when removing the mixing knife to prevent it from
falling out.

e Do not reach into the mixing bowl.

e Keep parts of the body and hair away from the mixing knife.
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Damage to the appliance as a result of
incorrect cleaning or failure to observe
instructions on long-time cooking.

If the mixing bowl and mixing knife are in contact with

water, other liquids or food residues for a long time, they
could get damaged.

e Always clean the components directly after use.

e Do not leave the mixing knife in water for a long time as this
may damage the gasket system of the knife bearing.

If you want to clean the mixing knife and mixing bowl thoroughly, you must
disassemble the mixing bowl.

1.
2.

Remove the mixing bowl from the base unit.

Dismantle the mixing bowl (see chapter on How to Remove the Mixing
Knife [» 22]).

Clean the inside and outside of each part, either by hand or in the
dishwasher.

Wipe the contact pins on the bottom of the mixing bowl if necessary.
Always ensure that the contact pins are clean and dry before putting the
mixing bowl back in the base unit.

Use only soft dishcloths to clean plastic surfaces such as the Varoma®.
Do not use sharp objects or metal scouring pads.

To remove particularly stubborn residues in the mixing bowl, use a special
cleaning agent for stainless steel.

Put the mixing knife and its sealing ring back in the mixing bowl (see
chapter on How to Insert the Mixing Knife [» 23]).

8.2 CLEANING THE BASE UNIT

é Risk of electric shock if water enters

appliance.

If water gets into the electrical components, you could
get an electric shock.

e Do not immerse the base unit in water or other liquids.
e Do not hold the base unit under running water.
e Do not pour water over the base unit.

e Disconnect the appliance from the mains power supply
before cleaning the base unit.

e Clean the base unit with a dry or damp cloth only.
e No water or dirt should enter the base unit.
e Do not use Thermomix® TM6 outdoors.

e |f water has managed to get into the appliance, contact
your Vorwerk repair service.



Thermomix® 39

1. Disconnect the appliance from the mains power supply before cleaning the
base unit.

2. Wipe off the base unit with a damp cloth and a gentle cleaning agent.

3. Use water sparingly to prevent moisture from entering the base unit.

8.3 REGULAR MAINTENANCE

Regular maintenance will extend the life of your Thermomix® TM6.

1. Inspect your Thermomix® TM6 and its accessories (including mixing bowl,
cable and mixing bowl sealing ring) for possible damage.

2. Do not use your Thermomix® TM6 with damaged accessories.

3. To prevent any damage to Thermomix® TM6, regularly check that the air
intakes at the back and on the bottom of Thermomix® TM6 are not
obstructed.

4. Unplug Thermomix® TM6 when not in use.

5. To improve ventilation when Thermomix® TM6 is not in use, leave the
measuring cup off the mixing bowl lid on Thermomix® TM6.

8.3.1 REPLACING THE MIXING KNIFE

The mixing knife will wear out over time if Thermomix® TM6 is regularly used
for chopping hard food. The table below shows recommended intervals for
replacing the mixing knife.

Use of Example of use Replacement of
mixing knife mixing knife after
Heavy | crush ice daily, mill flour, etc. 2 year

Moderate | crush ice weekly, mill flour, etc. 2 years

Low | hardly ever crush ice or mill flour. 4 years

You can order a new mixing knife from your Thermomix® Advisor or from
Vorwerk Customer Care [ 42].
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9

TROUBLESHOOTING

é Risk of an electric shock if the base unit or

power cord are damaged.

If the base unit or power cord are damaged, you could
get an electric shock.

e Regularly inspect the base unit, power cord and accessories
for possible damage.

e Ensure that the power cord does not touch hot surfaces or
external heat sources.

e Never use your Thermomix® TM6 if the power cord is
damaged.

e Do not use the base unit if it is dropped or damaged in any
way.

e |n the event of damage to the base unit or the power cord,
return your Thermomix® TM6 to the Vorwerk repair service
for examination, repair or electrical or mechanical
adjustment.

e |f the power cord on the base unit has been damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its repair service or a
similarly qualified person to avoid hazards.

e Never attempt to repair the base unit yourself.

e Never put your fingers into the openings that are intended
for the contact pins on the base of the mixing bowl and do
not insert any objects into these openings.

Error:

Possible cause and rectification:

Liguid has seeped into the area below
the mixing bowl.

Unplug the appliance immediately.
Use a towel to dry excess liquid from underneath the mixing bowl.

To prevent liquid from getting into delicate components inside the
base unit, do not move it or turn it over.

Do not attempt to disassemble the appliance. It does not contain
any parts that you can service yourself.

If you cannot be certain that no liquid has entered the base unit, do
not switch on your Thermomix® TM®6. Instead, contact Customer
Care [» 42].

Thermomix® TM6 cannot be switched
on.

The base unit may not be connected correctly.

Check if the power cord has been properly plugged in.

The mixing bowl! will not go into
Thermomix® TM6 base unit.

The mixing bowl may not be correctly assembled.

Check whether the mixing bowl base is locked into place correctly.

Thermomix® TM6 does not heat.

The heating time may not have been set correctly.

Check whether you set a time using the time dial.

The temperature may not have been selected.

Check if you set the temperature.
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Thermomix® TM6 stops during The motor has turned off.

operation. — Remove the mixing bowl from the base unit.

— Reduce the quantity contained in the bowl! and/or add some liquid.
— Wait for approx. 5 minutes (cooling down time).
— Place the mixing bowl! back into position.

— Check that the air intakes at the back of the base unit are
unobstructed.

— Turn the dial to re-start the appliance.

If the error message is still displayed after the cooling time, please
contact Customer Care [ 42].

Thermomix® TM6 does not weigh Thermomix® TM6 may not have been positioned correctly.
correctly.

Make sure that nothing is leaning against the base unit.

— Make sure that there is no tension on the power cord.

Make sure that Thermomix® TM6 is placed on a clean, level, non-slip
surface.

Do not touch Thermomix® TM6 during the entire weighing process.

Thermomix® TM6 stops working during The wrong ingredients may have been put into the mixing bowl.
basic cooking functions. — Remove the mixing bowl from the base unit and empty it.
— Put the empty mixing bowl back into the base unit.

— Restart the cooking process.

Thermomix® TM6 will not connectto  There may not be a network available.
WiFi. — Check your WiFi.
The WiFi function may be deactivated.

— Set up a network, see chapter on Setting up the WiFi Network
[» 34].

If it is not possible to set up a network, contact Customer Care [ 42].
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10 CUSTOMER CARE

For details of your local customer service centre please contact your
Thermomix® Advisor, the Vorwerk Official Distributor in your country, or refer
to

www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telephone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

MANUFACTURER

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Germany
www.vorwerk-elektrowerke.de

This instruction manual is available in other languages at
www.thermomix.vorwerk.com
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11 WARRANTY/LIABILITY FOR
MATERIAL DEFECTS

For the warranty period, please refer to your purchase contract.

Thermomix® TM6 may only be repaired by Vorwerk Thermomix® customer
service or an authorised Vorwerk repair service.

Use only parts provided with Thermomix® TM6 or original spare parts from
Vorwerk Thermomix®. Never use Thermomix® TM6 in combination with parts
or equipment not provided by Vorwerk Thermomix® for Thermomix® TM6.
Otherwise your warranty and the liability for material defects shall be rendered
void.
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12 DISPOSAL

This symbol means that electrical and electronic appliances may not be
disposed of in the normal household waste. Old electronic appliances can be
returned to municipal collection points for free.

Alternatively, you are able to return old electronic appliances to your local
Vorwerk shop.

Registration number:
WEEE Reg. No. DE 86265910
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TECHNICAL DATA

13
Safety alert symbols/
symbol of conformity/ C E

mark of conformity

Motor Maintenance-free Vorwerk reluctance motor, 500 W rated power.
Speed continuously adjustable from 40 to 10,700 revolutions per minute
(Gentle stir 40 rpm).
Special speed setting (alternating mode) for dough kneading mode.
Electronic motor protection to prevent overload.

Heating system 1,000 W power consumption.
Protected against overheating.

Integrated scales Measuring range from 1 to 3000g
Measuring range from -1 to -3000g

Housing High-quality plastic material.

Mixing bowl Stainless steel, with integrated heating system and temperature sensor. Maximum
capacity 2.2 litres.

Connected load Only for 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).

Maximum power consumption 1500 W.
Pull-out power cord, 1 m long.

Standby power ow
consumption
Information on 24 GHz 2412 MHz-2472 MHz  100mW (<20 dBm) IEEE Standard 802.11b/g/
connectivity ™
5 GHz 5150 MHz - 5250 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Standard 802.11n/a/

aCTM

The appliance is only intended for indoor use when operated in the frequency range
5150 MHz - 5250 MHz in AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES, FI, HR, HU, IE, IT,
LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO and TR.

Declaration of Hereby, Vorwerk declares that the radio equipment type Thermomix® TM6-1 / TM6-4
Conformity is in compliance with the Directive 2014/53/EU.

The full text of the EU declaration of conformity is available online at the following
address:

www.vorwerk.com

Dimensions of base 34.10 cm x 32.60 cm x 32.60 cm (height x width x depth)
unit

Dimensions of 13.10 cm x 38.30 cm x 27.50 cm (height x width x depth)
Varoma®

Weight of base unit 7.95 kg
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1 AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Toutes nos félicitations pour avoir choisi le nouveau Thermomix® TM6.

Avant d'utiliser votre Thermomix® TM6 pour la premiere fois, assistez a une
démonstration faite par un conseiller/une conseillere Thermomix®. C’est la
maniére la plus rapide et confortable de vous familiariser avec Thermomix®
TM6.

« Lisez attentivement le manuel d’utilisation dans son intégralité avant la
premiere utilisation du Thermomix® TM6 et de ses accessoires.
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2 POUR VOTRE SECURITE

La sécurité optimale est I'une des qualités des produits Vorwerk. La sécurité du
Thermomix® TM6 ne peut cependant étre assurée que si vous observez ce
chapitre ainsi que les avertissements figurant dans les chapitres ci-apres.

2.1 RISQUES ET CONSIGNES DE SECURITE
Risque d’électrocution Lorsque les pieces conductrices entrent en contact avec de I'eau,
par pénétration d'eau! Vous risquez de vous électrocuter !

e Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau ou tout autre liquide.

e Ne passez pas le bloc moteur sous |'eau courante.

e Ne versez pas d’eau sur le bloc moteur.

e Débranchez le bloc moteur de la prise secteur avant de le nettoyer.

e Pour le nettoyage du bloc moteur, utilisez uniguement un linge sec ou
humide.

e \eillez a ce que ni eau ni aucun autre résidu ne pénetre le bloc moteur.
e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 a I'extérieur.

e Si, malgré cela, de I'eau venait a pénétrer le bloc moteur, contactez le
Service Clients Vorwerk.

Risque d’électrocution Le raccordement incorrect au réseau peut causer une électrocution.

par raccordement e Branchez le bloc moteur seulement sur une prise secteur aux normes
incorrect au réseau ! installée dans les regles de I'art par une personne agréée.

Risque d’électrocution Si le bloc moteur ou le cordon d'alimentation sont endommageés,

par endommagement vous risquez de vous électrocuter.

du bloc moteur ou du e Contrélez régulierement le bloc moteur, le cordon d’alimentation avec
cordon d’alimentation ! fiche et les accessoires pour vérifier qu’ils sont intacts.

¢ Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas en contact avec des
surfaces chaudes ou sources de chaleur externes.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 lorsque le cordon d'alimentation est
endommageé.

e N'utilisez pas le bloc moteur s'il est tombé ou s'il a été endommagé de
quelque maniere que ce soit.

e En cas d’'endommagement du bloc moteur ou de son cordon, retournez
Thermomix® TM6 au Service Clients Vorwerk pour examen, réparation ou
réglage électrique ou mécanique.

e Sile cordon d'alimentation du bloc moteur a été endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son Service Clients ou toute autre personne
qualifiée afin d'éviter de vous mettre en danger.

e N’essayez un aucun cas de réparer vous-méme votre bloc moteur.

e Ne passez jamais les doigts dans les ouvertures prévues pour recevoir les
contacts électriques du bol de mixage et n'y introduisez pas d’objets.
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Risque d'incendie ! Si vous posez le bloc moteur sur une surface chaude, il peut prendre
feu.

e Ne posez jamais le bloc moteur sur une plague de cuisson (plaque
chauffante, plaque vitrocéramique, cuisiniere a induction ou autre) ou sur
toute autre surface chauffée ou chauffante.

e Maintenez une distance adéquate par rapport aux surfaces chaudes et
sources de chaleur externes.

e Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas en contact avec des
surfaces chaudes ou sources de chaleur externes.

Risque d'incendie ! La puissance absorbée par Thermomix® TIM6 est élevée. Un
raccordement sous-dimensionné au réseau peut provoquer un
incendie.

e Observez la puissance absorbée maximale lors du raccordement du bloc
moteur.

e N'utilisez pas de multiprises ou autres appareils entre la prise de courant
et Thermomix® TM6.

Risque de bralure en Si, en cours de cuisson, l'orifice du couvercle du bol de mixage est
cas de projection obstrué, une surpression peut étre générée a l'intérieur du bol. Son

d’aliments chauds ! contenu brilant risque d’étre projeté et de vous briiler.

e Veillez toujours a ce que I'orifice du couvercle du bol ne soit pas obstrué
de l'intérieur (aliments, par exemple) ou couvert de l'extérieur (torchon,
par exemple), pour que la vapeur puisse s'échapper a tout moment et
pour empécher toute surpression.

e N'utilisez jamais des objets autres que les accessoires d'origine (gobelet
doseur, panier cuisson, couvercle anti-projections ou Varoma®) comme
protection contre les projections qui s'échappent de |'orifice du couvercle
du bol.

e Ne remplissez pas le bol de mixage au-dela de la ligne de remplissage
maximale.

e Si, en cours de cuisson, vous vous apercevez que |'orifice du couvercle du
bol est obstrué, débranchez la prise secteur. Ne touchez pas les

commandes.
Risque de brilure en Du liquide ou des aliments trés chauds peuvent étre projetés et
cas de projection causer des brilures.
d’aliments chauds ! e Ne dépassez jamais la capacité maximale de 2,2 litres du bol de mixage

(marquage « max »).

e Assurez-vous que |'orifice du couvercle du bol ne soit pas obstrué par des
aliments.

e Ultilisez uniguement les accessoires originaux livrés avec Thermomix®
(gobelet doseur, panier cuisson, couvercle anti-projections ou Varoma®)
pour éviter toute projection de graisse ou de liquides.

e Procédez avec précaution lorsque vous versez des liquides dans le bol de
mixage.

e Procédez avec précaution lorsque vous retirez le bol plein du bloc moteur
afin d'éviter que son contenu ne déborde ou gicle.
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Risque de brilure par Pendant la cuisson de grandes quantités d'aliments, dépassant les
débordement ! indications des recettes, a des températures élevées (>90°C), le
contenu du bol peut déborder et vous briler.

e Soyez particulierement prudent lorsque vous cuisinez en utilisant des
températures élevées.

e En cas de débordement, pressez le sélecteur pour arréter Thermomix®

TM6.
Risque de brilure en En cas de vitesses trop rapides combinées a des températures
cas de projection élevées, des aliments chauds peuvent étre projetés et causer des
brilures.

d’aliments chauds !
e N'utilisez pas le mode Turbo pour des aliments ou liquides chauds a plus

de 60 °C.

e [orsque vous mixez des aliments chauds, veillez a augmenter la vitesse
progressivement.

Risque de brilure due a Pendant la cuisson, particulierement lors de I'utilisation de la
la vapeur chaude ! température Varoma®, de la vapeur trés chaude est produite et peut
causer des briilures.

e Tenez-vous a |'écart de la vapeur.

e |ors de la préparation d'aliments chauds, ne touchez pas au gobelet
doseur et ne le recouvrez pas. Veillez a ce que la vapeur puisse
s'échapper entre le gobelet et I'orifice du couvercle.

e \eillez a ne pas obstruer tous les orifices du Varoma® et du plateau vapeur
par des aliments pour permettre a la vapeur de s'échapper de facon
controlée.

e Placez correctement le Varoma® sur le couvercle du bol de mixage pour
éviter qu’il ne bascule et ne tombe. En aucun cas, ne placez le Varoma®
sur le couvercle anti-projections.

e Maintenez toujours le Varoma® fermé avec son couvercle lorsque vous le
retirez du couvercle du bol pour le mettre de coté.

e (Quand vous retirez le couvercle du Varoma®, inclinez-le toujours dans la
direction opposée a votre visage et a votre corps, pour éviter tout contact
avec la vapeur qui s'échappe.

Risque de brialure due a Faire rissoler des ingrédients nécessite que la matiére grasse soit
la graisse chaude ! chauffée. Les mélanges huile/eau peuvent provoquer des projections.
Le contact avec la graisse chaude peut provoquer des brilures.

e Ne versez jamais de matiere grasse chaude dans le bol de mixage.

e Ne faites jamais chauffer d'huile a hautes températures sans y ajouter
d'autres ingrédients. Si vous tardez a les ajouter, I'huile brGlante giclera
violemment, risquant de vous brdler.

e Assurez-vous que les accessoires utilisés du Thermomix® TM6 soient
Ssecs.

e Suivez les instructions affichées sur I'écran.

e Placez toujours le couvercle anti-projections correctement sur le couvercle
du bol de mixage lorsque votre Thermomix® TM6 vous y invite.

e \eillez a ce que les bras de verrouillage saisissent bien la protection anti-
éclaboussures.
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Risque de brulure! Le caramel conserve bien la chaleur pendant et apres la cuisson et
peut provoquer des brilures.

e Soyez particulierement prudent lors de la préparation et |I'utilisation du
caramel.

Risque de brilure due a Sile couvercle n’est pas correctement positionné sur le bol de
une manipulation mixage, des aliments chauds peuvent étre projetés et risquent de

incorrecte du couvercle VOUS Praler.

du bol de mixage 1 e Ne forcez pas I'ouverture du couvercle du bol ou le mécanisme de
verrouillage.

e N’ouvrez le couvercle du bol que si le sélecteur est pointé sur « O » et que
le mécanisme de verrouillage est libéré.

e \/érifiez régulierement que le joint d'étanchéité ne soit pas endommageé.
En cas de dommage ou de fuite, remplacez immédiatement le couvercle.

e N'utilisez Thermomix® TM6 qu'avec le couvercle du bol propre. Le bord
du bol et le joint d'étanchéité doivent toujours étre exempts d'aliments
adhérents afin d'assurer une parfaite étanchéité entre le couvercle du bol
et le bol de mixage.

Risque de brilure et de Un céble qui pend peut provoquer un mouvement involontaire du
blessure ! bloc moteur qui risque de tomber et de vous briiler ou de vous
blesser.

e Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre de la table ou du plan de
travail.

e N'utilisez pas de rallonge pour alimenter le bloc moteur.

Risque de blessure di a L'utilisation d'accessoires ou d'objets non recommandés ou vendus
des accessoires par Vorwerk ainsi que I'utilisation d’accessoires défectueux ou non
compatibles peuvent provoquer un incendie, un choc électrique ou

inappropriés !
pprop des blessures.

e Utilisez uniquement les accessoires
Vorwerk Thermomix® originaux recommandés.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 avec des pieces ou des accessoires
provenant d’'appareils de générations antérieures.

¢ Ne modifiez pas Thermomix® TM6, ni ses accessoires.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 avec des accessoires endommageés.

Risque de blessure di a Si vous utilisez d'autres ustensiles que la spatule fournie pour remuer
une utilisation des aliments dans le bol de mixage, ceux-ci pourraient étre pris dans

inappropriée ! I’ensemble couteaux et provoquer des blessures.

e Pour remuer des aliments dans le bol de mixage, utilisez exclusivement la
spatule avec disque de sécurité fournie avec l'appareil.

e N'insérez la spatule dans le bol de mixage que par le coté plat.
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Risque de brilure di Vous risquez de vous ébouillanter au contact des aliments trés
aux aliments trés chauds cuits dans le panier cuisson.
chauds ! e Retirez le panier cuisson avec précaution.

e \eillez a ce que la spatule soit bien accrochée au panier cuisson avant de
le sortir du bol de mixage.

e Afin d'éviter qu'il ne se renverse, ne décrochez la spatule du panier
cuisson qu'une fois que ce dernier est posé.

Risque de blessure si En fonctionnement, notamment en mode Pétrissage ou lors du
I'appareil tombe ! hachage, les vibrations du Thermomix® TM6 peuvent provoquer son
déplacement. Thermomix® TMG6 risque de tomber et de vous blesser.

e Placez Thermomix® TM6 sur une surface propre, solide, plane et
horizontale.

° Eloignez—le du bord du plan de travail pour éviter qu'il ne tombe.

e Ne laissez jamais Thermomix® TM6 sans surveillance lors de son
fonctionnement.

Risque de blessure dii a Si des accessoires sont saisis par I'ensemble couteaux en
des accessoires fonctionnement, vous risquez d’étre blessé par de petits éclats ou

endommagés 1 des arétes vives.

e Utilisez les accessoires Thermomix® uniquement comme décrit dans le
manuel ou sur I'écran de |'appareil.

e Si, malgré tout, des accessoires sont endommagés par I'ensemble
couteaux, jetez les aliments et contactez le Service Clients pour remplacer
les accessoires.

Mise en danger de la Lors de I'utilisation des modes Cuisson lente (a des températures
santé da a la inférieures a 100 °C), Fermentation (conservation) et Sous-vide (a des
températures inférieures a 100 °C), les aliments sont cuits a basses

prolifération de X . . e
températures, ce qui peut favoriser la prolifération de germes.

germes ! _ _ '
e \eillez a une bonne hygiéne tout au long de la préparation.
e Suivez exactement les indications des recettes (température et temps de
cuisson).

e Veillez a ce que les aliments cuisinés soient consommeés directement
apres leur préparation ou conservés de fagon adéquate.

Mise en danger de la En principe, les accessoires du Thermomix® TIMI6 ont été concus pour
santé due a des I'utilisation spécifique sur ou avec Thermomix® TM6 et peuvent étre

st | endommagés dans le cas d’'une utilisation a d'autres fins.

e N'utilisez pas les accessoires a d'autres fins, notamment a des
températures élevées.

e N'utilisez pas la spatule dans des casseroles et poéles brllantes.

e Pour écarter tout risque potentiel pour la santé, n'utilisez jamais le fouet
lors de cuissons prolongées (cuissons lente ou sous-vide, fermentation).

e Sjtoutefois un accessoire est endommagé, ne |'utilisez plus et remplacez-
le immeédiatement.
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Risque de briilure au Lors de la préparation d’'aliments chauds, le bol de mixage et les

contact de surfaces accessoires mis en place chauffent également. Vous risquez de vous

brilantes I briler au contact de surfaces briilantes méme a la fin du processus
de chauffe.

e Manipulez le bol de mixage, I'ensemble couteaux et les accessoires avec
précaution, notamment pendant et apres la préparation d'aliments
chauds.

e Saisissez les composants uniquement par les poignées prévues a cet
effet.

e Laissez suffisamment refroidir le bol de mixage et I'ensemble couteaux
avant de démonter le bol et d’en retirer I'ensemble couteaux.

Risque de coupures ! Les lames des couteaux sont tranchantes et risquent de vous blesser.

e Manipulez I'ensemble couteaux avec précaution.

e Ne saisissez jamais |'ensemble couteaux par ses lames.

e Soyez vigilants en retirant I'ensemble couteaux pour éviter qu'il ne tombe.

¢ Ne mettez pas les mains dans le bol de mixage.

e Eloignez les parties du corps et les cheveux de I'ensemble couteaux.
Risque de blessure par Vos doigts peuvent étre pincés par les bras de verrouillage du bloc
pincement ! moteur et sous le couvercle du bol de mixage.

o Evitez tout contact avec les pieéces en mouvement.

e Tenez cheveux et vétements a distance des pieces en mouvement.

e Ne touchez pas les bras de verrouillage ou le couvercle du bol lorsque

vous ouvrez ou fermez le mécanisme de verrouillage.

Atteintes a la santé Pour des raisons liées a la production, les composants du
dues aux résidus de Thermomix® TM6 peuvent comporter des résidus impropres a la
consommation. D’éventuels résidus de production présentent un

production ! . X
risque pour votre santeé.

e Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement tous les
composants et accessoires susceptibles d'entrer en contact avec des
aliments.

Dommages matériels Si vous placez Thermomix® TM6 directement sous des meubles
dus a la vapeur ! (étageres, placards suspendus ou autre), ces meubles risquent d’étre
endommagés par la vapeur qui s'échappe.

e Assurez-vous qu'il y ait suffisamment d’'espace au-dessus et autour du
Thermomix® TM6.

e Tenez également compte de la hauteur du Varoma®.

Endommagement de Le raccordement du bloc moteur a un réseau inapproprié entrainera
I"appareil di au son endommagement.

raccordement incorrect ¢ Branchez Thermomix® TM6 seulement sur du courant alternatif et la
au réseau ! fréquence de secteur selon les indications de I'étiquette.
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Risque Thermomix® TM6 risque d’étre endommagé si la quantité d’'eau
d’endommagement di contenue dans le bol de mixage est insuffisante.

a l'utilisation non e \Veillez a ce que le bol contienne suffisamment d'eau. L'évaporation dans
conforme du Varoma® ! Thermomix® TM6 est d'environ 2560 ml d'eau pour 15 minutes de cuisson.

e Ajoutez éventuellement de I'eau, surtout si vous prolongez la durée de la
cuisson vapeur ultérieurement.

Endommagement de Lorsque le bol de mixage et I'ensemble couteaux sont en contact
I’appareil dd a un prolongé avec de I'eau, un autre liquide ou des restes de nourritures,

ils risquent d’'étre endommageés.
nettoyage non S fmsq ommages

conforme et au non- e Nettoyez toujours les composants rapidement apres leur utilisation.

respect des remarques ° Ne laissez pas I'ensemble couteaux dans I'eau de vaisselle trop
concernant les durées longtemps, car cela pourrait endommager le systeme d'étanchéité du

de cuisson prolongées !  SUPPOt

e |es différentes qualités d'eau peuvent favoriser la formation de rouille
dans le bol de mixage en cas de durées de cuisson prolongées (cuisson
lente, cuisson sous vide, fermentation). Veuillez tenir compte des
remarques concernant I'ajout d'ingrédients spéciaux (p.ex. acide citrique)
dans |'eau de cuisson.

Corrosion a l'intérieur Si le bol de mixage et les contacts électriques sur la base du bol sont
du bloc moteur ! encore humides lorsque vous mettez le bol de mixage en place, de la
rouille peut apparaitre a I'intérieur du bloc moteur.

e Assurez-vous que le bol de mixage soit bien sec avant de le replacer sur le
bloc moteur.

Dommage matériel da Si I'’ensemble couteaux n'est pas correctement inséré et verrouillé, ou
au montage incorrect si le joint d'étanchéité est détérioré, du liquide risque de pénétrer

dans le bloc moteur et I'endommager.
de I'ensemble 9

couteaux ! e Assurez-vous que le joint d'étanchéité de I'ensemble couteaux soit
correctement fixé a la base des couteaux.

e Assurez-vous que le joint d’'étanchéité de I'ensemble couteaux ne soit pas
endommageé.

e Assurez-vous que I'ensemble couteaux soit correctement inséré et
verrouillé avant de remplir le bol de mixage.

e En cas d'écoulement de liquide sur le bloc moteur ou a l'intérieur de celui-
ci, débranchez-le et contactez le Service Clients.
Dommage matériel di a Si le fouet entre en contact avec I'’ensemble couteaux ou autres
une utilisation non accessoires en fonctionnement, il risque de se casser.

conforme ! e Assurez-vous que le fouet soit correctement fixé sur I'ensemble couteaux
avant de régler la vitesse.

e Ne dépassez en aucun cas la vitesse 4.
e N'utilisez pas la spatule lorsque le fouet est inséré.

e N’'ajoutez pas d'ingrédients pouvant endommager ou bloquer le fouet.

2.2 STRUCTURE DES AVERTISSEMENTS

Les avertissements contenus dans ce manuel sont mis en relief a I'aide de
symboles de sécurité et mots de signalisation. Le symbole et le mot de
signalisation vous indiquent la gravité du danger.
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Structure des avertissements Les avertissements précédant chaque action sont représentés comme suit :

é Nature et source du danger
Explication concernant la nature et la source du danger/
conséquences

e Mesures visant a écarter le danger

SIGNIFICATION DES MOTS DE SIGNALISATION

DANGER Danger de mort ou risque de blessures graves si ce
danger n’est pas évité.

ATTENTION Risque de blessures légéres si ce danger n’est pas évité.

REMARQUE Dommage matériel si ce danger n'est pas évité.

SIGNIFICATION DES SYMBOLES DE SECURITE

C Avertissement indiquant la gravité du danger

Indication d'un dommage matériel

23 OBLIGATIONS DE L'UTILISATEUR

Pour assurer le fonctionnement irréprochable du Thermomix® TM6, respectez
les points suivants :

1. Lisez le manuel d’utilisation et tous les documents associés avec attention.
2. Conservez le manuel a proximité du Thermomix® TM6.

3. Faites réparer les dommages survenus sur Thermomix® TM6 sans délai.
Contactez le Service clients [* 91] pour obtenir de l'aide.
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3 UTILISATION CONFORME

Thermomix® TM6 a été fabriqué et controlé conformément a la réglementation
généralement reconnue en matiere de sécurité. Thermomix® TM6 ne doit étre
utilisé que pour I'application pour laquelle il a été prévu afin d’éviter tout
danger pour l'utilisateur ou des tiers ainsi que tout endommagement du
Thermomix® TM6 et d’autres biens.

Thermomix® TM6 est un appareil ménager destiné a un usage domestique ou a
un environnement similaire.

Thermomix® TM6 est exclusivement destiné a une utilisation par des adultes. 11
ne doit pas étre utilisé par des enfants, méme sous la surveillance d’'un adulte.
Tenez les enfants éloignés de I'appareil et de son cordon d'alimentation pendant
son fonctionnement.

Prévenez les enfants des dangers potentiels résultant de la production de
chaleur/de vapeur, de la condensation chaude et des surfaces brilantes.

Une surveillance étroite s'impose lorsque Thermomix® TM6 est utilisé a
proximité d’enfants.

En aucun cas, les enfants ne doivent étre autorisés a jouer avec Thermomix®
TM6.

Thermomix® TM6 peut étre utilisé par des personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou encore manquant d'expérience
et/ou de connaissances, a condition que ces derniéres soient supervisées ou
instruites concernant l'utilisation sans risque du Thermomix® TM6 et qu’elles
comprennent les dangers pouvant en découler.

Une utilisation a des fins autres que celles pour lesquelles I'appareil a été prévu
n’est pas autorisée. Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages
pouvant en résulter. En cas de modifications techniques effectuées sur le
produit, tout droit a garantie/droit découlant du constat d’'un vice devient
caduc.

Pour toute utilisation du Thermomix® TM6, 'ensemble des documents associés
ainsi que les indications de I'écran doivent étre observés. Le fabricant ne
répond pas des dommages pouvant découler d'une utilisation incorrecte de
l'appareil.
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4 PREMIERE MISE EN SERVICE
4.1 VERIFIER LE CONTENU DE LA LIVRAISON

Vérifiez 'intégralité et I'intégrité du contenu de la livraison.

La livraison comprend :

0

1 Bloc moteur Thermomix® TM6 9 Panier cuisson avec couvercle inamovible
2 Socle du bol 10 Varoma®

3 Contacts électriques 11 Plateau vapeur du Varoma®

4 Bol de mixage 12 Couvercle du Varoma®

5 Ensemble couteaux avec joint 13 Spatule

6 Couvercle du bol de mixage 14 Fouet

7 Gobelet doseur Manuel d’utilisation et

8 Couvercle anti-projections livre de cuisine (en option)

Le chapitre « Faire la connaissance des accessoires [ 65] » vous indiquera
comment utiliser les accessoires.
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4.2 CHOISIR L'EMPLACEMENT

« Aménagez une place dans votre cuisine pour y laisser votre Thermomix®
TM6 de fagon permanente et I'utiliser confortablement.

Veuillez respecter ce qui suit lorsque vous choisissez 'emplacement :

é Risque d'incendie !
Si vous posez le bloc moteur sur une surface chaude, il

peut prendre feu.

e Ne posez jamais le bloc moteur sur une plaque de cuisson
(plaque chauffante, plaque vitrocéramique, cuisiniére a
induction ou autre) ou sur toute autre surface chauffée ou
chauffante.

e Maintenez une distance adéquate par rapport aux surfaces
chaudes et sources de chaleur externes.

e \eillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas en
contact avec des surfaces chaudes ou sources de chaleur
externes.

Risque d’électrocution par raccordement
incorrect au réseau !

Le raccordement incorrect au réseau peut causer une
électrocution.

e Branchez le bloc moteur seulement sur une prise secteur
aux normes installée dans les regles de |'art par une
personne agréée.

é Risque de blessure si l'appareil tombe !

En fonctionnement, notamment en mode Pétrissage ou
lors du hachage, les vibrations du Thermomix® TM6
peuvent provoquer son déplacement. Thermomix® TM6
risque de tomber et de vous blesser.

e Placez Thermomix® TM6 sur une surface propre, solide,
plane et horizontale.

e Eloignez-le du bord du plan de travail pour éviter qu'il ne
tombe.

e Ne laissez jamais Thermomix® TM6 sans surveillance lors de
son fonctionnement.
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Endommagement de I'appareil di au
raccordement incorrect au réseau !

Le raccordement du bloc moteur a un réseau inapproprié
entrainera son endommagement.

e Branchez Thermomix® TM6 seulement sur du courant
alternatif et la fréquence de secteur selon les indications de
|"étiquette.

Dommages matériels dus a la vapeur !

Si vous placez Thermomix® TM6 directement sous des
meubles (étagéres, placards suspendus ou autre), ces
meubles risquent d’'étre endommagés par la vapeur qui
s'échappe.

e Assurez-vous qu'il y ait suffisamment d'espace au-dessus et
autour du Thermomix® TM6.

e Tenez également compte de la hauteur du Varoma®.

1. Placez votre Thermomix® TM6 sur un plan de travail propre, stable et
uniforme pour éviter qu’il ne glisse.

2. Assurez-vous que les ouvertures de ventilation a 'arriere de 'appareil soient
alabri de salissures (projection de graisse ou autre).

3. Retirez le film protecteur de I'écran et des bras de verrouillage.

4. Sortez le cable du logement du Thermomix® TM6 et branchez Thermomix®
TMS6 sur le secteur.

5. Lalongueur totale du cable est de 1 metre. Si vous n’avez pas besoin de la
totalité de la longueur, laissez I'excédent a I'intérieur du Thermomix® TMS6.

6. Ne posez pas le bloc moteur sur son cable pour que Thermomix® TM6 ne soit
pas en déséquilibre et que le bon fonctionnement de la balance ne soit pas
entravé.

4.3 PREMIERE UTILISATION

A Tétat de livraison, Thermomix® TM6 est bloqué en mode transport.
o Appuyez sur le sélecteur pour démarrer Thermomix® TM6.

= Le mode transport se désactive automatiquement.

Lors de la premiére mise en service, votre Thermomix® TM6 vous guide
automatiquement a travers les réglages de base. Suivez les instructions
affichées sur I'écran.

Vous pouvez a tout moment modifier vos réglages.

Une fois la mise en service terminée, vous trouverez d’autres détails concernant
les réglages sous Réglages [ 82].
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4.4 PREMIER NETTOYAGE

Si vous travaillez pour la premiére fois avec un Thermomix® TM6, familiarisez-
vous d’abord avec 'appareil.

Atteintes a la santé dues aux résidus de
production !

Pour des raisons liées a la production, les composants
du Thermomix® TM6 peuvent comporter des résidus
impropres a la consommation. D’éventuels résidus de
production présentent un risque pour votre santé.

e Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement tous
les composants et accessoires susceptibles d'entrer en
contact avec des aliments.

Pour effectuer un premier nettoyage, procédez comme suit :

1. Démontez le bol de mixage, voir chapitre Démonter le bol de mixage
[» 63].

2. Ensuite, lavez tous les éléments et accessoires a la main ou dans le lave-
vaisselle (a I'exception du bloc moteur).

Vous trouverez plus de détails concernant le nettoyage sous Nettoyage [ 85].

4.41 DEMONTER LE BOL DE MIXAGE

Pour nettoyer 'ensemble couteaux et le bol de mixage en profondeur, vous
devez démonter le bol de mixage.

Procédez comme indiqué ci-apres :
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1. Tenez le bol de mixage avec I'ouverture vers le haut.

2. Tournez le socle du bol d’environ 30° dans le sens des aiguilles d'une montre
et tirez-le vers le bas.
L’ensemble couteaux reste pour l'instant dans le bol.

3. Saisissez I'ensemble couteaux avec précaution au-dessus des lames et sortez-
le avec son joint d’étanchéité du bol de mixage.
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5 FAIRE LA CONNAISSANCE DES
ACCESSOIRES

Risque de blessure di a des accessoires
inappropriés !

L'utilisation d’accessoires ou d’'objets non recommandés
ou vendus par Vorwerk ainsi que I'utilisation
d’accessoires défectueux ou non compatibles peuvent
provoquer un incendie, un choc électrique ou des
blessures.

e Utilisez uniguement les accessoires
Vorwerk Thermomix® originaux recommandés.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 avec des pieces ou des
accessoires provenant d'appareils de générations
antérieures.

e Ne modifiez pas Thermomix® TMB6, ni ses accessoires.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 avec des accessoires
endommageés.

Mise en danger de la santé due a des
accessoires !

En principe, les accessoires du Thermomix® TM6 ont été
concus pour l'utilisation spécifique sur ou avec
Thermomix® TM6 et peuvent étre endommagés dans le
cas d’une utilisation a d’autres fins.

e N'utilisez pas les accessoires a d'autres fins, notamment a
des températures élevées.

e N'utilisez pas la spatule dans des casseroles et poéles
brilantes.

e Pour écarter tout risque potentiel pour la santé, n'utilisez
jamais le fouet lors de cuissons prolongées (cuissons lente
ou sous-vide, fermentation).

e Sj toutefois un accessoire est endommagé, ne |'utilisez plus
et remplacez-le immédiatement.
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5.1 BOL DE MIXAGE

Dans le bol de mixage en acier inoxydable vous préparez et chauffez vos repas.

Le bol de mixage se compose du réservoir en acier inoxydable, du couvercle, du
socle et de I'ensemble couteaux.

REPERES DE REMPLISSAGE
Le réservoir en acier inoxydable est gradué de 0,5 litre en 0,5 litre.

Sa capacité maximale est de 2,2 litres (repere « max »).

Repeére Capacité
max. 2,2 litres
Il 2 litres

| 1 litre

Risque de briilure en cas de projection
d’aliments chauds !

Du liquide ou des aliments trés chauds peuvent étre
projetés et causer des bralures.

e Ne dépassez jamais la capacité maximale de 2,2 litres du
bol de mixage (marquage « max »).

e Assurez-vous que |'orifice du couvercle du bol ne soit pas
obstrué par des aliments.

e Utilisez uniguement les accessoires originaux livrés avec
Thermomix® (gobelet doseur, panier cuisson, couvercle anti-
projections ou Varoma®) pour éviter toute projection de
graisse ou de liquides.

e Procédez avec précaution lorsque vous versez des liquides
dans le bol de mixage.

e Procédez avec précaution lorsque vous retirez le bol plein du
bloc moteur afin d'éviter que son contenu ne déborde ou
gicle.

5.1.1 COUVERCLE DU BOL DE MIXAGE
Le couvercle du bol de mixage est utilisé pour fermer votre bol.

Pour des raisons de sécurité, Thermomix® TM6 ne fonctionnera pas sile
couvercle n’est pas correctement positionné et verrouillé sur le bol. Le
mécanisme de verrouillage se compose de 2 bras de verrouillage et d'un capteur
de présence situé sur le boitier supérieur entre les bras de verrouillage.
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Risque de brilure due a une manipulation
incorrecte du couvercle du bol de mixage !

Si le couvercle n’est pas correctement positionné sur le
bol de mixage, des aliments chauds peuvent étre
projetés et risquent de vous briiler.

e Ne forcez pas I'ouverture du couvercle du bol ou le
mécanisme de verrouillage.

e N'ouvrez le couvercle du bol que si le sélecteur est pointé
sur « 0 » et que le mécanisme de verrouillage est libéré.

e Veérifiez régulierement que le joint d'étanchéité ne soit pas
endommagé. En cas de dommage ou de fuite, remplacez
immédiatement le couvercle.

e N'utilisez Thermomix® TM6 qu’avec le couvercle du bol
propre. Le bord du bol et le joint d’étanchéité doivent
toujours étre exempts d'aliments adhérents afin d’assurer
une parfaite étanchéité entre le couvercle du bol et le bol de
mixage.

é Risque de blessure par pincement !
Vos doigts peuvent étre pincés par les bras de
verrouillage du bloc moteur et sous le couvercle du bol
de mixage.

e Evitez tout contact avec les piéces en mouvement.

e Tenez cheveux et vétements a distance des pieces en
mouvement.

e Ne touchez pas les bras de verrouillage ou le couvercle du
bol lorsque vous ouvrez ou fermez le mécanisme de
verrouillage.

5.1.2 SOCLE DU BOL

Le socle du bol est utilisé pour verrouiller 'ensemble couteaux dans le bol de
mixage. Le socle sert également de support : Le bol complet avec son socle
monté peut étre posé en toute sécurité.

5.1.3 ENSEMBLE COUTEAUX

L’ensemble couteaux est un accessoire essentiel et polyvalent de votre
Thermomix® TM6.

A vitesse lente, 'ensemble couteaux vous permet de brasser, & moyenne vitesse
de mélanger et hacher et a vitesse élevée de mixer et réduire en purée.

L’ensemble couteaux doit étre inséré correctement et verrouillé moyennant le
socle du bol de mixage (voir Insérer I'ensemble couteaux [ 69]). Sil'ensemble
couteaux n'est pas monté correctement, vous ne pouvez pas utiliser votre
Thermomix® TM6.
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é Risque de coupures !
Les lames des couteaux sont tranchantes et risquent de

vous blesser.
e Manipulez I'ensemble couteaux avec précaution.
e Ne saisissez jamais |I'ensemble couteaux par ses lames.

e Soyez vigilants en retirant I'ensemble couteaux pour éviter
qu'il ne tombe.

e Ne mettez pas les mains dans le bol de mixage.

 FEloignez les parties du corps et les cheveux de I'ensemble
couteaux.

5.1.3.1 RETIRER L'ENSEMBLE COUTEAUX

Pour nettoyer 1'ensemble couteaux et le bol de mixage en profondeur, vous
devez retirer I'ensemble couteaux.

Risque de brilure au contact de surfaces
bralantes !

Lors de la préparation d’aliments chauds, le bol de
mixage et les accessoires mis en place chauffent
également. Vous risquez de vous briiler au contact de
surfaces brilantes méme a la fin du processus de
chauffe.

e Manipulez le bol de mixage, I'’ensemble couteaux et les
accessoires avec précaution, notamment pendant et apres
la préparation d'aliments chauds.

e Saisissez les composants uniquement par les poignées
prévues a cet effet.

e [aissez suffisamment refroidir le bol de mixage et
|'ensemble couteaux avant de démonter le bol et d’en retirer
|'ensemble couteaux.

Procédez comme indiqué ci-apres :
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1. Tenez le bol de mixage avec I'ouverture vers le haut.

2. Tournez le socle du bol d’environ 30° dans le sens des aiguilles d'une montre
et tirez-le vers le bas.
L’ensemble couteaux reste pour l'instant dans le bol.

3. Saisissez I'ensemble couteaux avec précaution au-dessus des lames et sortez-
le avec son joint d’étanchéité du bol de mixage.

5.1.3.2 INSERER L'ENSEMBLE COUTEAUX

Dommage matériel dii au montage incorrect
de I'ensemble couteaux !

Si I'’ensemble couteaux n'est pas correctement inséré et
verrouillé, ou si le joint d’étanchéité est détérioré, du
liquide risque de pénétrer dans le bloc moteur et
I’endommager.

e Assurez-vous que le joint d’étanchéité de I'ensemble
couteaux soit correctement fixé a la base des couteaux.

e Assurez-vous que le joint d’étanchéité de I'ensemble
couteaux ne soit pas endommagé.

e Assurez-vous que I'ensemble couteaux soit correctement
inséré et verrouillé avant de remplir le bol de mixage.

e En cas d'écoulement de liquide sur le bloc moteur ou a
I'intérieur de celui-ci, débranchez-le et contactez le Service
Clients.
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1. Assurez-vous que le joint d’étanchéité de 'ensemble couteaux soit fixé
correctement sous la base des couteaux et qu’il I'épouse bien.

2. Tenez le bol de mixage avec 'ouverture vers le haut.

3. Saisissez I'ensemble couteaux avec précaution au-dessus des lames et
insérez-le avec son joint d’étanchéité dans l'orifice au fond du bol de mixage
jusqu’a ce que le joint entre en contact avec le fond du bol.

4. Placez le socle du bol de mixage sur la partie inférieure du bol de mixage.

5. Tournez ensuite le socle du bol de 30° vers la poignée jusqu’a ce que
I’ensemble couteaux soit fermement verrouillé.

6. Vérifiez que le socle du bol soit bien fixé. Le bol de mixage ne peut étre
inséré dans le bloc moteur, que s’il est assemblé correctement.

5.2 GOBELET DOSEUR

Le gobelet doseur sert a fermer l'orifice du couvercle du bol pour prévenir les
déperditions de chaleur et empécher les aliments d’étre projetés hors du bol de
mixage.

Vous pouvez aussi 'utiliser pour mesurer des liquides. Des marquages 50 ml et
100 ml sont gravés sur le gobelet.

Si vous souhaitez ajouter un peu de liquide, il n’est pas nécessaire de retirer le
gobelet doseur. 11 suffit de verser doucement le liquide sur le couvercle autour
du gobelet. Il s’écoulera peu a peu dans le bol de mixage.

Pour ajouter un plus grand volume de liquide ou des ingrédients solides, retirez
le gobelet doseur et ajoutez les ingrédients par l'orifice du couvercle.

Procédez comme indiqué ci-apres :
1. Tirez le gobelet doseur légérement vers vous.

2. Faites basculer le gobelet doseur vers le haut et retirez-le.

5.3 SPATULE

La spatule sert a racler les parois du bol apres une préparation et a vider le bol
de mixage.
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La spatule est par ailleurs le seul ustensile approprié pour mélanger ou brasser
des aliments dans le bol de mixage. Introduisez-la par l'orifice du couvercle. Le
disque de sécurité (1) empéche la spatule d’étre happée par 'ensemble couteaux
et vous permet d’'utiliser la spatule en cours de cuisson, de brassage et de
hachage.

Le crochet de la spatule (2) sert a sortir le panier cuisson chaud du bol de
mixage, voir Panier cuisson [ 72].

Risque de blessure di a une utilisation
inappropriée !
Si vous utilisez d'autres ustensiles que la spatule fournie
pour remuer des aliments dans le bol de mixage, ceux-ci
pourraient étre pris dans I'ensemble couteaux et
provoquer des blessures.

e Pour remuer des aliments dans le bol de mixage, utilisez
exclusivement la spatule avec disque de sécurité fournie
avec l'appareil.

e N'insérez la spatule dans le bol de mixage que par le coté
plat.

54 FOUET

Le fouet vous permet de fouetter des crémes ou monter des blancs en neige. 11
vous aide également a obtenir de meilleurs résultats lors de la réalisation de
nombreuses préparations crémeuses telles que les flans et les sauces. Le fouet
brasse continuellement tous les ingrédients a vitesse lente pour les empécher
d’adhérer sur les parois ou le fond du bol.

i,
W &

Mise en danger de la santé due a des
accessoires !

En principe, les accessoires du Thermomix® TM6 ont été
concus pour l'utilisation spécifique sur ou avec
Thermomix® TM6 et peuvent étre endommagés dans le
cas d’une utilisation a d’autres fins.

e N'utilisez pas les accessoires a d'autres fins, notamment a
des températures élevées.

e N'utilisez pas la spatule dans des casseroles et poéles
brdlantes.

e Pour écarter tout risque potentiel pour la santé, n'utilisez
jamais le fouet lors de cuissons prolongées (cuissons lente
ou sous-vide, fermentation).

e Sj toutefois un accessoire est endommagé, ne I'utilisez plus
et remplacez-le immédiatement.
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Dommage matériel di a une utilisation non
conforme !

Si le fouet entre en contact avec I'ensemble couteaux ou
autres accessoires en fonctionnement, il risque de se
casser.

e Assurez-vous que le fouet soit correctement fixé sur
I'ensemble couteaux avant de régler la vitesse.

e Ne dépassez en aucun cas la vitesse 4.
e N'utilisez pas la spatule lorsque le fouet est inséré.

e N'ajoutez pas d'ingrédients pouvant endommager ou
bloquer le fouet.

INSERER LE FOUET

1. Fixez le fouet sur le dessus de I'ensemble couteaux en le tournant légerement
dans le sens inverse de la rotation prévue de I'ensemble couteaux.

2. Assurez-vous que le fouet soit accroché et quil soit impossible de le soulever
en le tirant droit vers le haut.

RETIRER LE FOUET

o Saisissez le fouet au niveau de la petit boule et retirez le fouet en effectuant
de 1égers mouvements rotatifs.

5.5 PANIER CUISSON

Le panier cuisson permet la préparation d’'ingrédients délicats. Il vous permet
également de filtrer le jus des fruits ou des 1égumes et sert de passoire.

Pour la réduction de liquides (sauces p.ex.), remplacez le gobelet doseur par le
panier cuisson sur le couvercle du bol pour éviter les éclaboussures.

Pour une utilisation plus sécurisée et pour observer sa capacité maximale, le
panier cuisson est pourvu d'un couvercle inamovible qui ne doit étre retiré en
aucune circonstance.

INSERER LE PANIER CUISSON

« Insérez le panier cuisson dans le bol de mixage. L’encoche prévue pour
insérer le crochet de la spatule pointe vers la poignée du bol.



Thermomix® 73

RETIRER LE PANIER CUISSON

Risque de brilure diG aux aliments trés
chauds !

Vous risquez de vous ébouillanter au contact des
aliments trés chauds cuits dans le panier cuisson.

e Retirez le panier cuisson avec précaution.

e \eillez a ce que la spatule soit bien accrochée au panier
cuisson avant de le sortir du bol de mixage.

e Afin d'éviter qu'il ne se renverse, ne décrochez la spatule du
panier cuisson qu'une fois que ce dernier est posé.

Utiliser la spatule pour retirer le panier cuisson. Procédez comme indiqué ci-
apres :
1. Insérez le crochet de la spatule dans I'encoche du panier cuisson.

Veillez a ce que le crochet soit bien accroché au panier cuisson.

2. Sortez le panier cuisson du bol de mixage a 'aide de la spatule et posez-le,
par exemple, dans I'évier pour laisser égoutter son contenu.

3. Afin d'éviter qu'il ne se renverse, ne décrochez la spatule du panier cuisson
qu'une fois que ce dernier est posé.
Détachez la spatule du panier cuisson en faisant glisser le crochet hors de
I'encoche.

5.6 VAROMA®

Le Varoma® sert a cuire des aliments a la vapeur. Il est composé de trois
éléments : Le Varoma® (bas), le plateau vapeur du Varoma® (centre) et le
couvercle du Varoma® (haut). Ainsi, vous pouvez préparer simultanément
plusieurs composants d'un menu.

Le Varoma® peut également étre utilisé sans le plateau vapeur pour cuire a la
vapeur des aliments de grande taille (gateau, pain ou piece de viande par ex.) ou
pour préparer de grandes quantités.

Découvrez ici [ 79] comment utiliser le Varoma®.
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Risque de brilure due a la vapeur chaude !

Pendant la cuisson, particulierement lors de |'utilisation
de la température Varoma®, de la vapeur trés chaude est
produite et peut causer des bralures.

e Tenez-vous a |'écart de la vapeur.

e |ors de la préparation d'aliments chauds, ne touchez pas au
gobelet doseur et ne le recouvrez pas. Veillez a ce que la
vapeur puisse s'échapper entre le gobelet et I'orifice du
couvercle.

e \eillez a ne pas obstruer tous les orifices du Varoma® et du
plateau vapeur par des aliments pour permettre a la vapeur
de s'échapper de fagon controlée.

e Placez correctement le Varoma® sur le couvercle du bol de
mixage pour éviter qu'il ne bascule et ne tombe. En aucun
cas, ne placez le Varoma® sur le couvercle anti-projections.

e Maintenez toujours le Varoma® fermé avec son couvercle
lorsque vous le retirez du couvercle du bol pour le mettre de
coté.

e Quand vous retirez le couvercle du Varoma®, inclinez-le
toujours dans la direction opposée a votre visage et a votre
corps, pour éviter tout contact avec la vapeur qui
s'échappe.

Risque de brilure au contact de surfaces
bralantes !

Lors de la préparation d’aliments chauds, le bol de
mixage et les accessoires mis en place chauffent
également. Vous risquez de vous braler au contact de
surfaces briilantes méme a la fin du processus de
chauffe.

e Manipulez le bol de mixage, I'ensemble couteaux et les
accessoires avec précaution, notamment pendant et apres
la préparation d'aliments chauds.

e Saisissez les composants uniquement par les poignées
prévues a cet effet.

e [aissez suffisamment refroidir le bol de mixage et
|'ensemble couteaux avant de démonter le bol et d’en retirer
|'ensemble couteaux.
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Risque d’endommagement di a I'utilisation
non conforme du Varoma® !

Thermomix® TM6 risque d’étre endommageé si la quantité
d’eau contenue dans le bol de mixage est insuffisante.

e \Veillez a ce que le bol contienne suffisamment d'eau.
L'évaporation dans Thermomix® TM6 est d'environ 250 ml
d'eau pour 15 minutes de cuisson.

e Ajoutez éventuellement de I'eau, surtout si vous prolongez
la durée de la cuisson vapeur ultérieurement.

5.7 COUVERCLE ANTI-PROJECTIONS

Le couvercle anti-projections sert a couvrir le bol de mixage chaque fois que
vous cuisinez a des températures tres élevées, par exemple en combinaison avec
I'huile, et que la vapeur doit s’échapper. Un message s’affiche sur I'écran de
votre Thermomix® TM6 vous invitant & poser le couvercle anti-projections sur
le couvercle du bol de mixage lorsque son utilisation est nécessaire.

é Risque de brilure due a la graisse chaude !

Faire rissoler des ingrédients nécessite que la matiere
grasse soit chauffée. Les mélanges huile/eau peuvent
provoquer des projections. Le contact avec la graisse
chaude peut provoquer des bralures.

e Ne versez jamais de matiere grasse chaude dans le bol de
mixage.

e Ne faites jamais chauffer d'huile a hautes températures sans
y ajouter d’autres ingrédients. Si vous tardez a les ajouter,
I’huile brllante giclera violemment, risquant de vous braler.

e Assurez-vous que les accessoires utilisés du Thermomix®
TMG6 soient secs.

e Suivez les instructions affichées sur |'écran.

e Placez toujours le couvercle anti-projections correctement
sur le couvercle du bol de mixage lorsque votre Thermomix®
TMG6 vous y invite.

e \Veillez a ce que les bras de verrouillage saisissent bien la
protection anti-éclaboussures.
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6 UTILISATION
6.1 MISE EN MARCHE ET ARRET

MISE EN MARCHE DU THERMOMIX® TM6

e Appuyez sur le sélecteur.
= Thermomix® TM6 se met en marche et la page d’'accueil réglée par défaut
apparait.

ARRET DU THERMOMIX® TM6

1. Appuyez sur le sélecteur et maintenez la pression pendant environ 5
secondes jusqu'a I'apparition d’'un message indiquant que Thermomix® TM6
va s'éteindre.

2. Vous pouvez alors relacher la pression.

3. Débranchez la prise secteur lorsque votre Thermomix® TM6 est éteint et
n’est pas utilisé.

Afin d’économiser I'énergie, Thermomix® TM6 s’éteint automatiquement au
bout de 15 minutes d'inactivité. 30 secondes avant l'arrét automatique, un
message s’affiche vous permettant d’annuler le processus d’arrét automatique.

6.2 ECRAN D’'ACCUEIL

L’écran d’accueil affiche les cadrans de durée, température et vitesse dont vous
avez besoin pour cuisiner manuellement.

Appuyez sur le cadran correspondant et tournez le sélecteur pour paramétrer
ou modifier les valeurs.

Vous pouvez aussi basculer entre les différents cadrans en appuyant
brievement sur le sélecteur.

La fonction Recherche (en haut a droite) vous permet d’accéder aux recettes en
cuisine guidée. L'icone Menu (en haut a gauche) vous permet d’accéder au
Menu principal [» 80].

6.2.1 REGLER LA MINUTERIE

1. Appuyez sur le cadran de durée.

2. Tournez le sélecteur pour définir la durée souhaitée.

NOTE CONCERNANT LE REGLAGE DE LA MINUTERIE
La durée peut étre adaptée a n'importe quel moment de la préparation.

1. Appuyez sur le cadran de durée et tournez le sélecteur dans un sens ou dans
lautre pour augmenter ou diminuer la durée.

2. Sivous stoppez l'ensemble couteaux avant la fin de la durée programmée en
appuyant sur le sélecteur, pour ajouter un ingrédient par exemple, la
minuterie se mettra en pause.

Des que vous redémarrez Thermomix® TM6 en sélectionnant une nouvelle
vitesse, le compte a rebours reprendra.

3. Sivous désirez arréter la préparation en cours avant la fin de la durée
programmeée, appuyez sur le cadran de durée et tournez le sélecteur vers la
gauche jusqu’a ce que le temps revienne a 00:00 ou appuyez sur le sélecteur.
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Si aucune durée n’a été programmeée pour le mixage a froid et que le cadran de
vitesse est activé, appareil s’arrétera automatiquement apres la durée
maximale réglable. Une fois ce temps écoulé, une sonnerie retentira.

6.2.2 REGLER LA TEMPERATURE

! 1. Appuyez sur le cadran de température.

2. Tournez le sélecteur pour définir la température souhaitée.

\2/ NOTE CONCERNANT LE REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Si vous ne souhaitez ni réchauffer ni cuire les aliments, assurez-vous que la
valeur de la température programmeée soit réglée sur « --- ».

La fonction Chauffe ne sera activée que si une durée est programmée.

NOTE CONCERNANT LES FONCTIONS CHAUFFE ET CUISSON

Les fonctions Chauffe et Cuisson ne s’activent que lorsqu'une durée a été

programmeée.

6.2.3 REGLER LA VITESSE

En réglant la vitesse, vous mettez Thermomix® TM6 en marche.
Condition Avant de régler la vitesse, assurez-vous que

1. le couvercle du bol soit positionné sur le bol de mixage et verrouillé,

2. Torifice du couvercle soit correctement fermé (moyennant le gobelet doseur,
par exemple, ou un autre accessoire Thermomix® TM6 approprié).

Risque de brilure en cas de projection
d’aliments chauds !

En cas de vitesses trop rapides combinées a des
températures élevées, des aliments chauds peuvent étre
projetés et causer des bralures.

e N'utilisez pas le mode Turbo pour des aliments ou liquides
chauds a plus de 60 °C.

e [orsque vous mixez des aliments chauds, veillez a
augmenter la vitesse progressivement.
! 1. Appuyez sur le cadran de vitesse.
2. Tournez le sélecteur pour définir la vitesse souhaitée.

Les vitesses disponibles sont les suivantes :

=)

<

)
X

Désignation Fonction : Tours/min :
(Niveau de

vitesse) :

Vitesse mijotage A cette vitesse, la préparation est remuée doucement comme lorsque 40

(0.5) vous remuez de temps en temps une préparation dans une casserole. Si

vous sélectionnez cette vitesse, la préparation n’est pas hachée et |l
reste de gros morceaux.
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Brassage Utilisez les vitesses lentes 1-3 pour un brassage léger des aliments. Ce 100-500
(1-3) faible niveau de vitesse est adapté par exemple a la réalisation de

délicieux ragodts.
Mixer/réaliser des Ultilisez les vitesses 4-10 pour hacher grossiérement, finement et tres 1100-10200
purées finement, pour mixer et réaliser des purées.
(4-10)
Mode Turbo Utilisez le mode Turbo pour faire fonctionner Division Produkt a sa 10 700

vitesse maximale. Le mode Turbo convient également a ce que I'on
appelle une utilisation « par alternance ». Si vous souhaitez par exemple
hacher grossierement de grandes quantités d'aliments, activez le mode
Turbo 3 & 4 fois pendant 0,5 seconde. Vos ingrédients seront ainsi
hachés uniformément.

Remarque Au-dela de la vitesse 6, Thermomix® TM6 désactive la fonction Chauffe.

ACTIVER LA FONCTION SENS INVERSE

« Pour activer la fonction Sens inverse [ 78], appuyez briévement sur
I'icone Sens inverse du cadran de vitesse.

6.2.3.1 SENS DE ROTATION DES COUTEAUX

Vous pouvez changer le sens de rotation des couteaux a n'importe quelle
vitesse. La fonction Sens inverse est destinée a remuer doucement des aliments
délicats qui ne doivent pas étre tranchés.

1. Appuyez sur 'icone Sens inverse du cadran vitesse pour inverser le sens de
rotation des couteaux et passer de la fonction sens standard (sens des
aiguilles d’'une montre) a la fonction sens inverse (sens contraire des

'
aiguilles d’'une montre).
& = St la fonction Sens inverse est activée, son icone apparatt sur Uécran.

2. Pour supprimer cette fonction, il suffit d’appuyer une nouvelle fois sur
I'icone Sens inverse ou d’attendre la fin de la durée programmeée. Le sens
standard de rotation des couteaux est alors automatiquement restauré.
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6.3 CUISSON VAPEUR

é Risque de briilure due a la vapeur chaude !

Pendant la cuisson, particulierement lors de |'utilisation
de la température Varoma®, de la vapeur trés chaude est
produite et peut causer des brilures.

e Tenez-vous a |'écart de la vapeur.

e |ors de la préparation d'aliments chauds, ne touchez pas au
gobelet doseur et ne le recouvrez pas. Veillez a ce que la
vapeur puisse s'échapper entre le gobelet et I'orifice du
couvercle.

e \eillez a ne pas obstruer tous les orifices du Varoma® et du
plateau vapeur par des aliments pour permettre a la vapeur
de s'échapper de fagon controlée.

e Placez correctement le Varoma® sur le couvercle du bol de
mixage pour éviter qu'il ne bascule et ne tombe. En aucun
cas, ne placez le Varoma® sur le couvercle anti-projections.

e Maintenez toujours le Varoma® fermé avec son couvercle
lorsque vous le retirez du couvercle du bol pour le mettre de
coté.

e Quand vous retirez le couvercle du Varoma®, inclinez-le
toujours dans la direction opposée a votre visage et a votre
corps, pour éviter tout contact avec la vapeur qui
s'échappe.

Risque d’endommagement di a I'utilisation
non conforme du Varoma® !

Thermomix® TM6 risque d’étre endommagé si la quantité
d’eau contenue dans le bol de mixage est insuffisante.

e \Veillez a ce que le bol contienne suffisamment d'eau.
L'évaporation dans Thermomix® TM6 est d'environ 250 ml
d'eau pour 15 minutes de cuisson.

e Ajoutez éventuellement de |'eau, surtout si vous prolongez
la durée de la cuisson vapeur ultérieurement.

o Programmez le temps de cuisson souhaité et sélectionnez la température
Varoma a l'aide des cadrans de durée et de température.

= La cuisson vapeur démarre lorsque vous tournez le sélecteur sur une vitesse
lente. La minuterie commence alors a décompter.

Note concernant la vitesse Utilisez uniquement les vitesses lentes et moyennes (jusqu’a 6) en Varoma®. Au-
dela de la vitesse 6, Thermomix® TM6 désactive la fonction Chauffe.

Note concernant la cuisson L’eau ou le liquide a base d’eau contenu dans le bol est porté a ébullition et
produit 250 ml de vapeur par 15 minutes de cuisson vapeur ou de réduction de
liquide. La vapeur s’échappe par l'orifice du couvercle du Thermomix® TM6 puis
monte et circule dans le Varoma®. Les aliments cuisent lentement dans la
vapeur chaude.
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Conseil

CUISSON VAPEUR AVEC LE VAROMA®

Le Varoma® est un accessoire du TM6 Thermomix® et ne peut étre utilisé
quavec Thermomix® TM6. Avant I'utilisation du Varoma®, il faut donc mettre
Thermomix® TM6 correctement en service.

1. Insérez le bol de mixage correctement dans Thermomix® TM6.

2. Versez dans le bol un minimum de 0,5 litre (500 g) d’eau pour 30 minutes de
cuisson.
Pour plus de saveur, remplacez '’eau par un bouillon de 1égumes ou un
mélange d’eau et de vin.

3. Sivous utilisez le panier cuisson pour cuire des aliments a la vapeur,
insérez-le dans le bol de mixage (voir Panier cuisson [ 72]) et remplissez-le
de pommes de terre ou de riz, par exemple.

4. Insérez le couvercle du bol sans le gobelet doseur.

5. Posez le couvercle du Varoma® a I'envers sur votre plan de travail et placez
le Varoma® dessus - il se range parfaitement dans le creux du couvercle.

6. Mettez les ingrédients a cuire dans le Varoma® sans les tasser.

7. Assurez-vous de ne pas obstruer tous les orifices afin de permettre a la
vapeur de s’échapper et de circuler.

Lorsque vous remplissez le Varoma®, veillez a positionner les aliments
nécessitant le temps de cuisson le plus long en-dessous et ceux nécessitant un
temps plus court au-dessus ou sur le plateau vapeur.

6.4 PESER DES INGREDIENTS

Lorsque vous effectuez une pesée, ne touchez pas Thermomix® TM6 et ne placez
aucun objet contre appareil. Assurez-vous qu’aucun objet ne se trouve sous
Thermomix® TM6. Vérifiez également que le cordon d’alimentation ne subisse
pas de tension. Le résultat de la pesée en serait faussé.

1. Positionnez le bol de mixage sur le bloc moteur, faites glisser 1'écran vers la
gauche sur le menu Modes et outils et appuyez sur I'icone Balance.

2. Pesez le premier ingrédient (3,0 kg max.).

3. Sivous voulez ajouter des ingrédients, faites la tare en appuyant sur l'icone
Tare et ajoutez 'ingrédient suivant.

Répétez cette procédure aussi souvent que nécessaire jusqu’au poids maximal
(6,0 kg). La marge d’erreur pour 3,0 kg peut étre de +/-30 g.

6.5 MENU PRINCIPAL

e Appuyez sur 'icone Menu en haut a gauche de la page d’accueil.
= Le menu principal du Thermomix® TM6 s’affiche et vous permet d’accéder a
vos recettes par exemple.

La navigation et le défilement s’effectuent directement sur I'écran tactile.

NOTE CONCERNANT LE DEFILEMENT

Ne tournez pas le sélecteur pour faire défiler les menus. Cela active
Thermomix® TM6.

6.6 MES RECETTES

Choisir Mes recettes estle moyen le plus rapide d’accéder aux recettes que
vous avez marquées dans vos favoris.
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6.7 MA SEMAINE

Sous Ma semaine vous pouvez planifier confortablement vos menus
Thermomix® pour toute la semaine. Connectez-vous a votre compte Cookidoo®
pour établir vos menus de la semaine.

6.8 RECEMMENT CUISINEES

Sous Récemment cuisinées vous accédez aux derniéres recettes que vous
avez réalisées.

6.9 AIDE

e Appuyez sur Aide dans le menu principal du Thermomix® TM6.

Vous pouvez accéder aux sous-menus suivants :

> Consignes de sécurité (affiche les consignes de sécurité générales)
> Contact (affiche les coordonnées du Service Clients Vorwerk)

> Manuel d’utilisation (permet l'acces ala version numérique du
manuel d’utilisation)

Rechercher un autre Service Lorsque vous souhaitez voir les coordonnées du Service Clients d'un autre pays,
Clients procédez comme suit :

1. Appuyez sur Contact > Liste des contacts.
= Une liste de pays apparait.

2. Sélectionnez le pays pour lequel vous souhaitez voir les coordonnées.

6.10 MODES ET OUTILS

Faites glisser I'’écran d’accueil réglé par défaut vers la gauche pour accéder a la
page Modes et outils. Vousy découvrirez d’autres outils pratiques pour
cuisiner avec votre Thermomix® TM6.

Vous trouverez toutes les informations concernant chaque mode en pressant
l'icone « i » du mode correspondant.
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Note

7 REGLAGES

Sous Menu principal > Réglages vous trouverez les options de menu

suivantes :

— Langue [» 82]
— Pays [r 82]
— WIi-Fi [r 82]

— Compte Cokidoo® [» 83]

— Sonnerie [» 83]

— Affichage [» 83]

— Mode transport [» 83]

— Systeme de mesure [» 84]

— Confidentialité [» 84]

— Version du Thermomix® et mises a jour [» 84]

— Restaurer les parametres d'usine [» 84]

7.1 SELECTION DE LA LANGUE D’'AFFICHAGE

1. Sélectionnez Menu principal > Réglages > Langue.

2. Faites défiler la liste des langues vers le haut ou le bas.

3. Sélectionnez la langue d’affichage souhaitée.

4. Confirmez votre choix sur ’écran suivant en appuyant sur Modifier.

Tous les textes des menus et le manuel d’utilisation seront affichés dans la
langue sélectionnée.

7.2 SELECTION DU PAYS

1. Dans les Réglages sélectionnez l'option Pays.

2. Faites défiler la liste des pays vers le haut ou le bas.

3. Sur I'écran du Thermomix® TM6, sélectionnez le pays souhaité.
4

. Confirmez votre choix sur ’écran suivant en appuyant sur Modifier.
= Sur Uécran suivant, la langue sélectionnée sera affichée en vert et cochée.

7.3 WI-FI

7.3.1 CONFIGURER UN RESEAU WI-FI
1. Sélectionnez Menu principal > Réglages > Wi-Fi.

2. Activez le Wi-Fi en appuyant sur le curseur sur la droite.

= Le curseur apparait désormais en vert et se déplace de gauche a droite. Tous les
réseaux Wi-Fi disponibles avec leur statut respectif (ouvert ou protége) sont
affichés.

3. Sur I'écran du Thermomix® TM6, appuyez sur le réseau Wi-Fi auquel vous
souhaitez connecter votre Thermomix® TM6.

4. Entrez le mot de passe du réseau Wi-Fi sélectionné et appuyez sur
Connexion.

= Dans la liste des réseaux Wi-Fi, le statut du réseau Wi-Fi sélectionné passe a
Connexion. Sila connexion du Thermomix® TM6 au réseau Wi-Fi est réusst,
le statut du réseau passe a Connecté et une coche verte apparait.
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7.3.2 OUBLIER LE RESEAU WI-FI

Vous avez déja connecté votre Thermomix® TM6 a un réseau Wi-Fi et souhaitez
le déconnecter, procédez comme indiqué ci-apres :

1. Sélectionnez Menu principal > Réglages > Wi-Fi.

= Sile Wi-Fi est déja active, la liste de tous les réseaux Wi-Fi disponibles, y
compris le réseau auquel Thermomix® TM6 est connecté, est affichée. Le réseau
connecté est marqué d’'une coche verte.

Sélectionnez le réseau Wi-Fi auquel est connecté votre Thermomix® TM6.
Sur Uécran suivant apparait la liste de tous les détails concernant ce réseau.

Appuyez sur Oublier le réseau.

g« gp

Ainst, la connexion entre votre Thermomix® TM6 et le réseau Wi-Fi est
désactivée.

Tous les réseaux Wi-Fi disponibles avec leur statut respectif (ouvert ou
protégé) sont affichés. Cependant, Thermomix® ne se connectera plus
automatiquement au réseau désactivé.

7.3.3 CONNEXION VIA WPS
1. Sélectionnez Réglages > Wi-F1i.

2. Activez le Wi-Fi en appuyant sur le curseur sur la droite.

= Le curseur apparait désormais en vert et se déplace de gauche a droite. Tous les
réseaux Wi-Fi disponibles avec leur statut respectif (ouvert ou protégeé) sont en
outre affichés.

3. Faites défiler le menu jusqu’en bas et appuyez sur Connexion via WPS .
= Sur Uécran suivant apparait un texte qui vous invite a appuyer sur la touche
WPS de votre routeur.

4. Appuyez sur la touche WPS de votre routeur.
= Dans la liste des réseaux Wi-Fi, le réseau auquel votre Thermomix® TM6 s’est
connecté via WPS est affiché avec le statut Connecté.

7.4 COMPTE COKIDOO®

Sous Compte Cookidoo® vous pouvez vous connecter avec vos identifiants
Cookidoo® et, une fois la connexion effectuée, accéder aux informations
concernant votre compte.

Pour plus d’'informations, veuillez consulter la rubrique Aide du site Web
Cookidoo®.

7.5 SONNERIE

Vous pouvez régler le volume, la durée et la mélodie de la sonnerie qui retentira
ala fin de la cuisson.

Vous pouvez aussi régler le volume du son correspondant au bouton Suivant
sur 'écran.

7.6 AFFICHAGE

Vous permet de régler la luminosité de I'écran.

7.7 ACTIVER LE MODE TRANSPORT

Le mode transport vous permet de verrouiller le bol de mixage et son couvercle
sur le bloc moteur grace aux bras de verrouillage pour le transport de I'appareil
en toute sécurité.
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Note

1. Assurez-vous que le bol de mixage et son couvercle soient correctement mis
en place.

2. Sélectionnez Menu principal > Mode transport etpressez ACTIVER.

= Le mécanisme de verrouillage est activé. Vous pouvez éteindre Thermomix®
TME et le transporter en toute sécurité.

7.8 SYSTEME DE MESURE

Dans le sous-menu Systéme de mesure, vous pouvez choisir entre unités
métriques (grammes/Celsius) ou impériales (onces/Fahrenheit).

Si vous démarrez une recette en utilisant une unité de mesure différente de
celle qui a été sélectionnée, votre Thermomix® TM6 passera automatiquement a
I'unité de mesure de la recette choisie pour revenir au réglage initial une fois la
recette terminée ou interrompue.

7.9 CONFIDENTIALITE

Vous pouvez consulter la politique de confidentialité actuelle sous
Confidentialité.

7.10 VERSION DU THERMOMIX® ET MISES A
JOUR

Dans le sous-menu Version du Thermomix® et mises a jour, vous
trouverez les détails concernant la version de votre logiciel et appareil.

Vous pouvez en outre y rechercher des mises a jour.

PROCEDER A UNE MISE A JOUR

Lorsqu’une mise a jour est disponible, vous pouvez sélectionner Procéder a

la mise a jour.

Pendant le processus de mise a jour, Thermomix® TM6 s’éteint et s’allume a
plusieurs reprises. Ne mettez pas Thermomix® TM6 hors tension pendant le
chargement et I'installation de la mise a jour.

7.11 RESTAURER LES PARAMETRES D'USINE

Utilisez la fonction Restaurer les paramétres d’usine pour revenir
aux réglages d’origine du fabricant de Thermomix® TM6.

Note Veuillez noter que vos réglages personnels seront effacés.
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8 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Corrosion a l'intérieur du bloc moteur !

Si le bol de mixage et les contacts électriques sur la base
du bol sont encore humides lorsque vous mettez le bol
de mixage en place, de la rouille peut apparaitre a
l'intérieur du bloc moteur.

e Assurez-vous que le bol de mixage soit bien sec avant de le
replacer sur le bloc moteur.

8.1 NETTOYAGE

Note Tous les éléments sont lavables au lave-vaisselle (a I'exception du bloc moteur).
Prenez soin de mettre les éléments en plastique, notamment le couvercle du
bol, dans le bac supérieur de votre lave-vaisselle afin d’éviter toute déformation
due a des températures excessives et une pression des autres ustensiles.

Certaines piéces en plastique peuvent se décolorer l1égerement ; mais cela ne
représente aucun danger pour votre santé ni pour le fonctionnement des piéces
concernées.

« Apres chaque utilisation, nettoyez soigneusement tous les éléments de votre
Thermomix® TM6 utilisés.

Pour plus d’'informations sur les possibilités et programmes de nettoyage,
veuillez consulter le manuel d’utilisation sur Thermomix® TM6 sous Menu
principal > Aide > Manuel d’utilisation.

8.1.1 RINCAGE RAPIDE

Sivous n'avez besoin que d'un ringage rapide entre deux étapes d'une méme
recette, ou entre deux recettes ne nécessitant pas de lavage complet, vous

@ pouvez utilisez le mode Nettoyage. Vous trouverez ce mode dans le menu
Mode et outils. Pour plus d'informations sur l'utilisation de ce mode,
appuyez sur l'icone « i » en haut a droite. Suivez les instructions affichées sur
I'écran.

8.1.2 NETTOYAGE INTENSIF

é Risque de coupures !
Les lames des couteaux sont tranchantes et risquent de

vous blesser.
e Manipulez I'ensemble couteaux avec précaution.
e Ne saisissez jamais |I'ensemble couteaux par ses lames.

e Soyez vigilants en retirant I'ensemble couteaux pour éviter
qu’il ne tombe.

e Ne mettez pas les mains dans le bol de mixage.

e Eloignez les parties du corps et les cheveux de |'ensemble
couteaux.
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Endommagement de I'appareil di a un
nettoyage non conforme et au non-respect des
remarques concernant les durées de cuisson
prolongées !

Lorsque le bol de mixage et I'’ensemble couteaux sont en

contact prolongé avec de I'eau, un autre liquide ou des
restes de nourritures, ils risquent d’'étre endommagés.

e Nettoyez toujours les composants rapidement apres leur
utilisation.

e Ne laissez pas I'ensemble couteaux dans |'eau de vaisselle
trop longtemps, car cela pourrait endommager le systéme
d’'étanchéité du support.

Pour un nettoyage intensif de I'ensemble couteaux et du bol de mixage,
démontez le bol de mixage complétement.

1.
2.

Otez le bol de mixage du bloc moteur.

Démontez le bol de mixage (voir chapitre Retirer I'ensemble couteaux
[» 68)).

. Lavez les différents éléments de 'intérieur et de I'extérieur a la main ou

mettez-les au lave-vaisselle.

Essuyez ni nécessaire les contacts électriques sur la base du bol de mixage.
Assurez-vous que les contacts électriques sur la base du bol de mixage soient
toujours propres et secs avant de repositionner le bol dans le bloc moteur.

Pour le nettoyage des éléments en plastique comme le Varoma’, utilisez
uniquement des chiffons doux.

N'utilisez jamais d’objets pointus ou d’éponges grattantes métalliques.

Lorsque le bol de mixage présente des salissures particuliérement tenaces,
utilisez un détergent spécial pour acier inoxydable.

Remettez en place 'ensemble couteaux avec son joint dans le bol de mixage
(voir chapitre) Insérer I'ensemble couteaux [ 69]).
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8.2 NETTOYAGE DU BLOC MOTEUR

é Risque d’électrocution par pénétration d'eau !

Lorsque les piéces conductrices entrent en contact avec
de I'eau, vous risquez de vous électrocuter !

e Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau ou tout autre
liquide.

e Ne passez pas le bloc moteur sous |'eau courante.
e Ne versez pas d’eau sur le bloc moteur.

e Débranchez le bloc moteur de la prise secteur avant de le
nettoyer.

e Pour le nettoyage du bloc moteur, utilisez uniquement un
linge sec ou humide.

e \Veillez a ce que ni eau ni aucun autre résidu ne pénetre le
bloc moteur.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 a |'extérieur.

e Si, malgré cela, de I'eau venait a pénétrer le bloc moteur,
contactez le Service Clients Vorwerk.

1. Débranchez le bloc moteur de la prise secteur avant de le nettoyer.

2. Essuyez le bloc moteur avec un chiffon doux et humide ainsi qu’un produit
nettoyant peu agressif.

3. Utilisez le moins d’eau possible afin d’éviter que '’humidité ne pénetre a
l'intérieur du bloc moteur.

8.3 ENTRETIEN REGULIER

Un entretien régulier permet d'augmenter la durée de vie de votre Thermomix®
TM6.

1. Controlez régulierement votre Thermomix® TM6 et ses accessoires (bol de
mixage, cable d’alimentation et couvercle du bol et son joint) pour vérifier
qu’ils sont intacts.

2. Nutilisez pas votre Thermomix® TM6 avec des accessoires endommagés.

3. Pour éviter dendommager votre Thermomix® TM6, controlez régulierement
siles ouvertures de ventilation présentes a I'arriére et sous le socle du
Thermomix® TM6 restent bien dégagées.

4. Débranchez votre Thermomix® TM6 de la prise lorsqu’il n’est pas utilisé.

5. Pour conserver une bonne aération lorsque Thermomix® TM6 n’est pas
utilisé, retirez le gobelet doseur du couvercle.

8.3.1 REMPLACER L'ENSEMBLE COUTEAUX

L'usage régulier du Thermomix® TM6 pour hacher des ingrédients durs
entrainera l'usure de I'ensemble couteaux. Le tableau suivant vous donne un
apercu des intervalles de remplacement recommandés pour 'ensemble
couteaux.
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Sollicitation Exemple d’utilisation Remplacement de
de I'ensemble I'ensemble couteaux au
couteaux bout de
Forte Je pile de la glace, mouds du grain etc. tous les jours. 6 mois
Moyenne Je pile de la glace, mouds du grain etc. une fois par 2 ans
semaine.
Faible Je ne pile quasiment jamais de la glace et ne mouds pas 4 ans
de grain.

Vous pouvez commander un nouvel ensemble couteaux aupres de votre

conseiller/conseillere Thermomix® ou aupres de votre Service clients [ 91]
Vorwerk.
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9 ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

Risque d’électrocution par endommagement
du bloc moteur ou du cordon d’alimentation !

Si le bloc moteur ou le cordon d'alimentation sont
endommagés, vous risquez de vous électrocuter.

e Contrélez régulierement le bloc moteur, le cordon
d’alimentation avec fiche et les accessoires pour vérifier
qu’ils sont intacts.

e Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas en
contact avec des surfaces chaudes ou sources de chaleur
externes.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 lorsque le cordon
d’'alimentation est endommagé.

e N'utilisez pas le bloc moteur s'il est tombé ou s'il a été
endommagé de quelque maniere que ce soit.

e En cas d'endommagement du bloc moteur ou de son
cordon, retournez Thermomix® TM6 au Service Clients
Vorwerk pour examen, réparation ou réglage électrique ou
mécanique.

e Sile cordon d'alimentation du bloc moteur a été
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
Service Clients ou toute autre personne qualifiée afin
d’éviter de vous mettre en danger.

e N'essayez un aucun cas de réparer vous-méme votre bloc
moteur.

e Ne passez jamais les doigts dans les ouvertures prévues
pour recevoir les contacts électriques du bol de mixage et
n'y introduisez pas d'objets.

Erreur : Causes possibles et résolution :

Du liquide a pénétré I'espace situé — Débranchez immédiatement la prise secteur.

sous le bol de mixage. — Aaide d’un torchon, épongez I'excés d’'eau présent dans I'espace

situé sous le bol de mixage.

— Ne déplacez et n'inclinez pas le bloc moteur pour éviter que les
composants sensibles a I'intérieur du bloc moteur n'entrent en
contact avec le liquide.

— Ne tentez surtout pas de démonter |'appareil. Aucune piéce ne peut
étre réparée par |'utilisateur.

— Sivous ne pouvez pas étre certain qu’aucun liquide n'ait pénétré
dans le bloc moteur, ne démarrez pas Thermomix® TM6 et contactez
le Service clients [» 91].

Thermomix® TM6 ne s'allume pas. Le bloc moteur n'est peut-étre pas branché correctement.

— Veérifiez que le cordon d'alimentation soit correctement branché.

Le bol de mixage ne peut pas étre Le bol de mixage n’a peut-étre pas été correctement assemblé.
repositionné sur le bloc moteur du

. — Vérifiez que le socle du bol soit correctement verrouillé.
Thermomix® TM6.
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Thermomix® TM6 ne chauffe pas. Le temps de cuisson n'a peut-étre pas été réglé correctement.

— Vérifiez que vous ayez bien programmé une durée sur le cadran de
durée.

Aucune température n'a peut-étre été sélectionnée.

— Controlez que vous ayez bien sélectionné la température.

Thermomix® TM6 s’arréte pendantle  Le moteur s’est éteint.
fonctionnement. — Otez le bol de mixage du bloc moteur.

— Réduisez la quantité contenue dans le bol et/ou ajoutez du liquide en
fonction de la recette.

— Attendez 5 minutes environ (temps de refroidissement).
— Replacez le bol de mixage.

— Vérifiez que les ouvertures de ventilation a I'arriere du bloc moteur
ne soient pas obstruées.

— Tournez le sélecteur pour redémarrer le bloc moteur.

Si le message d'erreur est toujours affiché a I'issue du temps de
refroidissement, contactez le Service clients [ 91].

Thermomix® TM6 ne pése pas Thermomix® TM6 n'a peut-étre pas été placé correctement.
correctement. — Assurez-vous que rien ne soit appuyé contre le bloc moteur.
— Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne subisse pas de tension.

— Assurez-vous que Thermomix® TM6 soit placé sur un plan de travail
uniforme et propre ne glissant pas.

— Ne touchez pas Thermomix® TM6 quand vous utilisez la balance.

Thermomix® TM6 interrompt les Les ingrédients mis dans le bol de mixage n'étaient peut-étre pas
fonctions de cuisson de base. corrects.

— Otez le bol de mixage du bloc moteur et videz-le.
— Replacez le bol vide sur le bloc moteur.

— Redémarrez la cuisson.

Thermomix® TM6 ne se connecte pas  Aucun réseau Wi-Fi n'est peut-étre disponible.
au réseau Wi-Fi. — Vérifiez votre réseau Wi-Fi.
La fonction Wi-Fi a éventuellement été désactivée.

— Configurez un réseau, voir chapitre Configurer un réseau Wi-Fi
[» 82].

Sivous n'arrivez pas a configurer un réseau, contactez le Service clients
[»91].
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10 SERVICE CLIENTS

Pour de plus amples informations sur votre centre de service a la clientele,
veuillez contacter votre conseillére/conseiller Thermomix®, le distributeur
Vorwerk officiel dans votre pays ou vous rendre sur
www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telephone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

PRODUIT PAR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Allemagne

www.vorwerk-elektrowerke.de
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11 GARANTIE/RESPONSABILITE POUR
DEFAUTS MATERIELS

Veuillez vous référer a votre contrat d’achat pour la période de garantie.

Le Thermomix® TM6 ne peut étre réparé que par le Service Clients de Vorwerk
ou par un service technique agréé par Vorwerk.

Utilisez uniquement les accessoires fournis avec le Thermomix® TM6 ou des
pieces détachées originales de Vorwerk Thermomix®.

N'utilisez jamais le Thermomix® TM6 avec des accessoires ou équipements non
fournis par Vorwerk Thermomix® pour le Thermomix® TM6. Ceci pourrait
entrainer 'annulation de votre garantie ou de la responsabilité pour défauts
matériels.
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12 RECYCLAGE

Ce symbole signifie qu’il est interdit au propriétaire d'un appareil électrique ou
électronique de jeter celui-ci ou ses composants et accessoires électriques/
électroniques avec les ordures ménageres. Veuillez remettre 'appareil usagé
aux points de collecte gratuite indiqués.

Vous pouvez également le remettre aux filiales de vente Vorwerk de proximité.

Numéro d’enregistrement :
WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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DONNEES TECHNIQUES

13
Normes/sécurité/
conformité C E

Moteur Moteur a reluctance sans entretien Vorwerk, puissance 500 W.
Vitesse de rotation progressive de 100 a 10 700 tours/min
(vitesse mijotage : 40 tours/min)
Vitesse spéciale (fonctionnement alterné) pour le mode Pétrissage
Disjoncteur automatique en cas de surcharge moteur

Chauffage Puissance absorbée 1 000 W.
Protection en cas de surchauffe.

Balance intégrée Pesée de 1a 3000 g
Pesée de -1 a-3000 g
Coques Matiére plastique de haute qualité.
Bol de mixage Acier inoxydable avec systeme de chauffe et capteur de température intégrés.

Capacité maximale 2,2 litres.

Alimentation secteur  Uniquement pour 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Puissance totale absorbée 1 500 W.
Longueur maximale du cordon d'alimentation : 1 metre

Consommation en ow
mode veille
Connectivité 2,4GHz 2412 MHz - 2472 MHz ~ 100mW (<20 dBm) norme IEEE 802.11b/g/n™
5 GHz 5150 MHz — 5250 MHz ~ 100mW (<20 dBm) norme IEEE 802.11n/a/
ac™

L'appareil est congu exclusivement pour fonctionner a I'intérieur, s'il est utilisé dans la
gamme de fréquence 5150 MHz — 5250 MHz en AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL,
ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO et
TR.

Conformité Vorwerk déclare par la présente que le type d'installation radioélectrique Thermomix®
TM6-1 / TM6-4 est conforme a la directive 2014/53/EU.

Le texte complet de la déclaration de conformité UE peut étre consulté a I'adresse
Internet suivante :

www.vorwerk.com

Dimensions bloc 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hauteur x largeur x profondeur)
moteur

Dimensions Varoma® 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (hauteur x largeur x profondeur)

Poids bloc moteur 7,95 kg
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98 Vor dem Start Thermomix®

1 VOR DEM START

Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf Ihres neuen Thermomix® TM6.

Bevor Sie Thren Thermomix® TM6 zum ersten Mal benutzen, sollten Sie an der
Vorfiihrung einer Thermomix® Repriasentant*in teilnehmen. So machen Sie
sich schnell und komfortabel mit dem Thermomix® TM6 vertraut.

« Lesen Sie die Gebrauchsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie den
Thermomix® TM6 und das Zubehor zum ersten Mal benutzen.
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Gefahr eines
Stromschlags durch
eindringendes Wasser!

Gefahr eines
Stromschlags durch
unsachgemaflen
Netzanschluss!

Gefahr eines
Stromschlags durch
Beschadigungen am
Grundgerat oder an der
Anschlussleitung!

2 ZU IHRER SICHERHEIT

Grofitmogliche Sicherheit gehort zu den Eigenschaften der Vorwerk Produkte.
Die Produktsicherheit des Thermomix® TM6 kann jedoch nur dann
gewahrleistet werden, wenn Sie dieses Kapitel sowie die Warnhinweise in den
folgenden Kapiteln beachten.

2.1 GEFAHREN UND SICHERHEITSHINWEISE

Wenn Wasser an die stromfiihrenden Bauteile gelangt, konnen Sie
einen Stromschlag bekommen!

e Tauchen Sie das Grundgerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
e Halten Sie das Grundgerat nicht unter flieRendes Wasser.

e Schutten Sie kein Wasser Uber das Grundgerat.

e Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerat reinigen.

e Reinigen Sie das Grundgerat ausschlief3lich mit einem trockenen oder
feuchten Tuch.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Schmutz in das Gehause des
Grundgerats eindringt.

e \erwenden Sie den Thermomix® TM6 keinesfalls im Freien.

e Sollte dennoch Wasser in das Grundgerat gelangt sein, kontaktieren Sie
Ihren Vorwerk Reparaturservice.

Ein unsachgemal installierter Netzanschluss kann zu Stromschlagen
flihren.

e Betreiben Sie das Grundgerat ausschlieBlich an einem durch einen
Fachmann ordnungsgemal? installierten Anschluss.

Wenn das Grundgerat oder dessen Anschlussleitung beschadigt sind,
konnen Sie einen Stromschlag bekommen.

e Kontrollieren Sie Grundgerat, Anschlusskabel mit Stecker und das
Zubehor regelmaldig auf etwaige Beschadigungen.

Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heiRen Oberflachen
und externen Warmequellen berthrt.

e \erwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals mit beschadigter
Anschlussleitung.

e Verwenden Sie das Grundgerat nicht, wenn es heruntergefallen ist oder in
irgendeiner Weise beschadigt worden ist.

e |m Falle von Beschadigungen an Grundgerat oder Anschlussleitung
senden Sie |lhren Thermomix® TM6 an den Vorwerk Reparaturservice zur
Untersuchung, Reparatur oder elektrischen oder mechanischen
Justierung.

e \Wenn die Netzanschlussleitung des Grundgerats beschadigt worden ist,
muss sie durch den Hersteller, seinen Reparaturservice oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

e \Versuchen Sie keinesfalls, |hr Grundgerat selbststandig zu reparieren.

e Greifen Sie niemals durch die Offnungen, in die die Kontaktstifte des
Mixtopfs eintauchen, und stecken Sie keine Gegenstande durch diese
Offnungen.
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Brandgefahr! Wenn Sie das Grundgerat auf eine heil3e Oberflache stellen, kann es
anfangen zu brennen.

e Stellen Sie das Grundgerat keinesfalls auf eine Herdplatte (Kochfeld,
Ceranfeld, Induktionsfeld o. A.) oder auf sonstige beheizte oder beheizbare
Flachen.

e Halten Sie ausreichend Abstand zu heifsen Oberflachen und externen
Warmequellen.

e Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heiRen Oberflachen
und externen Warmequellen beruhrt.

Brandgefahr! Der Thermomix® TM6 hat eine hohe Leistungsaufnahme. Ein
unterdimensionierter Netzanschluss kann zu einem Brand fiihren.

e Beachten Sie beim Anschluss des Grundgerats die maximale
Leistungsaufnahme.

e Verwenden Sie keine Mehrfachsteckleisten oder sonstigen Gerate
zwischen Steckdose und dem Thermomix® TM6.

Verbriihungsgefahr Wenn die Offnung im Mixtopfdeckel vollstindig verschlossen ist,
durch explosionsartig kann wahrend des Kochvorgangs im Inneren des Mixtopfs ein
Uberdruck entstehen. Der heifRe Inhalt kann explosionsartig austreten

. »
austretendes Fiillgut! und Sie verbriithen.

e Stellen Sie stets sicher, dass die Offnung im Mixtopfdeckel niemals von
innen (etwa durch Fullgut) oder von aufRen (etwa durch ein Handtuch)
blockiert oder abgedeckt wird, damit jederzeit Dampf entweichen und
kein Uberdruck entstehen kann.

e Nutzen Sie niemals andere Gegenstande als das beiliegende original
Zubehor (Messbecher, Gareinsatz, Spritzschutz oder Varoma® Behalter)
als Schutz gegen Spritzer aus der Offnung des Mixtopfdeckels.

e Beflllen Sie den Gareinsatz nur bis zur ,max“-Markierung.

e Sollten Sie wahrend des Kochvorgangs feststellen, dass die Offnung im
Mixtopfdeckel verstopft ist, ziehen Sie den Netzstecker des Grundgerats.
BerUhren Sie nicht die Bedienelemente.

Verbriihungsgefahr HeifRe Fliissigkeit bzw. heil3es Fiillgut kann herausspritzen und zu
durch austretendes Verbriihungen fiihren.
Fillgut!  Uberschreiten Sie keinesfalls die maximale Fullmenge des Mixtopfs von

2,2 Litern (,max”-Markierung).

o Stellen Sie sicher, dass die Offnung im Mixtopfdeckel frei von Fiillgut
bleibt.

e Verwenden Sie ausschlief3lich das beiliegende original Thermomix®
Zubehor (Messbecher, Gareinsatz, Spritzschutz oder Varoma®), um zu
verhindern, dass Fett oder Flussigkeiten herausspritzen.

e Flllen Sie insbesondere Flussigkeiten mit aulRerster Vorsicht in den
Mixtopf.

e Nehmen Sie einen gefullten Mixtopf vorsichtig aus dem Grundgerat, um
zu verhindern, dass der Inhalt verschuttet wird oder herausspritzt.
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Verbriihungsgefahr
durch Uberkochen!

Verbriihungsgefahr
durch austretendes
heiRes Fiillgut!

Verbrihungsgefahr
durch heif3en Dampf!

Verbrennungsgefahr
durch heil3es Fett!

Insbesondere wenn Sie abweichend von den Rezeptvorgaben gréRRere
Mengen Fiillgut bei hohen Temperaturen (> 90°C) zubereiten, kann
das Fiillgut iiberkochen, aus dem Mixtopf austreten und Sie
verbriihen.

e Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie mit hohen Temperaturen
arbeiten.

e Falls es zum Uberkochen kommt, driicken Sie den Wahler, um den
Thermomix® TM6 auszuschalten.

Bei zu hohen Drehzahlen in Kombination mit hohen Temperaturen
kann hei3es Fiillgut austreten und zu Verbriihungen fiihren.

e \erwenden Sie den Modus , Turbo” nicht bei heifden Speisen oder
Flussigkeiten Gber 60 °C.

e Steigern Sie bei der Verarbeitung von heiRen Speisen die Drehzahl
schrittweise.

Wahrend des Kochvorgangs und insbesondere bei Verwendung der
Varoma® Funktion entsteht heilBer Dampf, der zu Verbriihungen
fiihren kann.

e Halten Sie sich vom Dampf fern.

e Fassen Sie den Messbecher bei der Zubereitung von heifden
Lebensmitteln nicht an und decken Sie ihn nicht ab. Stellen Sie sicher,
dass der Dampf zwischen Messbecher und Deckeloffnung entweichen
kann.

e Stellen Sie sicher, dass einige Schlitze des Varoma® Behalters und
Varoma® Einlegebodens frei von Gargut bleiben, um ein ungehindertes
Entweichen des Dampfes zu ermoglichen.

e Stellen Sie sicher, dass der Varoma® Behalter richtig auf dem
Mixtopfdeckel steht, damit der Varoma® Behalter nicht kippt und
herunterfallt. Stellen Sie den Varoma® keinesfalls auf den Spritzschutz.

e \Wenn Sie den Varoma® vom Mixtopfdeckel abnehmen und beiseitestellen,
halten Sie den Varoma® immer mit seinem Deckel geschlossen.

e Wenn Sie den Varoma® Deckel entfernen, kippen Sie den Deckel weg von
Ihrem Gesicht und Ihrem Korper, um Kontakt mit entweichendem Dampf
zu vermeiden.

Bei der Anbratfunktion wird Fett erhitzt. Wasser-Ol-Gemische kdnnen
verpuffen. Sie konnen sich am heiRen Fett verbrennen.
e Fullen Sie niemals bereits erhitztes Fett in den Mixtopf.

e Erhitzen Sie niemals Ol ohne weitere Zutaten. Wenn Sie die Zutaten erst
verspatet dazugeben, spritzt das heiRe Ol sehr stark.

e Stellen sie sicher, dass das Thermomix® TM6 Zubehor trocken verwendet
wird.

e Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display.

e Setzen Sie den Spritzschutz immer ordnungsgemalfd auf den
Mixtopfdeckel, sobald Ihr Thermomix® TM6 Sie dazu auffordert.

e Stellen Sie sicher, dass die Verriegelungsarme den Spritzschutz umfassen.
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Verbrennungsgefahr!

Verbriuhungsgefahr
durch unsachgemafie
Handhabung des
Mixtopfdeckels!

Verbriihungs- und
Verletzungsgefahr!

Verletzungsgefahr
durch ungeeignetes
Zubehor!

Verletzungsgefahr
durch unsachgemafie
Verwendung!

Verbriihungsgefahr
durch hei3es Gargut!

Karamell speichert wahrend und nach der Zubereitung grof3e Hitze
und kann zu Verbrennungen fiihren.

e Seien Sie bei der Zubereitung und Verarbeitung von Karamell auerst
vorsichtig.

Wenn der Mixtopfdeckel nicht ordnungsgemafl auf dem Mixtopf
sitzt, kann hei3es Fiillgut austreten und Sie verbriihen.

e \ersuchen Sie niemals, Mixtopfdeckel oder Verriegelungsmechanismus
gewaltsam zu offnen.

e Offnen Sie den Mixtopfdeckel nur, wenn die Drehzahl null ist und der
Verriegelungsmechanismus entriegelt hat.

e Prufen Sie die Deckeldichtung regelmal3ig auf mogliche Beschadigungen.
Im Falle einer Beschadigung oder einer undichten Stelle tauschen Sie den
Deckel umgehend aus.

e \erwenden Sie den Thermomix® TM6 nur mit sauberem Mixtopfdeckel.
Der Topfrand und die Dichtung mussen stets frei von anhaftenden
Lebensmitteln sein, damit eine einwandfreie Abdichtung zwischen
Topfdeckel und Mixtopf gewahrleistet ist.

An einem herabhangenden Kabel kann das Grundgerat ungewollt
bewegt werden. Das Grundgerat kann herunterfallen und Sie
verbriihen oder verletzen.

e |assen Sie das Anschlusskabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder
einer Theke herunterhangen.

e Schlief3en Sie das Grundgerat nicht an Verlangerungskabel an.
Die Verwendung von Zusatzgeraten, Zubehor oder Gegenstidnden, die
nicht durch Vorwerk empfohlen oder verkauft werden, sowie die

Verwendung von defekten oder inkompatiblen Zubehorteilen kann zu
Brand, elektrischem Schlag oder Verletzungen fiihren.

e Verwenden Sie ausschliellich das empfohlene original
Vorwerk Thermomix® Zubehor.

e Benutzen Sie den Thermomix® TM6 niemals in Kombination mit Teilen
oder Ausstattungen von Vorgangermodellen.

e Verandern Sie den Thermomix® TM6 und das Zubehor nicht.
e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals mit beschadigtem Zubehor.
Wenn Sie zum Riihren im Mixtopf andere Gegenstidnde als den

mitgelieferten Spatel verwenden, konnen diese in das Mixmesser
geraten und Verletzungen verursachen.

e Benutzen Sie zum Ruhren ausschlieRlich den mitgelieferten Spatel mit
dem Sicherheitskragen.

e Halten Sie ausschlielich die abgeflachte Seite in den Mixtopf.

Sie konnen sich am heilRen Gargut im Gareinsatz verbriihen.
e Gehen Sie beim Entfernen des Gareinsatzes behutsam vor.

e Stellen Sie sicher, dass der Spatel fest im Gareinsatz eingehakt ist, bevor
Sie den Gareinsatz herausnehmen.

e Entfernen Sie den Spatel, nachdem Sie den Gareinsatz abgestellt haben,
um zu verhindern, dass der Gareinsatz umkippt.
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Verletzungsgefahr
durch herabfallendes
Gerat!

Verletzungsgefahr
durch beschadigtes
Zubehor!

Gesundheitsgefahrdung
durch sich vermehrende
Keime!

Gesundheitsgefahrdung
durch Zubehor!

Im Betrieb, insbesondere im Modus , Teig kneten” oder bei
Zerkleinerungsvorgidngen, kann es zu Bewegungen des Thermomix®
TM6 kommen. Der Thermomix® TM6 kann herunterfallen und Sie
verletzen.

e Stellen Sie den Thermomix® TM6 auf eine saubere, feste, ebene und
horizontale Flache.

e |assen Sie ausreichend Abstand zur Kante der Arbeitsflache.

e |assen Sie den Thermomix® TM6 wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

Wenn das Zubehor wahrend des Betriebs in das Mixmesser gerit,
konnen kleine Splitter und scharfe Kanten Sie verletzen.

e Verwenden Sie das Thermomix® Zubehor ausschliel3lich, wie in der
Anleitung bzw. auf dem Display des Grundgerats beschrieben.

e Falls dennoch Zubehor durch das Mixmesser beschadigt worden ist,
entsorgen Sie das Fullgut und kontaktieren Sie den Kundenservice zwecks
Ersatzzubehor.

Beim Slow Cooking (langsames Garen bei Temperaturen unter

100 °C), Fermentieren (Haltbarmachung), Sous-vide-Garen
(Vakuumgaren bei Temperaturen unter 100 °C) werden Lebensmittel
bei niedrigen Temperaturen gegart. Durch die niedrigen
Gartemperaturen kann es zu einer Vermehrung von Keimen kommen.

e Stellen Sie wahrend der gesamten Vor- und Zubereitung ein hygienisches
Arbeiten sicher.

e Halten Sie sich genau an die Rezeptangaben (Temperatur und Zeit).

e Stellen Sie sicher, dass nach Beenden der Zubereitung gemaf Rezept das
Gargut unmittelbar verzehrt wird oder eine entsprechende Konservierung
vorgenommen wird.

Grundsitzlich sind alle Zubehorteile des Thermomix® TM6 fiir den
speziellen Einsatz am bzw. mit dem Thermomix® TM6 ausgelegt und
konnen bei anderweitiger Verwendung Schaden nehmen.

e Verwenden Sie das Zubehor nicht fur andere Zwecke, insbesondere bei
hohen Temperaturen.

e \erwenden Sie den Spatel nicht in heiRen Topfen oder Pfannen.

¢ Verwenden Sie den Ruhraufsatz keinesfalls beim Langzeitkochen (Slow
Cooking, Sous-vide-Garen, Fermentieren), da
Gesundheitsbeeintrachtigungen ansonsten nicht ausgeschlossen werden
konnen.

e Sollte dennoch ein Zubehorteil Schaden nehmen, verwenden Sie es nicht
mehr und tauschen Sie es umgehend aus.
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Verbrennungsgefahr
durch heil3e
Oberflachen!

Gefahr von
Schnittverletzungen!

Verletzungsgefahr
durch Einklemmen!

Gesundheitsschaden
durch

Produktionsriickstande!

Sachschaden durch
Dampf!

Gerateschaden durch
unsachgemaifen
Netzanschluss!

Beschadigungsgefahr
durch unsachgemafie
Verwendung der
Varoma® Funktion!

Bei der Zubereitung von heif3en Speisen erhitzen sich auch der
Mixtopf und die eingesetzten Zubehorteile. Sie konnen sich auch
nach Beendigung des Heizvorgangs an den heiRen Oberflachen
verbrennen.

e Handhaben Sie Mixtopf, Mixmesser und Zubehorteile insbesondere
wahrend und nach der Zubereitung heifder Speisen vorsichtig.

e Beruhren Sie samtliche Komponenten ausschlieRlich an den
vorgesehenen Griffen und Griffflachen.

e |assen Sie Mixtopf und Mixmesser ausreichend abkuhlen, bevor Sie den
Mixtopf auseinanderbauen und das Mixmesser entnehmen.

Die Klingen des Mixmessers sind scharf und konnen Sie verletzen.

e Handhaben Sie das Mixmesser vorsichtig.

e Fassen Sie das Mixmesser niemals an dessen Klingen an.

e Achten Sie beim Herausnehmen des Mixmessers darauf, dass es nicht
herausfallt.

e Fassen Sie nicht in den Mixtopf.

e Halten Sie Korperteile und Haare vom Mixmesser fern.

Sie konnen sich an den Verriegelungsarmen des Grundgerats oder
unter dem Mixtopfdeckel einklemmen.

e Vermeiden Sie den Kontakt mit sich bewegenden Teilen.

e Halten Sie Haare und Kleidung fern von sich bewegenden Teilen.

e Berlhren Sie nicht die Verriegelungsarme oder den Mixtopfdeckel,

wahrend der Verriegelungsmechanismus o6ffnet oder schlief3t.

Produktionsbedingt konnen Riickstinde auf den Komponenten des
Thermomix® TM6 sein, die nicht fiir den Verzehr geeignet sind.
Etwaige Produktionsriickstinde gefahrden lhre Gesundheit.

e Spllen Sie vor dem ersten Gebrauch grindlich alle Komponenten und
Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen konnen.

Wenn Sie den Thermomix® TM6 unmittelbar unter Mobeln (Regale,
Hangeschrinke o. A.) aufstellen, konnen die Mobel durch den
austretenden Dampf Schaden nehmen.

e Stellen Sie den Thermomix® TM6 mit ausreichendem Abstand nach oben
und zu seitlich stehenden Gegenstanden auf.

e Berlcksichtigen Sie dabei zusatzlich die Hohe des Varoma®.

Wenn das Grundgerat an einen nicht fiir das Gerat passenden

Netzanschluss angeschlossen wird, nimmt es Schaden.

e Betreiben Sie den Thermomix® TM6 ausschlie3lich mit der auf dem
Typenschild angegebenen Wechselspannung und Netzfrequenz.

Der Thermomix® TM6 kann bei einer zu geringen Wassermenge im

Mixtopf Schaden nehmen.

e Achten Sie darauf, dass sich ausreichend Wasser im Mixtopf befindet. Der
Thermomix® TM6 verdampft in 15 Minuten ca. 250 ml Wasser.

e Fullen Sie ggf. Wasser nach, insbesondere, falls Sie die Dampfgarzeit
nachtraglich verlangern.
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Geratebeschadigung
durch unsachgemafie
Reinigung und
Nichtbeachtung von
Hinweisen beim
Langzeitkochen!

Korrosion im Inneren
des Grundgerats!

Sachschaden durch
unsachgemalfe
Montage des
Mixmessers!

Sachschaden durch
unsachgemafen
Gebrauch!

Aufbau der Warnhinweise

Wenn Mixtopf und Mixmesser fiir langere Zeit Wasser, anderen
Fliissigkeiten oder Speiseresten ausgesetzt sind, konnen sie zu
Schaden kommen.

e Reinigen Sie die Komponenten immer zeitnah nach dem Gebrauch.

e Lagern Sie insbesondere das Mixmesser nicht zu lange Zeit im
Spulwasser, da dies zu vorzeitiger Alterung des Dichtsystems der
Messerlagerung fuhren kann.

e Durch die unterschiedlichen Wasserqualitaten kann beim Langzeitkochen
(Slow Cooking, Sous-vide-Garen, Fermentieren) im Mixtopf Rost
entstehen. Beachten Sie deshalb die Hinweise zur Zugabe von speziellen
Zutaten (z.B. Zitronensaure) in die Garflissigkeit.

Falls der Mixtopf und insbesondere die Kontaktstifte an der
Unterseite nach der Reinigung noch feucht sind, wenn Sie den
Mixtopf einsetzen, kann sich im Inneren des Grundgerits Rost bilden.

e |assen Sie den Mixtopf grundlich trocknen, bevor Sie ihn in das
Grundgerat einsetzen.

Wenn das Mixmesser nicht richtig eingesetzt und verriegelt oder der
Dichtungsring beschadigt ist, kann Fliissigkeit in das Gerateinnere
eindringen und das Grundgeriat beschadigen.

e Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers passend auf
der Messerlagerung sitzt.

e Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers frei von
Beschadigungen ist.

e Stellen Sie sicher, dass das Mixmesser ordnungsgemafR eingesetzt und
verriegelt ist, bevor Sie den Mixtopf befullen.

e Sollte Flussigkeit auslaufen oder in das Gehause des Grundgerats
hineinlaufen, ziehen Sie den Netzstecker und kontaktieren Sie den
Reparaturservice.

Wenn der Riihraufsatz im Betrieb mit dem Mixmesser oder anderen
Zubehorteilen in Beriihrung kommt, kann er zerbrechen.

e Stellen Sie sicher, dass der Ruhraufsatz ordnungsgemalf auf dem
Mixmesser sitzt, bevor Sie die Drehzahlstufe einstellen.

o Uberschreiten Sie keinesfalls die Drehzahlstufe 4.
e Verwenden Sie nicht den Spatel, wenn der Ruhraufsatz eingesetzt ist.

e Flgen Sie keine Lebensmittel hinzu, die den Ruhraufsatz blockieren oder
beschadigen konnen.

2.2 AUFBAU DER WARNHINWEISE

Die Warnhinweise in dieser Anleitung sind mit Sicherheitssymbolen und
Signalwortern hervorgehoben. Das Symbol und das Signalwort geben Ihnen
einen Hinweis auf die Schwere der Gefahr.

Die Warnhinweise, die jeder Handlung vorangestellt sind, werden
folgendermafien dargestellt:
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é Art und Quelle der Gefahr
Erlduterung zur Art und Quelle der Gefahr/Folgen
e MalRnahmen zur Abwendung der Gefahr

BEDEUTUNG DER SIGNALWORTE

GEFAHR Lebensgefahr oder Gefahr schwerer Korperverletzung,
wenn diese Gefahrdung nicht vermieden wird.

VORSICHT Gefahr leichter Korperverletzung, wenn diese
Gefahrdung nicht vermieden wird.

HINWEIS Sachschaden, wenn diese Gefahrdung nicht vermieden
wird.

BEDEUTUNG DER SICHERHEITSSYMBOLE

C Warnhinweis mit Hinweis auf die Schwere der Gefahr

Hinweis auf Sachschaden

2.3 PFLICHTEN DES NUTZERS

Um eine einwandfreie Funktion des Thermomix® TM6 zu gewéhrleisten,
beachten Sie Folgendes:

1. Beachten Sie die Gebrauchsanleitung und alle zugehorigen Dokumente.
2. Bewahren Sie die Anleitung in der Ndhe des Thermomix® TM6 auf.

3. Lassen Sie Schiden am Thermomix® TM6 umgehend beheben. Wenden Sie
sich dazu an Ihren Kundenservice [ 139].
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3 BESTIMMUNGSGEMASSE
VERWENDUNG

Der Thermomix® TM6 ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten
sicherheitstechnischen Regeln hergestellt und gepriift. Verwenden Sie den
Thermomix® TM6 nur sach- und bestimmungsgeméf3, um Gefahren fiir sich
selbst oder Dritte sowie Schiden am Thermomix® TM6 und an anderen
Sachwerten zu vermeiden.

Der Thermomix® TMB6 ist eine Kiichenmaschine fiir den hauslichen oder
haushaltsdhnlichen Gebrauch.

Der Thermomix® TMS6 ist ausschliefilich fiir die Nutzung durch Erwachsene
bestimmt. Er darf von Kindern weder selbst noch in Begleitung von
Erwachsenen benutzt werden. Kinder sind in jedem Fall von Geréten, die sich
in Betrieb befinden, sowie von der Anschlussleitung fernzuhalten.

Warnen Sie Kinder begriindet vor moglichen gefiahrlichen Hitze- und
Dampfentwicklungen, vor heiflem Kondenswasser und heif3en Oberflachen.

Bei Nutzung des Thermomix® TM6 im ndheren Umfeld von Kindern ist eine
besonders sorgfiltige Beaufsichtigung der Kinder erforderlich.

Der Thermomix® TM6 darf von Kindern keinesfalls zum Spielen benutzt
werden.

Der Thermomix® TM6 darf von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Thermomix® TM6 unterwiesen worden sind und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Eine anderweitige Verwendung als die bestimmungsgemaifle Verwendung ist
nicht zuldssig. Flir hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht.
Bei technischen Verdnderungen am Produkt verféllt jeglicher
Gewdhrleistungs-/Sachméngelhaftungsanspruch.

Bei samtlichen Arbeiten am Thermomix® TM6 sind alle zugehorigen Unterlagen
sowie die Hinweise auf dem Display zu beachten. Bei unsachgemifiem Handeln
haftet der Hersteller nicht fiir dadurch verursachte Schiaden.
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4 ERSTE INBETRIEBNAHME
4.1 LIEFERUMFANG PRUFEN

Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und auf Unversehrtheit.

Zum Lieferumfang gehort:

1 Thermomix® TM6 Grundgerat 9 Gareinsatz mit Deckel (fest montiert)
2 Mixtopfful® 10 Varoma® Behalter

3 Kontaktstifte 11 Varoma® Einlegeboden

4 Mixtopf 12 Varoma® Deckel

5 Mixmesser inklusive Dichtungsring 13 Spatel

6 Mixtopfdeckel 14 Ruhraufsatz

7 Messbecher Gebrauchsanleitung und

8 Spritzschutz Kochbuch (optional)

Wie Sie das Zubehor verwenden, erfahren Sie im Kapitel ,,Das Zubehor
kennenlernen [» 113]%.
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4.2

AUFSTELLORT WAHLEN

e Geben Sie IThrem Thermomix® TM6 einen festen Platz in Ihrer Kiiche, sodass
Sie ihn bequem bedienen konnen.

Beachten Sie bei der Wahl des Aufstellortes Folgendes:

AN

Brandgefahr!

Wenn Sie das Grundgerat auf eine heil3e Oberfldche
stellen, kann es anfangen zu brennen.

e Stellen Sie das Grundgerat keinesfalls auf eine Herdplatte
(Kochfeld, Ceranfeld, Induktionsfeld o. A.) oder auf sonstige
beheizte oder beheizbare Flachen.

e Halten Sie ausreichend Abstand zu heifsen Oberflachen und
externen Warmequellen.

e Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heifsen
Oberflachen und externen \Warmequellen beruhrt.

Gefahr eines Stromschlags durch
unsachgemaiafen Netzanschluss!

Ein unsachgemalR installierter Netzanschluss kann zu
Stromschléagen fiithren.

e Betreiben Sie das Grundgerat ausschlieflich an einem durch
einen Fachmann ordnungsgemaf installierten Anschluss.

Verletzungsgefahr durch herabfallendes Gerat!

Im Betrieb, insbesondere im Modus , Teig kneten” oder
bei Zerkleinerungsvorgangen, kann es zu Bewegungen
des Thermomix® TM6 kommen. Der Thermomix® TM6
kann herunterfallen und Sie verletzen.

e Stellen Sie den Thermomix® TM6 auf eine saubere, feste,
ebene und horizontale Flache.

e Lassen Sie ausreichend Abstand zur Kante der
Arbeitsflache.

e |assen Sie den Thermomix® TM6 wahrend des Betriebes
niemals unbeaufsichtigt.
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Gerateschaden durch unsachgemaf3en
Netzanschluss!
Wenn das Grundgerat an einen nicht fiir das Gerat

passenden Netzanschluss angeschlossen wird, nimmt es
Schaden.

e Betreiben Sie den Thermomix® TM6 ausschlieRlich mit der
auf dem Typenschild angegebenen Wechselspannung und
Netzfrequenz.

Sachschaden durch Dampf!

Wenn Sie den Thermomix® TM6 unmittelbar unter
Méobeln (Regale, Hangeschrinke o. A.) aufstellen,
konnen die Mobel durch den austretenden Dampf
Schaden nehmen.

e Stellen Sie den Thermomix® TM6 mit ausreichendem
Abstand nach oben und zu seitlich stehenden
Gegenstanden auf.

e Berlcksichtigen Sie dabei zusatzlich die Hohe des Varoma®.
1. Stellen Sie IThren Thermomix® TM6 auf eine saubere, stabile und ebene
Arbeitsfldche, damit er nicht rutschen kann.

2. Stellen Sie sicher, dass keine Verunreinigungen (Fettspritzer o. A.) an die
Beliiftungs6ffnung auf der Riickseite des Grundgeréts gelangen konnen.

3. Entfernen Sie die Schutzfolie vom Display und von den
Verriegelungsarmen.

4. Ziehen Sie das Anschlusskabel aus dem Thermomix® TM6 heraus und
schlieflen Sie den Thermomix® TM6 an das Stromnetz an.

5. Sie konnen selbst bestimmen, in welcher Lange das Kabel (bis zu 1 m)
ausgezogen sein soll. Bendtigen Sie nicht die gesamte Linge, bleibt der Rest
des Anschlusskabels im Inneren des Thermomix® TM6 verborgen.

6. Stellen Sie das Grundgerét nicht auf das Anschlusskabel, da dies die
Standfestigkeit des Thermomix® TM6 und die Funktion der Waage
beeintrichtigt.

4.3 ERSTES EINSCHALTEN

Der Thermomix® TM6 ist im Auslieferungszustand mit einer
Transportsicherung gesichert.

¢ Driicken Sie den Wahler, um den Thermomix® TM6 zu starten.
= Die Transportsicherung offnet sich automatisch.

Beim ersten Einschalten fiihrt Sie Ihr Thermomix® TM6 automatisch durch die
Grundeinstellungen. Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.

Sie konnen die Einstellungen auch spéter dndern.

Weitere Details zu den Einstellmoglichkeiten finden Sie nach Abschluss der
Inbetriebnahme unter Einstellungen [+ 130].



Thermomix® 111

4.4 ERSTE REINIGUNG

Wenn Sie zum ersten Mal mit einem Thermomix® TM6 arbeiten, machen Sie
sich zunédchst mit dem Gerét vertraut.

Gesundheitsschdaden durch
Produktionsriickstande!

Produktionsbedingt konnen Riickstiande auf den
Komponenten des Thermomix® TM6 sein, die nicht fiir

den Verzehr geeignet sind. Etwaige
Produktionsriickstdnde gefahrden lhre Gesundheit.

e Spllen Sie vor dem ersten Gebrauch grindlich alle
Komponenten und Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen konnen.
Gehen Sie bei der ersten Reinigung wie folgt vor:

1. Bauen Sie den Mixtopf auseinander, siehe Kapitel Mixtopf
auseinanderbauen [» 111].

2. Spiilen Sie dann alle Teile und das Zubehor per Hand oder in der
Geschirrspiilmaschine (ausgenommen das Grundgerét).

Weitere Details zur Reinigung finden Sie unter Reinigung [ 133].

4.41 MIXTOPF AUSEINANDERBAUEN

Um Mixmesser und Mixtopf griindlich zu reinigen, miissen Sie den Mixtopf
auseinanderbauen.

Gehen Sie wie folgt vor:
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1. Halten Sie den Mixtopf mit der Offnung nach oben.

2. Drehen Sie den Mixtopffufd um ca. 30° im Uhrzeigersinn und ziehen Sie den
Mixtopffuf nach unten hin ab.
Das Mixmesser verbleibt dabei zunédchst im Mixtopf.

3. Fassen Sie das Mixmesser vorsichtig oberhalb der Klingen an und nehmen
Sie es zusammen mit dem Dichtungsring aus dem Mixtopf.
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DAS ZUBEHOR KENNENLERNEN

Verletzungsgefahr durch ungeeignetes
Zubehor!

Die Verwendung von Zusatzgeraten, Zubehor oder
Gegenstidnden, die nicht durch Vorwerk empfohlen oder
verkauft werden, sowie die Verwendung von defekten
oder inkompatiblen Zubehorteilen kann zu Brand,
elektrischem Schlag oder Verletzungen fiihren.

e Verwenden Sie ausschlieRlich das empfohlene original
Vorwerk Thermomix® Zubehor.

e Benutzen Sie den Thermomix® TM6 niemals in Kombination
mit Teilen oder Ausstattungen von Vorgangermodellen.

e Verandern Sie den Thermomix® TM6 und das Zubehor nicht.

e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals mit
beschadigtem Zubehor.

Gesundheitsgefahrdung durch Zubehor!

Grundsatzlich sind alle Zubehorteile des Thermomix®
TMG fiir den speziellen Einsatz am bzw. mit dem
Thermomix® TM6 ausgelegt und konnen bei
anderweitiger Verwendung Schaden nehmen.

e Verwenden Sie das Zubehor nicht flur andere Zwecke,
insbesondere bei hohen Temperaturen.

e Verwenden Sie den Spatel nicht in heiRen Topfen oder
Pfannen.

e Verwenden Sie den Ruhraufsatz keinesfalls beim
Langzeitkochen (Slow Cooking, Sous-vide-Garen,
Fermentieren), da Gesundheitsbeeintrachtigungen
ansonsten nicht ausgeschlossen werden konnen.

e Sollte dennoch ein Zubehorteil Schaden nehmen,
verwenden Sie es nicht mehr und tauschen Sie es
umgehend aus.
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5.1 MIXTOPF

Im Mixtopf aus Edelstahl verarbeiten und erhitzen Sie Ihre Speisen.

Der Mixtopf besteht aus dem Edelstahlbehilter, dem Mixtopfdeckel, dem
Mixtopffufy und dem Mixmesser.

FULLSTANDSMARKIERUNGEN
Im Edelstahlbehilter finden Sie Fiillstandsmarkierungen in 0,5-Liter-Schritten.

Die maximale Fiillmenge betragt 2,2 Liter (,max“-Markierung).

Markierung Fiillmenge

max 2,2 Liter
I 2 Liter
| 1 Liter

Verbriihungsgefahr durch austretendes
Fiillgut!

HeiRRe Fliissigkeit bzw. heil3es Fiillgut kann
herausspritzen und zu Verbriihungen fiihren.

o Uberschreiten Sie keinesfalls die maximale Fiillmenge des
Mixtopfs von 2,2 Litern (,,max”“-Markierung).

e Stellen Sie sicher, dass die Offnung im Mixtopfdeckel frei
von Fullgut bleibt.

e \erwenden Sie ausschlieRlich das beiliegende original
Thermomix® Zubehor (Messbecher, Gareinsatz, Spritzschutz
oder Varoma®), um zu verhindern, dass Fett oder
Flssigkeiten herausspritzen.

e Flllen Sie insbesondere Fllssigkeiten mit aul3erster Vorsicht
in den Mixtopf.

e Nehmen Sie einen gefullten Mixtopf vorsichtig aus dem
Grundgerat, um zu verhindern, dass der Inhalt verschittet
wird oder herausspritzt.

5.1.1 MIXTOPFDECKEL
Der Mixtopfdeckel verschlief3t den Mixtopf.

Aus Sicherheitsgriinden lasst sich der Thermomix® TM6 erst starten, wenn der
Mixtopfdeckel ordnungsgemafd aufgesetzt und verriegelt ist. Der
Verriegelungsmechanismus besteht aus 2 Verriegelungsarmen und einem
Deckelsensor, der sich auf dem Geh&use zwischen den Verriegelungsarmen
befindet.
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Verbriihungsgefahr durch unsachgemalfie
Handhabung des Mixtopfdeckels!

Wenn der Mixtopfdeckel nicht ordnungsgemad auf dem
Mixtopf sitzt, kann heiRes Fiillgut austreten und Sie
verbriihen.

e \ersuchen Sie niemals, Mixtopfdeckel oder
Verriegelungsmechanismus gewaltsam zu 6ffnen.

o Offnen Sie den Mixtopfdeckel nur, wenn die Drehzahl null
ist und der Verriegelungsmechanismus entriegelt hat.

e Prufen Sie die Deckeldichtung regelmaldig auf mogliche
Beschadigungen. Im Falle einer Beschadigung oder einer
undichten Stelle tauschen Sie den Deckel umgehend aus.

e \erwenden Sie den Thermomix® TM6 nur mit sauberem
Mixtopfdeckel. Der Topfrand und die Dichtung mussen stets
frei von anhaftenden Lebensmitteln sein, damit eine
einwandfreie Abdichtung zwischen Topfdeckel und Mixtopf
gewabhrleistet ist.

é Verletzungsgefahr durch Einklemmen!

Sie konnen sich an den Verriegelungsarmen des
Grundgerits oder unter dem Mixtopfdeckel einklemmen.

e Vermeiden Sie den Kontakt mit sich bewegenden Teilen.

e Halten Sie Haare und Kleidung fern von sich bewegenden
Teilen.

e Berlhren Sie nicht die Verriegelungsarme oder den
Mixtopfdeckel, wahrend der Verriegelungsmechanismus
offnet oder schliel3t.

5.1.2 MIXTOPFFUSS

Mit dem Mixtopffufs verriegeln Sie das Mixmesser im Mixtopf. Der Mixtopf
dient aufierdem als Untersatz: Mit montiertem Mixtopffufl konnen Sie den
Mixtopf sicher abstellen.

5.1.3 MIXMESSER

Das Mixmesser ist ein grundlegendes und vielseitiges Zubehor Ihres
Thermomix® TM6.

Bei geringer Geschwindigkeit rithren Sie mit dem Mixmesser, bei mittlerer
Geschwindigkeit mischen und zerkleinern Sie, bei hoher Geschwindigkeit
mixen und piirieren Sie.

Das Mixmesser muss stets ordnungsgemaf eingebaut und mittels Mixtopffufd
verriegelt sein (siehe Mixmesser einsetzen [ 117]). Ohne ordnungsgemaf
eingebautes Mixmesser konnen Sie IThren Thermomix® TM6 nicht verwenden.
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5.1.3.1

Thermomix®

Gefahr von Schnittverletzungen!

Die Klingen des Mixmessers sind scharf und kénnen Sie
verletzen.

e Handhaben Sie das Mixmesser vorsichtig.
e Fassen Sie das Mixmesser niemals an dessen Klingen an.

e Achten Sie beim Herausnehmen des Mixmessers darauf,
dass es nicht herausfallt.

e Fassen Sie nicht in den Mixtopf.

e Halten Sie Korperteile und Haare vom Mixmesser fern.

MIXMESSER ENTNEHMEN

Um Mixmesser und Mixtopf griindlich zu reinigen, miissen Sie das Mixmesser

entnehmen.

A\

Verbrennungsgefahr durch heif3e Oberflachen!

Bei der Zubereitung von hei3en Speisen erhitzen sich
auch der Mixtopf und die eingesetzten Zubehorteile. Sie
konnen sich auch nach Beendigung des Heizvorgangs an
den heiRen Oberflachen verbrennen.

e Handhaben Sie Mixtopf, Mixmesser und Zubehorteile
insbesondere wahrend und nach der Zubereitung heilRer
Speisen vorsichtig.

e Beruhren Sie samtliche Komponenten ausschlieRlich an den
vorgesehenen Griffen und Griffflachen.

e |assen Sie Mixtopf und Mixmesser ausreichend abkuhlen,
bevor Sie den Mixtopf auseinanderbauen und das
Mixmesser entnehmen.

Gehen Sie wie folgt vor:
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1. Halten Sie den Mixtopf mit der Offnung nach oben.

2. Drehen Sie den Mixtopffufd um ca. 30° im Uhrzeigersinn und ziehen Sie den
Mixtopffuf nach unten hin ab.
Das Mixmesser verbleibt zunédchst im Mixtopf.

3. Fassen Sie das Mixmesser vorsichtig oberhalb der Klingen an und nehmen
Sie es zusammen mit dem Dichtungsring aus dem Mixtopf.

5.1.3.2 MIXMESSER EINSETZEN

Sachschaden durch unsachgemafRe Montage
des Mixmessers!

Wenn das Mixmesser nicht richtig eingesetzt und
verriegelt oder der Dichtungsring beschadigt ist, kann
Fliissigkeit in das Gerateinnere eindringen und das
Grundgerit beschadigen.

e Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers
passend auf der Messerlagerung sitzt.

e Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers
frei von Beschadigungen ist.

e Stellen Sie sicher, dass das Mixmesser ordnungsgemaf
eingesetzt und verriegelt ist, bevor Sie den Mixtopf beftllen.

e Sollte Flussigkeit auslaufen oder in das Gehause des
Grundgerats hineinlaufen, ziehen Sie den Netzstecker und
kontaktieren Sie den Reparaturservice.
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1. Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers passend unter der
Messerlagerung sitzt und anliegt.

2. Halten Sie den Mixtopf mit der Offnung nach oben.

3. Fassen Sie das Mixmesser vorsichtig oberhalb der Klingen an und setzen Sie
es zusammen mit dem Dichtungsring in die Offnung am Boden des
Mixtopfes, bis der Dichtungsring des Mixmessers den Topfboden beriihrt.

4. Setzen Sie den Mixtopffufd von unten auf den Mixtopf.

5. Drehen Sie den Mixtopffufd um 30° zum Griff hin, bis das Mixmesser fest
verriegelt ist.

6. Priifen Sie den Mixtopffuf auf festen Sitz. Der Mixtopf ldsst sich nur in das
Grundgerit einsetzen, wenn er richtig zusammengesetzt ist.

5.2 MESSBECHER

Mit dem Messbecher verschliefien Sie die Offnung im Mixtopfdeckel und
verhindern so Warmeverluste sowie ein Herausspritzen von Mix- und Gargut.

Auflerdem konnen Sie Fliissigkeiten mit dem Messbecher abmessen. 50 ml und
100 ml sind im Messbecher markiert.

Wenn Sie eine geringe Menge Fliissigkeit nachgief}en mochten, miissen Sie den
Messbecher nicht abnehmen. Gieflen Sie stattdessen die Fliissigkeit langsam
neben den Messbecher auf den Mixtopfdeckel. Die Fliissigkeit 1duft nach und
nach am Messbecher vorbei in den Mixtopf.

Wenn Sie eine grofiere Menge Fliissigkeit oder feste Zutaten in den Mixtopf
geben wollen, nehmen Sie den Messbecher aus der Deckel6ffnung.

Gehen Sie wie folgt vor:
1. Driicken Sie den Messbecher leicht zu sich hin.

2. Kippen Sie den Messbecher nach oben und heben Sie ihn heraus.

5.3 SPATEL

Mit dem Spatel schieben Sie Mix- bzw. Gargut im Mixtopf nach unten und
entleeren den Mixtopf.
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Auflerdem ist der Spatel das einzige Hilfsmittel, mit dem Sie die Zutaten im
Mixtopf vermischen oder umriihren diirfen. Fiihren Sie ihn von oben durch die
Deckel6ffnung ein. Der Sicherheitskragen (1) verhindert, dass der Spatel von
den Messern erfasst wird. So konnen Sie auch wihrend des Kochens, Riihrens
oder Zerkleinerns mit dem Spatel arbeiten.

Mit dem Haken des Spatels (2) entnehmen Sie den heif3en Gareinsatz aus dem
Mixtopf, siehe Gareinsatz [ 120].

Verletzungsgefahr durch unsachgemaftie
Verwendung!

Wenn Sie zum Riihren im Mixtopf andere Gegenstiande
als den mitgelieferten Spatel verwenden, konnen diese
in das Mixmesser geraten und Verletzungen
verursachen.

e Benutzen Sie zum Ruhren ausschlieRlich den mitgelieferten
Spatel mit dem Sicherheitskragen.

e Halten Sie ausschlieRlich die abgeflachte Seite in den
Mixtopf.

54 RUHRAUFSATZ

Mit dem Riihraufsatz schlagen Sie Sahne oder Eischnee. Auf3erdem verbessert
der Riihraufsatz das Ergebnis vieler weiterer Speisen wie Pudding oder Saucen.
Er sorgt fiir ein gleichméfliges Vermischen aller Zutaten bei niedriger
Geschwindigkeit und hilft so, ein Ansetzen oder Anbrennen am Mixtopfboden
zu verhindern.

é Gesundheitsgefahrdung durch Zubehor!

Grundsatzlich sind alle Zubehorteile des Thermomix®
TMBG6 fiir den speziellen Einsatz am bzw. mit dem
Thermomix® TM6 ausgelegt und konnen bei
anderweitiger Verwendung Schaden nehmen.

e \erwenden Sie das Zubehor nicht fur andere Zwecke,
insbesondere bei hohen Temperaturen.

e Verwenden Sie den Spatel nicht in heifsen Topfen oder
Pfannen.

e Verwenden Sie den Ruhraufsatz keinesfalls beim
Langzeitkochen (Slow Cooking, Sous-vide-Garen,
Fermentieren), da Gesundheitsbeeintrachtigungen
ansonsten nicht ausgeschlossen werden konnen.

e Sollte dennoch ein Zubehorteil Schaden nehmen,
verwenden Sie es nicht mehr und tauschen Sie es
umgehend aus.
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Sachschaden durch unsachgemaf3en
Gebrauch!

Wenn der Riihraufsatz im Betrieb mit dem Mixmesser
oder anderen Zubehorteilen in Beriihrung kommt, kann
er zerbrechen.

e Stellen Sie sicher, dass der Ruhraufsatz ordnungsgemaf auf
dem Mixmesser sitzt, bevor Sie die Drehzahlstufe einstellen.

o Uberschreiten Sie keinesfalls die Drehzahlstufe 4.

e Verwenden Sie nicht den Spatel, wenn der Rihraufsatz
eingesetzt ist.

e Flgen Sie keine Lebensmittel hinzu, die den Ruhraufsatz
blockieren oder beschadigen konnen.

RUHRAUFSATZ EINSETZEN

1. Setzen Sie den Riihraufsatz von oben auf das Mixmesser und drehen Sie ihn
leicht entgegen der gewlinschten Drehrichtung des Mixmessers.

2. Stellen Sie sicher, dass der Riihraufsatz eingehakt ist und sich nicht mehr
gerade nach oben hin wegziehen lésst.

RUHRAUFSATZ HERAUSNEHMEN

« TFassen Sie den Riihraufsatz am kugelformigen Ende und entnehmen Sie ihn
mit leichten Drehbewegungen.

5.5 GAREINSATZ

Mit dem Gareinsatz bereiten Sie empfindliche Zutaten zu. Auferdem konnen
Sie mit dem Gareinsatz Obst- oder Gemiiseséfte filtern und ihn als Sieb
verwenden.

Beim Reduzieren von Fliissigkeit (z.B. bei Saucen), konnen Sie den Gareinsatz
auch statt des Messbechers als Spritzschutz auf den Mixtopfdeckel stellen.

Fiir noch grof3ere Sicherheit und zur Beachtung der maximalen Fiillmenge hat
der Gareinsatz einen Deckel. Dieser ist fest mit dem Korb verbunden und muss

zu Keiner Zeit abgenommen werden.

DEN GAREINSATZ EINSETZEN

« Setzen Sie den Gareinsatz von oben in den Mixtopf. Die Einkerbung fiir den
Spatel zeigt zum Griff des Mixtopfes.
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DEN GAREINSATZ HERAUSNEHMEN

é Verbriihungsgefahr durch heif3es Gargut!

Sie konnen sich am heiRen Gargut im Gareinsatz
verbriihen.

e Gehen Sie beim Entfernen des Gareinsatzes behutsam vor.

e Stellen Sie sicher, dass der Spatel fest im Gareinsatz
eingehakt ist, bevor Sie den Gareinsatz herausnehmen.

e Entfernen Sie den Spatel, nachdem Sie den Gareinsatz
abgestellt haben, um zu verhindern, dass der Gareinsatz
umkippt.

Um den Gareinsatz zu entnehmen, benutzen Sie den Spatel. Gehen Sie wie folgt
vor:

1. Haken Sie den Spatel mit dem Haken in die Einkerbung des Gareinsatzes
ein.
Stellen Sie sicher, dass der Haken fest im Gareinsatz eingehakt ist.

2. Nehmen Sie den Gareinsatz am Griff des Spatels aus dem Mixtopfund
stellen Sie ihn zum Beispiel in Thre Spiile, damit das Gargut abtropfen kann.

3. Entfernen Sie den Spatel, nachdem Sie den Gareinsatz abgestellt haben, um
zu verhindern, dass der Gareinsatz umkippt.
Sie 16sen den Spatel vom Gareinsatz, indem Sie den Haken aus der
Einkerbung schieben.

5.6 VAROMA®

Mit dem Varoma® dampfgaren Sie Speisen. Der Varoma® besteht aus drei
Teilen: Dem Varoma® Behilter (unten), dem Varoma® Einlegeboden (Mitte) und
dem Varoma® Deckel (oben). So lassen sich mehrere Meniikomponenten
gleichzeitig zubereiten.

Sie konnen den Varoma® auch ohne Varoma® Einlegeboden verwenden, um
groflere Lebensmittel zu garen, wie zum Beispiel Germknddel, oder wenn Sie
groflere Mengen gleicher Lebensmittel zubereiten.

Wie Sie den Varoma® verwenden, erfahren Sie hier [+ 127].
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Das Zubehor kennenlernen Thermomix®

A\

Verbriihungsgefahr durch heil3en Dampf!

Wahrend des Kochvorgangs und insbesondere bei
Verwendung der Varoma® Funktion entsteht heiler
Dampf, der zu Verbriihungen fiihren kann.

Halten Sie sich vom Dampf fern.

Fassen Sie den Messbecher bei der Zubereitung von heifen
Lebensmitteln nicht an und decken Sie ihn nicht ab. Stellen
Sie sicher, dass der Dampf zwischen Messbecher und
Deckeloffnung entweichen kann.

Stellen Sie sicher, dass einige Schlitze des Varoma®
Behalters und Varoma® Einlegebodens frei von Gargut
bleiben, um ein ungehindertes Entweichen des Dampfes zu
ermoglichen.

Stellen Sie sicher, dass der Varoma® Behalter richtig auf
dem Mixtopfdeckel steht, damit der Varoma® Behalter nicht
kippt und herunterfallt. Stellen Sie den Varoma® keinesfalls
auf den Spritzschutz.

Wenn Sie den Varoma® vom Mixtopfdeckel abnehmen und
beiseitestellen, halten Sie den Varoma® immer mit seinem
Deckel geschlossen.

Wenn Sie den Varoma® Deckel entfernen, kippen Sie den
Deckel weg von Ihrem Gesicht und lhrem Korper, um
Kontakt mit entweichendem Dampf zu vermeiden.

Verbrennungsgefahr durch heif3e Oberflachen!

Bei der Zubereitung von heiRen Speisen erhitzen sich
auch der Mixtopf und die eingesetzten Zubehorteile. Sie
konnen sich auch nach Beendigung des Heizvorgangs an
den heiBen Oberflachen verbrennen.

Handhaben Sie Mixtopf, Mixmesser und Zubehorteile
insbesondere wahrend und nach der Zubereitung heilRer
Speisen vorsichtig.

Beruhren Sie samtliche Komponenten ausschlieRlich an den
vorgesehenen Griffen und Griffflachen.

Lassen Sie Mixtopf und Mixmesser ausreichend abkuhlen,
bevor Sie den Mixtopf auseinanderbauen und das
Mixmesser entnehmen.
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Beschadigungsgefahr durch unsachgemafle
Verwendung der Varoma® Funktion!

Der Thermomix® TM6 kann bei einer zu geringen
Wassermenge im Mixtopf Schaden nehmen.

e Achten Sie darauf, dass sich ausreichend Wasser im
Mixtopf befindet. Der Thermomix® TM6 verdampft in 15
Minuten ca. 250 ml Wasser.

e Flllen Sie ggf. Wasser nach, insbesondere, falls Sie die
Dampfgarzeit nachtraglich verlangern.

5.7 SPRITZSCHUTZ

Der Spritzschutz deckt den Mixtopf immer dann ab, wenn Sie mit besonders
hohen Temperaturen z.B. in Kombination mit Fett arbeiten und Dampf
entweichen muss. Sie werden tiber das Display Ihres Thermomix® TM6 dazu
aufgefordert, den Spritzschutz auf den Mixtopfdeckel zu setzen, wann immer
der Spritzschutz notwendig ist.

é Verbrennungsgefahr durch heif3es Fett!

Bei der Anbratfunktion wird Fett erhitzt. Wasser-Ol-
Gemische konnen verpuffen. Sie konnen sich am heif3en
Fett verbrennen.

e Flllen Sie niemals bereits erhitztes Fett in den Mixtopf.

e Erhitzen Sie niemals Ol ohne weitere Zutaten. Wenn Sie die
Zutaten erst verspatet dazugeben, spritzt das heie Ol sehr
stark.

e Stellen sie sicher, dass das Thermomix® TM6 Zubehor
trocken verwendet wird.

e Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display.

e Setzen Sie den Spritzschutz immer ordnungsgemald auf den
Mixtopfdeckel, sobald Ihr Thermomix® TM6 Sie dazu
auffordert.

e Stellen Sie sicher, dass die Verriegelungsarme den
Spritzschutz umfassen.
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Anmerkung

Bedienung Thermomix®

6 BEDIENUNG
6.1 EIN- UND AUSSCHALTEN

EINSCHALTEN DES THERMOMIX® TM6

» Driicken Sie den Wahler.
= Der Thermomix® TM6 schaltet sich ein und die voreingestellte Startseite
erscheint.

AUSSCHALTEN DES THERMOMIX® TM6

1. Halten Sie den Wéhler fiir ca. 5 Sekunden gedriickt, bis im Display der
Hinweis erscheint, dass sich der Thermomix® TM6 ausschaltet.

2. Sobald der Hinweis erscheint, konnen Sie den Wahler loslassen.

3. Ziehen Sie nach dem Ausschalten den Netzstecker, wenn Thr Thermomix®
TMS6 nicht in Gebrauch ist.

Wenn Sie den Thermomix® TM6 nicht verwenden, schaltet er sich nach 15
Minuten selbststdndig aus, um Energie zu sparen. Fiir die letzten 30 Sekunden
wird ein Hinweis angezeigt, der IThnen die Moglichkeit gibt, den automatischen
Ausschaltvorgang abzubrechen.

6.2 STARTBILDSCHIRM
Der Startbildschirm zeigt die Wahlkreise Zeit, Temperatur und Drehzahlstufe,
die Sie zum manuellen Kochen benétigen.

Tippen Sie den jeweiligen Wihlkreis an und drehen Sie den Wahler, um die
Einstellungen vorzunehmen oder zu dndern.

Alternativ springen Sie durch kurzes Driicken des Wahlers zwischen den
einzelnen Wahlkreisen hin und her.

Uber die Suche (rechts oben) haben Sie Zugriff auf die Rezepte mit Guided-
Cooking-Funktion. Uber das Menii-Symbol (links oben) gelangen Sie in das
Hauptmenu [» 128].

6.2.1 ZEIT EINSTELLEN
1. Tippen Sie auf den Wihlkreis der Zeitanzeige

2. Stellen Sie mit Hilfe des Wiahlers die gewiinschte Betriebszeit ein.

ANMERKUNG ZUR ZEITEINSTELLUNG
Die Zeit kann wihrend der Zubereitung jederzeit angepasst werden.

1. Tippen Sie auf die Zeitanzeige und drehen Sie den Wihler entsprechend, um
die Zeit zu verlangern oder sie zu verkiirzen.

2. Wenn Sie das Messer vor Ablauf der eingestellten Zeit durch Driicken des
Wihlers stoppen, um zum Beispiel noch eine Zutat hinzuzugeben, wird die
Zeitmessung pausiert.

Sobald Sie den Thermomix® TM6 durch erneutes Einstellen der
Drehzahlstufe wieder starten, wird die Zeitmessung fortgesetzt.

3. Maochten Sie einen Vorgang vor Ablauf der eingestellten Zeit komplett
abbrechen, tippen Sie auf die Zeitanzeige und drehen Sie den Wéhler bis die
Zeitanzeige auf 00:00 steht oder driicken Sie den Wihler.
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Falls Sie beim Betrieb ohne Heizfunktion keine Zeit eingestellt haben, erfolgt
nach der Drehzahleinstellung automatisch die Zeitmessung bis zur maximal
einstellbaren Zeit, danach ertont ein akustisches Signal.

6.2.2 TEMPERATUR EINSTELLEN

1. Tippen Sie auf den Wéhlkreis der Temperaturanzeige.

2. Stellen Sie mit Hilfe des Wahlers die gewiinschte Temperatur ein.

ANMERKUNG ZUR TEMPERATUREINSTELLUNG

Vergewissern Sie sich immer, dass der Wert fiir die gewiinschte Temperatur auf
»——— eingestellt ist, wenn Sie nicht erwdrmen oder kochen mochten.

Die Heizung wird nur dann eingeschaltet, wenn Sie eine Betriebszeit eingestellt
haben.

ANMERKUNG ZUM ERWARMEN UND GAREN
Das Erwédrmen und Garen funktioniert nur bei voreingestellter Zeit.

6.2.3 DREHZAHL EINSTELLEN

Mit dem Einstellen der Drehzahl nehmen Sie den Thermomix® TM6 in Betrieb.

Voraussetzung Bevor Sie die die Drehzahl einstellen, stellen Sie sicher, dass

- O

(4

)
X

1. der Mixtopf mit dem Mixtopfdeckel verschlossen ist,

2. die Offnung des Mixtopfdeckels ordnungsgemif} (etwa durch den
Messbecher oder ein anderes addquates Thermomix® TM6 Zubehor)
verschlossen ist.

Fullgut!

Bei zu hohen Drehzahlen in Kombination mit hohen
Temperaturen kann heies Fiillgut austreten und zu
Verbriihungen fiihren.

é Verbriihungsgefahr durch austretendes heil3es

e \erwenden Sie den Modus ,Turbo” nicht bei heilden
Speisen oder Flissigkeiten tber 60 °C.

e Steigern Sie bei der Verarbeitung von heifsen Speisen die
Drehzahl schrittweise.
1. Tippen Sie auf den Wéhlkreis der Drehzahlanzeige.
2. Stellen Sie mit Hilfe des Wahlers die gewiinschte Drehzahl ein.

Es stehen die folgenden Drehzahlstufen zur Verfiigung:

Bezeichnung Funktion: Umdrehung/
(Stufe/Modus): Min:
SanftrUhrstufe Es handelt sich hierbei um eine niedrige Drehzahleinstellung, die man 40

(0.5) mit dem gelegentlichen Umrihren in einem herkommlichen Kochtopf

vergleichen kann. Auf der Sanftrihrstufe wird nicht zerkleinert, d.h.
Stucke bleiben erhalten.




126 Bedienung Thermomix®

Rihren Die niedrigen Drehzahlstufen 1-3 eignen sich besonders fur 100-500
(1-3) schonendes Ruhren. Im unteren Drehzahlbereich lassen sich z. B.

Eintopfe hervorragend zubereiten
Mixen/PUrieren Die Drehzahlstufen 4-10 eignen sich fur grobe, feine und sehr feine 1100-10200
(4-10) Zerkleinerungs-, Mix- und Purierergebnisse.

Modus , Turbo”  Sie nutzen mit dem Modus , Turbo” die maximale Drehzahl. Der Modus 10700
. Turbo” eignet sich auch fur die so genannte , Intervall-Anwendung”.
Wenn Sie z. B. grofere Mengen Lebensmittel grob zerkleinern wollen,
aktivieren Sie 3- bis 4-mal den Modus , Turbo” fur 0,5 Sekunden. Sie
erhalten dann eine gleichméaRige Zerkleinerung der Lebensmittel.

Anmerkung Ihr Thermomix® TM6 schaltet bei einer Drehzahl von tiber 6 die Heizung ab.

LINKSLAUF AKTIVIEREN

e Umden Linkslauf [+ 126] zu aktivieren, tippen Sie kurz auf das Linkslauf-
Symbol im Wahlkreis der Drehzahlanzeige.

6.2.3.1 RECHTS-/LINKSLAUF

Die Anderung der Drehrichtung des Messers ist in jeder Drehzahleinstellung
moglich. Der Linkslauf dient bei niedriger Drehzahl zum besonders
schonenden Riihren von empfindlichen Lebensmitteln, die nicht zerkleinert
werden sollen.

1. Tippen Sie auf das Linkslauf-Symbol im Wahlkreis der Drehzahlanzeige, um
das Mixmesser von Rechts- auf Linkslauf umzuschalten.

0 = Der Linkslaufwird durch das entsprechende Symbol im Display angezeigt.
p_ 2. Um den Linkslauf auszuschalten, beriihren Sie das Linkslauf-Symbol noch
>

einmal oder warten Sie, bis die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Drehrichtung automatisch auf Rechtslauf zuriickgesetzt wird.
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Anmerkung zur Drehzahlstufe

Anmerkung zum Garvorgang

6.3 DAMPFGAREN

é Verbriihungsgefahr durch heiRen Dampf!

Wahrend des Kochvorgangs und insbesondere bei
Verwendung der Varoma® Funktion entsteht heiler
Dampf, der zu Verbriihungen fiihren kann.

e Halten Sie sich vom Dampf fern.

e Fassen Sie den Messbecher bei der Zubereitung von heifsen
Lebensmitteln nicht an und decken Sie ihn nicht ab. Stellen
Sie sicher, dass der Dampf zwischen Messbecher und
Deckeloffnung entweichen kann.

e Stellen Sie sicher, dass einige Schlitze des Varoma®
Behalters und Varoma® Einlegebodens frei von Gargut
bleiben, um ein ungehindertes Entweichen des Dampfes zu
ermoglichen.

e Stellen Sie sicher, dass der Varoma® Behalter richtig auf
dem Mixtopfdeckel steht, damit der Varoma® Behalter nicht
kippt und herunterfallt. Stellen Sie den Varoma® keinesfalls
auf den Spritzschutz.

e \Wenn Sie den Varoma® vom Mixtopfdeckel abnehmen und
beiseitestellen, halten Sie den Varoma® immer mit seinem
Deckel geschlossen.

e \Wenn Sie den Varoma® Deckel entfernen, kippen Sie den
Deckel weg von lhrem Gesicht und Ihrem Korper, um
Kontakt mit entweichendem Dampf zu vermeiden.

Beschadigungsgefahr durch unsachgemalfe
Verwendung der Varoma® Funktion!

Der Thermomix® TM6 kann bei einer zu geringen
Wassermenge im Mixtopf Schaden nehmen.

e Achten Sie darauf, dass sich ausreichend Wasser im
Mixtopf befindet. Der Thermomix® TM6 verdampft in 15
Minuten ca. 250 ml Wasser.

e Fllen Sie ggf. Wasser nach, insbesondere, falls Sie die
Dampfgarzeit nachtraglich verlangern.

o Wahlen Sie die gewiinschte Garzeit und die Temperatur Varoma tlber die
Wihlkreise aus.

= Mit dem Drehen des Wahlers auf eine niedrige Drehzahlstufe beginnt der
Garprozess und die Zeitmessung lauft an.

Verwenden Sie bei der Varoma® Funktion nur niedrige Drehzahlstufen (bis 6).
Der Thermomix® TM6 schaltet bei einer Drehzahl von iiber 6 die Heizung ab.

Das Wasser oder die Garfliissigkeit im Mixtopf wird so erhitzt, dass die fiir den
Dampfgarvorgang benétigte Dampfmenge von 250 ml pro 15 Minuten erzeugt
wird und durch die Offnung im Mixtopfdeckel des Thermomix® TM6 in den
Varoma® steigt. Das Gargut wird langsam und schonend gegart.
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1
DAMPFGAREN MIT DER VAROMA® FUNKTION

Der Varoma® ist ein Thermomix® TM6 Zubehorteil und ist nur zusammen mit
dem Thermomix® TM6 verwendbar. Darum muss vor der Nutzung des Varoma®
der Thermomix® TM6 ordnungsgemaf3 in Betrieb genommen werden.

1. Stellen Sie den Mixtopf richtig in den Thermomix® TM6.

2. Fillen Sie den Mixtopf mit mindestens 0,5 Liter (500 g) Wasser fiir eine
Garzeit von 30 Minuten.
Fiir eine aromatische Variante konnen Sie auch Gemiisebriihe oder eine
Wasser-Wein-Mischung statt Wasser verwenden.

3. Wenn Sie beim Dampfgaren den Gareinsatz benutzen, setzen Sie diesen in
den Mixtopf ein (siehe Gareinsatz [ 120]) und fiillen Sie ihn z. B. mit
Kartoffeln oder Reis.

4. Verschlieflen Sie den Mixtopf mit dem Mixtopfdeckel.

5. Legen Sie den Varoma® Deckel umgekehrt auf Thre Arbeitsfldche und stellen
Sie den Varoma® Behilter darauf - er passt exakt in die Deckelmulde.

6. Fiillen Sie den Varoma® Behélter nun locker mit dem gewtinschten Gargut.

7. Versichern Sie sich, dass einige Schlitze frei bleiben, sodass Dampf
aufsteigen und zirkulieren kann.

Beim Befiillen des Varoma® achten Sie darauf, dass die Lebensmittel, die eine
lingere Garzeit bendotigen, unten liegen und diejenigen, die eine kiirzere Garzeit
benotigen, nach oben (ggf. auf den Varoma® Einlegeboden) gelegt werden.

6.4 ZUTATEN WIEGEN

Tipp Beriihren Sie wihrend des Wiegevorgangs den Thermomix® TM6 nicht, lehnen
Sie nichts an den Thermomix® TM6 an und achten Sie darauf, dass nichts unter
dem Thermomix® TM6 liegt. Auch die Anschlussleitung darf nicht gespannt
sein. Ansonsten wird das Wiegeergebnis verfélscht.

1. Setzen Sie den Mixtopfin das Grundgerit ein und beriihren Sie das Waage-
Symbol auf der Seite Modi und Funktionen.

2. Wiegen Sie die erste Zutat (bis max. 3,0 kg).

3. Wollen Sie weitere Zutaten zugeben, tippen Sie auf das Tara-Symbol und
geben Sie die néchste Zutat in den Mixtopf.

Den Zuwiegevorgang konnen Sie bis zum Maximalgewicht (6 kg) beliebig oft
wiederholen. Die Toleranz der Waage betragt bis 3,0 kg +/- 30 g.

6.5 HAUPTMENU

« Tippen Sie auf der Startseite oben links das Menii-Symbol.
= So erreichen Sie Hauptmenti des Thermomix® TM6 und konnen hier zum
Beispiel auf Thre Rezepte zugreifen.

Sie navigieren und scrollen direkt auf dem Touchscreen.

ANMERKUNG ZUM SCROLLEN

Drehen Sie nicht am Wahler, um in den Meniis zu scrollen. Dies aktiviert den
Thermomix® TM6.

6.6 MEINE REZEPTE

Die Auswahlzeile Meine Rezepte bringt Sie auf kiirzestem Weg zu den
Rezepten, die Sie als Thre Favoriten markiert haben.
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Anderen Kundenservice
anzeigen lassen

6.7 MEINE WOCHE

Unter Meine Woche konnen Sie komfortabel Thermomix® Meniis fiir die ganze
Woche planen. Sie erstellen Thre Wochenplanung iiber Ihr Cookidoo® Konto.

6.8 ZULETZT GEKOCHT

Unter Zuletzt gekocht rufen Sie die zuletzt gekochten Rezepte auf.

6.9 HILFE

« Tippen Sie im Thermomix® TM6 Hauptmenii auf Hilfe.

Sie haben Zugriff auf die folgenden Untermeniis:

> Sicherheitshinweise (zeigt die allgemeinen Sicherheitshinweise an)
> Kontakt (zeigt die Kontaktdaten des Vorwerk Kundenservices an)

> Gebrauchsanleitung (ruft die digitale Gebrauchsanleitung auf)

Wenn Sie mochten, dass die Kontaktdaten des Kundenservices eines anderen
Landes angezeigt werden, gehen Sie wie folgt vor:

1. Tippen Sie auf Kontakt > Globale Kontaktliste.
= Es wird Ihnen eine Landerliste angezeigt.

2. Wihlen Sie das Land aus, fiir welches Sie sich die Kontaktdaten anzeigen
lassen mochten.

6.10 MODI UND FUNKTIONEN

Wenn Sie auf dem voreingestellten Startbildschirm von rechts nach links
wischen, kommen Sie auf die Seite Modi und Funktionen. Dort finden Sie
viele weitere praktische Helfer rund um das Kochen mit Threm Thermomix®
TM6.

Details zu den Einstellmdoglichkeiten finden Sie jeweils unter dem Info-Icon.
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Anmerkung

7

Unter Hauptmenii > Einstellungen finden Sie die folgenden Meniipunkte:

EINSTELLUNGEN

Sprache [» 130]

Land [» 130]

WLAN [» 130]

Cookidoo® Konto [F 131]
Signalton [» 131]

Display [» 132]
Transportsicherung [» 132]
Mafseinheiten [» 132]
Datenschutz [» 132]
Version und Update [» 132]

Auf Werkseinstellungen zurtcksetzen [» 132]

7.1 SPRACHE EINSTELLEN

1
2
3.
4

. Wahlen Sie Hauptmenii > Einstellungen > Sprache.

. Scrollen Sie in der Liste der Sprachen nach oben oder unten.

Wihlen Sie die gewtlinschte Sprache aus.

. Bestitigen Sie im nachfolgenden Bildschirm die Auswahl mit &ndern.

Die ausgewdhlte Sprache hat Auswirkungen auf die Meniitexte und die
Gebrauchsanleitung,.

7.2 LAND EINSTELLEN
1.

Wiéhlen Sie in den Einstellungen den Meniipunkt Land aus.
Scrollen Sie in der Liste der Lander nach oben oder unten.

Wihlen Sie auf dem Display des Thermomix® TM6 das gewlinschte Land
aus.

Bestatigen Sie im nachfolgenden Bildschirm die Auswahl mit &ndern.
Im nachfolgenden Bildschirm wird Ihnen nun Ihre neu ausgewdhlte Sprache
in griiner Farbe und mit einem Haken angezeigt.

7.3 WLAN

7.3.1 WLAN-NETZWERK EINRICHTEN
1.

2.

Wahlen Sie Hauptmenti > Einstellungen > WLAN aus.

Aktivieren Sie das WLAN, indem Sie auf den Schieberegler auf der rechten
Seite driicken.

Der Schieberegler wird nun griin und verschiebt sich von links nach rechts. Es
werden alle verfligbaren WLAN-Netzwerke inkl. des Status des WLAN-
Netzwerkes (offen oder geschiitzt) angezeigt.

Tippen Sie auf dem Display des Thermomix® TM6 auf das gewiinschte
WLAN-Netzwerk, mit dem Sie Thren Thermomix® TM6 verbinden mochten.

Geben Sie das Passwort fiir Ihr ausgewéhltes WLAN-Netzwerk ein und
tippen Sie auf Verbinden.



Thermomix® 131
|

= In der Liste der WLAN-Netzwerke dndert sich der Status des ausgewdhlten
WLAN-Netzwerks zu Verbinden. Wurde der Thermomix® TM6 erfolgreich mit
dem WLAN-Netzwerk verbunden, dndert sich der Status des WLAN-Netzwerks
zu Verbunden und ein griiner Haken erscheint bei dem verbundenen
Netzwerk.

7.3.2 WLAN-NETZWERK ENTFERNEN

Sie haben Thren Thermomix® TM6 bereits mit einem WLAN-Netzwerk
verbunden und wollen die Verbindung wieder riickgéngig machen, dann gehen
Sie wie folgt vor:

1. Wahlen Sie Hauptmenii > Einstellungen > WLAN aus.

= Ist das WLAN bereits aktiviert, erscheint die Liste aller verfiigbaren WLAN-
Netzwerke, inkl. des Netzwerks, mit dem der Thermomix® TM6 bereits
verbunden ist. Sie erkennen das verbundene Netzwerk an einem griinen
Haken.

2. Wibhlen Sie das WLAN-Netzwerk aus, mit dem Ihr Thermomix® TM6
verbunden ist.

= Im nachfolgenden Bildschirm erscheint eine Auflistung aller Details des
Netzwerks.

3. Driicken Sie auf Netzwerk entfernen.

= Dies entfernt die Verbindung zwischen Ihrem Thermomixz® TM6 und dem
WLAN-Netzwerk.
Es werden Ihnen alle verfiigbaren WLAN-Netzwerke inkl. des Status des
WLAN-Netzwerkes (offen oder geschiitzt) angezeigt. Das Netzwerk, das Sie
entfernt haben, wird jedoch nicht in der Liste aufgefiihrt.

7.3.3 PER WPS VERBINDEN
1. Wahlen Sie Einstellungen > WLAN aus.

2. Aktivieren Sie das WLAN, indem Sie auf den Schieberegler auf der rechten
Seite driicken.

= Der Schieberegler wird nun in griiner Farbe angezeigt und verschiebt sich von
links nach rechts. Zudem werden Ihnen alle verfligbaren WLAN-Netzwerke
inkl. des Status des WLAN-Netzwerks (offen oder geschiitzt) angezeigt.

3. Scrollen Sie ganz nach unten und betétigen Sie Verbinden tiber WPS.
= Im nachfolgenden Bildschirm erscheint ein Informationstext, dass Sie die
WPS-Taste auf Threm Router driicken sollen.

4. Driicken Sie auf IThrem Router die WPS-Taste.

= In der Liste der WLAN-Netzwerke wird das Netzwerk, mit dem sich Ihr
Thermomix® TM6 per WPS verbunden hat, mit dem Status Verbunden
aufgelistet.

7.4 COOKIDOO® KONTO

Unter Cookidoo® Konto konnen Sie sich mit Threm Cookidoo® Profil
anmelden und nach der Anmeldung Information iiber Ihr Cookidoo® Konto
einsehen.

Weitere Informationen finden Sie im Hilfe-Bereich des Cookidoo® Portals.

7.5 SIGNALTON

Sie konnen die Lautstirke, die Dauer und den Klang des Signaltons einstellen,
der erklingt, wenn ein Kochvorgang beendet wurde.
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Auflerdem konnen Sie die Lautstidrke der Weiter-Taste auf dem Display
einstellen.

7.6 DISPLAY

Hier konnen Sie die Helligkeit des Displays einstellen.

7.7 TRANSPORTSICHERUNG EINSTELLEN

Mit der Transportsicherung sichern Sie den eingesetzten Mixtopf und
Mixtopfdeckel mit den Verriegelungsarmen fiir den Transport.

1. Stellen Sie sicher, dass der Mixtopf inklusive Mixtopfdeckel richtig
eingesetzt ist.

2. Wihlen Sie Hauptmenii > Transportsicherung und aktivieren Sie die
Funktion mit dem Schieberegler.

= Der Verriegelungsmechanismus wird aktiviert. Sie konnen den Thermomix®
TM6 nun ausschalten und sicher transportieren.

7.8 MASSEINHEITEN

Im Untermenii MaReinheiten konnen Sie zwischen metrischen (Gramm,
°Celsius) und imperialen (Unzen, °Fahrenheit) Mafieinheiten auswéhlen.

Anmerkung Ihr Thermomix® TM6 dndert das Einheitensystem automatisch, falls sich die
Maf3einheiten eines ausgewihlten Rezepts vom eingestellten Einheitensystem
unterscheiden. Nach Beenden des Rezepts wird automatisch wieder das
urspriinglich gewahlte Einheitensystem eingestellt.

7.9 DATENSCHUTZ

Unter Datenschutz konnen Sie die aktuellen Datenschutzbestimmungen
einsehen.

7.10 VERSION UND UPDATE

Im Untermenii Version und Update finden Sie die Details zu Threr
Software- und Gerateversion.

Aufierdem konnen Sie nach Updates suchen.

UPDATE AUSFUHREN

Wenn ein Update zur Verfligung steht, konnen Sie Update ausfithren
auswéhlen.

Wihrend des Updateprozesses geht der Thermomix® TM6 ggf. wiederholt aus
und wieder an. Trennen Sie den Thermomix® TM6 nicht vom Strom, wiahrend
das Update geladen und installiert wird.

7.11  AUF WERKSEINSTELLUNGEN
ZURUCKSETZEN

Mit der Funktion Auf Werkseinstellungen zuriicksetzen setzen Sie
Thren Thermomix® TM6 zuriick auf seine Voreinstellungen.

Anmerkung Beachten Sie, dass dabei Ihre personlichen Einstellungen verloren gehen.
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Anmerkungen

8 REINIGUNG UND WARTUNG

Korrosion im Inneren des Grundgerats!

Falls der Mixtopf und insbesondere die Kontaktstifte an
der Unterseite nach der Reinigung noch feucht sind,
wenn Sie den Mixtopf einsetzen, kann sich im Inneren
des Grundgeriats Rost bilden.

e Lassen Sie den Mixtopf grindlich trocknen, bevor Sie ihn in
das Grundgerat einsetzen.

8.1 REINIGUNG

Alle Einzelteile (aufler dem Grundgerit) konnen in der Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden. Legen Sie Kunststoffteile, insbesondere den Mixtopfdeckel,
nur lose in den oberen Spiilwagen, um Verformungen durch erhéhte
Hitzeeinwirkung und Druck von dariiber gelagerten Gegenstinden zu
vermeiden.

An einigen Kunststoffteilen kann es zu Verfairbungen kommen; diese
beeintrachtigen weder Thre Gesundheit noch die Funktionstiichtigkeit der
betroffenen Teile.

e Reinigen Sie nach jedem Gebrauch alle verwendeten Teile Ihres
Thermomix® TM6 griindlich.

Weitere Informationen zu den Reinigungsmoglichkeiten und
Reinigungsprogrammen finden Sie in der Gebrauchsanleitung auf dem
Thermomix® TM6 unter Hauptmenii > Hilfe > Gebrauchsanleitung.

8.1.1 VORSPULEN

Zwischen zwei Zubereitungsschritten oder nacheinander zubereiteten Speisen
konnen Sie bei leichter Verschmutzung des Mixtopfs den Modus Vorspiilen
verwenden. Sie finden diesen Modus auf der Seite Modi und Funktionen.
Weitere Informationen zur Verwendung erhalten Sie, wenn Sie rechts oben auf
das Info-Icon tippen. Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.

8.1.2 GRUNDLICHE REINIGUNG

é Gefahr von Schnittverletzungen!
Die Klingen des Mixmessers sind scharf und kénnen Sie
verletzen.
e Handhaben Sie das Mixmesser vorsichtig.

e Fassen Sie das Mixmesser niemals an dessen Klingen an.

e Achten Sie beim Herausnehmen des Mixmessers darauf,
dass es nicht herausfallt.

e Fassen Sie nicht in den Mixtopf.

e Halten Sie Korperteile und Haare vom Mixmesser fern.
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Geratebeschadigung durch unsachgemafle
Reinigung und Nichtbeachtung von Hinweisen
beim Langzeitkochen!

Wenn Mixtopf und Mixmesser fiir langere Zeit Wasser,

anderen Fliissigkeiten oder Speiseresten ausgesetzt sind,
konnen sie zu Schaden kommen.

e Reinigen Sie die Komponenten immer zeitnah nach dem
Gebrauch.

e [agern Sie insbesondere das Mixmesser nicht zu lange Zeit
im Spulwasser, da dies zu vorzeitiger Alterung des
Dichtsystems der Messerlagerung fihren kann.

Um Mixmesser und Mixtopf griindlich zu reinigen, miissen Sie den Mixtopf
auseinander bauen.

1.
2.
3.

Nehmen Sie den Mixtopf aus dem Grundgerit.
Demontieren Sie den Mixtopf (siehe Kapitel Mixmesser entnehmen [ 116]).

Spiilen Sie die Einzelteile von innen und auflen per Hand oder alternativ in
der Spiilmaschine.

Wischen Sie gegebenenfalls die Kontaktstifte an der Unterseite des Mixtopfs
ab.

Achten Sie stets darauf, dass die Kontaktstifte vor dem Einsetzen in das
Grundgerit sauber und trocken sind.

Verwenden Sie bei der Reinigung von Kunststoffoberfldchen wie dem
Varoma’ nur weiche Spiiltiicher.

Verwenden Sie keinesfalls scharfkantige Gegenstdnde oder
Scheuerschwamme aus Metall.

Fiir besonders hartnickige Verschmutzungen im Mixtopf verwenden Sie
spezielles Reinigungsmittel fiir Edelstahl.

Setzen Sie das Mixmesser mit dem Mixmesserdichtungsring wieder in den
Mixtopf ein (siehe Kapitel Mixmesser einsetzen [ 117]).
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8.2 REINIGUNG DES GRUNDGERATS

Gefahr eines Stromschlags durch
eindringendes Wasser!
Wenn Wasser an die stromfiihrenden Bauteile gelangt,

konnen Sie einen Stromschlag bekommen!

e Tauchen Sie das Grundgerat nicht in Wasser oder andere
Flassigkeiten.

e Halten Sie das Grundgerat nicht unter flieiendes Wasser.
e Schutten Sie kein Wasser Uber das Grundgerat.

e Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerat
reinigen.

e Reinigen Sie das Grundgeréat ausschlief3lich mit einem
trockenen oder feuchten Tuch.

e Achten Sie darauf, dass kein \Wasser oder Schmutz in das
Gehause des Grundgerats eindringt.

e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 keinesfalls im Freien.
e Sollte dennoch Wasser in das Grundgerat gelangt sein,
kontaktieren Sie Ihren Vorwerk Reparaturservice.
Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerét reinigen.

Wischen Sie das Grundgerit mit einem feuchten Tuch und sanftem Reiniger
ab.

Achten Sie darauf, nicht zu viel Wasser zu verwenden, damit keine
Feuchtigkeit in das Innere des Grundgeréts eindringen kann.

8.3 REGELMASSIGE WARTUNG

Eine regelméflige Wartung erhoht die Lebensdauer Ihres Thermomix® TM6.

1.

Inspizieren Sie Thren Thermomix® TM6 und sein Zubehdr (einschliefilich
Mixtopf, Anschlusskabel und Dichtungsring des Mixtopfdeckels) auf
mogliche Schéaden.

Verwenden Sie Ihren Thermomix® TM6 nicht mit beschiddigtem Zubehor.

Kontrollieren Sie regelmiflig, ob die Beliiftungsoffnungen auf der Riickseite
und am Boden des Thermomix® TM6 frei sind, um Schiaden am Thermomix®
TM6 zu verhindern.

Wenn Sie Thren Thermomix® TM6 nicht verwenden, ziehen Sie den
Netzstecker.

Zur besseren Beliiftung des Thermomix® TM6 lassen Sie die Offnung des
Mixtopfdeckels offen, wenn der Thermomix® TM6 nicht in Gebrauch ist.

8.3.1 MIXMESSER TAUSCHEN

Durch den h&ufigen Gebrauch des Thermomix® TM6 fiir das Zerkleinern von
harten Lebensmitteln nutzt sich das Mixmesser ab. Die folgende Tabelle gibt
Thnen einen Uberblick, wann ein Austausch des Mixmessers empfohlen wird.
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Beanspruchung Beispiel fiir die Nutzung Austausch des
des Mixmessers Mixmessers nach
Stark Ich crushe taglich Eis, mahle Getreide o. A. 2 Jahr

Mittel Ich crushe einmal wochentlich Eis, mahle Getreide o. A. 2 Jahren

Niedrig Ich crushe so gut wie nie Eis und mahle kein Getreide. 4 Jahren

Ein neues Mixmesser konnen Sie tiber Thre*n Thermomix® Reprasentant*in
oder Ihren Vorwerk Kundenservice [ 139] bestellen.
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9

STORUNGSBESEITIGUNG

Gefahr eines Stromschlags durch
Beschadigungen am Grundgerat oder an der

Anschlussleitung!

Wenn das Grundgeréat oder dessen Anschlussleitung
beschadigt sind, konnen Sie einen Stromschlag
bekommen.

e Kontrollieren Sie Grundgerat, Anschlusskabel mit Stecker
und das Zubehor regelmallig auf etwaige Beschadigungen.

e Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heifsen
Oberflachen und externen \Warmequellen berahrt.

e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals mit
beschadigter Anschlussleitung.

e Verwenden Sie das Grundgerat nicht, wenn es
heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise beschadigt
worden ist.

e |m Falle von Beschadigungen an Grundgerat oder
Anschlussleitung senden Sie Ihren Thermomix® TM6 an den
Vorwerk Reparaturservice zur Untersuchung, Reparatur
oder elektrischen oder mechanischen Justierung.

e \Wenn die Netzanschlussleitung des Grundgerats beschadigt
worden ist, muss sie durch den Hersteller, seinen
Reparaturservice oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

e Versuchen Sie keinesfalls, Ihr Grundgerat selbststandig zu
reparieren.

e Greifen Sie niemals durch die Offnungen, in die die
Kontaktstifte des Mixtopfs eintauchen, und stecken Sie
keine Gegenstande durch diese Offnungen.

Storung: Mogliche Ursache und Behebung:

Es ist Flussigkeit in den Bereich -
unterhalb des Mixtopfs gelangt.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker.

Beseitigen Sie Uberschussige FlUssigkeit aus dem Bereich unterhalb
des Mixtopfs mit einem Handtuch.

Bewegen oder kippen Sie das Grundgerat nicht, damit im Inneren
des Grundgerats keine Flussigkeit auf empfindliche Bauteile
gelangen kann.

Versuchen Sie nicht, das Gerat auseinanderzubauen. Es enthalt
keine Teile, die von Ihnen zu warten sind.

Wenn Sie nicht ausschliefen konnen, dass Flussigkeit in das Innere
des Grundgerats eingedrungen ist, schalten Sie den Thermomix®
TM6 nicht ein. Kontaktieren Sie stattdessen den Kundenservice

[» 139].

Der Thermomix® TM®6 lasst sich nicht  Maoglicherweise ist das Grundgerat nicht korrekt angeschlossen.

einschalten.

Prifen Sie, ob das Anschlusskabel ordnungsgemaf in der
Steckdose steckt.
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Der Mixtopf lasst sich nicht in das Moglicherweise ist der Mixtopf nicht richtig zusammengebaut.
Thermom|x® TMB Grundgerat — Prufen Sie, ob der Mixtopfful® korrekt verriegelt ist.
einsetzen.

Der Thermomix® TM6 heizt nicht. Maoglicherweise wurde die Heizzeit nicht korrekt eingestellt.

— PrUfen Sie, ob Sie eine Zeit Uber den Wahlkreis der Zeitanzeige
eingestellt haben.

Moglicherweise wurde keine Temperatur gewahlt:

— Kontrollieren Sie, ob Sie die Temperatur eingestellt haben.

Der Thermomix® TM6 bleibt wahrend  Es ist zu einer Motorabschaltung gekommen.
des Betriebs stehen. — Nehmen Sie den Mixtopf aus dem Grundgerat.

— Reduzieren Sie die Fullmenge und/oder figen Sie etwas FlUssigkeit
hinzu.

— Warten Sie ca. 5 Minuten (AbkUhlzeit).
— Setzen Sie den Mixtopf wieder ein.

— Stellen Sie sicher, dass die BelUftungsoffnungen auf der Rickseite
des Grundgerats frei sind.

— Schalten Sie das Grundgerat uber den Wahler wieder ein.

Wird nach der Abkuhlzeit immer noch die Systemmeldung angezeigt,
kontaktieren Sie den Kundenservice [ 139].

Der Thermomix® TM6 wiegt nicht Moglicherweise wurde der Thermomix® TM6 unsachgemal’ aufgestellt.

richtig. — Stellen Sie sicher, dass keine Gegenstande an das Grundgerat

angelehnt sind.
— Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht gespannt ist.

— Stellen Sie sicher, dass der Thermomix® TM6 auf einer ebenen,
sauberen und rutschfesten Flache steht.

— Berthren Sie den Thermomix® TM6 wéahrend des gesamten
Wiegevorgangs nicht.

Der Thermomix® TM6 bricht bei Moglicherweise wurden falsche Zutaten in den Mixtopf gegeben.

Basiskochfunktionen ab. — Entnehmen Sie den Mixtopf aus dem Grundgerat und leeren Sie den
Mixtopf.

— Setzen Sie den leeren Mixtopf wieder in das Grundgerat ein.

— Starten Sie den Kochvorgang neu.

Der Thermomix® TMG6 lasst sich nicht  Maoglicherweise ist kein Netzwerk verfugbar.
mit dem WLAN verbinden. — Uberprifen Sie Ihr WLAN.
Maoglicherweise ist die WLAN-Funktion deaktiviert.

— Richten Sie ein Netzwerk ein, siehe Kapitel WLAN-Netzwerk
einrichten [» 130].

Sollte sich kein Netzwerk einrichten lassen, kontaktieren Sie den
Kundenservice [» 139].
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10 KUNDENSERVICE

Fiir weitere Informationen zum Kundenservice in Threm Land wenden Sie sich
bitte an Thre*n Thermomix® Repriasentant*in, den offiziellen Vorwerk
Distributor in Threm Land oder nutzen Sie unsere Webseite
www.thermomix.vorwerk.com

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Telefon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

HERSTELLER

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Deutschland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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11 GEWAHRLEISTUNG/
SACHMANGELHAFTUNG

In der Gewdhrleistungszeit liegt der Kaufvertrag zugrunde.

Reparaturen am Thermomix® TM6 diirfen nur vom verantwortlichen
Reparaturservice durchgefiihrt werden.

Verwenden Sie ausschlieflich Originalteile aus dem Lieferumfang des
Thermomix® TM6 oder original Ersatzteile von Vorwerk Thermomix®.
Verwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals in Kombination mit Teilen oder
Gerdten, die nicht von Vorwerk Thermomix® fiir den Thermomix® TM6 zur
Verfligung gestellt wurden. Andernfalls verfillt der Anspruch auf
Gewahrleistung bzw. Sachméingelhaftung,.



Thermomix® 141

12 ENTSORGUNG

Das Symbol bedeutet:
Elektro- und Elektronikgerite diirfen nicht iiber den Hausmiill entsorgt

werden. Sie konnen Ihre Elektro-Altgerate kostenlos bei einer kommunalen
Sammelstelle abgeben.

Alternativ konnen Sie Ihr Altgeridt beim Vorwerk Shop in Ihrer Ndhe abgeben.

Registrierungsnummer:
WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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Technische Daten Thermomix®

TECHNISCHE DATEN

Sicherheitszeichen/
Priifzeichen/
Konformitat

L)Ce

Motor

Wartungsfreier Vorwerk Reluktanzmotor, 500 W Nennleistung.
Stufenlose Drehzahleinstellung von 100-10700 Umdrehungen/Minute
(Sanftruhrstufe: 40 Umdrehungen/Minute).

Spezielle Drehzahlstufe (Intervallbetrieb) fir Modus , Teig kneten”.
Durch elektronischen Motorschutz gegen Uberlastung geschlitzt.

Heizung

Leistungsaufnahme 1000 W.
Gegen Uberhitzung geschiitzt.

Integrierte Waage

Messbereich 1 bis 3000 g
Messbereich -1 bis -3000 g

Gehause

Hochwertiger Kunststoff.

Mixtopf

Edelstahl rostfrei, mit integrierter Heizung und Temperaturfihler. Maximale Fullmenge
2,2 Liter.

Anschlusswert

Nur fur Wechselspannung von 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Max. Leistungsaufnahme 1500 W.
Lange der Anschlussleitung 1 m, ausziehbar.

Standby-Verbrauch ow
Angaben zu 2,4GHz 2412 MHz - 2472 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11b/g/n™
Konnektivitat 5GHz 5150 MHz — 5250 MHz  100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11n/a/ac™

Das Gerat ist ausschlief3lich fur den Betrieb im Innenbereich bestimmt, wenn es im
Frequenzbereich 5150 MHz — 5250 MHz betrieben wird in AT, BE, BG, CY, CZ, DE,
DK, EE, EL, ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS,
LI, NO und TR.

Konformitat

Hiermit erklart Vorwerk, dass der Funkanlagentyp Thermomix® TM6-1/ TM6-4 der
Richtlinie 2014/53/EU entspricht.

Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse verflgbar:

www.vorwerk.com

Abmessungen 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (Hohe x Breite x Tiefe)
Grundgerat

Abmessungen 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (Hohe x Breite x Tiefe)
Varoma®

Gewicht Grundgerat

7,95 kg
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1 ANTES DE EMPEZAR

iFelicidades por la compra de su nuevo Thermomix® TM6!

Antes de utilizar su Thermomix® TM6 por primera vez, le recomendamos que

participe en una demostracion con uno/a de nuestros/as agentes comerciales

Thermomix®. Es la manera mas rapida y comoda de familiarizarse con el

Thermomix® TM6.

o Lea atentamente el manual de instrucciones antes de usar el Thermomix®
TMBS6 y los accesorios por primera vez.
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2 PARA SU SEGURIDAD

La seguridad es una de las caracteristicas principales de los productos Vorwerk.
No obstante, la seguridad del Thermomix® TM6 solo se puede garantizar si el
usuario lee con atencién este capitulo, prestando atencién a las advertencias y
siguiendo las indicaciones de los capitulos siguientes.

2.1 PELIGROS E INDICACIONES DE SEGURIDAD

iPeligro de descarga Si entra agua en los componentes conductores de electricidad,
eléctrica por entrada de jpodria recibir una descarga eléctrica!
agual e No sumerja la unidad central en agua ni en otros liquidos.

e No coloque la unidad central debajo de un chorro de agua.

e No vierta agua sobre la unidad central.
e Desconecte el enchufe de alimentacion antes de limpiar la unidad central.
e Limpie la unidad central solamente con un pafo seco o himedo.

e Procure que no penetre agua ni suciedad en la carcasa de la unidad
central.

e No utilice el Thermomix® TM6 al aire libre.

e Si, a pesar de todo, entrara agua en la unidad central, pobngase en
contacto con el servicio de atencion al cliente de Vorwerk.

iPeligro de descarga Una toma de red mal instalada puede conllevar descargas eléctricas.
eléctrica por toma de e Utilice la unidad central solamente en una toma correctamente instalada
red mal instalada! por un electricista cualificado.

iPeIigro de descarga Si la unidad central o el cable de alimentacion de esta estan danados,

eléctrica por dafios en el usuario puede recibir una descarga eléctrica.
la unidad central o en el ®* Compruebe regularmente la unidad central, el cable, el enchufe y los
cable de alimentacién! accesorios para ver si presentan algin dano.
e Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con
superficies calientes ni fuentes de calor externas.
e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios danados.

e No utilice la unidad central si se ha caido o si se ha danado de algun
modo.

e En caso de danos en la unidad central o en el cable de alimentacion, envie
el Thermomix® TM6 al centro de asistencia técnica de Vorwerk para que
lo examinen, reparen o ajusten eléctrica o mecénicamente.

e Sise dana el cable de alimentacion de la unidad central, envielo al centro
de asistencia técnica de Vorwerk para que lo examinen, reparen o ajusten
eléctrica o mecanicamente.

¢ Nunca intente reparar la unidad central por su cuenta!

e No meta nunca la mano en las aberturas por las que entran los pines de
contacto del vaso ni meta ningun objeto por estas aberturas.
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iPeIigro de incendio! Si coloca la unidad central en una superficie caliente, puede
incendiarse.

e No coloque la unidad central en ningln caso sobre una cocina (placa de
cocina, vitrocerdmica, placa de induccién o similares) ni sobre ninguna
otra superficie caliente o que se pueda calentar.

e Mantenga una distancia suficiente con respecto a superficies calientes y
fuentes de calor externas.

e Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con
superficies calientes ni fuentes de calor externas.

iPeligro de incendio! El Thermomix® TM6 tiene un consumo eléctrico alto. Si la toma
eléctrica no tiene suficiente capacidad, podria producirse un
incendio.

e A la hora de conectar la unidad central, tenga en cuenta el consumo
eléctrico maximo.

e No utilice regletas de enchufes ni otros aparatos entre la toma de
corriente y el Thermomix® TM6.

iPeIigro de quemaduras Si la abertura de la tapa se ha quedado totalmente bloqueada, puede

por erupcion de crearse una presion excesiva en el interior del vaso durante la
e coccion. El contenido caliente puede salir despedido y causar
) quemaduras.

e Asegurese siempre de que la abertura de la tapa no esté nunca bloqueada
por dentro (por €j., por comida) o por fuera (por €j., por panos) para que el
vapor pueda salir en todo momento y no se pueda crear una presion
excesiva.

e No utilice nunca otros objetos que no sean los accesorios originales
suministrados (cubilete, cestillo, proteccién antisalpicaduras o charola
Varoma®) para protegerse contra salpicaduras procedentes de la abertura
de la tapa del vaso.

e [lene el cestillo solo hasta la marca «max».
e Siobserva durante la coccion que la abertura de la tapa del vaso esta
blogueada, desenchufe la unidad central. No accione los controles.
iPeligro de quemaduras Pueden salpicar liquido o comida caliente y causar quemaduras.

por escape de comida! e« No llene el vaso por encima de la marca de capacidad maxima (2,2 litros)
(marca «max»).

e Asegurese de que la abertura de la tapa permanezca libre de comida.

e Utilice solamente los accesorios originales suministrados del Thermomix®
(cubilete, cestillo, rejilla antisalpicaduras o bandeja Varoma®) para evitar
que salpique grasa o liquido.

e Proceda con cuidado extraordinario a la hora de anadir liquidos al vaso.

e Retire el vaso lleno con cuidado de la unidad central para evitar que el
contenido se derrame o salpique.

iPeligro de quemaduras Especialmente si se calientan grandes cantidades de comida a altas
por derramamiento de temperaturas (>90 °C), la comida puede derramarse, salirse del vaso

comida hirviendo! y causar quemaduras.

e Proceda con especial cuidado al trabajar con altas temperaturas.

e Sjesto ocurre, presione el selector para parar el Thermomix® TM6.
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iPeligro de quemaduras En caso de velocidades demasiado altas combinadas con elevadas
por escape de comida temperaturas, la comida caliente puede salpicar y causar

caliente! quemaduras.

e No utilice el modo Turbo con comida ni liquidos calientes que superen los
60 °C.

e Cuando procese comida caliente, incremente la velocidad gradualmente.
iPeIigro de quemaduras Al cocinar, especialmente en temperatura Varoma®, se genera vapor
por vapor caliente! caliente que podria causar quemaduras.

e Manténgase lejos del vapor.

e No togue el cubilete a la hora de preparar platos calientes y no lo destape.
Asegurese de que el vapor pueda salir entre el cubilete y la abertura de la
tapa.

e Asegurese de que algunas ranuras del recipiente y de la bandeja Varoma®
permanezcan libres de alimentos para evitar un escape incontrolado de
vapor.

e Asegurese de que el recipiente Varoma® esté bien colocado sobre la tapa
del vaso para que no se vuelque ni caiga. No coloque en ningun caso el
Varoma® sobre la rejilla antisalpicaduras.

e Al retirar el Varoma® de encima de la tapa del vaso y dejarlo a un lado,
manténgalo siempre tapado con la tapa Varoma®.

e Cuando retire la tapa Varoma®, hagalo hacia el lado opuesto a usted para
evitar el contacto con el vapor.

iPeligro de quemaduras En la funcion de sofreir se calienta grasa. La mezcla de agua y aceite
por grasa caliente! puede causar chisporroteos. Se pueden producir quemaduras con la
grasa caliente.

e No anada nunca al vaso aceite ya caliente.

e No caliente nunca el aceite sin otros ingredientes. Si anade los
ingredientes demasiado tarde, el aceite caliente chisporrotea mucho.

e Asegurese de que los accesorios utilizados estén secos.
e Siga las instrucciones en pantalla.

e Coloque la rejilla antisalpicaduras sobre la tapa como se indica en cuanto
el Thermomix® TM6 se lo indique.

e Asegurese de que los brazos de blogueo blogqueen la rejilla
antisalpicaduras.
iPeligro de El caramelo acumula mucho calor durante y después de la
quemaduras! preparacion y puede provocar quemaduras.

e Proceda con sumo cuidado al preparar y trabajar con caramelo.
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iPeligro de quemaduras Si la tapa no esta debidamente colocada en el vaso, puede salirse la
por un uso indebido de comida caliente y causar quemaduras.

la tapa! ¢ No intente abrir por la fuerza la tapa ni el mecanismo de cierre.

e Solamente abra la tapa cuando la velocidad seleccionada sea «0» vy el
mecanismo de cierre la haya liberado.

e Inspeccione la junta de estanqueidad regularmente para detectar posibles
danos. En caso de danos o fugas, sustituya la tapa inmediatamente.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con una tapa de vaso limpia. El borde del
vaso y la junta deben estar siempre libres de alimentos para que pueda
garantizarse una buena estanqueidad entre la tapa del vaso y el vaso.

iPeligro de quemaduras Si el cable se queda colgando, la unidad central puede desplazarse
y lesiones fisicas! sin querer. La unidad central puede caerse y causarle quemaduras o
lesiones.

e No permita que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o
mostrador.

e No conecte la unidad central a un cable alargador.
iPeligro de lesiones por El uso de accesorios no recomendados ni vendidos por Vorwerk y el

accesorios no aptos! uso de accesorios defectuosos o incompatibles podrian provocar
fuego, descargas eléctricas o lesiones.

e Utilice exclusivamente accesorios
Vorwerk Thermomix® originales recomendados.

e Nunca utilice el Thermomix® TM6 en combinacion con piezas o
equipamiento de modelos anteriores.

¢ No modifique el Thermomix® TM6 ni ningun accesorio.
e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios danados.
iPeIigro de lesiones por Si para mezclar comida dentro del vaso utiliza otros objetos que no

un uso indebido! sean la espatula suministrada, pueden quedar atrapados en el juego
de cuchillas y provocar lesiones.

e Utilice la espéatula proporcionada para mezclar comida dentro del vaso.

e |ntroduzca solamente el lado aplanado en el vaso.

iPeligro de quemaduras Es posible quemarse con la comida caliente del cestillo.
por comida caliente! e Tenga cuidado cuando retire el cestillo.

e Asegurese de que la espatula esté bien enganchada en el cestillo antes de
sacarlo.

e Retire la espatula después de haber dejado a un lado el cestillo para evitar
que este Ultimo se vuelque.

iPeligro de lesiones Durante el funcionamiento, especialmente en el modo Amasar o
causadas por la caida cuando se trocean alimentos, el Thermomix® TM6 puede llegar a

del aparato! moverse. El Thermomix® TM6 puede caerse y causarle danos.

e Coloque el Thermomix® TM6 sobre una superficie limpia, sélida, plana y
horizontal.

e Mantenga el aparato alejado del borde.

e Nunca deje el Thermomix® TM6 desatendido mientras esté funcionando.
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iPeIigro de lesiones por Si los accesorios se quedan atrapados en el juego de cuchillas
accesorios danados! durante el funcionamiento, pequenas esquirlas o bordes afilados
podrian causar lesiones.

e Utilice los accesorios del Thermomix® solamente como se describe en el
manual o en la pantalla de la unidad central.

e Sj, a pesar de todo, algun accesorio sufre danos por contacto con las
cuchillas, deseche la comida y contacte con atencion al cliente para
reemplazar el accesorio.

iPeligro para la salud En los modos de Coccidén Lenta (coccion por debajo de 100 °C),
debido a la proliferacion fermentacion y coccion Al Vacio (coccion por debajo de 100 °C), los
alimentos se cuecen a baja temperatura. Debido a esto pueden

de gérmenes nocivos! . 3
produmrse germenes.

e Procure trabajar con la méxima higiene durante los preparativos vy la
coccion.

e Respete exactamente las indicaciones de la receta (temperatura y tiempo).

e Asegurese de consumir los alimentos cocinados o de meterlos en
conserva inmediatamente después de finalizar la preparacion segun la

receta.
iPeIigro para la salud Basicamente, todos los accesorios del Thermomix® TM6 estan hechos
por accesorios! para utilizarse especialmente en o con el Thermomix® TM6 y pueden

danarse si se utilizan de otro modo.

e No utilice los accesorios para otros fines, especialmente con altas
temperaturas.

e No utilice la espéatula en ollas o sartenes calientes.

e No utilice la mariposa para cocciones prolongadas (slow cooking, coccion
sous vide, fermentacion), ya que, de lo contrario, no se pueden descartar
problemas de salud.

e Si, a pesar de todo, se danara algun accesorio, no lo utilice mas y
cambielo de inmediato por uno nuevo.

iPeIigro de quemaduras En la preparacion de comida caliente se calienta también el vaso y los
por superficies accesorios empleados. También es posible quemarse con las

e ] superficies calientes una vez terminado el proceso de calentamiento.

e Maneje con cuidado el vaso, el juego de cuchillas y los accesorios,
especialmente durante y tras la preparacion de comida caliente.

e Toque los componentes solo por las asas y superficies de agarre
previstas.

e Deje que el vaso y el juego de cuchillas se enfrien lo suficiente antes de
desmontar el vaso y retirar el juego de cuchillas.

iPeligro de lesiones por Las aspas del juego de cuchillas son afiladas y pueden provocar
corte! lesiones.

e Maneje el juego de cuchillas con cuidado.

e No sujete nunca el juego de cuchillas por las aspas.

e (Cuando extraiga el juego de cuchillas, procure que no se le caiga.
e No meta la mano dentro del vaso.

e Mantenga su cuerpo y pelo alejados del juego de cuchillas.
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iPeligro de lesiones por Puede pellizcarse con los brazos de bloqueo de la unidad central o
pellizco! con la tapa del vaso.

e FEvite el contacto con las piezas en movimiento.
e Mantenga el pelo y la ropa alejados de las partes moviles

¢ No toque los brazos de bloqueo ni la tapa del vaso mientras se abre o se
cierra el mecanismo de cierre.

jProblemas de salud por Pueden quedar restos de materiales de fabricacion en los
restos de materiales del cemponentes del Thermomix® TM6 que no sean aptos para el
consumo. Los posibles restos que pueda haber son perjudiciales para

proceso de fabricacion!
la salud.

e Antes del primer uso, enjuague bien todos los componentes y accesorios
que puedan entrar en contacto con los alimentos.

jDanos materiales por Si coloca el Thermomix® TM6 directamente debajo de algiin mueble
vapor! (estanterias, armarios colgados en la pared, etc.), los muebles pueden
danarse por el vapor que sale del aparato.

e Coloque el Thermomix® TM6 de forma que haya suficiente distancia hacia
arriba y con respecto a los objetos que haya a los lados.

e Tenga en cuenta también la altura del Varoma®.

jDanos en el aparato Si la unidad central se conecta a una toma eléctrica no apta para el
por una toma eléctrica aParato, se averiara.
inadecuadal! e Utilice el Thermomix® TM6 solo con la corriente alterna y la frecuencia de

red especificadas en la placa de caracteristicas.

iPeligro de danos por El Thermomix® TM6 puede averiarse si no hay suficiente agua en el

un uso indebido de la  Vvaso-
funcion Varoma®! e Asegurese de que haya suficiente agua en el vaso. El Thermomix® TM6
convierte en vapor aprox. 250 ml de agua cada 15 minutos.

e Sjes necesario, ahada mas agua en caso de que el tiempo de coccion al
vapor deba prolongarse.

jiDanos en el aparato en El vaso y el juego de cuchillas pueden danarse si se quedan con

caso de una Iimpieza restos de agua, otros liquidos o restos de comida durante mucho
, g tiempo.

indebida y de no po

observar las notas * Lave los componentes poco después de usarlos.

relativas a la coccion e No deje las cuchillas sumergidas en agua durante largos periodos de
prolongada! tiempo ya que podria danarse el rodamiento.

e Debido a las diferencias en la calidad del agua, en procesos largos de
coccion (Coccion Lenta, Al Vacio y Fermentacién) se puede producir 6xido
en el vaso. En consecuencia, observe las indicaciones sobre la adicion de
ingredientes especiales (p. €j., &cido citrico) al agua de coccion.

iCorrosién en el interior Si se coloca el vaso en la unidad central estando hiimedo o con los
de la unidad central! pines de contacto hiimedos, puede formarse 6xido dentro de la
unidad central.

e Seque convenientemente el vaso antes de colocarlo en la unidad central.
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iDanos materiales por Si las cuchillas no estan bien colocadas y encajadas o si la junta de
un montaje indebido de estanqueidad esta danada, puede entrar liquido dentro de la unidad

las cuchillas! central y danarla.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas esté
correctamente instalada en el soporte de las cuchillas.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas esté libre de
danos.

e Asegurese de que las cuchillas estén bien colocadas y encajadas antes de
[lenar el vaso.

e Siel liquido gotea o se derrama dentro de la unidad central, desconecte el
enchufe de la alimentacion y contacte con el servicio técnico.

iDaﬁOS materiales por Si la mariposa entra en contacto con las cuchillas u otros accesorios
uso indebido! durante el funcionamiento, se puede romper.

e Asegurese de que la mariposa esté debidamente colocada sobre las
cuchillas antes de ajustar la velocidad.

e No seleccione en ningun caso una velocidad superior a 4.
e Nunca use la espéatula cuando la mariposa esté colocada.

e No anada ingredientes que puedan danar o bloquear la mariposa.

2.2 CLASIFICACION DE LAS INDICACIONES DE
SEGURIDAD

Las indicaciones de seguridad de este manual se resaltan mediante iconos de
seguridad y palabras de advertencia. El icono y la palabra de seguridad ofrecen
informacién sobre la gravedad del peligro.

Clasificacion de las indicaciones Las indicaciones de advertencia que se encuentran antes de cada procedimiento
de seguridad se representan del siguiente modo:

é Tipo y fuente del peligro
Explicacion del tipo y fuente del peligro / consecuencias

e Medidas para evitar el peligro

SIGNIFICADO DE LAS PALABRAS DE ADVERTENCIA

PELIGRO Peligro de muerte o peligro de lesiones corporales
graves si no se evita el peligro.

PRECAUCION Peligro de lesiones corporales leves si no se evita el
peligro.

NOTA Danos materiales si no se evita el peligro.

SIGNIFICADO DE LOS ICONOS DE SEGURIDAD

é Indicacion de seguridad indicando el nivel del peligro potencial

Aviso sobre danos materiales
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2.3 OBLIGACIONES DEL USUARIO

Para garantizar el funcionamiento adecuado del Thermomix® TM6, tenga en
cuenta lo siguiente:

1. Lea el manual de instrucciones y todos los documentos correspondientes.
2. Guarde el manual cerca del Thermomix® TM6.

3. En caso de danos en el Thermomix® TM86, solicite su reparacion
inmediatamente. Para ello, dirfjase a su Delegaciones [+ 184].
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3 UTILIZACION CONFORME A LO
PREVISTO

El Thermomix® TM6 se ha fabricado y comprobado en linea con los mas altos
estandares tecnolégicos y de seguridad. Utilice el Thermomix® TM6 de forma
apropiada y conforme a las disposiciones para evitar ponerse en peligro o poner
a otros en peligro y para evitar danos en el Thermomix® TM6 y otros objetos.

El Thermomix® TM6 es un electrodoméstico que ha sido disenado para ser
utilizado en el hogar o en entornos similares.

El Thermomix® TM6 ha sido exclusivamente disenado para que lo utilicen
adultos. No debe ser utilizado por nifios, aunque estén bajo la supervisién de un
adulto. Mantenga lejos del alcance de los nifios el cable de alimentacién y el
electrodoméstico cuando esté funcionando.

Asegurese de que ha advertido a los ninos de los posibles peligros que
representan el calor, el vapor, la condensacion caliente y las superficies
calientes.

Se necesita la supervisiéon de un adulto cuando el Thermomix® TM6 esté siendo
utilizado cerca de un nino.

No permita que los nifios jueguen con el Thermomix® TM6.

El Thermomix® TM6 puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
mentales o sensoriales reducidas, o falta de experiencia o conocimientos, si se
les supervisa o instruye para utilizar el Thermomix® TM6 con seguridad y
entienden los riesgos que conlleva su uso.

No se permite otro uso que no sea el uso previsto. El fabricante no se
responsabilizara de los danos resultantes de un uso no previsto. No podra
reclamar ninguna garantia ni presentar reclamacion por defectos de
conformidad en caso de realizar modificaciones técnicas en el producto.

En todos los trabajos que se realicen en el Thermomix® TM6 deberan
observarse las indicaciones de la pantalla. En caso de un uso inadecuado, el
fabricante no se responsabilizara de los dafos que se deriven de ello.
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4 PRIMERA PUESTA EN MARCHA
4.1 COMPROBACION DEL CONTENIDO

Compruebe si el contenido esta completo e integro.

En el contenido se incluye lo siguiente:

1 Unidad central del Thermomix® TM6 9 Cestillo con tapa (montada de forma fija)
2 Base del vaso 10 Recipiente Varoma®

3 Pines de contacto 11 Bandeja Varoma®

4 Vaso 12 Tapa Varoma®

5 Juego de cuchillas con junta de estanqueidad 13 Espétula

6 Tapa del vaso 14 Mariposa

7 Cubilete Manual de instrucciones y

8 Rejilla antisalpicaduras libro de recetas (opcional)

Encontrara més detalles sobre el manejo de los accesorios en el capitulo
«Presentacion de los accesorios [ 160]».
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4.2 SELECCION DEL LUGAR DE COLOCACION

o Recomendamos colocar su Thermomix® TM6 en un sitio fijo de su cocina
para facilitar su uso.

Al elegir el lugar de colocacién, tenga en cuenta lo siguiente:

é iPeligro de incendio!
Si coloca la unidad central en una superficie caliente,

puede incendiarse.

e No coloque la unidad central en ninglin caso sobre una
cocina (placa de cocina, vitroceramica, placa de induccién o
similares) ni sobre ninguna otra superficie caliente o que se
pueda calentar.

e Mantenga una distancia suficiente con respecto a
superficies calientes y fuentes de calor externas.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no entre en
contacto con superficies calientes ni fuentes de calor
externas.

iPeligro de descarga eléctrica por toma de red
mal instalada!

Una toma de red mal instalada puede conllevar
descargas eléctricas.

e Utilice la unidad central solamente en una toma
correctamente instalada por un electricista cualificado.

iPeligro de lesiones causadas por la caida del
aparato!

Durante el funcionamiento, especialmente en el modo
Amasar o cuando se trocean alimentos, el Thermomix®
TMG6 puede llegar a moverse. El Thermomix® TM6 puede
caerse y causarle danos.

e Coloque el Thermomix® TM6 sobre una superficie limpia,
solida, plana y horizontal.

e Mantenga el aparato alejado del borde.

e Nunca deje el Thermomix® TM6 desatendido mientras esté
funcionando.
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jiDanos en el aparato por una toma eléctrica
inadecuada!

Si la unidad central se conecta a una toma eléctrica no
apta para el aparato, se averiara.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con la corriente alterna y la
frecuencia de red especificadas en la placa de
caracteristicas.

iDanos materiales por vapor!

Si coloca el Thermomix® TM6 directamente debajo de
algun mueble (estanterias, armarios colgados en la
pared, etc.), los muebles pueden danarse por el vapor
que sale del aparato.

e Coloque el Thermomix® TM6 de forma que haya suficiente
distancia hacia arriba y con respecto a los objetos que haya
a los lados.

e Tenga en cuenta también la altura del Varoma®.
1. Asegurese de que coloca su Thermomix® TM6 sobre una superficie limpia,
firme y plana de manera que no resbale.

2. Asegurese de que la entrada de aire de la parte posterior de la unidad central
se mantiene limpia (libre de salpicaduras de grasa o similares).

3. Retire el protector de la pantalla tactil y de los brazos de bloqueo.

4. Tire suavemente del cable de alimentacion para extraerlo de la carcasa del
Thermomix® TM6 y conecte el Thermomix® TM6 a la red eléctrica.

5. Puede extraerse la cantidad de cable que sea necesaria, hasta 1 metro. Si solo
necesita una parte del cable, deje el resto dentro del Thermomix® TM6.

6. No coloque la unidad central sobre el cable, ya que el Thermomix® TM6 no
quedaria bien asentado sobre la encimera y la balanza no funcionaria bien.

4.3 PRIMER ENCENDIDO

El Thermomix® TM6 viene asegurado con el modo de transporte en el momento
de la entrega.

o Pulse el selector para poner en marcha el Thermomix® TM6.
= Elmodo de transporte se desactivard automdticamente.

Al encender el Thermomix® TM6 por primera vez, le guiard automaticamente
por la configuracién basica. Siga las instrucciones de la pantalla.

La configuracion también se puede modificar posteriormente.

Tras concluir la puesta en marcha, encontrard mas datos sobre las
posibilidades de configuracion en Ajustes [ 175].
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4.4 PRIMERA LIMPIEZA

Si utiliza un Thermomix® TM6 por primera vez, familiaricese antes con el
aparato.

iProblemas de salud por restos de materiales
del proceso de fabricacion!

Pueden quedar restos de materiales de fabricacion en los
componentes del Thermomix® TM6 que no sean aptos
para el consumo. Los posibles restos que pueda haber
son perjudiciales para la salud.

e Antes del primer uso, enjuague bien todos los componentes
y accesorios que puedan entrar en contacto con los
alimentos.

Proceda del siguiente modo en la primera limpieza:
1. Desmonte el vaso, véase el capitulo Desmontaje del vaso [ 159].

2. Lave todas las piezas y accesorios a mano o en el lavaplatos (a excepcién de
la unidad central).

Encontrara mas detalles sobre la limpieza en Limpieza [ 178].

4.41 DESMONTAJE DEL VASO

Para limpiar a fondo el juego de cuchillas y el vaso, hay que desmontar el vaso.
Proceda de la siguiente manera:

1. Mantenga el vaso con la abertura hacia arriba.

2. Gire la base del vaso aprox. 30 grados en el sentido de las agujas del reloj y
tire de la base del vaso hacia abajo.
Eljuego de cuchillas se quedara en el vaso.

3. Sujete las cuchillas con cuidado por la parte de arriba y extraigalas del vaso
junto con la junta de estanqueidad.
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5 PRESENTACION DE LOS ACCESORIOS

é iPeligro de lesiones por accesorios no aptos!

El uso de accesorios no recomendados ni vendidos por
Vorwerk y el uso de accesorios defectuosos o
incompatibles podrian provocar fuego, descargas
eléctricas o lesiones.

e Utilice exclusivamente accesorios
Vorwerk Thermomix® originales recomendados.

e Nunca utilice el Thermomix® TM6 en combinacion con
piezas o equipamiento de modelos anteriores.

e No modifique el Thermomix® TM6 ni ningln accesorio.

e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios
danados.

é jPeligro para la salud por accesorios!
Basicamente, todos los accesorios del Thermomix® TM6
estan hechos para utilizarse especialmente en o con el

Thermomix® TM6 y pueden danarse si se utilizan de otro
modo.

e No utilice los accesorios para otros fines, especialmente con
altas temperaturas.

e No utilice la espéatula en ollas o sartenes calientes.

e No utilice la mariposa para cocciones prolongadas (slow
cooking, coccion sous vide, fermentacion), ya que, de lo
contrario, no se pueden descartar problemas de salud.

e Si, a pesar de todo, se danara algun accesorio, no lo utilice
mas y cdmbielo de inmediato por uno nuevo.

5.1 VASO

En el vaso de acero inoxidable se procesan y calientan los alimentos.

El vaso consta de un recipiente de acero inoxidable, una tapa, una base y un
juego de cuchillas.

MARCAS DE NIVEL DE LLENADO

En el recipiente de acero inoxidable hay marcas de nivel de llenado en
incrementos de 0,5 litros.

La capacidad méaxima es de 2,2 litros (marca «max»).

Marca Capacidad
max 2,2 litros
I 2 litros

| 1 litro
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iPeligro de quemaduras por escape de
comida!

Pueden salpicar liquido o comida caliente y causar
quemaduras.

e No llene el vaso por encima de la marca de capacidad
maxima (2,2 litros) (marca «max»).

e Asegurese de que la abertura de la tapa permanezca libre
de comida.

e Utilice solamente los accesorios originales suministrados
del Thermomix® (cubilete, cestillo, rejilla antisalpicaduras o
bandeja Varoma®) para evitar que salpique grasa o liquido.

e Proceda con cuidado extraordinario a la hora de anadir
liguidos al vaso.

e Retire el vaso lleno con cuidado de la unidad central para
evitar que el contenido se derrame o salpique.

5.1.1 TAPA DEL VASO
La tapa se utiliza para cerrar el vaso.

Por motivos de seguridad, su Thermomix® TM6 no empezara a funcionar si la
tapa no se ha colocado y cerrado correctamente. El mecanismo de cierre
consiste en dos brazos de bloqueo y un sensor que se encuentra en la carcasa
frontal entre los dos brazos.

iPeligro de quemaduras por un uso indebido
de la tapa!

Si la tapa no esta debidamente colocada en el vaso,
puede salirse la comida caliente y causar quemaduras.

e No intente abrir por la fuerza la tapa ni el mecanismo de
cierre.

e Solamente abra la tapa cuando la velocidad seleccionada
sea «0» y el mecanismo de cierre la haya liberado.

e |nspeccione la junta de estanqueidad regularmente para
detectar posibles danos. En caso de danos o fugas,
sustituya la tapa inmediatamente.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con una tapa de vaso
limpia. El borde del vaso y la junta deben estar siempre
libres de alimentos para que pueda garantizarse una buena
estanqueidad entre la tapa del vaso y el vaso.
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é iPeligro de lesiones por pellizco!
Puede pellizcarse con los brazos de bloqueo de la unidad
central o con la tapa del vaso.
e FEvite el contacto con las piezas en movimiento.

e Mantenga el pelo y la ropa alejados de las partes moviles

* No toque los brazos de bloqueo ni la tapa del vaso mientras
se abre o se cierra el mecanismo de cierre.

5.1.2 BASE DEL VASO

Con la base del vaso se ensambla el juego de cuchillas en el vaso. Ademas, sirve
como apoyo: con la base montada se puede colocar el vaso de forma segura en
cualquier superficie.

5.1.3 JUEGO DE CUCHILLAS

El juego de cuchillas es un accesorio basico y multiusos del Thermomix® TM6.

Si se utiliza el juego de cuchillas a baja velocidad, sirve para remover; a
velocidad media, para mezclar; y a alta velocidad, para triturar.

El juego de cuchillas debe estar siempre debidamente montado y ensamblado
mediante la base del vaso (véase Colocacion del juego de cuchillas [+ 163]). No
se puede utilizar el Thermomix® TM6 sin tener el juego de cuchillas
debidamente montado.

é iPeligro de lesiones por corte!
Las aspas del juego de cuchillas son afiladas y pueden
provocar lesiones.
e Maneje el juego de cuchillas con cuidado.

e No sujete nunca el juego de cuchillas por las aspas.

e (Cuando extraiga el juego de cuchillas, procure que no se le
caiga.

e No meta la mano dentro del vaso.

e Mantenga su cuerpo y pelo alejados del juego de cuchillas.

5.1.3.1 EXTRACCION DEL JUEGO DE CUCHILLAS

Para limpiar a fondo el juego de cuchillas y el vaso, hay que extraer el juego de
cuchillas.
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iPeligro de quemaduras por superficies
calientes!

En la preparacion de comida caliente se calienta también
el vaso y los accesorios empleados. También es posible
quemarse con las superficies calientes una vez
terminado el proceso de calentamiento.

e Maneje con cuidado el vaso, el juego de cuchillas y los
accesorios, especialmente durante y tras la preparacién de
comida caliente.

e Toque los componentes solo por las asas y superficies de
agarre previstas.

e Deje que el vaso y el juego de cuchillas se enfrien lo
suficiente antes de desmontar el vaso vy retirar el juego de
cuchillas.

Proceda de la siguiente manera:

1. Mantenga el vaso con la abertura hacia arriba.

2. Gire la base del vaso aprox. 30 grados en el sentido de las agujas del reloj y
tire de la base del vaso hacia abajo.
El juego de cuchillas se quedara en el vaso.

3. Sujete las cuchillas con cuidado por la parte de arriba y extraigalas del vaso
junto con la junta de estanqueidad.

5.1.3.2 COLOCACION DEL JUEGO DE CUCHILLAS

iDanos materiales por un montaje indebido de
las cuchillas!

Si las cuchillas no estan bien colocadas y encajadas o si
la junta de estanqueidad esta danada, puede entrar
liquido dentro de la unidad central y danarla.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas
esté correctamente instalada en el soporte de las cuchillas.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas
esté libre de danos.

e Asegurese de que las cuchillas estén bien colocadas y
encajadas antes de llenar el vaso.

e Siel liguido gotea o se derrama dentro de la unidad central,
desconecte el enchufe de la alimentacion y contacte con el
servicio técnico.
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1. Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas esté ajustada bajo
el soporte de las cuchillas.

2. Mantenga el vaso con la abertura hacia arriba.

3. Sujete las cuchillas con cuidado por la parte de arriba e introdtzcalas por la
abertura en el fondo del vaso junto con su junta de estanqueidad hasta que
esta dltima toque el fondo del vaso.

4. Coloque la base en el vaso por debajo.

5. Gire la base del vaso 30 grados hacia el asa hasta que el juego de cuchillas se
quede bien encajado.

6. Asegurese de que la base del vaso esté bien asentada. El vaso solo se puede
colocar en la unidad central si estd bien montado.

5.2 CUBILETE

Con el cubilete se cierra la abertura de la tapa del vaso y con ello se impide que
se pierda calor y que se salgan los alimentos.

Ademas, con el cubilete se pueden medir liquidos. El cubilete lleva grabadas la
marcas de 50 ml y 100 ml.

Si desea afiadir un poco més de liquido, no es necesario extraer el cubilete.
Simplemente vierta el liquido despacio sobre la tapa y este ird penetrando
gradualmente en el vaso.

Para agregar ingredientes de mayor tamafo por la abertura de la tapa del vaso,
retire el cubilete de la abertura.

Proceda de la siguiente manera:
1. Presione el cubilete un poco hacia usted.

2. Incline el cubilete hacia arriba y levantelo.

5.3 ESPATULA

La espatula sirve para empujar hacia abajo los alimentos en el vaso y para
vaciar el vaso.

Ademas, la espatula es el tinico accesorio con el que se permite mezclar o
remover el contenido del vaso. Para ello, introduizcala por la abertura de la
tapa. El disco de seguridad (1) impide que la espatula se enganche en las
cuchillas. De esta forma se puede trabajar con la espatula también mientras se
cocina, remueve o tritura.
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Con la muesca de la espatula (2) se puede retirar el cestillo caliente del vaso
(véase Cestillo [+ 166]).

é iPeligro de lesiones por un uso indebido!

Si para mezclar comida dentro del vaso utiliza otros
objetos que no sean la espatula suministrada, pueden
quedar atrapados en el juego de cuchillas y provocar
lesiones.

e Utilice la espatula proporcionada para mezclar comida
dentro del vaso.

e |ntroduzca solamente el lado aplanado en el vaso.

54 MARIPOSA

La mariposa sirve para montar nata o claras de huevo. Ademas, la mariposa es
el utensilio ideal para preparar cremas o postres cremosos. Al calentar leche o
preparar cremas o salsas, la mariposa va removiendo uniformemente los
ingredientes a baja velocidad, lo que evita que estos se peguen en el fondo del
Vaso y se quemen.

-

alll
\'/I/I/I/ﬂ A iPeligro para la salud por accesorios!

Basicamente, todos los accesorios del Thermomix® TM6
estan hechos para utilizarse especialmente en o con el
Thermomix® TM6 y pueden danarse si se utilizan de otro
modo.

i,
W &

e No utilice los accesorios para otros fines, especialmente con
altas temperaturas.

e No utilice la espéatula en ollas o sartenes calientes.

e No utilice la mariposa para cocciones prolongadas (slow
cooking, coccién sous vide, fermentacion), ya que, de lo
contrario, no se pueden descartar problemas de salud.

e Si, a pesar de todo, se danara algun accesorio, no lo utilice
mas y cambielo de inmediato por uno nuevo.

iDanos materiales por uso indebido!

Si la mariposa entra en contacto con las cuchillas u otros
accesorios durante el funcionamiento, se puede romper.

e Asegurese de que la mariposa esté debidamente colocada
sobre las cuchillas antes de ajustar la velocidad.

e No seleccione en ningun caso una velocidad superior a 4.
e Nunca use la espéatula cuando la mariposa esté colocada.

e No anada ingredientes que puedan danar o bloquear la
mariposa.
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COLOCACION DE LA MARIPOSA

1. Introduzca la mariposa en el vaso y girela suavemente en direccion
contraria a la de rotacion del juego de cuchillas.

2. Asegurese de que quede enganchada y no sea posible sacarla verticalmente.

EXTRACCION DE LA MARIPOSA

« Pararetirar la mariposa, tire de ella por la parte redondeada superior
haciéndola girar en ambas direcciones.

5.5 CESTILLO

Con el cestillo se pueden preparar alimentos delicados. Ademas, sirve para
colar los zumos de frutas y de vegetales.

En caso de que se necesite reducir el liquido de algunas preparaciones (por ej.,
una salsa), coloque el cestillo sobre la tapa en lugar del cubilete.

Para aun mas seguridad y poder tener en cuenta la cantidad méaxima, el cestillo
tiene una tapa. Va unida de forma fija al cestillo y no tiene que retirarse en
ningdn momento.

COLOCACION DEL CESTILLO

« Coloque el cestillo en el vaso. La muesca para la espatula debe senalar hacia
el asa del vaso.

EXTRACCION DEL CESTILLO

é jPeligro de quemaduras por comida caliente!

Es posible quemarse con la comida caliente del cestillo.

e Tenga cuidado cuando retire el cestillo.

e Asegurese de que la espatula esté bien enganchada en el
cestillo antes de sacarlo.

e Retire la espatula después de haber dejado a un lado el
cestillo para evitar que este Ultimo se vuelque.
Para retirar el cestillo utilice la espatula. Proceda de la siguiente manera:

1. Coloque la muesca de la espatula en la muesca del cestillo.
Asegurese de quedan bien encajados.

2. Tome el cestillo por la empufiadura de la espatula para sacarlo del vasoy
déjelo, por €j., en el fregadero para que los alimentos puedan escurrirse.

3. Retire la espatula después de haber dejado a un lado el cestillo para evitar
que este ultimo se vuelque.
Para soltar la espatula del cestillo, separe ambas muescas.
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5.6 VAROMA®

El Varoma® sirve para cocinar alimentos al vapor. La unidad Varoma® se
compone de tres partes: el recipiente Varoma® (parte inferior), la bandeja
Varoma® (parte central) y la tapa Varoma® (parte superior). De esta forma se
pueden preparar simultineamente varios platos de un menu.

El Varoma® también puede utilizarse sin la bandeja Varoma® para cocinar al
vapor alimentos de mayor tamano (por e€j., albéndigas) o preparar una cantidad
mayor del mismo alimento.

Aqui [+ 172] podra saber como utilizar el Varoma®.

é iPeligro de quemaduras por vapor caliente!

Al cocinar, especialmente en temperatura Varoma®, se
genera vapor caliente que podria causar quemaduras.

e Manténgase lejos del vapor.

e No toque el cubilete a la hora de preparar platos calientes y
no lo destape. Asegurese de que el vapor pueda salir entre
el cubilete y la abertura de la tapa.

e Asegurese de que algunas ranuras del recipiente y de la
bandeja Varoma® permanezcan libres de alimentos para
evitar un escape incontrolado de vapor.

e Asegurese de que el recipiente Varoma® este bien colocado
sobre la tapa del vaso para que no se vuelque ni caiga. No
coloque en ningun caso el Varoma® sobre la rejilla
antisalpicaduras.

e Al retirar el Varoma® de encima de la tapa del vaso y dejarlo
a un lado, manténgalo siempre tapado con la tapa Varoma®.

e (Cuando retire la tapa Varoma®, hagalo hacia el lado opuesto
a usted para evitar el contacto con el vapor.

iPeligro de quemaduras por superficies
calientes!

En la preparacion de comida caliente se calienta también
el vaso y los accesorios empleados. También es posible
quemarse con las superficies calientes una vez
terminado el proceso de calentamiento.

e Maneje con cuidado el vaso, el juego de cuchillas y los
accesorios, especialmente durante y tras la preparacion de
comida caliente.

e Toque los componentes solo por las asas y superficies de
agarre previstas.

e Deje que el vaso y el juego de cuchillas se enfrien lo
suficiente antes de desmontar el vaso vy retirar el juego de
cuchillas.
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iPeligro de danos por un uso indebido de la
funciéon Varoma®!

El Thermomix® TM6 puede averiarse si no hay suficiente
agua en el vaso.

e Asegurese de que haya suficiente agua en el vaso. El
Thermomix® TM6 convierte en vapor aprox. 250 ml de agua
cada 15 minutos.

e Sies necesario, ahada mas agua en caso de que el tiempo
de coccioén al vapor deba prolongarse.

5.7 REJILLA ANTISALPICADURAS

La rejilla antisalpicaduras cubre el vaso cuando se trabaja con temperaturas
especialmente altas, p. €j., en combinacion con grasay debe salir el vapor. Su
Thermomix® TM6 le indicara que coloque la rejilla antisalpicaduras sobre la
tapa del vaso siempre que sea necesario protegerse contra las salpicaduras.

é iPeligro de quemaduras por grasa caliente!

En la funcién de sofreir se calienta grasa. La mezcla de
agua y aceite puede causar chisporroteos. Se pueden
producir quemaduras con la grasa caliente.

e No anada nunca al vaso aceite ya caliente.

e No caliente nunca el aceite sin otros ingredientes. Si anade
los ingredientes demasiado tarde, el aceite caliente
chisporrotea mucho.

e Asegurese de que los accesorios utilizados estén secos.
e Siga las instrucciones en pantalla.

e Coloque la rejilla antisalpicaduras sobre la tapa como se
indica en cuanto el Thermomix® TM6 se lo indique.

e Asegurese de que los brazos de bloqueo bloqueen la rejilla
antisalpicaduras.



Thermomix® 169

6 USoO
6.1 ENCENDIDO Y APAGADO

ENCENDIDO DEL THERMOMIX® TM6

« Presione el selector.
= El Thermomix® TM6 se encenderd y aparecerd la pdgina de inicio preajustada.

APAGADO DEL THERMOMIX® TM6

1. Mantenga pulsado el selector durante aprox. 5 segundos hasta que en la
pantalla se indique que el Thermomix® TM6 se estd apagando.

2. A continuacion, puede soltar el selector.

3. Después de apagarlo, desconecte el enchufe de la alimentacion cuando no
utilice el Thermomix® TM6.

Observacion Sino se utiliza el Thermomix® TM6, se apaga automaticamente después de 15
minutos para ahorrar energia. Durante los ultimos 30 segundos, aparecera un
mensaje en la pantalla avisandole del apagado inminente y dandole la
oportunidad de cancelar el apagado automatico.

6.2 PANTALLA INICIAL

En la pantalla inicial aparecen los circulos de ajuste de tiempo, temperatura y
' velocidad que necesita para cocinar manualmente.

1l
o

Toque el circulo de ajuste correspondiente y gire el selector para realizar o

\ o / Q// . O modificar los valores.

También se puede pasar de un circulo de ajuste a otro pulsando brevemente el
selector.

Mediante la bisqueda (parte superior derecha) podra acceder a las recetas de la
funcioén de cocina guiada. Mediante el icono del menu (parte superior
izquierda) llegara al menu principal [+ 173].

6.2.1 SELECCION DE TIEMPO
1. Toque el circulo de ajuste de la indicacién de tiempo.

2. Ajuste el tiempo de funcionamiento deseado mediante el selector.

00:00
o OBSERVACION SOBRE LA SELECCION DE TIEMPO

El tiempo programado se puede modificar en cualquier momento durante la
preparacion.

1. Toque la indicacién de tiempo y gire el selector para aumentar el tiempo o
para disminuirlo.

2. Silas cuchillas se detienen antes de que haya transcurrido el tiempo
seleccionado, para anadir un ingrediente por ejemplo, el temporizador se
pondra en pausa.

En cuanto vuelva a poner en marcha el Thermomix® TM6 ajustando de
nuevo la velocidad, el temporizador reanudara su curso.

3. Para detener el proceso antes de que haya transcurrido el tiempo
seleccionado, toque la indicacion de tiempo y gire el selector hacia la
izquierda hasta que el tiempo indique 00:00 o presione el selector.
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Sino se ha seleccionado el tiempo durante el funcionamiento sin
calentamiento, la unidad central se detendra automaticamente después del
tiempo maximo ajustable. Una vez transcurrido este tiempo sonara una sefnal
acustica.
6.2.2 SELECCION DE TEMPERATURA

! 1. Toque el circulo de ajuste de la indicacion de temperatura.

2. Ajuste el tiempo de funcionamiento deseado mediante el selector.

\/ OBSERVACION SOBRE EL AJUSTE DE TEMPERATURA

Asegurese siempre de que el valor para la temperatura programada esté
ajustado a «---» sino desea calentar o cocinar alimentos.

La funcién de calentamiento solo se activara si se ha seleccionado un tiempo de
funcionamiento.

OBSERVACION SOBRE EL CALENTAMIENTO Y LA COCCION

La funcién de calentar y cocinar solo es posible si se ha preajustado un periodo
de tiempo.

6.2.3 SELECCION DE VELOCIDAD

Toque la indicacién de velocidad y gire el selector para poner el Thermomix®
TM6 en marcha.

Requisito previo Antes de seleccionar la velocidad, asegirese de que:
1. elvaso tenga puesta la tapa,

2. la abertura de la tapa esté debidamente tapada (mediante el cubilete o algun
otro accesorio adecuado de Thermomix® TM6).

iPeligro de quemaduras por escape de comida
caliente!

En caso de velocidades demasiado altas combinadas con
elevadas temperaturas, la comida caliente puede salpicar
y causar quemaduras.

e No utilice el modo Turbo con comida ni liquidos calientes
que superen los 60 °C.

e (Cuando procese comida caliente, incremente la velocidad
gradualmente.
1. Toque el circulo de ajuste de la indicacién de velocidad.
2. Ajuste la velocidad deseada mediante el selector.
Estas son las velocidades disponibles:

A
QY

(o_

Denominacion Funcion: Revoluciones/
(velocidad/ min:
modo):
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Mezcla lenta A esta velocidad, los alimentos se mezclan suavemente como si usted 40
(0.5) los estuviera removiendo en una cazuela. Si se selecciona esta

velocidad, los alimentos no quedan triturados, sino que quedan en

trozos grandes.

Remover Utilice las velocidades bajas 1-3 para remover suavemente. Estas son 100-500
(1-3) ideales para preparar deliciosos guisos.

Mezclar/trocear/  Utilice las velocidades de 4 a 10 para trocear porciones grandes, 1100-10 200
triturar medianas y pequenas y para mezclar y triturar.

(4-10)

Modo «Turbo» Utilice el modo «Turbo» para poner la unidad central a velocidad 10 700

maxima. El modo «Turbo» también esta indicado para las aplicaciones
denominadas de «Intervalo»; por ejemplo, si desea picar grandes
cantidades de ingredientes en trozos grandes, active el modo «Turbo» 3
o 4 veces durante 0,5 segundos. De esta manera, los ingredientes
quedaran uniformemente troceados.

Observacion Su Thermomix® TM6 desconecta el calentamiento a velocidades superiores a la
velocidad 6.

ACTIVACION DEL GIRO INVERSO

o Paraactivar el giro inverso [ 171], toque brevemente el icono de giro
inverso del circulo de ajuste de la indicacién de velocidad.

6.2.3.1 GIRO INVERSO DE LAS CUCHILLAS

Es posible invertir el sentido de giro de las cuchillas a cualquier velocidad. El
giro hacia la izquierda estd pensado para remover suavemente alimentos
delicados y evitar que queden troceados.

1. Toque el icono de giro inverso del circulo de ajuste de la indicacién de
velocidad para invertir el sentido de giro de las cuchillas de modo que giren
hacia la izquierda en vez de hacia la derecha.

'
\ = Cuando las cuchillas giran hacia la izquierda aparece el correspondiente icono
2/ en la pantalla.

2. Paravolver a cambiar al giro a la derecha, toque el icono de giro inverso de
nuevo, o espere hasta que el tiempo seleccionado se agote y el giro a la
derecha se active automaticamente.
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Observacion sobre la velocidad

Observacion sobre el proceso de
coccién

6.3 COCCION AL VAPOR

é iPeligro de quemaduras por vapor caliente!

Al cocinar, especialmente en temperatura Varoma®, se
genera vapor caliente que podria causar quemaduras.

Manténgase lejos del vapor.

No toque el cubilete a la hora de preparar platos calientes y
no lo destape. Asegurese de que el vapor pueda salir entre
el cubilete y la abertura de la tapa.

Asegurese de que algunas ranuras del recipiente y de la
bandeja Varoma® permanezcan libres de alimentos para
evitar un escape incontrolado de vapor.

Asegurese de que el recipiente Varoma® este bien colocado
sobre la tapa del vaso para que no se vuelque ni caiga. No
cologue en ningun caso el Varoma® sobre la rejilla
antisalpicaduras.

Al retirar el Varoma® de encima de la tapa del vaso y dejarlo
a un lado, manténgalo siempre tapado con la tapa Varoma®.

Cuando retire la tapa Varoma®, hagalo hacia el lado opuesto
a usted para evitar el contacto con el vapor.

jPeligro de danos por un uso indebido de la
funcion Varoma®!

El Thermomix® TM6 puede averiarse si no hay suficiente
agua en el vaso.

Asegurese de que haya suficiente agua en el vaso. El
Thermomix® TM6 convierte en vapor aprox. 250 ml de agua
cada 15 minutos.

Si es necesario, ahada mas agua en caso de que el tiempo
de coccion al vapor deba prolongarse.

o Seleccione el tiempo de coccion deseado y la temperatura Varoma mediante
los circulos de ajuste.

= Girando el selector a una velocidad baja comienza el proceso de coccion y la
medicion de tiempo.

Utilice solo velocidades bajas (hasta el 6) con la funcion Varoma®. El
Thermomix® TM6 desconecta el calentamiento a velocidades superiores a la

velocidad 6.

El agua o liquido que contiene el vaso se calienta y hierve, y produce 250 g de
vapor cada 15 minutos para cocinar al vapor o reducir liquidos. El vapor sale a
través la abertura de la tapa del Thermomix® TM6 y pasa al Varoma®. Los
alimentos se cocinan de forma lenta y suave con el vapor caliente.
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COCCION AL VAPOR CON LA FUNCION VAROMA?®

El Varoma® es un accesorio del Thermomix® TM6 y solo se puede utilizar junto
con el Thermomix® TM6. Por ello hay que poner debidamente en marcha el
Thermomix® TM6 antes de utilizar el Varoma®.

1. Coloque el vaso correctamente en el Thermomix® TM6.

2. Rellene el vaso con al menos 0,5 litros (500 g) de agua para un tiempo de
coccioén de 30 minutos.
Si desea una variante mds aromatica, también puede utilizar caldo vegetal o
una mezcla de agua y vino en lugar de agua.

3. Siutiliza el cestillo al cocinar al vapor, coléquelo en el vaso (véase Cestillo
[ 166]) y llénelo de, por €j., patatas o arroz.

4. Cierre el vaso con la tapa.

5. Coloque la tapa Varoma® al revés sobre la superficie de trabajo y coloque
encima el recipiente Varoma® (encaja perfectamente en el hueco de la tapa).

6. Llene de alimentos el recipiente Varoma® de forma que queden sueltos.

7. Asegurese de que queden ranuras libres para que el vapor pueda subir y
circular.

Al llenar el Varoma®, procure que los alimentos que tardan mas en cocinarse
estén en el fondo y que los que requieren menos tiempo se encuentren por
encima (dado el caso, en la bandeja Varoma®).

6.4 PESAJE DE INGREDIENTES

Sugerencia Durante el proceso de pesaje, no toque ni apoye nada en el Thermomix® TM6 y
asegurese de que no haya nada debajo. El cable de alimentacion no debe quedar
tenso. De lo contrario, el peso indicado no sera correcto.

1. Coloque el vaso en la unidad central y toque el icono de la bascula de la
pagina Modos y herramientas.

2. Pese el primer ingrediente (hasta max. 3,0 kg).

3. Sidesea anadir ingredientes, toque el icono de tara y afiada el siguiente
ingrediente al vaso.

Repita estos pasos tantas veces como sea necesario hasta alcanzar el peso
maximo (6 kg). La variacion hasta 3 kg es de +/-30 g.

6.5 MENU PRINCIPAL

« Toque el icono del ment en la parte superior izquierda de la pagina de
inicio.

= Ast llegard al mend principal del Thermomixz® TM6 y podrd, por ejemplo
acceder a sus recetas.

Podra navegar y desplazarse directamente en la pantalla tactil.

OBSERVACION SOBRE EL DESPLAZAMIENTO

No gire el selector para desplazarse por los ments. Con ello se activa el
Thermomix® TM6.

6.6 MIS RECETAS

Seleccionar Mis recetas es la manera mas rapida de acceder a las recetas
que usted haya marcado como favoritas.
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Uso Thermomix®

Visualizacion de otras
delegaciones

6.7 MI SEMANA

EnMi semana se pueden planificar comodamente los ments de Thermomix®
para toda la semana. Podra crear su planificacion semanal mediante su cuenta
de Cookidoo®.

6.8 PREPARADAS RECIENTEMENTE

En Preparadas recientemente se puede acceder a las ultimas recetas
preparadas.

6.9 AYUDA

« En el menu principal del Thermomix® TM6, toque Ayuda.
Tiene a su disposicion los siguientes subments:

> Instrucciones de seguridad (muestra las indicaciones de seguridad
generales)

> Contacto (muestra los datos de contacto de la delegacion de Vorwerk)
> Manual de instrucciones (abre el manual de instrucciones digital)

Si desea que aparezcan los datos de contacto de la delegacion de Vorwerk de
otro pais, proceda de la siguiente manera:

1. Toque Contacto > Lista global de contactos.
= Aparecerd una lista de paises.

2. Seleccione el pais cuyos datos de contacto desee visualizar.

6.10 MODOS Y HERRAMIENTAS

Si en la pantalla inicial preajustada desliza el dedo de derecha a izquierda,
accederd a la pagina Modos y herramientas. Ahi encontrard muchas otras
herramientas practicas para cocinar con su Thermomix® TM6.

En el icono de informacion encontrara mas detalles sobre las posibilidades de
ajuste.
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7 AJUSTES

EnMent principal > Ajustes encontrard las siguientes opciones de

menu:

— Idioma [» 175]

— Pais [r 175]

— Wi-Fi [» 175]

— Cuenta de Cookidoo® [» 176]
— Melodia [» 176]

— Pantalla [» 176]

— Modo de transporte [» 177]

— Sistema de medidas [» 177]
— Confidencialidad [» 177]
— Versién y actualizacion [» 177]

— Restablecimiento a valores de fabrica [» 177]

7.1 CONFIGURACION DEL IDIOMA

1. Seleccione Menu principal > Ajustes > Idioma.

2. Desplacese por la lista de idiomas hacia arriba o hacia abajo.

3. Seleccione el idioma que desee.

4. En la siguiente pantalla, confirme la seleccion mediante Cambiar.

Observacién El idioma seleccionado afecta a los textos de los ments y al manual de
instrucciones.

7.2 CONFIGURACION DEL PAIS

En Ajustes, seleccione la opcion Pais.
Desplacese por la lista de paises hacia arriba o hacia abajo.
En la pantalla del Thermomix® TM6, seleccione el pais deseado.

En la siguiente pantalla, confirme la seleccion mediante Cambiar.
En la pantalla siguiente, el idioma que haya seleccionado aparecerd en verde y
con una marca de verificacion.

g «npo=

7.3 WI-FI

7.3.1 CONFIGURACION DE LA RED WI-FI
1. Seleccione Menu principal > Ajustes > Wi-Fi.

2. Para activar la Wi-Fi, pulse el control deslizante a la derecha.

= El control deslizante se volverd verde y se desplazard de izquierda a derecha.
Se mostrardn todas las redes Wi-Fi disponibles, incluido el estado de la red
Wi-Fi (publica o protegida).

3. En la pantalla del Thermomix® TM6, toque la red Wi-Fi con la que desee
conectar su Thermomix® TM6.

4. Introduzca la contrasena de la red Wi-Fi que haya seleccionado y toque
Conectar.
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= Enla lista de redes Wi-Fi cambiard el estado de la red Wi-Fi seleccionada a
Conectar. Si el Thermomix® TM6 se ha conectado correctamente con la red
Wi-Fi, el estado de la red Wi-Fi cambiard a Conectada y aparecerd una
marca de verificacion verde junto a la red conectada.

7.3.2 ELIMINACION DE UNA RED WI-FI

Siya ha conectado su Thermomix® TM6 con una red Wi-Fiy desea eliminar la
conexion, proceda de la siguiente manera:

1. Seleccione Menu principal > Ajustes > Wi-Fi.

= St la opcion Wi-Fi ya estd activada, aparecerd la lista de todas las redes Wi-Fi
disponibles, incluida la red con la que ya estd conectado el Thermomix® TM6.
Reconocerd la red conectada por la marca de verificacion verde.

Seleccione la red Wi-Fi con la que esta conectado su Thermomix® TM6.
En la siguiente pantalla aparece una lista de todos los detalles de la red.

Pulse Quitar red.

Con ello se eliminard la conexion entre su Thermomixz® TM6 y la red Wi-Fi.
Se mostrardn todas las redes Wi-Fi disponibles, incluido el estado de la red
Wi-Fi (publica o protegida). Pero en la lista no aparecerd la red que haya
quitado.

g« gw

7.3.3 CONEXION MEDIANTE WPS

1. Seleccione Ajustes > Wi-Fi.

2. Para activar la Wi-Fi, pulse el control deslizante a la derecha.

= El control deslizante aparecerd en verde y se desplazard de izquierda a
derecha. Ademds, se mostrardan todas las redes Wi-Fi disponibles, incluido el
estado de la red Wi-Fi (publica o protegida).

3. Desplacese hasta abajo del todo y pulse Conectar via WPS.
= Enla siguiente pantalla aparecerd un texto informdndole de que debe pulsar el
botén WPS de su router.

4. Pulse el botén WPS de su router.
= Enla lista de redes Wi-Fi aparecerd con el estado Conectada la red con la que
se haya conectado su Thermomix® TM6 mediante WPS.

7.4 CUENTA DE COOKIDOO®

En Cuenta de Cookidoo® podra iniciar sesion con su cuenta de Cookidoo® y
ver los datos de su cuenta una vez iniciada la sesion.

Encontrara més informacion en el apartado de ayuda del portal Cookidoo®.

7.5 MELODIA

Existe la posibilidad de configurar el volumen, la duracién y la melodia que
suena cuando termina un proceso de coccién.

También se puede configurar el volumen del botén Siguiente de la pantalla.

7.6 PANTALLA

Aqui se puede ajustar el brillo de la pantalla.
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7.7 CONFIGURACION DEL MODO DE
TRANSPORTE

Con el modo de transporte se puede asegurar el vaso colocado y la tapa con los
brazos de bloqueo para el transporte.

1. Asegurese de que el vaso y la tapa estén bien colocados.

2. Seleccione Ment principal > Modo de transportey active la
funcién con el control deslizante.

= Elmecanismo de cierre se activard. Asi podrd apagar el Thermomix® TM6 y
transportarlo de forma segura.

7.8 SISTEMA DE MEDIDAS

En el subment Sistema de medidas se puede seleccionar entre el sistema
de medidas métrico (gramos, grados Celsius) y el imperial (onzas, grados
Fahrenheit).

Observaciéon Tenga en cuenta que, si empieza una receta que usa un sistema de medicién
distinto al configurado, su Thermomix® TM6 cambiard automaticamente al
sistema de medicion de la receta seleccionada y volvera a cambiar una vez haya
finalizado la receta.

7.9 CONFIDENCIALIDAD

En Confidencialidad se pueden ver las disposiciones actuales de
confidencialidad.

7.10 VERSION Y ACTUALIZACION

En el submenti Versién y actualizaciédn encontrard los detalles sobre su
version de software y de aparato.

Ademas, se pueden buscar actualizaciones.

EJECUTAR ACTUALIZACION

Si hay disponible alguna actualizacién, podra seleccionar Ejecutar
actualizacién.

Durante el proceso de actualizacion, el Thermomix® TM6 se puede apagar y
encender varias veces. No desconecte el Thermomix® TM6 de la corriente
mientras se carga y se instala la actualizacion.

7.11 RESTABLECIMIENTO A VALORES DE
FABRICA

Utilice la funcion Restablecimiento a valores de fébrica paravolver
a la configuracion original del fabricante del Thermomix® TMS6.

Observaciéon Tenga en cuenta que se perdera la configuracion personal.
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8 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

jCorrosion en el interior de la unidad central!

Si se coloca el vaso en la unidad central estando hiimedo
o con los pines de contacto himedos, puede formarse
oxido dentro de la unidad central.

e Seque convenientemente el vaso antes de colocarlo en la
unidad central.

8.1 LIMPIEZA

Observaciones Todos los componentes (menos la unidad central) se pueden lavar en el
lavaplatos. Coloque las partes plasticas, particularmente la tapa, en la bandeja
superior del lavaplatos para evitar deformaciones como consecuencia de
someterla a altas temperaturas y a presiones de elementos colocados encima.

Algunas piezas de plastico pueden perder un poco su color; pero esto no tendra
ningun efecto para su salud o para el funcionamiento de las piezas en cuestion.

« Limpie a fondo todas las piezas utilizadas del Thermomix® TM6 después de
cada uso.

Encontrard mas informacion sobre las posibilidades de limpieza y los
programas de limpieza en el manual de instrucciones incluido en el
Thermomix® TM6, en Meni principal > Ayuda > Manual de

instrucciones.

8.1.1 PRELAVADO

Entre dos pasos de preparacion o dos platos cocinados seguidos se puede
utilizar el modo Prelavado siel vaso estd un poco sucio. Este modo se

@ encuentra en la pdgina Modos y herramientas. Encontrard mas
informacién sobre su uso tocando el icono de informacién de la parte superior
derecha. Siga las instrucciones de la pantalla.

8.1.2 LIMPIEZA A FONDO

é iPeligro de lesiones por corte!
Las aspas del juego de cuchillas son afiladas y pueden
provocar lesiones.
e Maneje el juego de cuchillas con cuidado.

e No sujete nunca el juego de cuchillas por las aspas.

e Cuando extraiga el juego de cuchillas, procure que no se le
caiga.

e No meta la mano dentro del vaso.

e Mantenga su cuerpo y pelo alejados del juego de cuchillas.
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jiDanos en el aparato en caso de una limpieza
indebida y de no observar las notas relativas a

la coccion prolongada!

El vaso y el juego de cuchillas pueden danarse si se
quedan con restos de agua, otros liquidos o restos de

comida durante mucho tiempo.

e [ave los componentes poco después de usarlos.

e No deje las cuchillas sumergidas en agua durante largos
periodos de tiempo ya que podria danarse el rodamiento.

Para limpiar a fondo el juego de cuchillas y el vaso, hay que desmontar el vaso.

1.
2.

Retire el vaso de la unidad central.

Desmonte el vaso (véase el capitulo Extraccion del juego de cuchillas

[r 162]).

Lave las distintas piezas por dentro y por fuera a mano o en el lavaplatos.

En caso necesario, limpie también los pines de contacto de la parte inferior

del vaso.
Asegurese siempre de que los pines de contacto estén limpios y secos
de colocar el vaso en la unidad central.

antes

Para limpiar las superficies de plastico como las del Varoma, utilice solo

pafnos suaves.
No utilice en ningin caso objetos afilados o estropajos metalicos.

En caso de que haya suciedad especialmente resistente en el vaso, uti
limpiador especial para acero inoxidable.

Vuelva a colocar el juego de cuchillas en el vaso junto con su junta de
estanqueidad (véase el capitulo Colocacion del juego de cuchillas [

lice un

163]).
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8.2 LIMPIEZA DE LA UNIDAD CENTRAL

iPeligro de descarga eléctrica por entrada de
agua!

Si entra agua en los componentes conductores de
electricidad, jpodria recibir una descarga eléctrica!

e No sumerja la unidad central en agua ni en otros liquidos.
¢ No coloque la unidad central debajo de un chorro de agua.
e No vierta agua sobre la unidad central.

e Desconecte el enchufe de alimentacion antes de limpiar la
unidad central.

e Limpie la unidad central solamente con un pano seco o
hdmedo.

e Procure que no penetre agua ni suciedad en la carcasa de la
unidad central.

e No utilice el Thermomix® TM6 al aire libre.

e Si, a pesar de todo, entrara agua en la unidad central,
pongase en contacto con el servicio de atencién al cliente
de Vorwerk.

Desconecte el enchufe de alimentacion antes de limpiar la unidad central.

Limpie la unidad central con un trapo suave hiimedo y con un producto de
limpieza no agresivo.

Utilice agua con moderacién para evitar que entre humedad en la unidad
central.

8.3 MANTENIMIENTO REGULAR

Un mantenimiento regular aumenta la vida util del Thermomix® TM6.

1.

Inspeccione regularmente su Thermomix® TM6 y sus accesorios (incluyendo
el vaso, el cable de alimentacion y la junta de estanqueidad de la tapa) para
detectar posibles danos.

No utilice su Thermomix® TM6 con accesorios danados.

Para ayudar a prevenir danos en el Thermomix® TM6, asegurese de que las
entradas de aire de la parte posterior e inferior del Thermomix® TM6 estén
libres de obstrucciones.

Desconecte el Thermomix® TM6 cuando no se esté utilizando.

Para evitar los malos olores dentro del vaso cuando el Thermomix® TM6 no
se esté usando, no deje el cubilete puesto en la tapa del vaso.

8.3.1 CAMBIO DEL JUEGO DE CUCHILLAS

Debido al uso frecuente del Thermomix® TM6 para trocear alimentos duros, el
juego de cuchillas se desgasta. En la siguiente tabla podra ver cuando se
recomienda cambiar el juego de cuchillas.
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Desgaste del Ejemplo de uso Cambio del juego
juego de cuchillas de cuchillas tras
Fuerte Trituro hielo, muelo grano y similares cada dia. 2 ano

Medio Trituro hielo, muelo grano y similares una vez a la semana. 2 anos

Bajo Casi nunca trituro hielo ni muelo grano. 4 anos

Para obtener un nuevo juego de cuchillas, encarguelo a su agente comercial de
Thermomix® o al departamento de Delegaciones [ 184] de Vorwerk.
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9

INCIDENCIAS DE FUNCIONAMIENTO

é iPeligro de descarga eléctrica por danos en la

unidad central o en el cable de alimentacion!

Si la unidad central o el cable de alimentacion de esta
estan danados, el usuario puede recibir una descarga
eléctrica.

e Compruebe regularmente la unidad central, el cable, el
enchufe y los accesorios para ver si presentan algun dano.

e Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en
contacto con superficies calientes ni fuentes de calor
externas.

e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios
danados.

e No utilice la unidad central si se ha caido o si se ha danado
de algin modo.

e £En caso de danos en la unidad central o en el cable de
alimentacion, envie el Thermomix® TM6 al centro de
asistencia técnica de Vorwerk para que lo examinen,
reparen o ajusten eléctrica o mecanicamente.

e Sise dana el cable de alimentacién de la unidad central,
envielo al centro de asistencia técnica de Vorwerk para que
lo examinen, reparen o ajusten eléctrica o mecénicamente.

e iNunca intente reparar la unidad central por su cuenta!

e No meta nunca la mano en las aberturas por las que entran
los pines de contacto del vaso ni meta ningun objeto por
estas aberturas.

Error:

Posible causa y solucion:

Ha entrado humedad en la zona que
hay debajo del vaso.

Desconecte el aparato de inmediato.

Elimine con un pano el exceso de liquido del area de debajo del
vaso.

No mueva ni incline la unidad central para que no pueda entrar
humedad en los componentes delicados del interior de la unidad
central.

No intente desmontar el aparato. Este no contiene piezas que pueda
sustituir por su propia cuenta.

Si no tiene la seguridad de que no haya entrado humedad en el
interior de la unidad central, no la encienda. En lugar de ello,
pongase en contacto con atencion al cliente.

El Thermomix® TM6 no se enciende.

Es probable que la unidad central no esté bien conectada.

Compruebe que el cable de alimentacion esté bien enchufado a la
toma de corriente.

No se puede colocar el vaso en el
Thermomix® TM6.

Es posible que el vaso no esté bien montado.

Compruebe si la base del vaso esté bien encajada.
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El Thermomix® TM6 no calienta. Es posible que no se haya configurado correctamente el tiempo de
calentamiento.

— Compruebe si ha seleccionado un tiempo mediante el circulo de
ajuste de la indicacion de tiempo.

Es posible que no se haya seleccionado temperatura:

— Compruebe si ha programado temperatura.

El Thermomix® TM6 se detiene durante El motor se ha parado.

el funcionamiento. — Retire el vaso de la unidad central.

— Reduzca el contenido del vaso y/o agregue liquido, segun sea
necesario teniendo en cuenta la receta.

— Espere unos cinco minutos aproximadamente (tiempo de
enfriamiento).

— Vuelva a colocar el vaso.

— Asegurese de que las entradas de aire de la parte trasera de la
unidad central no estén obstruidas.

— Ponga de nuevo en marcha la unidad central mediante el selector.

Si el mensaje persiste en la pantalla una vez transcurrido el tiempo de
enfriamiento, pdngase en contacto con Delegaciones [ 184].

El Thermomix® TM6 no pesa bien. Es posible que el Thermomix® TM6 no se haya colocado correctamente.

— Asegurese de que no haya ningun objeto apoyado en la unidad
central.

— Asegurese de que el cable de conexién no esté tenso.

— Asegurese de que el Thermomix® TM6 se encuentre en una
superficie plana, limpia y que no resbale.

— No toque el Thermomix® TM6 durante el proceso de pesaje.

El Thermomix® TM6 cancela el proceso Es posible que se hayan afadido ingredientes al vaso incorrectamente.
en funciones basicas de coccion. — Retire el vaso de la unidad central y vacielo.
— Vuelva a colocar el vaso vacio en la unidad central.

— Reinicie el proceso de coccion.

El Thermomix® TM6 no se conecta con Es posible que no haya ninguna red disponible.

la red Wi-Fi. — Compruebe la red Wi-Fi.
Es posible que la funcién Wi-Fi esté desactivada.

— Configure una red (véase el capitulo Configuracion de la red Wi-Fi
[» 175]).

En caso de que no se pudiera configurar ninguna red, péngase en
contacto con Delegaciones [ 184].
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10 DELEGACIONES

Para mas informacién sobre su delegacion local, péngase en contacto con su
agente comercial Thermomix® o el distribuidor oficial de Vorwerk en su pais, o
bien visite www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telephone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

PRODUCIDO POR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Alemania

www.vorwerk-elektrowerke.de
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11 GARANTIA

Consultar el contrato de compra para conocer el periodo de garantia.

Thermomix® TM6 solo puede ser reparado por la delegaciéon de Thermomix®
TMS6 o por un servicio de reparaciones autorizado por Vorwerk.

Solo deben utilizarse piezas suministradas con Thermomix® TM6 o piezas de
repuesto originales de Vorwerk Thermomix®. Nunca utilice Thermomix® TM6
en combinacién con piezas o equipos no suministrados por Vorwerk
Thermomix® para el Thermomix® TM6.

De lo contrario, la garantia por defectos materiales perderd su validez.
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12 DESECHADO

Este simbolo significa que los aparatos eléctricos y electrénicos no pueden
desecharse junto con la basura doméstica normal. Los electrodomésticos
usados se pueden devolver gratuitamente a los puntos de recoleccién
municipales.

También tiene la alternativa de devolver sus electrodomésticos usados a la
tienda local de Vorwerk.

Numero de registro:

N.° de reg. RAEE DE 86265910



Thermomix® 187

13
Simbolo de
conformidad / C E
Marca de conformidad

Motor Tipo: Motor Vorwerk de reluctancia variable. Potencia nominal: 500 vatios
Velocidad: Ajustable de forma continua entre 100 y 10 700 revoluciones/minuto
Mezcla suave: 40 revoluciones/minuto
Velocidad especial (intervalos) para el modo «Amasar».
Proteccion electronica del motor para evitar sobrecargas.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Sistema de Consumo eléctrico: 1000 vatios
calentamiento Proteccion contra sobrecalentamiento
Bascula integrada Pesaje de 1 a 3000 g
Pesaje de -1 a-3000 g
Carcasa Plastico de alta calidad
Vaso Acero inoxidable. Sistema de calentamiento y sensor de temperatura integrados.

Capacidad maxima: 2,2 litros

Conexion eléctrica Solo para corriente alterna de 220-240 voltios, 50/60 hercios (TM6-1)
Consumo eléctrico maximo: 1500 vatios
Cable de conexion: 1 metro de longitud, enrollable

Consumo en modode 0OW

espera

Datos sobre la 2,4 GHz 2412 MHz -2472 MHz 100 mW (<20 dBm) norma IEEE 802.11b/g/n™

conectividad 5GHz 5150 MHz - 5250 MHz 100 mW (<20 dBm) norma IEEE 802.11n/a/

aCTM

El aparato esta disenado exclusivamente para uso en interiores si se utiliza en el rango
de frecuencias de 5150 MHz a 5250 MHz en AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES,
FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO y TR.

Conformidad Por la presente, Vorwerk declara que el Thermomix® TM6-1/ TM6-4, de tipo
radioeléctrico, es conforme a la Directiva 2014/53/UE.
El texto completo de la declaracion de conformidad UE esté disponible en la siguiente
direccion de Internet:
www.vorwerk.com

Dimensiones de la 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (alto x ancho x fondo)

unidad central

Dimensiones del 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (alto x ancho x fondo)

Varoma®

Peso de la unidad 7,95 kg

central
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1 VOOR U BEGINT

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe Thermomix® TM6.

Alvorens uw Thermomix® TM6 voor de eerste keer te gebruiken, raden wij u
aan om deel te nemen aan een demonstratie van een Thermomix®
vertegenwoordiger. Zo maakt u zich snel en gemakkelijk vertrouwd met de
Thermomix® TM6.

o Lees de handleiding aandachtig door voordat u de Thermomix® TM6 en
accessoires voor de eerste keer gebruikt.
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Gevaar voor elektrische
schok door
binnendringend water!

Gevaar voor elektrische
schok door
onvakkundige
stroomaansluiting!

Gevaar van een
elektrische schok door
beschadiging van het
basisapparaat of
netsnoer.

2 VOOR UW VEILIGHEID

Maximale veiligheid is een eigenschap van Vorwerk-producten. De
productveiligheid van de Thermomix® TM6 kan uitsluitend worden
gegarandeerd als u de aanwijzingen in dit en andere hoofdstukken volgt.

2.1 GEVAREN EN VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Wanneer er water in de stroomgeleidende onderdelen geraakt, kan
een elektrische schok ontstaan!

e Dompel het basisapparaat nooit in water of andere vloeistoffen.

e Houd het basisapparaat niet onder stromend water.

e Schud geen water over het basisapparaat.

e Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het basisapparaat te reinigen.

e Reinig het basisapparaat uitsluitend met een droge of vochtige doek.

e |eterop dat er geen water of vuil in de behuizing van het basisapparaat
komt.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit in de open lucht.

e Mocht er toch water in het basisapparaat zijn gekomen, neemt u contact
op met de reparatieservice van Vorwerk.

Een onvakkundig geinstalleerde stroomaansluiting kan elektrische
schokken veroorzaken.

e Gebruik het basisapparaat uitsluitend op een stopcontact dat vakkundig is
geinstalleerd door een vakman.

Bij een beschadigd basisapparaat of netsnoer kan het tot een
elektrische schok komen.

e Controleer het basisapparaat, het netsnoer met stekker en accessoires
regelmatig op mogelijke beschadigingen.

e Zorg dat het netsnoer niet in contact komt met hete oppervlakken en
externe warmtebronnen.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit met beschadigd netsnoer.

e Gebruik het basisapparaat niet nadat het is gevallen of op enige andere
wijze is beschadigd.

e Bij beschadigingen van het basis apparaat of netsnoer stuurt u uw
Thermomix® TM6 naar de Reparatieservice van Vorwerk voor onderzoek,
reparatie of elektrische of mechanische aanpassing.

e Een beschadigd netsnoer van het basisapparaat moet door de fabrikant,
diens reparatieservice of door een vakkundige persoon worden vervangen
om gevaarlijke situaties te voorkomen.

e Probeer nooit om het basisapparaat zelf te repareren.

e Grijp nooit in de openingen voor de contactpennen van de mengbeker en
steek ook nooit voorwerpen in deze openingen.
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Brandgevaar! Wanneer u het basisapparaat op een heet oppervlak zet, kan het
branden.

e /et het basisapparaat nooit op een kookplaat (kookveld, keramisch
kookveld, inductieveld en vergelijkbare oppervlakken) of andere
verwarmde of verwarmbare oppervlakken.

e Houd een voldoende afstand aan tot hete oppervlakken en externe
warmtebronnen.

e /org dat het netsnoer niet in contact komt met hete oppervlakken en
externe warmtebronnen.

Brandgevaar! Thermomix® TM6 heeft een hoog opgenomen vermogen. Bij een
onjuist gedimensioneerde stroomaansluiting kan brand ontstaan.

e | et bij de aansluiting van het basisapparaat op het maximaal opgenomen
vermogen.

e Gebruik geen meervoudige stopcontactdozen of andere apparaten tussen
het wandstopcontact en de Thermomix® TM6.

Brandwonden door Wanneer de opening in het deksel van de mengbeker volledig is
explosief ontsnappende gesloten, kan tijdens het koken in de mengbeker overdruk ontstaan.
Retolnnonl De hete inhoud kan explosief ontsnappen en u kunt zich verbranden.

e Controleer altijd of de opening in het deksel van de mengbeker niet van
binnen (bijv. door de inhoud) of van buiten (bijv. door een handdoek)
wordt geblokkeerd of afgedekt, zodat de damp altijd kan ontsnappen en
er geen overdruk kan ontstaan.

e Gebruik nooit andere voorwerpen dan de meegeleverde originele
accessoires (maatbeker, kookmandje, spatplaat of Varoma®-schaal) als
bescherming tegen spatten uit de opening van het deksel van de
mengbeker.

e \/ul het kookmandje alleen tot de "max"-markering.

e Als u tijdens het kookproces vaststelt dat de opening in het deksel van de
mengbeker verstopt is, haalt u de stekker uit het stopcontact. Raak de
bedieningselementen niet aan.

Brandwonden door Hete viloeistof of inhoud kan uit het apparaat worden gespoten en u
ontsnappende hete verbranden.
inhoud! e Overschrijd nooit de maximale vulhoeveelheid van de mengbeker van 2,2

liter ("max"-markering).

e Controleer of de opening in het deksel van de mengbeker niet door de
inhoud wordt geblokkeerd.

e Gebruik uitsluitend de meegeleverde originele Thermomix® accessoires
(mengbeker, kookmandje, spatdeksel of Varoma®) om te voorkomen dat
vet of vloeistoffen kunnen spetteren.

e Schenk de vloeistoffen met uiterste voorzichtigheid in de mengbeker.

e Haal een gevulde mengbeker voorzichtig uit het basisapparaat om te
voorkomen dat u de inhoud morst of dat het uit de mengbeker spettert.
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Brandwonden door
overkoken!

Brandwonden door
ontsnappende hete
inhoud!

Brandwonden door hete
damp!

Verbrandingsgevaar
door heet vet!

Gevaar voor
brandwonden!

Vooral bij de bereiding van receptafwijkende grotere hoeveelheden
op hoge temperaturen (> 90°C) kan de inhoud overkoken uit de
mengbeker en brandwonden veroorzaken.

e \Wees altijd uiterst voorzichtig wanneer u met hoge temperaturen werkt.

e Druk bij eventueel overkoken op de selectieknop om de Thermomix® TM6
uit te schakelen.

Bij te hoge toerentallen in combinatie met hoge temperaturen kan

hete inhoud ontsnappen en brandwonden veroorzaken.

e Gebruik de modus "turbo" niet bij gerechten of vloeistoffen met een
temperatuur hoger dan 60 °C.

e \erhoog het toerental in stappen bij de verwerking van hete gerechten.

Tijdens het kookproces en vooral bij het gebruik van de Varoma®-
functie ontstaat hete damp die brandwonden kan veroorzaken.

e Houd u uit de buurt van de damp.

¢ Raak de mengbeker bij de bereiding van hete levensmiddelen niet aan en
dek de mengbeker ook niet af. Zorg dat de damp tussen de mengbeker en
de dekselopening kan ontsnappen.

e Zorg dat enkele openingen van de Varoma®-schaal en de Varoma®-tray
niet door de inhoud worden bedekt om het ontsnappen van damp niet te
hinderen.

e Zorg dat de Varoma®-schaal goed op het deksel van de mengbeker staat
zodat de Varoma®-tray niet kan kantelen en omvallen. Zet de Varoma® niet
op het spatdeksel.

e Wanneer u de Varoma®-schaal van het deksel van de mengbeker haalt en
opzij zet, moet u de Varoma®-schaal met deksel altijd gesloten houden.

e Om het Varoma®-deksel te verwijderen, kantelt u het deksel weg van uw
gezicht en lichaam om het contact met ontsnappende damp te
voorkomen.

Bij de aanbraadfunctie wordt vet verhit. Water en olie-mengsel
kunnen vlam vatten. U kunt zich aan het hete vet verbranden.
e Schenk nooit verhit vet in de mengbeker.

e Verhit nooit olie zonder andere ingredienten. Voegt u de ingrediénten te
laat toe aan de olie, dan zal de hete olie sterk spatten.

e Zorg dat droge accessoires van Thermomix® TM6 worden gebruikt.
e \/olg de aanwijzingen op het scherm.

e Zodra uw Thermomix® TM6 daarom vraagt, zet u het spatdeksel altijd
goed op het deksel van de mengbeker.

e /Zorg dat de vergrendelingsarmen om het spatdeksel zitten.
Karamel behoudt tijdens en na de voorbereiding veel warmte en kan
brandwonden veroorzaken.

e @a uiterst voorzichtig te werk bij de bereiding en verwerking van karamel.
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Brandwonden door Wanneer het deksel van de mengbeker niet goed op de mengbeker
onvakkundig gebruik zit, kan de hete inhoud ontsnappen en brandwonden veroorzaken.

van het deksel van de e Open nooit het deksel van de mengbeker of het
mengbeker! vergrendelingsmechanisme met geweld.

e QOpen het deksel van de mengbeker alleen wanneer het toerental op nul
staat en het vergrendelingsmechanisme is ontgrendeld.

e Controleer de dekseldichting regelmatig op mogelijke beschadigingen. Bij
beschadiging moet het deksel onmiddellijk worden vervangen.

e Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend met een schoon deksel van de
mengbeker. De dekselrand en dichting moeten altijd vrij zijn van
vastgehechte levensmiddelen, zodat een perfecte afdichting tussen deksel
en mengbeker wordt gegarandeerd.

Brandwonden en Door een hangende kabel kan het basisapparaat onbedoeld worden
verwondingsgevaar! bewogen. Het basisapparaat kan vallen en u kunt zich verbranden of
verwonden.

e | aat het netsnoer niet over de rand van een tafel of tafelblad hangen.

e Sluit het basisapparaat niet aan met een verlengkabel.

Verwondingsgevaar Het gebruik van hulpapparaten, accessoires of voorwerpen die niet
door ongeschikte door Vorwerk worden aanbevolen of verkocht en het gebruik van
o f f niet-compatibel ires kan brand, een elektrisch
accessoires! defecte of niet-compatibele accessoires kan brand, een elektrische
schok of letsel veroorzaken.
e Gebruik uitsluitend de aanbevolen originele accessoires van
Vorwerk Thermomix®.
e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit in combinatie met onderdelen of
uitvoeringen van eerdere modellen.
e Voer geen wijzigingen uit aan de Thermomix® TM6 en accessoires.
e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit met beschadigde accessoires.
Verwondingsgevaar Wanneer u voor het roeren in de mengbeker andere voorwerpen dan
door onvakkundig de meegeleverde spatel gebruikt, kunnen deze in het mes
gebruik! terechtkomen en verwondingen veroorzaken.

e Gebruik voor het roeren alleen de meegeleverde spatel met
beschermingskraag.

e Houd uitsluitend de afgevlakte kant in de mengbeker.

Brandwonden door hete U kunt zich aan hete ingrediénten in het kookmandje verbranden.
inhoud! * Ga voorzichtig te werk bij het verwijderen van het kookmandie.

e /Zorg dat de spatel is bevestigd aan het kookmandje alvorens u het
kookmandje verwijdert.

e \erwijder de spatel nadat het kookmandje is neergeplaatst om te
voorkomen dat het kookmandje omvalt.
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Verwondingsgevaar
door vallend apparaat!

Verwondingsgevaar
door beschadigde
accessoires!

Gezondheidsgevaar
door vermenigvuldiging
van kiemen!

Gezondheidsgevaar
door accessoires!

Brandwonden door hete
oppervlakken!

In de modus "Deeg kneden" of bij het snijden van ingrediénten kan
de Thermomix® TM6 bewegen. De Thermomix® TM6 kan vallen en
kan u verwonden.

e Zet de Thermomix® TM6 op een schoon, stabiel, vlak en horizontaal
opperviak.

e Zorg dat het apparaat ver genoeg van de rand staat.

e Laat de Thermomix® TM6 tijdens gebruik nooit zonder toezicht achter.
Wanneer een accessoire tijdens de werking in het mes terechtkomt,
kunnen kleine splinters en scherpe randen u verwonden.

e Gebruik uitsluitend het Thermomix® accessoire zoals beschreven in de
handleiding of op het scherm van het basisapparaat.

e Mocht het accessoire toch door het mes worden beschadigd tijdens
gebruik, gooi dan de ingrediénten weg en neem contact op met de
klantendienst.

Bij Slow Cooking (langzaam koken bij temperaturen onder 100 °C),
fermenteren en Sous-vide-koken (vacuiimkoken bij temperaturen
onder 100 °C) worden levensmiddelen bij lage temperaturen gekookt.
Door de lage kooktemperaturen kan het tot een vermenigvuldiging
van kiemen komen.

e Garandeer hygiénische werkzaamheden tijdens het volledige voor- en
toebereidingsproces.

e Houd u nauwgezet aan de receptgegevens (temperatuur en tijd).

e Zorg dat na beéindiging van de bereiding volgens het recept het voedsel
onmiddellijk wordt genuttigd of adequaat wordt geconserveerd.

Doorgaans zijn alle accessoireonderdelen van de Thermomix® TM6
speciaal ontwikkeld voor het gebruik aan of met de Thermomix® TM6
en kunnen bij elk ander gebruik worden beschadigd.

e Gebruik het accessoire niet voor andere doeleinden, in het bijzonder niet
bij hoge temperaturen.

e Gebruik de spatel niet in hete kookpotten of pannen.

e Gebruik de vlinder niet voor langdurig koken (Slow Cooking, Sous-vide-
koken, fermenteren), omdat de gezondheid daardoor negatief kan worden
beinvloed.

e Als een accessoireonderdeel toch beschadigd raakt, gebruikt u het niet
meer en vervangt u het onmiddellijk.

Bij de bereiding van hete gerechten worden ook de mengbeker en
geplaatste accessoireonderdelen verwarmd. U kunt zich na
beéindiging van het verwarmingsproces aan hete oppervlakken
verbranden.

e (Ga voorzichtig te werk met de mengbeker, mes en accessoireonderdelen,
vooral tijdens en na de bereiding van hete gerechten.

e Houd de verschillende componenten uitsluitend vast aan de voorziene
handvatten en grepen.

e |aat de mengbeker en het mes voldoende afkoelen alvorens de
mengbeker te demonteren en het mes te verwijderen.



198

Gevaar voor
snijwonden.

Verwondingsgevaar
door geknelde vingers!

Gezondheidsgevaar
door productieresten!

Materiéle schade door
damp!

Apparaatbeschadiging
door onvakkundige
stroomaansluiting!

Beschadigingsgevaar
door onvakkundig
gebruik van de
Varoma®-functie!

Apparaatbeschadiging
door onjuiste reiniging
en het niet volgen van
de aanwijzingen voor
langdurig koken!

Voor uw veiligheid Thermomix®

De lemmeten van het mes zijn scherp en kunnen u verwonden.

e Ga voorzichtig om met het mes.

e Houd het mes nooit aan de lemmeten vast.

e Verwijder het mes voorzichtig zodat het mes niet eruit kan vallen.

e Grijp niet in de mengbeker.

e Houd lichaamsdelen en haar uit de buurt van het mes.

Uw vingers kunnen gekneld raken tussen de vergrendelingsarmen
van het basisapparaat of onder het deksel van de mengbeker.

e Vermijd contact met bewegende onderdelen.

e Houd haren en kleding uit de buurt van bewegende onderdelen.

e Raak de vergrendelingsarmen of het deksel van de mengbeker niet aan

bij het openen of sluiten van het vergrendelingsmechanisme

Productieresten op componenten van de Thermomix® TM®6 zijn niet
geschikt voor consumptie. Eventuele productieresten zijn schadelijk
voor uw gezondheid.

e Spoel voor het eerste gebruik grondig alle componenten en
accessoireonderdelen die met levensmiddelen in contact kunnen komen.

Wanneer u de Thermomix® TM6 direct onder meubels (planken,
hangkasten of vergelijkbaar) plaatst, kunnen de meubels door
ontsnappende damp worden beschadigd.

e Plaats de Thermomix® TM6 op voldoende afstand van hoger of zijdelings
staande voorwerpen.

e Houd daarbij ook rekening met de hoogte van de Varoma®.

Wanneer het basisapparaat aan een niet-geschikte stroomaansluiting

wordt aangesloten, wordt het beschadigd.

e Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend met de wisselstroomspanning en
netfrequentie die op het typeplaatje wordt vermeld.

De Thermomix® TM6 kan beschadigd raken door te weinig water in

de mengbeker.

e Zorg dat er voldoende water in de mengbeker zit. De Thermomix® TM6
verdampt 250 ml water in 15 minuten.

e \ul eventueel wat water bij, vooral wanneer u de stoomtijd verlengt.

Wanneer de mengbeker en het mes langere tijd aan water, andere
vloeistoffen of etensresten worden blootgesteld, kunnen ze
beschadigd raken.

e Reinig de componenten altijd na gebruik.

e |aat vooral het mes niet te lang in afwaswater staan, aangezien dit het
dichtingssysteem van de mesbevestiging kan verouderen.

e Door de verschillende soorten waterkwaliteit kan er bij langdurig koken
(Slow Cooking, Sous-vide-koken, fermenteren) roest in de mengbeker
ontstaan. Let daarom op de aanwijzingen over de toevoeging van speciale
ingrediénten (bijv. citroenzuur) aan het kookwater.
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Corrosie in het
basisapparaat!

Materiéle schade door
onvakkundige montage
van het mes!

Materiéle schade door
onvakkundig gebruik!

Opbouw van waarschuwingen

Wanneer de mengbeker en vooral de contactpennen aan de
onderkant na het reinigen nog vochtig zijn en de mengbeker wordt
geplaatst, kan er in het basisapparaat corrosie ontstaan.

e |aat de mengbeker grondig drogen alvorens deze in het basisapparaat te
zetten.

Als het mes niet correct is geplaatst en vergrendeld of de
dichtingsring is beschadigd, kan er vloeistof in het apparaat komen
en het basisapparaat beschadigen.

e /Zorg dat de dichtingsring van het mes correct is aangebracht op het
draagvlak van het mes.

e Zorg dat de dichtingsring van het mes niet is beschadigd.

e Zorg dat het mes correct is geplaatst en vergrendeld alvorens de
mengbeker te vullen.

e Als er vloeistof uitloopt of in de behuizing van het basisapparaat terecht is
gekomen, haalt u de stekker uit het stopcontact en neemt u contact op
met de reparatieservice.

Wanneer de vlinder tijdens de werking met het mes of andere
accessoireonderdelen in contact komt, kan het breken.

e Zorg dat de vlinder goed op het mes zit alvorens het toerentalniveau in te
stellen.

e Het toerentalniveau 4 mag niet worden overschreden.
e Gebruik geen spatel bij geplaatste vlinder.

e \oeg geen levensmiddelen toe die de vlinder kunnen blokkeren of
beschadigen.

2.2 OPBOUW VAN WAARSCHUWINGEN

De waarschuwingsaanwijzingen in deze handleiding worden gemarkeerd met
veiligheidssymbolen en signaalwoorden. Het symbool en het signaalwoord
verwijzen naar het gevarenniveau.

De waarschuwingen die voor elke handeling staan, worden als volgt
weergegeven:

é Type en bron van het gevaar
Uitleg over het type en bron van het gevaar/gevolgen
e Maatregelen om het gevaar te voorkomen

BETEKENIS VAN SIGNAALWOORDEN

GEVAAR Levensgevaar of gevaar voor ernstig letsel wanneer dit
gevaar niet wordt vermeden.

LET OP Gevaar voor licht letsel wanneer dit gevaar niet wordt
vermeden.

AANWIJZING Materiéle schade wanneer dit gevaar niet wordt

vermeden.
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BETEKENIS VAN DE VEILIGHEIDSSYMBOLEN

é Waarschuwing met aanwijzing over het gevarenniveau.

Aanwijzing over materiéle schade

2.3 PLICHTEN VAN DE GEBRUIKER

Volg onderstaande aanwijzingen om een correcte werking van de Thermomix®
TMS6 te garanderen:

1. Lees en volg de aanwijzingen in de handleiding en alle bijbehorende
documenten.

2. Bewaar de handleiding in de buurt van de Thermomix® TM6.

3. Laat beschadigingen aan de Thermomix® TM6 onmiddellijk verhelpen.
Neem daarvoor contact op met uw Klantenservice [ 231].
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3 BEDOELD GEBRUIK

De Thermomix® TM6 is gebouwd en gekeurd volgens de laatste technologische
ontwikkelingen van de techniek en volgens erkende veiligheidstechnische
regels. Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend voor het bedoeld gebruik om
uw veiligheid en die van derden niet in gevaar te brengen en beschadiging van
Thermomix® TM6 en eigendommen te voorkomen.

De Thermomix® TM6 is een keukenmachine voor huishoudelijk gebruik en
vergelijkbare toepassingen.

De Thermomix® TM6 is uitsluitend bestemd voor gebruik door volwassenen.
Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt, zelfs niet onder toezicht
van een volwassene. Houd kinderen uit de buurt van een werkend apparaat en
het netsnoer.

Wijs kinderen op de mogelijke gevaren van hitte- en dampontwikkelingen, heet
condenswater en hete oppervlakken.

Bij het gebruik van de Thermomix® TM6 in een omgeving met kinderen moet
extra toezicht op de kinderen worden gehouden.

Kinderen mogen niet met de Thermomix® TM6 spelen.

Personen met verminderd fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of met een
gebrek aan ervaring en/of kennis mogen de Thermomix® TM6 uitsluitend
gebruiken onder toezicht van een volwassene of indien ze instructies hebben
gekregen over veilig gebruik van de Thermomix® TM6 en de risico's kennen.

Elk ander dan het voorgeschreven bedoeld gebruik is niet toegestaan. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die hieruit voortvloeit. Bij
technische wijzigingen van het product vervalt elke vorm van garantie-/
reparatieaanspraak.

Bij alle werkzaamheden met de Thermomix® TM6 moeten de aanwijzingen in
alle bijbehorende documenten en aanwijzingen op het scherm worden
opgevolgd. Bij verkeerd gebruik is de fabrikant niet verantwoordelijk voor
daaruit voortvloeiende schade.
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4 EERSTE INGEBRUIKNAME
4.1 LEVERING CONTROLEREN

Controleer de levering op onbeschadigde staat en volledigheid van onderdelen.

Tot de levering behoren:

0

1 Thermomix® TM6 basisapparaat 9 Kookmandje met deksel (vast gemonteerd)
2 Voetstuk mengbeker 10 Varoma®-schaal

3 Contactpinnen 11 Varoma®-tray

4 Mengbeker 12 Varoma®-deksel

5 Mes inclusief dichtingsring 13 Spatel

6 Deksel mengbeker 14 Vlinder

7 Maatbeker Handleiding en

8 Spatdeksel kookboek (optioneel)

Hoe u het accessoire moet gebruiken, vindt u in het hoofdstuk ,De accessoires
leren kennen [» 206]“.
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4.2

OPSTELLINGSPLEK SELECTEREN

o Geefuw Thermomix® TM6 een vaste plaats in uw keuken zodat u het
apparaat altijd bij de hand heeft.

Let bij de keuze van de opstellingsplek op het volgende:

AN

Brandgevaar!

Wanneer u het basisapparaat op een heet oppervlak zet,
kan het branden.

e Zet het basisapparaat nooit op een kookplaat (kookveld,
keramisch kookveld, inductieveld en vergelijkbare
oppervlakken) of andere verwarmde of verwarmbare
oppervlakken.

e Houd een voldoende afstand aan tot hete oppervlakken en
externe warmtebronnen.

e Zorg dat het netsnoer niet in contact komt met hete
oppervlakken en externe warmtebronnen.

Gevaar voor elektrische schok door
onvakkundige stroomaansluiting!

Een onvakkundig geinstalleerde stroomaansluiting kan
elektrische schokken veroorzaken.

e Gebruik het basisapparaat uitsluitend op een stopcontact
dat vakkundig is geinstalleerd door een vakman.

Verwondingsgevaar door vallend apparaat!

In de modus "Deeg kneden" of bij het snijden van
ingrediénten kan de Thermomix® TM6 bewegen. De
Thermomix® TM6 kan vallen en kan u verwonden.

e Zet de Thermomix® TM6 op een schoon, stabiel, viak en
horizontaal oppervlak.

e Zorg dat het apparaat ver genoeg van de rand staat.

e [aat de Thermomix® TM6 tijdens gebruik nooit zonder
toezicht achter.
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Apparaatbeschadiging door onvakkundige
stroomaansluiting!
Wanneer het basisapparaat aan een niet-geschikte

stroomaansluiting wordt aangesloten, wordt het
beschadigd.

e Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend met de
wisselstroomspanning en netfrequentie die op het
typeplaatje wordt vermeld.

Materiéle schade door damp!

Wanneer u de Thermomix® TM6 direct onder meubels
(planken, hangkasten of vergelijkbaar) plaatst, kunnen
de meubels door ontsnappende damp worden
beschadigd.

e Plaats de Thermomix® TM6 op voldoende afstand van hoger
of zijdelings staande voorwerpen.

e Houd daarbij ook rekening met de hoogte van de Varoma®.
1. Plaats uw Thermomix® TM6 op een schoon, stabiel en vlak werkoppervlak
zodat het niet kan wegglijden.

2. Zorg dat er geen vuil (vetspatten of vergelijkbaar) op de ventilatieopening
aan de achterkant van het basisapparaat terecht kan komen.

3. Verwijder de beschermingsfolie van het scherm en de vergrendelingsarmen.

4. Trek het netsnoer uit de Thermomix® TM6 en sluit de Thermomix® TM6 aan
op de stroomvoorziening.

5. U kunt zelf de lengte kiezen die u nodig heeft (tot 1 meter). Indien u niet de
volledige kabellengte nodig heeft, kunt u de rest van de kabel in de
Thermomix® TM6 laten zitten.

6. Plaats het apparaat niet op het netsnoer, aangezien dit de stabiliteit en de
nauwkeurigheid van de weegschaal van de Thermomix® TM6 negatief kan
beinvloeden.

4.3 HET APPARAAT VOOR HET EERST
INSCHAKELEN

De Thermomix® TM6 wordt geleverd in transportmodus.

e Druk op de selectieknop om de Thermomix® TM6 te starten.

= De transportmodus wordt automatisch gedeactiveerd.

Bij de eerste inschakeling neemt uw Thermomix® TM6 automatisch de
basisinstellingen met u door. Volg de aanwijzingen op het scherm.

U kunt de instellingen ook op een later tijdstip wijzigen.

Meer details over de instellingsmogelijkheden vindt u na het voltooien van de
ingebruikname onder Instellingen [ 222].
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4.4 EERSTE REINIGING

Wanneer dit de eerste keer is dat u met een Thermomix® TM6 werkt, moet u
zich eerst vertrouwd maken met het apparaat.

é Gezondheidsgevaar door productieresten!

Productieresten op componenten van de Thermomix®
TMBG6 zijn niet geschikt voor consumptie. Eventuele
productieresten zijn schadelijk voor uw gezondheid.

e Spoel voor het eerste gebruik grondig alle componenten en
accessoireonderdelen die met levensmiddelen in contact
kunnen komen.

Ga als volgt te werk bij de eerste reiniging:

1. Demonteer de mengbeker, zie hoofdstuk Mengbeker demonteren [ 205].

2. Spoel vervolgens alle onderdelen en accessoires handmatig of in de
vaatwasser (basisapparaat uitgezonderd).

Meer details over de reiniging vindt u onder Reiniging [ 225].

4.41 MENGBEKER DEMONTEREN

Om het mes en de mengbeker grondig te reinigen, moet u de mengbeker
demonteren.

Ga als volgt te werk:
1. Houd de mengbeker met de opening naar boven.

2. Draai het voetstuk van de mengbeker ong. 30° met de wijzers van de klok
mee en trek het voetstuk van de mengbeker naar beneden.
Het mes blijft daarbij nog in de mengbeker.

3. Houd het mes voorzichtig boven de lemmeten vast en verwijder het samen
met de dichtingsring uit de mengbeker.
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5

A\

DE ACCESSOIRES LEREN KENNEN

Verwondingsgevaar door ongeschikte
accessoires!

Het gebruik van hulpapparaten, accessoires of
voorwerpen die niet door Vorwerk worden aanbevolen of
verkocht en het gebruik van defecte of niet-compatibele
accessoires kan brand, een elektrische schok of letsel
veroorzaken.

e Gebruik uitsluitend de aanbevolen originele accessoires van
Vorwerk Thermomix®.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit in combinatie met
onderdelen of uitvoeringen van eerdere modellen.

e \oer geen wijzigingen uit aan de Thermomix® TM6 en
accessoires.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit met beschadigde
accessoires.

Gezondheidsgevaar door accessoires!

Doorgaans zijn alle accessoireonderdelen van de
Thermomix® TM6 speciaal ontwikkeld voor het gebruik
aan of met de Thermomix® TM6 en kunnen bij elk ander
gebruik worden beschadigd.

e Gebruik het accessoire niet voor andere doeleinden, in het
bijzonder niet bij hoge temperaturen.

e Gebruik de spatel niet in hete kookpotten of pannen.

e Gebruik de vlinder niet voor langdurig koken (Slow Cooking,
Sous-vide-koken, fermenteren), omdat de gezondheid
daardoor negatief kan worden beinvloed.

¢ Als een accessoireonderdeel toch beschadigd raakt,
gebruikt u het niet meer en vervangt u het onmiddellijk.
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5.1 MENGBEKER

In de roestvrij stalen mengbeker kunt u uw gerechten verwerken en
verwarmen.

De mengbeker bestaat uit een roestvrij stalen reservoir, deksel, voetstuk en
mes.

VULNIVEAUMARKERINGEN

Het roestvrij stalen reservoir heeft elke 0,5 liter een markering die het
vulniveau aanduidt.

De maximale vulhoeveelheid bedraagt 2,2 liter ("max"-markering).

Markering  Vulhoeveelheid

max 2,2 liter
I 2 liter
| 1 liter

Brandwonden door ontsnappende hete
inhoud!

Hete viloeistof of inhoud kan uit het apparaat worden
gespoten en u verbranden.

e Qverschrijd nooit de maximale vulhoeveelheid van de
mengbeker van 2,2 liter (“max"-markering).

e Controleer of de opening in het deksel van de mengbeker
niet door de inhoud wordt geblokkeerd.

e Gebruik uitsluitend de meegeleverde originele Thermomix®
accessoires (mengbeker, kookmandje, spatdeksel of
Varoma®) om te voorkomen dat vet of vloeistoffen kunnen
spetteren.

e Schenk de vioeistoffen met uiterste voorzichtigheid in de
mengbeker.

e Haal een gevulde mengbeker voorzichtig uit het
basisapparaat om te voorkomen dat u de inhoud morst of
dat het uit de mengbeker spettert.

5.1.1 DEKSEL MENGBEKER

Het deksel van de mengbeker wordt gebruikt om de mengbeker te sluiten.

Om veiligheidsredenen zal de Thermomix® TM6 niet starten wanneer het deksel
niet correct is geplaatst en gesloten. Het vergrendelingsmechanisme bestaat uit
2 vergrendelingsarmen en een dekselsensor die zich bevindt op de behuizing
tussen de vergrendelingsarmen.
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Brandwonden door onvakkundig gebruik van
het deksel van de mengbeker!

Wanneer het deksel van de mengbeker niet goed op de
mengbeker zit, kan de hete inhoud ontsnappen en
brandwonden veroorzaken.

e QOpen nooit het deksel van de mengbeker of het
vergrendelingsmechanisme met geweld.

e QOpen het deksel van de mengbeker alleen wanneer het
toerental op nul staat en het vergrendelingsmechanisme is
ontgrendeld.

e Controleer de dekseldichting regelmatig op mogelijke
beschadigingen. Bij beschadiging moet het deksel
onmiddellijk worden vervangen.

e Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend met een schoon
deksel van de mengbeker. De dekselrand en dichting
moeten altijd vrij zijn van vastgehechte levensmiddelen,
zodat een perfecte afdichting tussen deksel en mengbeker
wordt gegarandeerd.

é Verwondingsgevaar door geknelde vingers!

Uw vingers kunnen gekneld raken tussen de
vergrendelingsarmen van het basisapparaat of onder het
deksel van de mengbeker.

e Vermijd contact met bewegende onderdelen.

e Houd haren en kleding uit de buurt van bewegende
onderdelen.

e Raak de vergrendelingsarmen of het deksel van de
mengbeker niet aan bij het openen of sluiten van het
vergrendelingsmechanisme

5.1.2 VOETSTUK MENGBEKER

Het voetstuk van de mengbeker wordt gebruikt om het mes in de mengbeker te
vergrendelen. De mengbeker dient bovendien als basis: Met het gemonteerde
voetstuk kunt u de mengbeker veilig wegzetten.

5.1.3 MES

Het mes is een essentieel en veelzijdig accessoire van uw Thermomix® TM6.

Bij lage snelheid roert u met het mes, bij gemiddelde snelheden mixt en hakt u
en bij hoge snelheden mixt of pureert u.

Het mes moet altijd correct worden geplaatst en met behulp van het voetstuk
van de mengbeker worden vergrendeld (zie Mes plaatsen [ 210]). Zonder een
correct geplaatst mes kunt u uw Thermomix® TM6 niet gebruiken.
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é Gevaar voor snijwonden.
De lemmeten van het mes zijn scherp en kunnen u

verwonden.

5.1.3.1 MES VERWIJDEREN

Om het mes en de mengbeker grondig te reinigen, moet u het mes verwijderen.

Ga voorzichtig om met het mes.
Houd het mes nooit aan de lemmeten vast.

Verwijder het mes voorzichtig zodat het mes niet eruit kan
vallen.

Grijp niet in de mengbeker.

Houd lichaamsdelen en haar uit de buurt van het mes.

é Brandwonden door hete opperviakken!

Bij de bereiding van hete gerechten worden ook de
mengbeker en geplaatste accessoireonderdelen
verwarmd. U kunt zich na beéindiging van het
verwarmingsproces aan hete oppervlakken verbranden.

Ga voorzichtig te werk met de mengbeker, mes en
accessoireonderdelen, vooral tijdens en na de bereiding van
hete gerechten.

Houd de verschillende componenten uitsluitend vast aan de
voorziene handvatten en grepen.

Laat de mengbeker en het mes voldoende afkoelen alvorens
de mengbeker te demonteren en het mes te verwijderen.

Ga als volgt te werk:
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1. Houd de mengbeker met de opening naar boven.

2. Draai het voetstuk van de mengbeker ong. 30° met de wijzers van de klok
mee en trek het voetstuk van de mengbeker naar beneden.
Het mes blijft nog in de mengbeker.

3. Houd het mes voorzichtig boven de lemmeten vast en verwijder het samen

met de dichtingsring uit de mengbeker.

5.1.3.2 MES PLAATSEN

Materiéle schade door onvakkundige montage
van het mes!
Als het mes niet correct is geplaatst en vergrendeld of de

dichtingsring is beschadigd, kan er vloeistof in het
apparaat komen en het basisapparaat beschadigen.

e Zorg dat de dichtingsring van het mes correct is
aangebracht op het draagvlak van het mes.

e Zorg dat de dichtingsring van het mes niet is beschadigd.

e Zorg dat het mes correct is geplaatst en vergrendeld
alvorens de mengbeker te vullen.

e Als er vloeistof uitloopt of in de behuizing van het
basisapparaat terecht is gekomen, haalt u de stekker uit het
stopcontact en neemt u contact op met de reparatieservice.

1. Zorg dat de dichtingsring van het mes correct is aangebracht op het
draagvlak van het mes.

2. Houd de mengbeker met de opening naar boven.

3. Pakvoorzichtig het mes boven de lemmeten vast en plaats het samen met de
dichtingsring van het mes in de opening in de bodem van de mengbeker tot
de dichtingsring van het mes de bekerbodem aanraakt.

4. Zet het voetstuk van de mengbeker van onderen op de mengbeker.

5. Draai het voetstuk van de mengbeker ong. 30° naar de greep tot het mes
goed is vergrendeld.

6. Controleer of het voetstuk van de mengbeker goed vastzit. De mengbeker
kan alleen in het basisapparaat worden geplaatst als hij goed in elkaar is
gezet.




Thermomix® 211

5.2 MAATBEKER

De maatbeker dient als afsluiting voor de dekselopening en voorkomt
warmteverliezen en het uit het apparaat spatten van ingrediénten.

Daarnaast kunt u de maatbeker ook gebruiken om vloeistoffen in af te meten.
De maatbeker heeft een 50 ml- en 100 ml-markering.

Wanneer u een kleine hoeveelheid vloeistof wilt toevoegen, hoeft u de
maatbeker niet te verwijderen. U kunt de vloeistof langzaam naast de
maatbeker op het deksel van de mengbeker gieten. De vloeistof sijpelt langs de
maatbeker in de mengbeker.

Wanneer u een grote hoeveelheid vloeistof of vaste ingrediénten aan de
mengbeker wilt toevoegen, neemt u de maatbeker uit de dekselopening.

Ga als volgt te werk:
1. Druk de maatbeker licht naar u toe.

2. Kantel de maatbeker omhoog en haal hem uit de dekselopening.

5.3 SPATEL

De spatel wordt gebruikt om het voedsel in de mengbeker omlaag te drukken of
uit de mengbeker te schrapen.

De spatel is bovendien het enige hulpmiddel waarmee u de ingrediénten in de
mengbeker kunt roeren. Plaats de spatel van bovenaf door de dekselopening.
De beschermingskraag (1) voorkomt dat de spatel door de messen kan worden
gegrepen. Zo kunt u ook tijdens het koken, roeren en snijden met de spatel
werken.

Met de haak van de spatel (2) verwijdert u het hete kookmandje uit de
mengbeker, zie Kookmandje [+ 213].

Verwondingsgevaar door onvakkundig
gebruik!

Wanneer u voor het roeren in de mengbeker andere
voorwerpen dan de meegeleverde spatel gebruikt,
kunnen deze in het mes terechtkomen en verwondingen
veroorzaken.

e Gebruik voor het roeren alleen de meegeleverde spatel met
beschermingskraag.

e Houd uitsluitend de afgevlakte kant in de mengbeker.
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54 VLINDER

Met de vlinder klopt u room of eiwitten. De vlinder is het perfecte hulpmiddel
voor het maken van vele gerechten zoals pudding of sausen. De vlinder zorgt
voor een constante roerbeweging van alle ingrediénten op lage snelheid en
voorkomt aanbakken of aanbranden aan de bodem van de mengbeker.

é Gezondheidsgevaar door accessoires!

Doorgaans zijn alle accessoireonderdelen van de
Thermomix® TM6 speciaal ontwikkeld voor het gebruik
aan of met de Thermomix® TM6 en kunnen bij elk ander
gebruik worden beschadigd.

e Gebruik het accessoire niet voor andere doeleinden, in het
bijzonder niet bij hoge temperaturen.

e Gebruik de spatel niet in hete kookpotten of pannen.

e Gebruik de vlinder niet voor langdurig koken (Slow Cooking,
Sous-vide-koken, fermenteren), omdat de gezondheid
daardoor negatief kan worden beinvloed.

e Als een accessoireonderdeel toch beschadigd raakt,
gebruikt u het niet meer en vervangt u het onmiddellijk.

Materi€éle schade door onvakkundig gebruik!

Wanneer de vlinder tijdens de werking met het mes of
andere accessoireonderdelen in contact komt, kan het
breken.

e Zorg dat de vlinder goed op het mes zit alvorens het
toerentalniveau in te stellen.

e Het toerentalniveau 4 mag niet worden overschreden.
e Gebruik geen spatel bij geplaatste vlinder.

e \oeg geen levensmiddelen toe die de vlinder kunnen
blokkeren of beschadigen.

VLINDER PLAATSEN

1. Plaats de vlinder van boven op het mes en draai hem licht tegen de gewenste
draairichting van het mes.

2. Zorg dat de vlinder goed vastzit en niet meer omhoog kan worden
verwijderd.

VLINDER VERWIJDEREN

« Pakhet bolvormige uiteinde van de vlinder vast en verwijder hem met lichte
draaibewegingen.
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5.5 KOOKMANDJE

Met het kookmandje kunt u delicate ingrediénten bereiden. Bovendien kunt u
met het kookmandje fruit- en groentesappen filteren en het als zeef gebruiken.

Wanneer u het vochtgehalte van ingrediénten (bijv. sausen) wilt reduceren, kan
het kookmandje ook in plaats van de maatbeker als spatbescherming op het
deksel van de mengbeker worden geplaatst.

Voor meer veiligheid en om de maximale vulhoeveelheid aan te houden heeft
het kookmandje een deksel. Dit zit vast op het mandje en mag niet worden
verwijderd.

HET KOOKMANDJE PLAATSEN

o Zet het kookmandje langs boven in de mengbeker. De inkeping voor de
spatel wijst naar de greep van de mengbeker.

HET KOOKMANDJE VERWIJDEREN

é Brandwonden door hete inhoud!
U kunt zich aan hete ingrediénten in het kookmandje

verbranden.

e Ga voorzichtig te werk bij het verwijderen van het
kookmandije.

e Zorg dat de spatel is bevestigd aan het kookmandje
alvorens u het kookmandje verwijdert.

e \Verwijder de spatel nadat het kookmandje is neergeplaatst
om te voorkomen dat het kookmandje omvalt.

Gebruik de spatel om het kookmandje te verwijderen. Ga als volgt te werk:

1. Plaats de haak van de spatel in de inkeping van het kookmandje.
Zorg dat de spatel aan het kookmandje is bevestigd.

2. Haal met behulp van de greep van de spatel het kookmandje uit de
mengbeker en zet het bijvoorbeeld in de gootsteen zodat het kookvocht kan
uitlekken.

3. Verwijder de spatel nadat het kookmandje is neergeplaatst om te voorkomen
dat het kookmandje omvalt.
Maak de spatel van het kookmandje los door de haak uit de inkeping te
schuiven.

5.6 VAROMA®

Met Varoma® gaart u uw gerechten met stoom. De Varoma® bestaat uit drie
onderdelen: De Varoma®-schaal (onder), de Varoma®-tray (midden) en het
Varoma®-deksel (boven). Zo kunt u meerdere menuonderdelen gelijktijdig
voorbereiden.

U kunt de Varoma® ook zonder Varoma®-tray gebruiken om grotere
levensmiddelen te stomen (bijv. dumplings) of grote hoeveelheden
levensmiddelen te bereiden.

Lees hier [* 219] hoe u de Varoma® kunt gebruiken.
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Brandwonden door hete damp!

Tijdens het kookproces en vooral bij het gebruik van de
Varoma®-functie ontstaat hete damp die brandwonden
kan veroorzaken.

e Houd u uit de buurt van de damp.

e Raak de mengbeker bij de bereiding van hete
levensmiddelen niet aan en dek de mengbeker ook niet af.
Zorg dat de damp tussen de mengbeker en de
dekselopening kan ontsnappen.

e Zorg dat enkele openingen van de Varoma®-schaal en de
Varoma®-tray niet door de inhoud worden bedekt om het
ontsnappen van damp niet te hinderen.

e Zorg dat de Varoma®-schaal goed op het deksel van de
mengbeker staat zodat de Varoma®-tray niet kan kantelen
en omvallen. Zet de Varoma® niet op het spatdeksel.

e \Wanneer u de Varoma®-schaal van het deksel van de
mengbeker haalt en opzij zet, moet u de Varoma®-schaal
met deksel altijd gesloten houden.

e Om het Varoma®-deksel te verwijderen, kantelt u het deksel
weg van uw gezicht en lichaam om het contact met
ontsnappende damp te voorkomen.

Brandwonden door hete opperviakken!

Bij de bereiding van hete gerechten worden ook de
mengbeker en geplaatste accessoireonderdelen
verwarmd. U kunt zich na beéindiging van het
verwarmingsproces aan hete oppervlakken verbranden.

e (Ga voorzichtig te werk met de mengbeker, mes en
accessoireonderdelen, vooral tijdens en na de bereiding van
hete gerechten.

e Houd de verschillende componenten uitsluitend vast aan de
voorziene handvatten en grepen.

e [aat de mengbeker en het mes voldoende afkoelen alvorens
de mengbeker te demonteren en het mes te verwijderen.

Beschadigingsgevaar door onvakkundig
gebruik van de Varoma®-functie!

De Thermomix® TM6 kan beschadigd raken door te
weinig water in de mengbeker.

e Zorg dat er voldoende water in de mengbeker zit. De
Thermomix® TM6 verdampt 250 ml water in 15 minuten.

e Vul eventueel wat water bij, vooral wanneer u de stoomtijd
verlengt.
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5.7 SPATDEKSEL

Het spatdeksel wordt gebruikt om de mengbeker af te dekken wanneer zeer
hoge temperaturen, bijv. in combinatie met olie, worden gebruikt en er damp
moet ontsnappen. Wanneer dit nodig is, zal het scherm van de Thermomix®
TM6 u vragen om het spatdeksel op de mengbeker te plaatsen.

é Verbrandingsgevaar door heet vet!

Bij de aanbraadfunctie wordt vet verhit. Water en olie-
mengsel kunnen vlam vatten. U kunt zich aan het hete
vet verbranden.

e Schenk nooit verhit vet in de mengbeker.

e \Verhit nooit olie zonder andere ingrediénten. Voegt u de
ingrediénten te laat toe aan de olie, dan zal de hete olie
sterk spatten.

e Zorg dat droge accessoires van Thermomix® TM6 worden
gebruikt.

e \Volg de aanwijzingen op het scherm.

e Zodra uw Thermomix® TM6 daarom vraagt, zet u het
spatdeksel altijd goed op het deksel van de mengbeker.

e Zorg dat de vergrendelingsarmen om het spatdeksel zitten.
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Bediening Thermomix®

6 BEDIENING
6.1 IN- EN UITSCHAKELEN

DE THERMOMIX® TM6 INSCHAKELEN

e Druk op de selectieknop.
= De Thermomix® TM6 wordt ingeschakeld en het vooringestelde startscherm
verschijnt.

DE THERMOMIX® TM6 UITSCHAKELEN

1. Houd de selectieknop gedurende ong. 5 seconden ingedrukt tot de melding
op het scherm verschijnt dat de Thermomix® TM6 wordt uitgeschakeld.

2. Zodra de melding verschijnt, kunt u de selectieknop loslaten.

3. Trek na uitschakeling de stekker uit het stopcontact wanneer uw
Thermomix® TM6 niet meer in gebruik is.

Wanneer u de Thermomix® TM6 niet gebruikt, wordt het apparaat na 15
minuten uitgeschakeld om energie te besparen. Tijdens de laatste 30 seconden
verschijnt er een melding op het scherm en kunt u de automatisch
uitschakeling onderbreken.

6.2 STARTSCHERM

Het startscherm toont de selectiecirkels tijd, temperatuur en toerental, die u
voor handmatig koken nodig heeft.

Raak de desbetreffende selectiecirkel aan en draai de selectieknop om
instellingen uit te voeren of te wijzigen.

U kunt ook door kort indrukken van de selectieknop tussen de individuele
selectiecirkels schakelen.

Via zoeken (rechtsboven) heeft u toegang tot de recepten met Guided Cooking-
functie. Via het menusymbool (linksboven) opent u het Hoofdmenu [+ 220].

6.2.1 TIJD INSTELLEN
1. Tik op de selectiecirkel van de timertoets.

2. Selecteer de gewenste tijd met de selectieknop.

OPMERKING OVER DE TIJDINSTELLING
De tijd kan tijdens de bereiding op elk moment worden gewijzigd.

1. Tik op de timertoets en draai de selectiecknop om de tijd te verlengen of te
verKkorten.

2. Wanneer u de timer voor het aflopen van de ingestelde tijd door het
indrukken van de selectieknop stopt (om bijvoorbeeld een ingrediént toe te
voegen), wordt de tijdmeting gepauzeerd.

Zodra u de Thermomix® TM6 door het instellen van het toerentalniveau
opnieuw start, wordt de tijdmeting voorgezet.

3. Als u het proces voor afloop van de ingestelde tijd wilt afbreken, tikt u op de
timertoets en draait u de selectieknop tot de timertoets op 00:00 staat of
drukt u op de selectieknop.
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Als u bij gebruik zonder verwarmingsfunctie geen tijd heeft ingesteld, dan zal
het apparaat, na het instellen van de snelheid, automatisch blijven werken
gedurende de maximum tijd. Na deze tijd hoort u een signaal.

6.2.2 TEMPERATUUR INSTELLEN

1. Tik op de selectiecirkel van de temperatuurtoets.

2. Selecteer de gewenste temperatuur met de selectieknop.

OPMERKING OVER DE TEMPERATUURINSTELLING

Zorg altijd dat de waarde voor de gewenste temperatuur op "---" is ingesteld
wanneer u niet wilt verwarmen of koken.

De verwarming wordt alleen ingeschakeld nadat u een werkingstijd heeft
ingesteld.

OPMERKING OVER VERWARMEN EN KOKEN

Het verwarmen en koken functioneert alleen bij vooraf ingestelde tijd.

6.2.3 SNELHEID INSTELLEN

Met de instelling van de snelheid neemt u de Thermomix® TM6 in gebruik.

Voorwaarde Alvorens de snelheid in te stellen, moet

- O

(4

)
X

1. de mengbeker met het deksel van de mengbeker worden gesloten

2. en moet de opening van het deksel van de mengbeker correct (met de
maatbeker of een ander geschikt accessoire van de Thermomix® TM6)
worden gesloten.

Brandwonden door ontsnappende hete
inhoud!

Bij te hoge toerentallen in combinatie met hoge
temperaturen kan hete inhoud ontsnappen en
brandwonden veroorzaken.

e Gebruik de modus "turbo" niet bij gerechten of vioeistoffen
met een temperatuur hoger dan 60 °C.

e Verhoog het toerental in stappen bij de verwerking van hete
gerechten.
1. Tik op de selectiecirkel van de toerentalweergave.
2. Selecteer het gewenste toerental met de selectieknop.

De volgende toerentalniveaus zijn mogelijk:

Beschrijving Functie: Toeren/minuut:
(niveau/modus):

Langzaam roeren Deze instelling is een lage toerentalinstelling die te vergelijken is met 40

(0.5) het af en toe omroeren van gerechten in de pan. Bij langzaam roeren

worden de ingrediénten niet fijngehakt, ze blijven in grote stukken.

Roeren De lage toerentalniveaus 1-3 zijn geschikt voor rustig roeren. Het lagere 100-500
(1-3) toerentalbereik is ideaal voor de bereiding van stoofschotels.
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Mixen/pureren De toerentalniveaus 4-10 zijn geschikt om grof, fijn en extra fijn te 1100-10200
(4-10) hakken, te mixen en te pureren.
Modus "Turbo" Gebruik de modus "Turbo" voor het maximale toerental. De modus 10700

"Turbo" is ook geschikt voor de zogenoemde "intervaltoepassing".
Wanneer u bijv. grote hoeveelheden levensmiddelen grof wilt hakken,
activeert u 3 tot 4 keer de modus "Turbo" gedurende 0,5 seconden. Het
resultaat zijn uniform gehakte kleine stukjes.

Opmerking Uw Thermomix® TM6 schakelt de verwarming uit bij een snelheid hoger dan
stand 6.

LINKSDRAAIEN ACTIVEREN

« Druk kort op het linksdraaien-symbool in de selectiecirkel van de
toerentalweergave om Linksdraaien [ 218] te activeren.

6.2.3.1 RECHTS-/LINKSDRAAIEN

De wijziging van de draairichting van het mes is in elke snelheid mogelijk.
Linksdraaien bij een lage snelheid dient om uiterst rustig delicate ingrediénten
te roeren die niet mogen worden gehakt.

! 1. Tik op het linksdraaien-symbool in de selectiecirkel van de snelheidstoets
om het mes tussen rechts- en linksdraaien om te schakelen

= Linksdraaien wordt door het desbetreffende symbool op het scherm
weergegeven.

9 ©

2. Om linksdraaien uit te schakelen, tikt u nogmaals op het linksdraaien-
symbool of wacht u tot de ingestelde tijd is verlopen en de draairichting
automatisch naar rechtsdraaien wordt teruggezet.
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Opmerking over de snelheid

Opmerking over stomen

6.3 STOMEN

é Brandwonden door hete damp!
Tijdens het kookproces en vooral bij het gebruik van de
Varoma®-functie ontstaat hete damp die brandwonden
kan veroorzaken.

e Houd u uit de buurt van de damp.

e Raak de mengbeker bij de bereiding van hete
levensmiddelen niet aan en dek de mengbeker ook niet af.
Zorg dat de damp tussen de mengbeker en de
dekselopening kan ontsnappen.

e Zorg dat enkele openingen van de Varoma®-schaal en de
Varoma®-tray niet door de inhoud worden bedekt om het
ontsnappen van damp niet te hinderen.

e Zorg dat de Varoma®-schaal goed op het deksel van de
mengbeker staat zodat de Varoma®-tray niet kan kantelen
en omvallen. Zet de Varoma® niet op het spatdeksel.

e \Wanneer u de Varoma®-schaal van het deksel van de
mengbeker haalt en opzij zet, moet u de Varoma®-schaal
met deksel altijd gesloten houden.

e Om het Varoma®-deksel te verwijderen, kantelt u het deksel
weg van uw gezicht en lichaam om het contact met
ontsnappende damp te voorkomen.

Beschadigingsgevaar door onvakkundig
gebruik van de Varoma®-functie!

De Thermomix® TM6 kan beschadigd raken door te
weinig water in de mengbeker.

e Zorg dat er voldoende water in de mengbeker zit. De
Thermomix® TM6 verdampt 250 ml water in 15 minuten.

e Vul eventueel wat water bij, vooral wanneer u de stoomtijd
verlengt.

» Selecteer met de selectiecirkel de gewenste gaartijd en de temperatuur
Varoma.

= Door de selectieknop naar een lage snelheid te draaien, worden het
stoomproces en de tijdmeting gestart.

Gebruik bij de Varoma®-functie alleen lage snelheid (tot stand 6). De
Thermomix® TM6 schakelt de verwarming uit bij een snelheid hoger dan stand
6.

Het water of de vloeistof in de mengbeker wordt zodanig verwarmd dat de voor
het stoomgaarproces vereiste stoomhoeveelheid van 250 ml per 15 minuten
wordt gegenereerd en door de opening in het deksel van de mengbeker van de
Thermomix® TM6 in de Varoma® stijgt. Het voedsel wordt langzaam gestoomd.
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STOMEN MET DE VAROMA®-FUNCTIE

Varoma® is een accessoireonderdeel van Thermomix® TM6 en kan alleen samen
met de Thermomix® TM6 worden gebruikt. Voorafgaand aan het gebruik van de
Varoma® moet de Thermomix® TM6 correct in gebruik worden genomen.

1. Zet de mengbeker correct in de Thermomix® TM6.

2. Vul de mengbeker met minstens 0,5 liter (500 g) water voor een stoomtijd
van 30 minuten.
Als aromatische variant kunt u in plaats van water ook een groentebouillon
of een water/wijnmengsel gebruiken.

3. Alsu bij het stomen het kookmandje gebruikt, zet u het in de mengbeker (zie
Kookmandje [ 213]) en vult u het bijv. met aardappelen of rijst.

4. Sluit de mengbeker met het deksel.

5. Leg het Varoma®-deksel omgekeerd op uw werkoppervlak en plaats de
Varoma®-schaal op het deksel. Hij past precies in de groeven van het deksel.

6. Vul de Varoma®-schaal uitsluitend met het gewenste voedsel.

7. Zorg dat enkele openingen niet worden bedekt om het ontsnappen en
circuleren van damp niet te hinderen.

Denk er bij het vullen van de Varoma® aan dat de ingrediénten die langer
moeten garen onderaan liggen en ingrediénten die sneller stomen bovenaan
liggen (eventueel op de Varoma®-tray).

6.4 INGREDIENTEN WEGEN

Tip Raaktijdens het wegen de Thermomix® TM6 niet aan, plaats niets tegen de
Thermomix® TM6 en let erop dat er niets onder de Thermomix® TM6 ligt. Ook
het netsnoer mag niet onder spanning staan. Anders is het weegresultaat niet
nauwkeurig.

1. Zet de mengbeker in het basisapparaat en tik op het weegschaalsymbool in
het venster Modi en hulpmiddelen.

2. Weeg het eerste ingrediént (tot max. 3,0 kg).

3. Alsu meer ingrediénten wilt toevoegen, tikt u op het tarrasymbool en doet u
het volgende ingrediént in de mengbeker.

Het weegproces kunt u tot het maximum gewicht (6 kg) het gewenste aantal
keren herhalen. De tolerantie van de weegschaal tot 3 kg is +/- 30 g.

6.5 HOOFDMENU

o Tikin het startscherm linksboven op het menusymbool.
= Zo komt u in het hoofdmenu van de Thermomix® TM6 waar u bijvoorbeeld uw
recepten kunt openen.

U kunt rechtstreeks op het touchscreen navigeren en bladeren.

OPMERKING OVER BLADEREN

Draai de selectieknop niet om in menu's te bladeren. Dit activeert de
Thermomix® TM6.

6.6 MIJN RECEPTEN

De selectieregel Mijn recepten opent de recepten die u als favorieten heeft
gemarkeerd.
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Andere Klantenservice
weergeven

6.7 MIJN WEEK

Onder Mijn week kunt u eenvoudig Thermomix® menu's voor de hele week
plannen. De weekplanning stelt u in via uw Cookidoo®-account.

6.8 RECENT GEKOOKT

Onder Recent gekookt opentu de laatst bereide recepten.

6.9 HELP

o Tik in het hoofdmenu van de Thermomix® TM6 op Help.
U heeft toegang tot de volgende submenu's:

> Veiligheidsvoorschriften (toontde algemene
veiligheidsvoorschriften)

> Contact (toont de contactgegevens van de klantendienst van Vorwerk)

> Handleiding (opent de digitale handleiding)

Ga als volgt te werk als u wilt dat de contactgegevens van de klantenservice van
een ander landen worden weergegeven:

1. Tikop Contact >Contactlijst wereldwijd.
= Erverschijnt een landenlijst.

2. Selecteer het land waarvan u de contactgegevens wilt weergeven.

6.10 MODI EN HULPMIDDELEN

Wanneer u in het gedefinieerde startscherm van rechts naar links veegt, komt u
op het venster Modi en hulpmiddelen. Hier vindt u veel praktische tips over
koken met uw Thermomix® TM6.

Details over de instellingsmogelijkheden vindt u onder het pictogram Info.
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INSTELLINGEN

Onder Hoofdmenu > Instellingen vindtu de volgende menupunten:

7.

1
2
3.
4

De

7.

g «npo=

7.

Taal [» 222]

Land [» 222]

WIFI [» 222]
Cookidoo®-account [» 223]
Melodie [ 223]

Scherm [F 223]
Transportmodus [» 224]
Maatsysteem [» 224]
Privacy [» 224]

Versie en update [» 224]

Terugzetten naar fabrieksinstellingen [» 224]

1 TAAL INSTELLEN

. Selecteer Hoofdmenu > Instellingen > Taal.

. Blader omhoog of omlaag door de lijst met talen.

Selecteer de gewenste taal.

. Bevestig in het navolgende venster de selectie met wijzigen.

geselecteerde taal wordt toegepast op menuteksten en handleiding.

2 LAND INSTELLEN

Selecteer Instellingen en het menupunt Land.
Blader omhoog of omlaag door de lijst met landen.
Selecteer het gewenste land in het scherm van de Thermomix® TM6.

Bevestig in het navolgende venster de selectie met wijzigen.
In het navolgende venster wordt het geselecteerde land in groene kleur en met
een vinkje weergegeven.

3 WIFI

7.3.1 WIFINETWERK INSTELLEN

1.

2.
=

Selecteer Hoofdmenu > Instellingen > WIFI.

Activeer wifi door de schuifbalk naar rechts te drukken.

De schuifbalk wordt nu groen en kan van links naar rechts worden verschoven.
Alle beschikbare wifinetwerken, incl. de status van het wifinetwerk (open of
gesloten), worden weergegeven.

. Tikin het scherm van de Thermomix® TM6 op het gewenste wifinetwerk

waarmee u uw Thermomix® TM6 wilt verbinden.

. Voer het wachtwoord van het geselecteerde wifinetwerk in en tik op

Verbinden.



Thermomix® 223
|

= In de lijst van wifinetwerken verandert de status van het geselecteerde
wifinetwerk naar Verbinden. Na een succesvolle verbinding van de
Thermomix® TM6 met het wifinetwerk, verandert de status van het
wifinetwerk naar Verbonden en verschijnt er een groen vinkje bij het
verbonden netwerk.

7.3.2 WIFINETWERK VERWIJDEREN

Ga als volgt te werk om een bestaande verbinding van uw Thermomix® TM6
met een wifinetwerk te verbreken:

1. Selecteer Hoofdmenu > Instellingen > WIFI.

= Bij geactiveerde wifi verschijnt de lijst met alle beschikbare wifinetwerken,
incl. het netwerk waarmee de Thermomix® TM6 is verbonden. U herkent het
verbonden netwerk aan het groene vinkje.

Selecteer het wifinetwerk waarmee uw Thermomix® TM6 is verbonden.
In het navolgende venster verschijnt een lijst met alle netwerkdetails.

Druk op Netwerk verwijderen.

Hierdoor wordt de verbinding tussen uw Thermomix® TM6 en het wifinetwerk
verwijderd.

Alle beschikbare wifinetwerken, incl. de status van het wifinetwerk (open of
gesloten), worden weerdegeven. Het verwijderde netwerk verschijnt echter niet
meer in de lijst.

g« gw

7.3.3 PER WPS VERBINDEN
1. Selecteer Instellingen > WIFI.

2. Activeer wifi door de schuifbalk naar rechts te drukken.

= De schuifbalk wordt nu groen en kan van links naar rechts worden verschoven.
Bovendien worden alle beschikbare wifinetwerken, incl. de status van het
wifinetwerk (open of gesloten), weergegeven.

3. Blader volledig omlaag en activeer Verbinden via WPS.
= In het navolgende venster verschijnt een informatietekst die aangeeft dat de
WPS-knop op uw router moet worden ingedrukt.

4. Druk op de WPS-toets op uw router.
= In de lijst met wifinetwerken wordt het netwerk waarmee uw Thermomix®
TM6 per WPS is verbonden aangegeven met de status Verbonden.

7.4 COOKIDOO®-ACCOUNT

Onder Cookidoo®-account kunt u zich met uw Cookidoo®-profiel aanmelden en
na aanmelding de informatie van uw Cookidoo®-account bekijken.

Meer informatie vindt u onder Help in het Cookidoo®-portaal.

7.5 MELODIE

U kunt het volume, de duur en de melodie instellen die bij voltooid kookproces
zal worden geactiveerd.

U kunt bovendien het volume van de Volgende-toets op het scherm instellen.

7.6 SCHERM

Hier kunt u de helderheid van het scherm instellen.
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7.7 TRANSPORTMODUS INSTELLEN

Met de transportmodus vergrendelt u de geplaatste mengbeker en het deksel
van de mengbeker voor transport met vergrendelingsarmen.

1. Zorg dat de mengbeker en het deksel van de mengbeker correct zijn
geplaatst.

2. Selecteer Hoofdmenu > Transportmodus en activeer de functie met de
schuifbalk.

= Het vergrendelingsmechanisme wordt geactiveerd. Nu kunt u de Thermomiz®
TM6 uitschakelen en veilig transporteren.

7.8 MAATSYSTEEM

In het submenu Maatsysteemkunt u het metrische stelsel (gram, °Celsius) of
het imperiale stelsel (ounce, °Fahrenheit) kiezen.

Uw Thermomix® TM6 verandert automatisch het maatsysteem wanneer het
maatsysteem afwijkt van het in het geselecteerde recept gebruikte maatsysteem.
Na het beéindigen van het recept wordt automatisch het eerder geselecteerde
maatstelsel ingesteld.

7.9 PRIVACY

Onder Privacy kunt u de huidige privacyvoorwaarden lezen.

7.10 VERSIE EN UPDATE

In het submenu Versie en update vindt u gedetailleerde informatie over
uw software- en apparaatversie.

U kunt bovendien naar updates zoeken.

UPDATE UITVOEREN

Wanneer een update beschikbaar is, kunt u de optie Update uitvoeren
selecteren.

Tijdens het updateproces kan de Thermomix® TM6 meerdere keren worden in-
en uitgeschakeld. Koppel de Thermomix® TM6 niet los van de
stroomvoorziening tijdens het laden en installeren van de update.

7.11 TERUGZETTEN NAAR
FABRIEKSINSTELLINGEN

Met de functie Terugzetten naar fabrieksinstellingen worden de
instellingen van de Thermomix® TM6 teruggezet naar de fabrieksinstellingen.

Denk eraan dat daarbij uw persoonlijke instellingen verloren gaan.
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8 REINIGING EN ONDERHOUD

Corrosie in het basisapparaat!

Wanneer de mengbeker en vooral de contactpennen aan
de onderkant na het reinigen nog vochtig zijn en de
mengbeker wordt geplaatst, kan er in het basisapparaat
corrosie ontstaan.

e |aat de mengbeker grondig drogen alvorens deze in het
basisapparaat te zetten.

8.1 REINIGING

Opmerkingen Alle individuele onderdelen (behalve het basisapparaaat) zijn geschikt voor
reiniging in de vaatwasser. Leg de kunststoffen onderdelen, vooral het deksel
van de mengbeker, los in de bovenste lade om vervormingen door warmte-

inwerking en druk van andere voorwerpen te voorkomen.

Sommige kunststof onderdelen kunnen licht verkleuren. Dit heeft geen invloed
op uw gezondheid of het functioneren van de onderdelen.

« Reinig na gebruik grondig alle gebruikte onderdelen van uw
Thermomix® TM6.

Overige informatie over de reinigingsmogelijkheden en reinigingsprogramma's
vindt u in de handleiding op de Thermomix® TM6 onder Hoofdmenu > Help
> Handleiding.

8.1.1 REINIGING

Tussen twee bereidingsstappen of na elkaar te bereiden gerechten en als de
mengbeker licht verontreinigd is, kunt u deze reinigen met de modus

@ Reinigen. U vindt deze modus in het venster Modi en hulpmiddelen.
Wanneer u rechtsboven op het Info-pictogram tikt, krijgt u meer informatie
over het gebruik. Volg de aanwijzingen op het scherm.

8.1.2 GRONDIGE REINIGING

é Gevaar voor snijwonden.
De lemmeten van het mes zijn scherp en kunnen u
verwonden.
e Ga voorzichtig om met het mes.

e Houd het mes nooit aan de lemmeten vast.

e Verwijder het mes voorzichtig zodat het mes niet eruit kan
vallen.

e Grijp niet in de mengbeker.

e Houd lichaamsdelen en haar uit de buurt van het mes.
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Apparaatbeschadiging door onjuiste reiniging
en het niet volgen van de aanwijzingen voor
langdurig koken!

Wanneer de mengbeker en het mes langere tijd aan

water, andere vloeistoffen of etensresten worden
blootgesteld, kunnen ze beschadigd raken.

e Reinig de componenten altijd na gebruik.

e | aat vooral het mes niet te lang in afwaswater staan,
aangezien dit het dichtingssysteem van de mesbevestiging
kan verouderen.

Om het mes en de mengbeker grondig te reinigen, moet u de mengbeker
demonteren.

1.
2.
3.

Haal de mengbeker uit het basisapparaat.
Demonteer de mengbeker (zie hoofdstuk Mes verwijderen [+ 209]).

Reinig de binnen- en buitenkant van de individuele onderdelen handmatig
of in de vaatwasser.

. Veeg eventueel de contactpinnen aan de onderkant van de mengbeker

schoon.
Let erop dat de contactpinnen voor het plaatsen in het basisapparaat schoon
en droog zijn.

Gebruik uitsluitend zachte reinigingsdoeken voor de reiniging van kunststof
oppervlakken zoals de Varoma.

Gebruik nooit scherpe voorwerpen of metalen schuursponsjes.

Gebruik een speciaal reinigingsmiddel voor roestvrij staal om hardnekkig
vuil in de mengbeker te verwijderen.

Zet het mes met de dichtingsring van het mes opnieuw in de mengbeker (zie
hoofdstuk Mes plaatsen [+ 210]).
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8.2 REINIGING VAN HET BASISAPPARAAT

Gevaar voor elektrische schok door
binnendringend water!

Wanneer er water in de stroomgeleidende onderdelen
geraakt, kan een elektrische schok ontstaan!

e Dompel het basisapparaat nooit in water of andere
vloeistoffen.

e Houd het basisapparaat niet onder stromend water.
e Schud geen water over het basisapparaat.

e Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het
basisapparaat te reinigen.

e Reinig het basisapparaat uitsluitend met een droge of
vochtige doek.

e Leterop dat er geen water of vuil in de behuizing van het
basisapparaat komt.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit in de open lucht.
e Mocht er toch water in het basisapparaat zijn gekomen,
neemt u contact op met de reparatieservice van Vorwerk.
Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het basisapparaat te reinigen.
Reinig het basisapparaat met een vochtige doek en mild afwasmiddel.

Let erop dat u niet te veel water gebruikt zodat er geen water het apparaat
kan binnendringen.

8.3 REGELMATIG ONDERHOUD

Regelmatig onderhoud verhoogt de levensduur van uw Thermomix® TM6.

1.

Inspecteer uw Thermomix® TM6 en accessoires (inclusief mengbeker,
netsnoer en dichtingsring van het deksel van de mengbeker) op mogelijke
beschadiging.

Gebruik uw Thermomix® TM6 nooit met beschadigde accessoires.
Controleer regelmatig of de ventilatieopeningen aan de achterkant en

onderkant van de Thermomix® TM6 vrij zijn om beschadiging van de
Thermomix® TM6 te voorkomen.

Als u uw Thermomix® TM6 niet gebruikt, trekt u de stekker uit het
stopcontact.

Voor een betere ventilatie van de Thermomix® TM6 laat u de opening van
het deksel van de mengbeker open wanneer u de Thermomix® TM6 niet
gebruikt.

8.3.1 MES VERVANGEN

Door het veelvuldige gebruik van de Thermomix® TM6 voor het hakken van
harde levensmiddelen wordt het mes bot. De volgende tabel geeft u een
overzicht van wanneer de vervanging van het mes wordt aanbevolen.
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Belasting Voorbeeld van het gebruik Vervanging van het
van het mes mes na
Sterk Ik maal dagelijks ijs, graan of vergelijkbare producten > jaar
Gemiddeld Ik maal een keer per week ijs of graan of vergelijkbare 2 jaar
producten
Laag Ik maal bijna nooit ijs en maal geen graan. 4 jaar

Een nieuw mes kunt u via uw Thermomix® vertegenwoordiger of bij de
Klantenservice [+ 231] van Vorwerk bestellen.



Thermomix®

229

9 VERHELPEN VAN STORINGEN

Gevaar van een elektrische schok door
beschadiging van het basisapparaat of
netsnoer.

Bij een beschadigd basisapparaat of netsnoer kan het tot
een elektrische schok komen.

Controleer het basisapparaat, het netsnoer met stekker en
accessoires regelmatig op mogelijke beschadigingen.

Zorg dat het netsnoer niet in contact komt met hete
oppervlakken en externe warmtebronnen.

Gebruik de Thermomix® TM6 nooit met beschadigd
netsnoer.

Gebruik het basisapparaat niet nadat het is gevallen of op
enige andere wijze is beschadigd.

Bij beschadigingen van het basis apparaat of netsnoer
stuurt u uw Thermomix® TM6 naar de Reparatieservice van
Vorwerk voor onderzoek, reparatie of elektrische of
mechanische aanpassing.

Een beschadigd netsnoer van het basisapparaat moet door
de fabrikant, diens reparatieservice of door een vakkundige
persoon worden vervangen om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

Probeer nooit om het basisapparaat zelf te repareren.

Grijp nooit in de openingen voor de contactpennen van de
mengbeker en steek ook nooit voorwerpen in deze

openingen.
Storing: Mogelijke oorzaak en oplossing:
Er is vioeistof in het bereik onder de — Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.

mengbeker terechtgekomen.

— Verwijder de vloeistof van onder de mengbeker met een handdoek.

— Beweeg of kantel het basisapparaat niet zodat er in het
basisapparaat geen vloeistof kan komen.

— Probeer niet om het apparaat uit elkaar te halen. Het apparaat bevat
geen onderdelen die door u moeten worden onderhouden.

— Schakel de Thermomix® TM6 niet in als u niet zeker bent dat er geen
vloeistof het basisapparaat is binnengedrongen. Neem contact op
met de Klantenservice [» 231].

De Thermomix® TM6 kan niet worden Het basisapparaat is mogelijk niet juist aangesloten.

ingeschakeld.

— Controleer of de stekker goed in het stopcontact zit.

De mengbeker kan niet in het De mengbeker is mogelijk niet juist in elkaar gezet.

basisapparaat van Thermomix® TM6
worden geplaatst.

— Controleer of het voetstuk van de mengbeker juist is vergrendeld.

De Thermomix® TM6 wordt niet warm. De verwarmingstijd is mogelijk niet goed ingesteld.

— Controleer of u een tijd met de selectieknop van de timertoets heeft
ingesteld.
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Er is mogelijk geen temperatuur geselecteerd:

— Controleer of u de temperatuur heeft geselecteerd.

De Thermomix® TM6 stopt tijdens de  Er is een motoruitschakeling opgetreden
werking. — Haal de mengbeker uit het basisapparaat.

— Verminder de vulhoeveelheid en/of voeg wat vioeistof toe.
— Wacht ong. 5 minuten (afkoeltijd).

— Plaats de mengbeker in het apparaat.

— Controleer of de luchtopeningen aan de achterkant van het
basisapparaat vrij zijn.

— Schakel het basisapparaat in met de selectieknop.

Als na de afkoeltijd de systeemmelding nog steeds verschijnt, neemt u
contact op met de Klantenservice [+ 231].

De Thermomix® TM6 weegt niet juist. De Thermomix® TM6 is mogelijk niet correct gemonteerd.

— Controleer of er geen voorwerpen tegen het basisapparaat leunen.

Let erop dat het netsnoer niet wordt gespannen.

— Zorg dat de Thermomix® TM6 op een vlak, schoon en slipvast
opperviak staat.

Raak de Thermomix® TM6 tijdens het weegproces niet aan.

De Thermomix® TM6 stopt bij het Er zijn mogelijk onjuiste ingrediénten in de mengbeker gedaan.
uitvoeren van basiskookfuncties. — Haal de mengbeker uit het basisapparaat en ledig de mengbeker.
— Plaats de lege mengbeker op het basisapparaat.

— Start het kookproces opnieuw.

De Thermomix® TM6 brengt geen Er is mogelijk geen netwerk beschikbaar.
wifiverbinding tot stand. — Controleer uw wifinetwerk.
De wififunctie is mogelijk gedeactiveerd.

— Stel een netwerk in, zie hoofdstuk Wifinetwerk instellen [+ 222].

Lukt het niet om een netwerk in te stellen, neem dan contact op met de
Klantenservice [» 231].
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10 KLANTENSERVICE

Neem voor de gegevens van uw lokale klantenservice contact op met uw
Thermomix®-adviseur,

de Vorwerk officiéle distributeur van uw land of kijk op
www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telefoon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

GEPRODUCEERD DOOR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Duitsland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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11 GARANTIE/AANSPRAKELIJKHEID
VOOR DEFECTE MATERIALEN

Raadpleeg uw aankoopcontract voor de garantieperiode.

De Thermomix® TM6 mag alleen worden gerepareerd door de Vorwerk
Thermomix® klantenservice of een door Vorwerk geautoriseerde
reparatieservice.

Gebruik alleen onderdelen die meegeleverd zijn met de Thermomix® TM6 of
originele vervangende onderdelen van de Vorwerk Thermomix®. Gebruik de
Thermomix® TM6 nooit in combinatie met onderdelen die niet door Vorwerk
Thermomix® zijn geleverd voor de Thermomix® TM6. In dergelijke gevallen
vervalt het recht op garantie en voor de aansprakelijkheid voor defecte
materialen.
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12 VERWIJDEREN OUDE EN GEBRUIKTE
APPARATEN

Dit symbool betekent dat elektrische en elektronische apparaten niet met het
huishoudelijk afval mogen worden weggegooid. Oude elektronische apparaten
kunnen gratis bij gemeentelijke verzamelpunten worden ingeleverd.

U kunt de oude elektronische apparaten ook terugsturen naar uw lokale
Vorwerk shop.

Registratienummer:

WEEE reg.-nr. DE 86265910
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13
Veiligheidstekens/
keurmerken/ C E

conformiteit

TECHNISCHE GEGEVENS

Motor Onderhoudsvrije Vorwerk reluctantiemotor, nominaal vermogen 500 W.
Traploze toerentalinstelling van 100 tot 10700 toeren per minuut
(langzaam roeren: 40 toeren per minuut).
Speciale snelheidsstand (wisselmodus) voor de modus "Deeg kneden".
Door elektrische motorbescherming tegen overbelasting beschermd.

Verwarming Opgenomen vermogen 1000 W.
Beschermd tegen oververhitting.

Geintegreerde Meetbereik 1 tot 3000 g

weegschaal meetbereik -1 tot -3000 g

Behuizing Hoogwaardige kunststof.

Mengbeker Roestvrij staal met geintegreerde verwarming en temperatuursensor. Maximale
inhoud 2,2 liter.

Netspanning Alleen voor wisselspanning van 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).

Max. opgenomen vermogen1500 W.
Lengte netsnoer is 1 m, uittrekbaar.

Stand-byverbruik ow
Verbindingsgegevens 2,4 GHz 2412 MHz - 2472 MHz 100 mW (<20 dBm) |EEE Std 802.11b/g/n™
5 GHz 5150 MHz — 5250 MHz 100 mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11n/a/ac™

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor binnengebruik en binnen een
frequentiebereik van 5150 MHz — 56250 MHz in AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL,
ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO en
TR.

Conformiteit Hiermee verklaart Vorwerk dat het installatietype Thermomix® TM6-1 / TM6-4 aan de
richtlijn 2014/53/EU voldoet.

De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is beschikbaar op het volgende
internetadres:

www.vorwerk.com

Afmetingen 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hoogte x breedte x diepte)
basisapparaat

Afmetingen Varoma® 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (hoogte x breedte x diepte)

Gewicht basisapparaat 7,95 kg
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1 PRIMA DI INIZIARE

Congratulazioni per aver scelto Thermomix® TM6.

Prima di usare il tuo Thermomix® TM6, assisti a una dimostrazione con
un'Incaricata alla Vendita. E un modo comodo e veloce per familiarizzare con il
Thermomix® TM6.

» In seguito, leggi attentamente tutte le istruzioni per 'uso prima di utilizzare
Thermomix® TM6 e i suoi accessori.
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2 PER LA VOSTRA SICUREZZA

Caratteristica comune di tutti i prodotti Vorwerk ¢ la massima sicurezza.
Tuttavia la sicurezza di prodotto del Thermomix® TM6 puo essere garantita solo
se ci si attiene a quanto indicato in questo capitolo e alle avvertenze di pericolo
nei capitoli seguenti.

2.1 PERICOLI E AVVERTENZE DI SICUREZZA

Pericolo di shock Se l'acqua arriva ai componenti sotto tensione, & possibile prendere
elettrici per presenza di !a scossa!

acqua all'interno del e Non immergere il corpo macchina in acqua o altri liquidi.

corpo macchina! e Non tenere il corpo macchina sotto I'acqua corrente.

e Non versare acqua sul corpo macchina.

e Togli la spina dalla presa prima di pulire il corpo macchina.

e Pulisci il corpo macchina solo con un panno asciutto o umido.
e Non lasciare che acqua o sporcizia entrino nel corpo macchina.

e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 all'aperto.

e Se cido nonostante penetra dell'acqua nell'apparecchio, contatta il tuo
Centro Assistenza autorizzato Vorwerk.

Pericolo di shock Un allacciamento elettrico installato in modo non conforme puo
elettrici in caso di provocare shock elettrici.

allacciamento elettrico ¢ Collegare il corpo macchina esclusivamente a una presa installata

non conforme! regolarmente da un elettricista.

Pericolo di shock Se il corpo macchina o il cavo di alimentazione sono danneggiati, €
elettrici in caso di corpo possibile prendere la scossa.

macchina o cavo di e Controlla regolarmente il corpo macchina, il cavo di alimentazione con la
alimentazione spina e gli accessori per verificare che non siano danneggiati.
danneggiato! ¢ Accertati che il cavo di alimentazione non sia a contatto con superfici

calde e fonti esterne di calore.
e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 se il cavo e danneggiato.

e Non utilizzare il corpo macchina se e caduto o si € danneggiato in
qualsiasi modo.

e |n caso di danni al corpo macchina o al cavo di alimentazione, porta il
Thermomix® TM6 al Centro Assistenza autorizzato Vorwerk per farlo
esaminare e per la riparazione di qualsiasi guasto elettrico o meccanico.

e Se il cavo di alimentazione del corpo macchina € danneggiato, esso deve
essere sostituito dal Produttore, dal Centro Assistenza autorizzato o da un
tecnico con qualifica simile, al fine di evitare pericoli.

e Non cercare di riparare il corpo macchina autonomamente.

e Non toccare l'interno dei fori in cui si innestano gli spinotti dei contatti del
boccale, e non infilare oggetti in questi fori.
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Pericolo d’'incendio! Se appoggdi il corpo macchina su una superficie calda, potrebbe
incendiarsi.

e Non posizionare il corpo macchina su fornelli (piano di cottura, piano in
vetro-ceramica, a induzione o simili) o su altre superfici riscaldate o che
possono riscaldarsi.

e Mantieni una distanza sufficiente da superfici calde e fonti esterne di
calore.

e Accertati che il cavo di alimentazione non sia a contatto con superfici
calde e fonti esterne di calore.

Pericolo d’incendio! Il Thermomix® TM6 ha un elevato assorbimento di potenza. Un
allacciamento non a norma puo causare un incendio.

e Per 'allacciamento del corpo macchina tenere conto dell'assorbimento
massimo di potenza.

e Non utilizzare prese multiple o altre apparecchiature tra la presa di
corrente e il Thermomix® TM6.

Pericolo di ustioni per Se il foro del coperchio del boccale € completamente ostruito,
eccessiva pressione e dm:ante la preparazione si puo creare una pr(?ssion.e ec.cessiva
all'interno del boccale. Il contenuto caldo puo fuoriuscire

fuoriuscita di ) . L
|mprovwsamente € provocare ustioni.

ingredienti!
e Accertati sempre che il foro del coperchio del boccale non sia ostruito o
coperto né dall’'interno (per es. dal cibo) né dall'esterno (per es. da un
canovaccio), in modo che il vapore possa uscire senza creare una
pressione eccessiva.

e Non usare mai oggetti diversi dagli accessori originali forniti in dotazione
(misurino, cestello, paraschizzi o Varoma®) come protezione contro gli
schizzi dal foro del coperchio del boccale.

e Riempi il cestello solo fino alla tacca del livello massimo.
e Se, mentre cucini, ti accorgi che il foro del coperchio del boccale &
ostruito, stacca la spina del corpo macchina. Non toccare i comandi.
Pericolo di ustioni per Gli schizzi di ingredienti caldi (solidi o liquidi) possono provocare

fuoriuscita di ustioni.
ingredienti! e Non superare mai il livello massimo di capacita del boccale di 2,2 litri
(tacca "max").

e Accertati che il foro del coperchio del boccale rimanga libero dal cibo.

e Utilizza esclusivamente gli accessori originali Thermomix® in dotazione
(misurino, cestello, paraschizzi o Varoma®), per evitare la fuoriuscita di
schizzi di grassi o liquidi.

e Presta la massima attenzione quando aggiungi ingredienti nel boccale, in
particolare liquidi.

e Rimuovi con attenzione il boccale pieno dal corpo macchina per evitare
che il contenuto fuoriesca.
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Pericolo di ustioni per Se non osservi le quantita prescritte dalle ricette, durante la cottura

fuoriuscita di di ingredienti prossimi al raggiungimento della capienza massima, a
. . . temperature elevate (> 90°C), il ci uo fuoriuscir | |
ingredienti! siOt[t):rtai e elevate (> 90°C), il cibo puo fuoriuscire dal boccale e

e Presta particolare attenzione quando utilizzi temperature elevate.

e Se il cibo fuoriesce, premi la manopola per spegnere il Thermomix® TMG.
Pericolo di scottature Con velocita troppo alte in combinazione con temperature elevate il
per fuoriuscita di cibo caldo puo fuoriuscire, provocando scottature.

ingredienti! e Non utilizzare mai la modalita "Turbo" con preparazioni calde o liquidi con
temperatura superiore ai 60 °C.

e Durante la lavorazione di ingredienti caldi, aumenta la velocita
gradualmente.

Pericolo di ustioni per Mentre cucini, in particolare con l'uso del Varoma®, si forma vapore
fuoriuscita di vapore! caldo che puo causare scottature.

e Stai attento al vapore.

¢ Durante la lavorazione di ingredienti caldi, non afferrare il misurino e non

coprirlo. Assicurati che il vapore possa uscire tra il misurino e il foro del
coperchio.

e Assicurati che almeno qualche fessura del recipiente del Varoma® e del
vassoio del Varoma® rimanga libera dal cibo, altrimenti potrebbe verificarsi
una fuga incontrollata di vapore.

e Assicurati che il recipiente del Varoma® poggi correttamente sul coperchio
del boccale, per evitare che il recipiente del Varoma® si rovesci o cada.
Non mettere mai il Varoma® sopra al paraschizzi.

e Quando togli il Varoma® dal coperchio del boccale e lo metti da parte,
tieni il coperchio del Varoma® sempre chiuso.

e Quando togli il coperchio del Varoma®, aprilo lontano dal viso e dal corpo
per evitare il contatto diretto con il vapore che fuoriesce.

Pericolo di ustioni con i Quando si insaporiscono dei cibi come olio, burro, ecc., si scaldano
grassi caldi! dei grailssi. Le miscele di olio .e _a.cqua, ad alte temperature, possono
scoppiettare, causando possibili scottature.

e Non aggiungere mai grassi gia riscaldati nel boccale.

e Non riscaldare mai l'olio senza altri ingredienti, in quanto aggiungendo gli
altri ingredienti, provocheresti facilmente schizzi di olio caldo.

e Assicurati che gli accessori Thermomix® TM6 da utilizzare siano asciutti.
e Segui le istruzioni sul display.

e Posiziona sempre il paraschizzi correttamente sul coperchio del boccale,
non appena il Thermomix® TM6 ti suggerisce di farlo.

e Accertati che i bracci di chiusura blocchino correttamente il paraschizzi.
Pericolo di ustioni! Il caramello é caldissimo durante e anche dopo la preparazione e puo
provocare ustioni.

e Procedi con la massima prudenza nella preparazione e lavorazione del
caramello.
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Pericolo di scottature in Se il coperchio non é posizionato correttamente sul boccale, il cibo
caso di uso errato del caldo puo fuoriuscire e causare scottature.

coperchio del boccale! © Non tentare mai di forzare il coperchio del boccale o il meccanismo di
chiusura per aprirli.

e Apri il coperchio del boccale solo quando la velocita € a zero e il
meccanismo di chiusura e sbloccato.

e Controlla regolarmente I'assenza di eventuali danni della guarnizione. In
caso di danni o perdite sostituisci immediatamente il coperchio.

e Utilizza il Thermomix® TM6 solo con il coperchio del boccale pulito. Sul
bordo del boccale e sulla guarnizione non devono mai trovarsi residui di
ingredienti, per garantire una perfetta sigillatura tra il coperchio del
boccale e il boccale stesso.

Pericolo di scottature e Se il cavo pende, il corpo macchina puo essere spostato
lesioni! accidentalmente. Il corpo macchina puo cadere e causare scottature
o ferite.

e Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal tavolo o dal piano
della cucina.

e Non collegare il corpo macchina a prolunghe.
Pericolo di lesioni a L'uso di apparecchi ausiliari, accessori o oggetti non distribuiti

causa di accessori non Ufficialmente o venduti da Vorwerk, cosi come I'uso di componenti
danneggiati o incompatibili, puo causare incendio, shock elettrici o

idonei! L
lesioni.
e Utilizza esclusivamente gli accessori originali Thermomix® raccomandati
da Vorwerk.
e Non usare mai il Thermomix® TM6 con componenti o dotazioni di modelli
precedenti.
¢ Non modificare il Thermomix® TM6 e gli accessori.
e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 con accessori danneggiati.
Pericolo di lesioni a Se durante il mescolamento si utilizzano oggetti diversi dalla spatola
causa di utilizzo non in dotazione, questi potrebbero rimanere impigliati nel gruppo coltelli
vt e provocare lesioni.

e Per mescolare usa esclusivamente la spatola in dotazione con disco di
sicurezza.

e |nserisci nel boccale solo il lato appiattito della spatola.

Pericolo di scottature a Potresti scottarti con il cibo caldo nel cestello.
causa di ingredienti e Fai attenzione nel rimuovere il cestello.

caldi! e Utilizza la spatola per rimuovere il cestello, assicurandoti che sia
agganciata al cestello in modo fisso, prima di estrarlo.

e Dopo aver appoggiato il cestello sul piano di lavoro, rimuovi la spatola per
evitare che il cestello si inclini, rovesciandosi.
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Pericolo di lesioni a Durante il funzionamento, soprattutto in modalita Spiga o nei triti, il
causa di caduta Thermomix® TM6 potrebbe muoversi, con la possibilita di cadere e

' - ferite.
dell’apparecchio! causare ferite

e Posiziona il Thermomix® TM6 su un piano pulito, stabile, uniforme e
orizzontale.

e Lascia una distanza sufficiente dal bordo del piano di lavoro.

e Non lasciare mai il Thermomix® TM6 incustodito mentre € in funzione.

Pericolo di lesioni a Se durante il funzionamento un accessorio finisce nel gruppo coltelli,
causa di accessori puoi ferirti con piccole schegge taglienti.
danneggiati! e Utilizza gli accessori Thermomix® esclusivamente come indicato nelle

istruzioni o sul display dell'apparecchio.

e Se cido nonostante un accessorio viene danneggiato dal gruppo coltelli
durante una preparazione, butta via il contenuto del boccale e contatta il
Servizio Clienti per sostituire il componente.

Rischi per la salute a Con i procedimenti di Cottura lenta (cottura lenta a temperature
causa di proliferazione inferiori ai 100 °C), Fermentazione (conservazione) e Cottura
sottovuoto (cottura sottovuoto a temperature inferiori ai 100 °C), gli
alimenti vengono cotti a bassa temperatura. Le cotture a bassa
temperatura devono essere eseguite rispettando determinate
condizioni igieniche onde evitare la proliferazione di microrganismi.

batterica!

* Presta attenzione alla pulizia degli utensili e al trattamento idoneo degli
ingredienti sotto il profilo igienico durante tutte le fasi di preparazione.

e Rispetta con precisione le indicazioni della ricetta (temperatura e tempo).

e Faiin modo che, non appena ultimata la preparazione come da ricetta, il
cibo sia consumato subito oppure provvedi a un‘adeguata conservazione.

Rischi per la salute a Tutti gli accessori Thermomix® TM6 sono progettati in linea di
causa degli accessoril principio per I'impiego specifico con Thermomix® TM6 e possono
subire danni in caso di utilizzo diverso.

e Non utilizzare gli accessori per scopi diversi, in particolare a temperature
elevate.

e Non usare la spatola all'interno di pentole o padelle calde.

e Non usare mai la farfalla per la cottura prolungata (Cottura lenta, Cottura
sottovuoto, Fermentazione); in caso di inosservanza non si possono
escludere effetti negativi sulla salute.

e Se cid nonostante un accessorio viene danneggiato, non usarlo piu e
sostituiscilo immediatamente.

Pericolo di ustioni a Durante la lavorazione di ingredienti caldi, si scaldano anche il
causa di superfici calde! boccale e gli accessori in uso. Puoi scottarti con le superfici calde
anche dopo che il processo di cottura e/o riscaldamento & terminato.

e Maneggia con attenzione il boccale, il gruppo coltelli e gli accessori
soprattutto durante e dopo le preparazioni calde.

e Afferra tutti i componenti esclusivamente in corrispondenza delle apposite
impugnature e superfici di presa.

e | ascia raffreddare a sufficienza il boccale e il gruppo coltelli, prima di
smontare il boccale ed estrarre il gruppo coltelli.
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Pericolo di tagliarsi! Le lame del gruppo coltelli sono taglienti e possono ferirti.
e Maneggia con attenzione il gruppo coltelli.
e Non afferrare mai il gruppo coltelli tenendolo per le lame.
e Fai attenzione quando rimuovi il gruppo coltelli per evitare che cada.
e Non introdurre la mano nel boccale.

e Tieni lontano le mani e il corpo dal gruppo coltelli.

Pericolo di lesioni a E possibile che le mani o altre parti del corpo rimangano schiacciate
causa di nei bracci di chiusura del corpo macchina o sotto il coperchio del

schiacciamento! boccale.

e FEvita il contatto con i componenti in movimento.
e Tienilontano i capelli e i vestiti dai componenti in movimento.

e Non toccare i bracci di chiusura o il coperchio del boccale quando il
meccanismo di chiusura si sta aprendo o chiudendo.

Danni alla salute a A causa dei processi di produzione, sui componenti del Thermomix®
causa di residui di TMG6 possono essere presenti sostanze non idonee al consumo. Gli

produzione! eventuali residui di produzione possono nuocere alla salute.

e Prima del primo utilizzo lava a fondo tutti i componenti e gli accessori che
possono venire a contatto con il cibo.

Danni materiali a causa Se posizioni il Thermomix® TM6 direttamente sotto a mobili, scaffali,
del vapore! pensili o simili durante la cottura, questi possono rovinarsi a causa
della fuoriuscita del vapore.

e Posiziona il Thermomix® TM6 con una distanza sufficiente verso l'alto e
rispetto agli oggetti presenti ai lati.

e Ricorda che il Thermomix® con Varoma® ha un'altezza maggiore.

Danni all'apparecchio a Se il corpo macchina viene collegato a un allacciamento elettrico non

causa di allacciamento idoneo, subisce dei danni.

elettrico non conforme! ¢ Mettiin funzione il Thermomix® TM6 solo con la tensione alternata e la
frequenza indicate sulla targhetta identificativa.

Pericolo di Se nel boccale c¢'é una quantita insufficiente di acqua, il Thermomix®
danneggiamento a TMG6 puo subire danni.

causa di uso non e Per la cottura a vapore con Varoma®, assicurati che nel boccale ci sia
conforme della funzione  @caua a sufficienza. Il Thermomix® TM6 fa evaporare ca. 250 ml di acqua
Varoma®! in 15 minuti.

e FEventualmente aggiungi ancora acqua, in particolare se prolunghi il tempo
di cottura a vapore.
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Danni all'apparecchio a Se il boccale e il gruppo coltelli restano per un tempo prolungato

causa di pulizia non sotto I'azione dell'acqua, di altri liquidi o di resti di alimenti, possono
conforme e rovinarsi.
inosservanza delle * Provvedi sempre alla pulizia tempestiva dei componenti dopo I'uso.

avvertenze per cottura ° In particolare non lasciare il gruppo coltelli in acqua a lungo, per evitare di
prolungata! danneggiare il sistema di guarnizioni del supporto lame.

e A seconda delle caratteristiche dell'acqua, durante la cottura prolungata
(Cottura lenta, Cottura sottovuoto, Fermentazione) si potrebbe ossidare il
boccale. Perciod segui le avvertenze riguardo all'aggiunta di ingredienti
particolari (ad es. succo di limone) all'acqua di cottura.

Corrosione all'interno Se inserisci il boccale, e in particolare gli spinotti dei contatti sotto il
del corpo macchina! boccale, quando sono ancora umidi dopo la pulizia, si puo ossidare
I'interno del corpo macchina.

e | ascia asciugare perfettamente il boccale prima di inserirlo nel corpo
macchina.

Danni materiali a causa Se il gruppo coltelli non é inserito o bloccato correttamente o se la
del montaggio errato ghiera é rovinata, é possibile che del liquido penetri all'interno del
corpo macchina, danneggiandolo.

del gruppo coltelli!
e Assicurati che la ghiera del gruppo coltelli sia ben posizionata sulle lame.

e Assicurati che la ghiera del gruppo coltelli non sia rovinata.

e Assicurati che il gruppo coltelli sia correttamente inserito e bloccato,
prima di riempire il boccale.

e |n caso di perdite o versamenti di liquidi nel corpo macchina, stacca la
spina e contatta il Centro Assistenza.

Danni materiali a causa Se durante il funzionamento la farfalla viene a contatto con il gruppo
di uso non conforme! coltelli o altri accessori, puoé rompersi.

e Assicurati che la farfalla sia regolarmente montata sul gruppo coltelli,
prima di impostare il livello di velocita.

e Non superare mai la velocita 4.
e Non usare la spatola con la farfalla inserita.

e Non aggiungere ingredienti che potrebbero danneggiare o bloccare la
farfalla.

2.2 STRUTTURA DELLE AVVERTENZE DI
PERICOLO

Le avvertenze di pericolo in questo manuale sono evidenziate per mezzo di
simboli di sicurezza e formule di avvertimento. Il simbolo e la formula di
avvertimento ti segnalano la gravita del pericolo.

Struttura delle avvertenze di Le avvertenze di pericolo che precedono ogni operazione sono rappresentate
pericolo come segue:
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é Tipo e origine del pericolo
Spiegazione del tipo e dell'origine del pericolo/

conseguenze

e Provvedimenti per evitare il pericolo

SIGNIFICATO DELLE FORMULE DI AVVERTIMENTO

PERICOLO Pericolo di morte o pericolo di lesioni gravi, se la
situazione pericolosa non viene evitata.

ATTENZIONE Pericolo di lesioni lievi, se la situazione pericolosa non
viene evitata.

NOTA Danni materiali, se la situazione pericolosa non viene
evitata.

SIGNIFICATO DEI SIMBOLI DI SICUREZZA

C Avvertenza di pericolo con indicazione della gravita del pericolo

Avviso di danni materiali

2.3 OBBLIGHI DELL'UTILIZZATORE

Per garantire il perfetto funzionamento del Thermomix® TM6 € necessario
attenersi a quanto segue:

1. Rispetta le istruzioni per 1'uso e tutta la relativa documentazione.
2. Conserva le istruzioni vicino al Thermomix® TM6.

3. Fairiparare tempestivamente eventuali danni al Thermomix® TMS6,
rivolgendoti al tuo Servizio Clienti [ 278].
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3 UTILIZZO CONFORME

11 Thermomix® TM6 & prodotto e collaudato secondo gli standard tecnici e le
norme tecniche di sicurezza. Utilizza il Thermomix® TM6 solo in modo
appropriato e secondo le disposizioni, al fine di evitare pericoli a te stesso o a
terzi e danni al Thermomix® TM6 o altri danni materiali.

Il Thermomix® TM6 ¢ un elettrodomestico da cucina destinato all’'uso
domestico.

11 Thermomix® TM6 e destinato esclusivamente all'uso da parte di adulti. Non
puo essere usato da bambini, neppure sotto la supervisione di un adulto. In
ogni caso tieni i bambini lontani dall'apparecchio, quando ¢ in funzione, e dal
relativo cavo di alimentazione.

Ricordati di avvisare i bambini sui potenziali pericoli insiti nello sviluppo di
calore/vapore e dovuti a condensa calda e superfici calde.

Se il Thermomix® TM6 viene usato in ambienti in cui sono presenti bambini &
necessaria un’attenta sorveglianza.

Ai bambini non e consentito giocare con il Thermomix® TM6.

11 Thermomix® TM6 puo essere usato da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o sprovviste di esperienza e/o conoscenze se
supervisionate, o se sono state informate riguardo all'uso sicuro del
Thermomix® TM6 e hanno compreso i rischi che ne derivano.

Non sono consentiti usi diversi dall'utilizzo conforme. Il Produttore non
risponde di eventuali danni derivanti da uso diverso. In caso di modifiche
tecniche al prodotto, decade qualsiasi garanzia/diritto al risarcimento per
difetti materiali.

Durante qualsiasi lavoro con il Thermomix® TM6 € necessario attenersi a tutta
la documentazione pertinente e alle indicazioni sul display. In caso di
operazioni inappropriate il Produttore non risponde per i danni da cio
derivanti.
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4 PRIMA ACCENSIONE

4.1 CONTROLLO DEL CONTENUTO DELLA
FORNITURA

Controlla che il contenuto della fornitura sia completo e integro.

La fornitura € composta da:

1 Thermomix® TM6 Corpo macchina 9 Cestello con coperchio (fisso)
2 Base del boccale 10 Recipiente del Varoma®

3 Spinotti dei contatti 11 Vassoio del Varoma®

4 Boccale 12 Coperchio del Varoma®

5 Gruppo coltelli con ghiera 13 Spatola

6 Coperchio del boccale 14 Farfalla

7 Misurino Istruzioni per l'uso e

8 Paraschizzi ricettario (opzionale)

L'uso degli accessori e spiegato nel capitolo Conoscere gli accessori [ 253].
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4.2 SCEGLIERE IL POSTO

« Trova fin dall'inizio un posto fisso per il Thermomix® TM6 nella tua cucina,
cosl € sempre pronto all'uso ogni volta che ti serve.

Per scegliere il posto, tieni presente quanto segue:

é Pericolo d’incendio!
Se appoggi il corpo macchina su una superficie calda,

potrebbe incendiarsi.

e Non posizionare il corpo macchina su fornelli (piano di
cottura, piano in vetro-ceramica, a induzione o simili) o su
altre superfici riscaldate o che possono riscaldarsi.

e Mantieni una distanza sufficiente da superfici calde e fonti
esterne di calore.

e Accertati che il cavo di alimentazione non sia a contatto con
superfici calde e fonti esterne di calore.

Pericolo di shock elettrici in caso di
allacciamento elettrico non conforme!
Un allacciamento elettrico installato in modo non

conforme puo provocare shock elettrici.

e Collegare il corpo macchina esclusivamente a una presa
installata regolarmente da un elettricista.

Pericolo di lesioni a causa di caduta
dell’apparecchio!

Durante il funzionamento, soprattutto in modalita Spiga
o nei triti, il Thermomix® TM6 potrebbe muoversi, con la
possibilita di cadere e causare ferite.

e Posiziona il Thermomix® TM6 su un piano pulito, stabile,
uniforme e orizzontale.

e | ascia una distanza sufficiente dal bordo del piano di lavoro.

e Non lasciare mai il Thermomix® TM6 incustodito mentre € in
funzione.

Danni all'apparecchio a causa di allacciamento
elettrico non conforme!

Se il corpo macchina viene collegato a un allacciamento
elettrico non idoneo, subisce dei danni.

e Metti in funzione il Thermomix® TM6 solo con la tensione
alternata e la frequenza indicate sulla targhetta
identificativa.



250 Prima accensione Thermomix®

Danni materiali a causa del vapore!

Se posizioni il Thermomix® TM6 direttamente sotto a
mobili, scaffali, pensili o simili durante la cottura, questi
possono rovinarsi a causa della fuoriuscita del vapore.

e Posiziona il Thermomix® TM6 con una distanza sufficiente
verso |'alto e rispetto agli oggetti presenti ai lati.

e Ricorda che il Thermomix® con Varoma® ha un'altezza
maggiore.
1. Posiziona il Thermomix® TM6 su un piano pulito, stabile e uniforme in
modo che non possa scivolare.

2. Assicurati che non si accumuli sporco (schizzi di olio o simili) in
corrispondenza della presa d'aria sul retro del corpo macchina.

3. Rimuovi il foglio protettivo dal display e dai bracci di chiusura.

4. Tira con delicatezza il cavo elettrico dal Thermomix® TM6 e collega il
Thermomix® TM6 alla presa di corrente.

5. Puoi decidere tu quanto cavo estrarre (la lunghezza e regolabile fino a 1
metro). Se non ti serve tutto, puoi tenere la parte inutilizzata all'interno del
Thermomix® TM6.

6. Non collocare il corpo macchina sopra il cavo, altrimenti il Thermomix®
TMS6 non ¢ stabile e la bilancia non funziona correttamente.

4.3 PRIMA ACCENSIONE

11 Thermomix® TM6 viene consegnato in Modalita di trasporto.
« Premila manopola per avviare il Thermomix® TM6.
= 1l blocco di sicurezza della Modalita di trasporto si apre automaticamente.

Alla prima accensione il Thermomix® TM6 visualizza automaticamente le
impostazioni generali. Segui le istruzioni sul display.

Potrai modificare le impostazioni anche in seguito.

Dopo aver completato la prima accensione, puoi trovare maggiori dettagli sulle
impostazioni possibili nella sezione Impostazioni [+ 269].
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4.4 PULIZIA INIZIALE

Se ¢ la prima volta che usi il Thermomix® TM6, comincia innanzitutto a
familiarizzare con l'apparecchio.

Danni alla salute a causa di residui di
produzione!

A causa dei processi di produzione, sui componenti del
Thermomix® TM6 possono essere presenti sostanze non
idonee al consumo. Gli eventuali residui di produzione
possono nuocere alla salute.

® Prima del primo utilizzo lava a fondo tutti i componenti e gli
accessori che possono venire a contatto con il cibo.

Per la pulizia iniziale procedi come segue:

1. Smonta e separa gli elementi del boccale, vedi capitolo Smontare gli
elementi del boccale [» 251].

2. Lava a mano o in lavastoviglie tutti i componenti e gli accessori (ad
eccezione del corpo macchina).

Puoi trovare maggiori dettagli sulla pulizia in Pulizia [ 272].

4.41 SMONTARE GLI ELEMENTI DEL BOCCALE

Per pulire a fondo il gruppo coltelli e il boccale, devi smontare e separare gli
elementi del boccale.

Procedi come segue:
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1. Tieni il boccale con l'apertura rivolta verso l'alto.

2. Ruota la base del boccale di circa 30° in senso orario e tirala verso il basso.
In questa fase il gruppo coltelli resta inizialmente nel boccale.

3. Afferra con cautela il gruppo coltelli al di sopra delle lame ed estrailo dal
boccale insieme alla ghiera.
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5 CONOSCERE GLI ACCESSORI

Pericolo di lesioni a causa di accessori non
idonei!
L'uso di apparecchi ausiliari, accessori o oggetti non
distribuiti ufficialmente o venduti da Vorwerk, cosi come

I'uso di componenti danneggiati o incompatibili, puo
causare incendio, shock elettrici o lesioni.

e Ultilizza esclusivamente gli accessori originali Thermomix®
raccomandati da Vorwerk.

e Non usare mai il Thermomix® TM6 con componenti o
dotazioni di modelli precedenti.

e Non modificare il Thermomix® TM6 e gli accessori.

e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 con accessori
danneggiati.

é Rischi per la salute a causa degli accessori!

Tutti gli accessori Thermomix® TM6 sono progettati in
linea di principio per I'impiego specifico con Thermomix®
TMG6 e possono subire danni in caso di utilizzo diverso.

e Non utilizzare gli accessori per scopi diversi, in particolare a
temperature elevate.

e Non usare la spatola all'interno di pentole o padelle calde.

e Non usare mai la farfalla per la cottura prolungata (Cottura
lenta, Cottura sottovuoto, Fermentazione); in caso di
inosservanza non si possono escludere effetti negativi sulla
salute.

e Se cid nonostante un accessorio viene danneggiato, non
usarlo piu e sostituiscilo immediatamente.
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Conoscere gli accessori Thermomix®

5.1 BOCCALE

Il boccale di acciaio inossidabile serve per lavorare e riscaldare gli alimenti.

11 boccale € composto da contenitore in acciaio inossidabile, coperchio, base del
boccale e gruppo coltelli.

TACCHE DI RIEMPIMENTO

Nel contenitore in acciaio inossidabile trovi tacche di riempimento a intervalli
di 0,5 litri.

La capacita massima e di 2,2 litri (tacca "max").

Tacca Capacita
max 2,2 litri

Il 2 litri

| 1 litri

Pericolo di ustioni per fuoriuscita di
ingredienti!

Gli schizzi di ingredienti caldi (solidi o liquidi) possono
provocare ustioni.

e Non superare mai il livello massimo di capacita del boccale
di 2,2 litri (tacca "max").

e Accertati che il foro del coperchio del boccale rimanga
libero dal cibo.

e Utilizza esclusivamente gli accessori originali Thermomix® in
dotazione (misurino, cestello, paraschizzi o Varoma®), per
evitare la fuoriuscita di schizzi di grassi o liquidi.

e Presta la massima attenzione quando aggiungi ingredienti
nel boccale, in particolare liquidi.

e Rimuovi con attenzione il boccale pieno dal corpo macchina
per evitare che il contenuto fuoriesca.

5.1.1 COPERCHIO DEL BOCCALE
11 coperchio serve a chiudere il boccale.

Per motivi di sicurezza il tuo Thermomix® TM6 non si azionera finché il
coperchio non sara stato posizionato e chiuso correttamente. Il meccanismo di
chiusura di sicurezza consiste in 2 bracci dotati di un sensore posto tra la
chiusura e i bracci stessi.
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Pericolo di scottature in caso di uso errato del
coperchio del boccale!

Se il coperchio non é posizionato correttamente sul
boccale, il cibo caldo puo fuoriuscire e causare
scottature.

e Non tentare mai di forzare il coperchio del boccale o il
meccanismo di chiusura per aprirli.

e Apri il coperchio del boccale solo quando la velocita € a zero
e il meccanismo di chiusura € sbloccato.

e Controlla regolarmente I'assenza di eventuali danni della
guarnizione. In caso di danni o perdite sostituisci
immediatamente il coperchio.

e Utilizza il Thermomix® TM6 solo con il coperchio del boccale
pulito. Sul bordo del boccale e sulla guarnizione non devono
mai trovarsi residui di ingredienti, per garantire una perfetta
sigillatura tra il coperchio del boccale e il boccale stesso.

é Pericolo di lesioni a causa di schiacciamento!

E possibile che le mani o altre parti del corpo rimangano
schiacciate nei bracci di chiusura del corpo macchina o
sotto il coperchio del boccale.

e Fvita il contatto con i componenti in movimento.

e Tieni lontano i capelli e i vestiti dai componenti in
movimento.

e Non toccare i bracci di chiusura o il coperchio del boccale
quando il meccanismo di chiusura si sta aprendo o
chiudendo.

5.1.2 BASE DEL BOCCALE

La base del boccale serve ad agganciare il gruppo coltelli dentro il boccale e fa
anche da base d'appoggio: con la base del boccale montata si puo appoggiare il
boccale in modo sicuro.

5.1.3 GRUPPO COLTELLI

11 gruppo coltelli &€ un accessorio fondamentale e versatile del tuo Thermomix®
TM6.

A velocita bassa puoi rimescolare delicatamente, a velocita media puoi
mescolare e tritare, a velocita elevata puoi frullare o polverizzare.

11 gruppo coltelli deve essere sempre montato correttamente e bloccato
mediante la base del boccale (vedi Come riposizionare il gruppo coltelli [ 257]).
Se il gruppo coltelli non é correttamente montato, non potrai usare
correttamente il tuo Thermomix® TM6.
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é Pericolo di tagliarsi!
Le lame del gruppo coltelli sono taglienti e possono

ferirti.

Maneggia con attenzione il gruppo coltelli.
Non afferrare mai il gruppo coltelli tenendolo per le lame.

Fai attenzione quando rimuovi il gruppo coltelli per evitare
che cada.

Non introdurre la mano nel boccale.

Tieni lontano le mani e il corpo dal gruppo coltelli.

5.1.3.1 COME RIMUOVERE IL GRUPPO COLTELLI

Per pulire a fondo il gruppo coltelli e il boccale, devi rimuovere il gruppo

coltelli.

é Pericolo di ustioni a causa di superfici calde!

Durante la lavorazione di ingredienti caldi, si scaldano
anche il boccale e gli accessori in uso. Puoi scottarti con
le superfici calde anche dopo che il processo di cottura
e/o riscaldamento e terminato.

Maneggia con attenzione il boccale, il gruppo coltelli e gli
accessori soprattutto durante e dopo le preparazioni calde.

Afferra tutti i componenti esclusivamente in corrispondenza
delle apposite impugnature e superfici di presa.

Lascia raffreddare a sufficienza il boccale e il gruppo coltelli,
prima di smontare il boccale ed estrarre il gruppo coltelli.

Procedi come segue:
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1. Tieni il boccale con l'apertura rivolta verso l'alto.

2. Ruota la base del boccale di circa 30° in senso orario e tirala verso il basso.
Inizialmente il gruppo coltelli resta nel boccale.

3. Afferra con cautela il gruppo coltelli al di sopra delle lame ed estrailo dal

boccale insieme alla ghiera.

5.1.3.2 COME RIPOSIZIONARE IL GRUPPO COLTELLI

Danni materiali a causa del montaggio errato
del gruppo coltelli!

Se il gruppo coltelli non € inserito o bloccato
correttamente o se la ghiera é rovinata, e possibile che

del liquido penetri all'interno del corpo macchina,
danneggiandolo.

e Assicurati che la ghiera del gruppo coltelli sia ben
posizionata sulle lame.

e Assicurati che la ghiera del gruppo coltelli non sia rovinata.

e Assicurati che il gruppo coltelli sia correttamente inserito e
bloccato, prima di riempire il boccale.

e |n caso di perdite o versamenti di liquidi nel corpo
macchina, stacca la spina e contatta il Centro Assistenza.

1. Assicurati che la ghiera del gruppo coltelli sia ben posizionata sotto le lame e
aderisca bene.

2. Tieni il boccale con 'apertura rivolta verso l'alto.

3. Afferra con cautela il gruppo coltelli al di sopra delle lame e inseriscilo
insieme alla ghiera nell'apertura sul fondo del boccale, fino a che la ghiera
del gruppo coltelli tocca la base del boccale.

4. Monta la base da sotto sul boccale.

5. Ruota la base del boccale di 30° verso l'impugnatura, finché il gruppo coltelli
& saldamente bloccato.

6. Controlla che la base del boccale sia ben fissa. Il boccale puo essere inserito
nel corpo macchina solo se € correttamente assemblato.
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5.2 MISURINO

Con il misurino chiudi il foro del coperchio, per evitare dispersioni di calore e
schizzi di cibo.

Puoi usare il misurino anche per misurare i liquidi. £ incisa una tacca a 50 ml e
una a 100 ml.

Puoi aggiungere una piccola quantita di liquidi nel boccale, senza dover
sollevare il misurino. Versa semplicemente il liquido nel coperchio vicino al
misurino. Il liquido cadra gradualmente da solo dentro il boccale.

Per aggiungere maggiori quantita di liquidi o ingredienti solidi nel boccale, togli
il misurino dal foro del coperchio.

Procedi come segue:
1. Spingi leggermente il misurino verso di te.

2. Inclina il misurino verso l'alto e sollevalo per estrarlo.

5.3 SPATOLA

La spatola serve per spingere il cibo all'interno del boccale e per svuotare il
boccale.

Inoltre la spatola e 1'unico strumento con cui & consentito miscelare o
rimescolare gli ingredienti nel boccale. Introdurre la spatola dall'alto nel foro
del coperchio. Il disco di sicurezza (1) impedisce alla spatola di impigliarsi nei
coltelli. In questo modo puoi lavorare con la spatola anche durante le
operazioni di cottura, mescolamento e trito.

Con l'uncino della spatola (2) togli il cestello caldo dal boccale, vedi Cestello
[» 260].

Pericolo di lesioni a causa di utilizzo non
conforme!

Se durante il mescolamento si utilizzano oggetti diversi
dalla spatola in dotazione, questi potrebbero rimanere
impigliati nel gruppo coltelli e provocare lesioni.

e Per mescolare usa esclusivamente la spatola in dotazione
con disco di sicurezza.

e |nserisci nel boccale solo il lato appiattito della spatola.
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54 FARFALLA

Con la farfalla puoi montare la panna o gli albumi a neve. Inoltre la farfalla da
risultati eccellenti usata in molte altre preparazioni come impasti o salse.
Utilizza la farfalla anche per mescolare in modo uniforme tutti gli ingredienti a
bassa velocita, evitando che si attacchino e si brucino sul fondo del boccale.

1 \! I é Rischi per la salute a causa degli accessori!
\“‘__ Tutti gli accessori Thermomix® TM6 sono progettati in
linea di principio per I'impiego specifico con Thermomix®
TMG6 e possono subire danni in caso di utilizzo diverso.

e Non utilizzare gli accessori per scopi diversi, in particolare a
temperature elevate.

e Non usare la spatola all'interno di pentole o padelle calde.

e Non usare mai la farfalla per la cottura prolungata (Cottura
lenta, Cottura sottovuoto, Fermentazione); in caso di
inosservanza non si possono escludere effetti negativi sulla
salute.

e Se cido nonostante un accessorio viene danneggiato, non
usarlo piu e sostituiscilo immediatamente.

Danni materiali a causa di uso non conforme!

Se durante il funzionamento la farfalla viene a contatto
con il gruppo coltelli o altri accessori, pué rompersi.

e Assicurati che la farfalla sia regolarmente montata sul
gruppo coltelli, prima di impostare il livello di velocita.

e Non superare mai la velocita 4.
e Non usare la spatola con la farfalla inserita.

e Non aggiungere ingredienti che potrebbero danneggiare o
bloccare la farfalla.

MONTARE LA FARFALLA

1. Inseriscila farfalla dall'alto sul gruppo coltelli e ruotala delicatamente in
senso inverso rispetto a quello del gruppo coltelli per agganciarla.

2. Per controllare che sia ben fissata, tira leggermente verso 'alto.

RIMUOVERE LA FARFALLA

o Afferra I'estremita a forma di sfera della farfalla e tira facendola ruotare in
entrambe le direzioni.
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5.5 CESTELLO

11 cestello serve a cuocere i cibi piu delicati. Inoltre puoi usare il cestello per
filtrare succhi di frutta e di verdura, o come setaccio.

Se vuoi ridurre la parte liquida di una preparazione nel boccale (es. la salsa di
pomodoro) posiziona il cestello come paraschizzi sul coperchio al posto del
misurino.

Per una maggiore sicurezza e per non superare il livello massimo, il cestello &
dotato di coperchio, che e collegato in modo fisso al cestello e non deve mai
essere staccato.

INSERIRE IL CESTELLO

» Inserisci il cestello nel boccale dall'alto. L'incavo per la spatola deve essere
rivolto verso l'impugnatura del boccale.

ESTRARRE IL CESTELLO

Pericolo di scottature a causa di ingredienti
caldi!

Potresti scottarti con il cibo caldo nel cestello.
e Fai attenzione nel rimuovere il cestello.

e Utilizza la spatola per rimuovere il cestello, assicurandoti
che sia agganciata al cestello in modo fisso, prima di
estrarlo.

e Dopo aver appoggiato il cestello sul piano di lavoro, rimuovi
la spatola per evitare che il cestello si inclini, rovesciandosi.
Utilizza la spatola per estrarre il cestello. Procedi come segue:

1. Aggancia I'uncino della spatola nell’apposito incavo del cestello;
assicurati che I'uncino si agganciato in modo fisso al cestello.

2. Tenendo l'impugnatura della spatola, estrai il cestello dal boccale e
appoggialo ad es. nel lavello, per far sgocciolare il cibo.

3. Dopo aver appoggiato il cestello sul piano di lavoro, rimuovi la spatola per
evitare che il cestello si inclini, rovesciandosi.
Per staccare la spatola dal cestello, spingi l'uncino fuori dall'incavo.

5.6 VAROMA®

Il Varoma® ti permette di cucinare pietanze al vapore. Il Varoma® & composto
da tre componenti: recipiente del Varoma® (parte in basso), vassoio del
Varoma® (parte centrale), coperchio del Varoma® (parte in alto). In questo
modo puoi preparare contemporaneamente piti portate.

Puoi anche usare il Varoma® senza il vassoio del Varoma® per cuocere al vapore
pezzi di grandi dimensioni (per es. fagottini) o cucinare grandi quantita di cibo.

Scopri qui [ 266] come usare il Varoma®.
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é Pericolo di ustioni per fuoriuscita di vapore!

Mentre cucini, in particolare con l'uso del Varoma®, si
forma vapore caldo che puo causare scottature.

e Stai attento al vapore.

e Durante la lavorazione di ingredienti caldi, non afferrare il
misurino e non coprirlo. Assicurati che il vapore possa
uscire tra il misurino e il foro del coperchio.

e Assicurati che almeno qualche fessura del recipiente del
Varoma® e del vassoio del Varoma® rimanga libera dal cibo,
altrimenti potrebbe verificarsi una fuga incontrollata di
vapore.

e Assicurati che il recipiente del Varoma® poggi correttamente
sul coperchio del boccale, per evitare che il recipiente del
Varoma® si rovesci o cada. Non mettere mai il Varoma®
sopra al paraschizzi.

e (Quando togli il Varoma® dal coperchio del boccale e lo metti
da parte, tieni il coperchio del Varoma® sempre chiuso.

e Quando togli il coperchio del Varoma®, aprilo lontano dal
viso e dal corpo per evitare il contatto diretto con il vapore
che fuoriesce.

é Pericolo di ustioni a causa di superfici calde!

Durante la lavorazione di ingredienti caldi, si scaldano
anche il boccale e gli accessori in uso. Puoi scottarti con
le superfici calde anche dopo che il processo di cottura
e/o riscaldamento & terminato.

e Maneggia con attenzione il boccale, il gruppo coltelli e gli
accessori soprattutto durante e dopo le preparazioni calde.

e Afferra tutti i componenti esclusivamente in corrispondenza
delle apposite impugnature e superfici di presa.

e | ascia raffreddare a sufficienza il boccale e il gruppo coltelli,
prima di smontare il boccale ed estrarre il gruppo coltelli.

Pericolo di danneggiamento a causa di uso
non conforme della funzione Varoma®!

Se nel boccale c'é una quantita insufficiente di acqua, il
Thermomix® TM6 puo subire danni.

e Per la cottura a vapore con Varoma®, assicurati che nel
boccale ci sia acqua a sufficienza. |l Thermomix® TM6 fa
evaporare ca. 250 ml di acqua in 15 minuti.

e Eventualmente aggiungi ancora acqua, in particolare se
prolunghi il tempo di cottura a vapore.
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5.7 PARASCHIZZI

11 paraschizzi deve sempre essere posizionato sopra al coperchio del boccale
quando usi ad es. alte temperature in combinazione con grassi, e il vapore deve
fuoriuscire. Tutte le volte che € necessario, il display del Thermomix® TM6 ti
indica che devi mettere il paraschizzi sul coperchio del boccale.

é Pericolo di ustioni con i grassi caldi!
Quando si insaporiscono dei cibi come olio, burro, ecc.,
si scaldano dei grassi. Le miscele di olio e acqua, ad alte

temperature, possono scoppiettare, causando possibili
scottature.

Non aggiungere mai grassi gia riscaldati nel boccale.

Non riscaldare mai I'olio senza altri ingredienti, in quanto
aggiungendo gli altri ingredienti, provocheresti facilmente
schizzi di olio caldo.

Assicurati che gli accessori Thermomix® TM6 da utilizzare
siano asciutti.
Segui le istruzioni sul display.

Posiziona sempre il paraschizzi correttamente sul coperchio
del boccale, non appena il Thermomix® TM6 ti suggerisce di
farlo.

Accertati che i bracci di chiusura blocchino correttamente |l
paraschizzi.
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6 UTILIZZO
6.1 ACCENSIONE E SPEGNIMENTO

ACCENSIONE DEL THERMOMIX® TM6

e Premila manopola.
= Il Thermomix® TM6 si accende e appare la pagina iniziale preimpostata.

SPEGNIMENTO DEL THERMOMIX® TM6

1. Tieni premuta la manopola per ca. 5 secondi, finché sul display compare il
messaggio che il Thermomix® TM6 si sta spegnendo.

2. Non appena viene visualizzato il messaggio, puoi rilasciare la manopola.
3. Dopo lo spegnimento stacca la spina del tuo Thermomix® TM6 se non lo usi.

Nota Se il Thermomix® TM6 non viene usato, si spegne automaticamente dopo 15
minuti per risparmiare energia. Negli ultimi 30 secondi appare un messaggio
che ti permette di annullare lo spegnimento automatico.

6.2 SCHERMATA INIZIALE

La schermata iniziale mostra i selettori del tempo, della temperatura e della
' velocita, necessari per cucinare in modalita manuale.

1l
o

Tocca il selettore corrispondente e ruota la manopola per impostare o

N/ !// . modificare i valori.

Se invece premi brevemente la manopola, passi da un selettore all'altro.

Dall'icona in alto a destra (lente di ricerca) accedi alle ricette in Modalita
Guidata. Dall'icona Menu (in alto a sinistra) passi al Menu principale [ 267].

6.2.1 IMPOSTA TIMER
1. Tocca il selettore del tempo

2. Con la manopola imposta il tempo desiderato.

00:00
o NOTA SULL'IMPOSTAZIONE DEL TIMER

11 tempo puo essere adattato in qualsiasi momento durante la preparazione.

1. Tocca il selettore del tempo e ruota la manopola per aumentare o diminuire
il tempo.

2. Seil gruppo coltelli viene fermato premendo la manopola prima della
scadenza del tempo impostato, per esempio per aggiungere un ingrediente, il
timer viene messo in pausa.

11 conteggio del tempo residuo riprende non appena riavvii il Thermomix®
TMS6 selezionando la velocita.

3. Se desideri fermare del tutto la lavorazione prima dello scadere del tempo
impostato, tocca il selettore del tempo e gira la manopola fino a quando il
tempo € impostato su 00:00 o premi la manopola.

Se per preparazioni senza funzione riscaldamento/cottura non hai impostato
nessun tempo e il motore é attivo, I'apparecchio si fermera automaticamente
dopo il tempo massimo impostabile, alla scadenza del quale partira un segnale
acustico.
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6.2.2 IMPOSTAZIONE DELLA TEMPERATURA
1. Tocca il selettore della temperatura.

2. Con la manopola imposta la temperatura desiderata.

non vuoi cuocere o riscaldare.

NOTA SULL'IMPOSTAZIONE DELLA TEMPERATURA

Assicurati sempre che la temperatura preselezionata sia impostata su “--- ” se

La funzione riscaldamento/cottura si attiva solo se hai impostato un tempo.

NOTA SU RISCALDAMENTO E COTTURA

1l riscaldamento e la cottura sono attivi solo se & stato preimpostato il tempo.

6.2.3 IMPOSTAZIONE DELLA VELOCITA
Imposta la velocita per avviare il Thermomix® TM6.
Premessa Prima di impostare la velocita, accertati che

1. il boccale sia chiuso con il coperchio,

2. il foro del coperchio sia chiuso regolarmente (per esempio mediante il

misurino o un altro accessorio Thermomix® TM6 idoneo).

é Pericolo di scottature per fuoriuscita di

ingredienti!

Con velocita troppo alte in combinazione con
temperature elevate il cibo caldo puo fuoriuscire,

provocando scottature.

e Non utilizzare mai la modalita "Turbo" con preparazioni
calde o liquidi con temperatura superiore ai 60 °C.

e Durante la lavorazione di ingredienti caldi, aumenta la

velocita gradualmente.

1. Tocca il selettore della velocita.
2. Con la manopola imposta la velocita desiderata.

Puoi selezionare le seguenti velocita:

Denominazione Funzione: Giri/min.:
(Livello
velocita):
Mescolamento Con questa impostazione, gli ingredienti vengono mescolati lentamente, 40
delicato come quando mescoli di tanto in tanto una pietanza in una casseruola.
(0.5) Selezionando questa modalita, gli ingredienti non vengono sminuzzati e

' rimangono a pezzi piuttosto grandi.
Mescolamento Per il mescolamento da delicato a moderato, seleziona le velocita da 1 a 100-500
(1-3) 3. Queste velocita blande sono particolarmente indicate per

preparazioni delicate.

Frullare/ Aziona le velocita da 4 a 10 per tritare, frullare e polverizzare in modo 1100-10200

polverizzare

grossolano, fine o finissimo.
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(4-10)

Modalita "Turbo" Utilizza la modalita "Turbo" per azionare lI'apparecchio alla velocita 10700
massima. La modalita "Turbo" € anche adatta per il "funzionamento a
intervalli". Per esempio, se vuoi tritare grossolanamente un'abbondante
quantita di ingredienti, attiva la modalita "Turbo" per 0,5 secondi per 3 o
4 volte. In questo modo, gli ingredienti saranno tritati in maniera
uniforme.

Nota Il tuo Thermomix® TM6 disattiva la funzione riscaldamento/cottura a velocita
superiori a 6.

ATTIVAZIONE DEL SENSO ANTIORARIO

e Per attivare il senso antiorario [ 265] tocca brevemente l'icona del senso
antiorario nel selettore della velocita.

6.2.3.1 SENSO ORARIO/ANTIORARIO

Puoi invertire il senso di rotazione del gruppo coltelli a qualsiasi velocita,
fuorché nella modalita Turbo. Il funzionamento in senso antiorario € indicato
per mescolare dolcemente gli alimenti delicati evitando di sminuzzarli.

1. Tocca l'icona del senso antiorario nel selettore della velocita per invertire il
senso di rotazione del gruppo coltelli da orario ad antiorario.
= Il funzionamento in senso antiorario é segnalato dalla comparsa dell'icona

I
\/ corrispondente sul display.
)
= 2. Per ritornare alla rotazione in senso orario ti basta toccare di nuovo l'icona

del senso antiorario o attendere finché il tempo impostato non sara
terminato e le lame ritorneranno automaticamente a ruotare in senso
orario.
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6.3 COTTURA A VAPORE

é Pericolo di ustioni per fuoriuscita di vapore!

Mentre cucini, in particolare con l'uso del Varoma®, si
forma vapore caldo che puo causare scottature.

e Stai attento al vapore.

e Durante la lavorazione di ingredienti caldi, non afferrare il
misurino e non coprirlo. Assicurati che il vapore possa
uscire tra il misurino e il foro del coperchio.

e Assicurati che almeno qualche fessura del recipiente del
Varoma® e del vassoio del Varoma® rimanga libera dal cibo,
altrimenti potrebbe verificarsi una fuga incontrollata di
vapore.

e Assicurati che il recipiente del Varoma® poggi correttamente
sul coperchio del boccale, per evitare che il recipiente del
VVaroma® si rovesci o cada. Non mettere mai il Varoma®
sopra al paraschizzi.

e (Quando togli il Varoma® dal coperchio del boccale e lo metti
da parte, tieni il coperchio del Varoma® sempre chiuso.

e (Quando togli il coperchio del Varoma®, aprilo lontano dal
viso e dal corpo per evitare il contatto diretto con il vapore
che fuoriesce.

Pericolo di danneggiamento a causa di uso
non conforme della funzione Varoma®!

Se nel boccale c'é una quantita insufficiente di acqua, il
Thermomix® TM6 puo subire danni.

e Per la cottura a vapore con Varoma®, assicurati che nel
boccale ci sia acqua a sufficienza. |l Thermomix® TM6 fa
evaporare ca. 250 ml di acqua in 15 minuti.

e Eventualmente aggiungi ancora acqua, in particolare se
prolunghi il tempo di cottura a vapore.

o Seleziona il tempo desiderato e la temperatura Varoma tramite i selettori.
= Ruotando la manopola su una velocita bassa il processo di cottura a vapore
inizia e il timer parte.

Nota sulla velocita Con la funzione Varoma® utilizzare solo velocita basse (fino a 6). Il Thermomix®
TMS6 disattiva la funzione riscaldamento/cottura a velocita superiori a 6.

Nota sulla cottura L'acqua o l'eventuale liquido in ebollizione contenuto nel boccale produce 250
ml di vapore in 15 minuti, mentre il liquido si riduce. Il vapore sale attraverso il
foro del coperchio del boccale del Thermomix® TM6 e passa nel Varoma®. I cibi
cuociono lentamente e dolcemente, avvolti dal vapore caldo.



Thermomix® 267
|

COTTURA A VAPORE CON IL VAROMA®

11 Varoma® & un accessorio del Thermomix® TM6 ed ¢ utilizzabile solo con il
Thermomix® TM6. Percio prima di utilizzare il Varoma® & necessario mettere
regolarmente in funzione il Thermomix® TM6.

1. Inserisci correttamente il boccale nel Thermomix® TM6.

2. Versa nel boccale almeno 0,5 litri (500 g) di acqua e imposta un tempo di
cottura di 30 minuti.
Per una variante aromatica, invece dell'acqua puoi utilizzare brodo vegetale
o una miscela di vino e acqua.

3. Se per la cottura a vapore utilizzi il cestello, inseriscilo nel boccale (vedi
Cestello [+ 260]) e riempilo ad es. di patate o riso.

4. Chiudi il boccale con il coperchio del boccale.

5. Appoggia il coperchio capovolto del Varoma® sul piano di lavoro e mettici
sopra il contenitore del Varoma® - si adatta perfettamente all'incavo del
coperchio.

6. Disponi il cibo nel contenitore del Varoma® senza comprimerlo.

7. Assicurati che qualche fessura rimanga libera, in modo che il vapore possa
circolare e uscire verso l'alto.

Al momento di riempire il Varoma® fai attenzione a sistemare in basso i cibi che
necessitano di un tempo di cottura pitt lungo, e sopra (eventualmente sul
vassoio del Varoma®) quelli che richiedono un tempo di cottura piti breve.

6.4 PESARE GLI INGREDIENTI

Suggerimento Quando pesi qualcosa, non toccare il Thermomix® TM6, non appoggiare niente
e assicurati che non ci sia niente sotto il Thermomix® TM6. Anche il cavo di
alimentazione non deve essere teso. Altrimenti la bilancia non puo pesare con
precisione.

1. Posiziona il boccale nel corpo macchina e tocca I'icona bilancia nella pagina
Tutte le modalita.

2. Versa il primo ingrediente (massimo 3,0 kg).

3. Per aggiungere piu ingredienti, tocca l'icona tara per azzerare il display e
passa all'ingrediente successivo.

Puoi ripetere 'operazione tutte le volte che occorre, fino a raggiungere un peso
massimo complessivo di 6 kg. L'oscillazione &, fino a 3,0 kg, di +/- 30 g.

6.5 MENU PRINCIPALE

e Tocca l'icona Menu in alto a sinistra nella pagina iniziale.
= In questo modo accedi al menu principale del Thermomix® TM6 e puot vedere
ad esempio le tue ricette.

Puoi scorrere I'elenco e navigare direttamente sul touchscreen.

NOTA PER LA FUNZIONE SCORRIMENTO

Per lo scorrimento dei menu, non ruotare la manopola. La manopola attiva il
Thermomix® TM6.

6.6 LE MIE RICETTE

Selezionando Le mie ricette accedinel modo piu rapido alle ricette
preferite o alle collection salvate.
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Utilizzo Thermomix®

Visualizza altro Servizio Clienti

6.7 LA MIA SETTIMANA

Con La mia settimana puoicomodamente programmare i menu
Thermomix® per tutta la settimana. Puoi creare il Menu settimanale dal tuo
profilo Cookidoo®.

6.8 CUCINATE DI RECENTE

In Cucinate di recente puoitrovare le ultime ricette preparate.

6.9 AIUTO

e Nel menu principale del Thermomix® TM6 tocca Aiuto.

Puoi accedere ai seguenti sottomenu:

> Per la tua sicurezza (visualizza le avvertenze generali di sicurezza)
> Contatto (visualizza i contatti del Servizio Clienti Vorwerk)

> Istruzioni per 1'uso (visualizza il libretto di istruzioniin formato
digitale)

Se desideri visualizzare i contatti del Servizio Clienti di un altro paese, procedi
come segue:

1. Tocca Contatto >Elenco contatti generale.
= Viene visualizzato un elenco di paest.

2. Seleziona il paese per cui ti servono i contatti.

6.10 TUTTE LE MODALITA

Facendo scorrere orizzontalmente da destra a sinistra la schermata iniziale
preimpostata, accedi alla pagina Tutte le modalita. Quitrovi molte altre
pratiche funzioni per cucinare con il tuo Thermomix® TM6.

Per maggiori dettagli sulle possibilita di impostazione tocca l'icona Info.
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7 IMPOSTAZIONI

InMenu principale > Impostazioni trovile seguentivocidi menu:
— Lingua [» 269]

— Paese [ 269]

— Wi-Fi [» 269]

— Profilo Cookidoo® [» 270]

— Melodia [» 270]

— Display [» 270]

— Modalita di trasporto [» 270]

— Unita di misura [» 271]

— Privacy [» 271]

— Versione e aggiornamento [ 271]

— Ripristino impostazioni di fabbrica [» 271]

7.1 IMPOSTARE LA LINGUA

1. SelezionaMenu principale > Impostazioni > Lingua.

2. Scorril'elenco delle lingue in su o in git.

3. Seleziona la lingua desiderata.

4. Nella schermata successiva, conferma la selezione con Modifica.

Nota Lalingua selezionata si applica ai testi dei menu e alle istruzioni per 1'uso.

7.2 IMPOSTARE IL PAESE

1. SelezionaMenu principale > Impostazioni > Paese.
2. Scorril'elenco dei paesi in su o in git.

3. Seleziona il paese desiderato sul display del Thermomix® TM6.
4

. Nella schermata successiva, conferma la selezione con Modifica.
= Nella schermata successiva la nuova lingua selezionata é visualizzata in
verde con il segno di spunta.

7.3 WI-FI

7.3.1 CONFIGURA RETE WI-FI
1. Seleziona Menu principale > Impostazioni > Wi-Fi.

2. Attiva il Wi-Fi premendo il cursore sul lato destro.

= Il cursore diventa verde e st sposta da sinistra a destra. Vengono visualizzate
tutte le reti Wi-Fi disponibili nonché lo stato della rete Wi-Fi (aperta o
protetta).

3. Sul display del Thermomix® TM6 tocca la rete Wi-Fi a cui desideri
connettere il tuo Thermomix® TM6.

4. Inseriscila password della rete Wi-Fi selezionata e tocca Connetti.

= Nell'elenco delle reti Wi-Fi lo stato della rete Wi-Fi selezionata passa a
Connetti. Se il Thermomix® TM6 ha stabilito la connessione alla rete Wi-Fi,
lo stato della rete Wi-Fi passa a Connesso e compare il segno di spunta verde
sulla rete connessa.
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7.3.2 ELIMINA RETE WI-FI

Se hai gia connesso il Thermomix® TM6 a una rete Wi-Fi e ora vuoi annullare la
connessione, procedi come segue:

1. SelezionaMenu principale > Impostazioni > Wi-Fi.

= Se il Wi-Fi é gia attivo, viene visualizzato l'elenco di tutte le reti Wi-Fi
disponibili, compresa quella a cui il Thermomix® TM6 ¢ connesso. La rete
connessa € riconoscibile dal segno di spunta verde.

2. Seleziona la rete Wi-Fi a cui € connesso il Thermomix® TM6.
= Nella schermata successiva st visualizza un elenco con tutti i dettagli della
rete.

3. PremiElimina rete.

= La connessione tra il tuo Thermomix® TM6 e la rete Wi-Fi viene eliminata.
Si visualizzano tutte le reti Wi-Fi disponibili nonché lo stato della rete Wi-Fi
(aperta o protetta). La rete che hai eliminato invece non compare nell'elenco.

7.3.3 CONNETTERE TRAMITE WPS

1. Seleziona Impostazioni > Wi-F1i.

2. Attiva il Wi-Fi premendo il cursore sul lato destro.

= Il cursore viene visualizzato in verde e si sposta da sinistra a destra. Inoltre st
visualizzano tutte le reti Wi-Fi disponibili nonché lo stato della rete Wi-Fi
(aperta o protetta).

3. Scorri fino in fondo e attiva Connettiti tramite WPS.
= Nella schermata successiva un messaggio ti segnala di premere il tasto WPS
sul tuo router.

4. Premi il tasto WPS del tuo router.
= Nell'elenco delle reti Wi-Fi, la rete a cui il tuo Thermomix® TM6 si é connesso
tramite WPS é visualizzata con lo stato Connesso.

7.4 PROFILO COOKIDOO®

Allavoce Profilo Cookidoo® puoiregistrare il tuo profilo Cookidoo® e dopo
la registrazione potrai vedere le informazioni personali.

Puoi trovare maggiori informazioni nella sezione Aiuto del portale
Cookidoo®.

7.5 MELODIA

Puoi impostare il volume, la durata e il suono della melodia che ti avvisa
quando la preparazione € terminata.

Puoi inoltre impostare il volume del tasto Avanti sul display.

7.6 DISPLAY

Puoi impostare la luminosita del display.

7.7 IMPOSTARE LA MODALITA DI TRASPORTO

ConlaModalita di trasporto puoibloccare il boccale inserito e il relativo
coperchio nei bracci di chiusura quando trasporti I'apparecchio.

1. Assicurati che il boccale completo di coperchio sia correttamente inserito.

2. SelezionaMenu principale > Modalita di trasporto e attivala
funzione con il cursore.
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= Il meccanismo di chiusura viene attivato. Ora puoi spegnere il Thermomix®
TME6 e trasportarlo in sicurezza.

7.8 UNITA DI MISURA

Nel sottomenu Unita di misura puoiscegliere fra sistema metrico (grammi,
gradi Celsius) e imperiale (once, gradi Fahrenheit).

Nota Se cominci una ricetta che utilizza unita di misura diverse da quelle impostate,
il tuo Thermomix® TM6 passera automaticamente alle unita di misura della
ricetta scelta. Tornera all'impostazione originaria quando avrai finito o
abbandonato la ricetta.

7.9 PRIVACY

Alla voce Privacy puoi consultare le disposizioni attuali in materia di privacy.

7.10 VERSIONE E AGGIORNAMENTO

Nel sottomenu Versione e aggiornamento troviidettagli della tua
versione dell'apparecchio e del software.

Inoltre puoi cercare aggiornamenti disponibili.

CERCA AGGIORNAMENTI

Quando e disponibile un aggiornamento, puoi selezionare Cerca
aggiornamenti.

Durante la procedura di aggiornamento il Thermomix® TM6 puo spegnersi e
riaccendersi anche piu volte. Non staccare il Thermomix® TM6
dall'alimentazione elettrica mentre viene scaricato e installato l'aggiornamento.

7.11  RIPRISTINO IMPOSTAZIONI DI FABBRICA

Con la funzione Ripristino impostazioni di fabbrica il tuo
Thermomix® TM6 torna alle impostazioni di fabbrica.

Nota Ricorda che le tue impostazioni personali andranno perse.



272 Pulizia e manutenzione Thermomix®

8 PULIZIA E MANUTENZIONE

Corrosione all'interno del corpo macchinal!

Se inserisci il boccale, e in particolare gli spinotti dei
contatti sotto il boccale, quando sono ancora umidi dopo
la pulizia, si puo ossidare l'interno del corpo macchina.

e | ascia asciugare perfettamente il boccale prima di inserirlo
nel corpo macchina.

8.1 PULIZIA

Note Tuttiicomponenti (ad eccezione del corpo macchina) sono lavabili in
lavastoviglie. Metti le parti in plastica, e in particolare il coperchio del boccale,
nel cestello superiore della lavastoviglie, per evitare che si deformino a causa
delle temperature troppo elevate o del peso di altri oggetti.

Le parti in plastica possono assumere le colorazioni derivanti dall'uso nelle
preparazioni di alcuni ingredienti (es. la curcuma o il curry) che comunque non
hanno conseguenze sulla tua salute né sul funzionamento dei componenti
interessati, né sul sapore delle preparazioni successive.

« Dopo ogni uso pulisci a fondo tutti i componenti utilizzati del tuo
Thermomix® TM6.

Puoi trovare ulteriori informazioni sulle possibilita di pulizia e i programmi di
pulizia nelle istruzioni per I'uso sul Thermomix® TM6 in Menu principale >
Aiuto > Istruzioni per l'uso.

8.1.1 PULIZIA

Quando il boccale € leggermente sporco, tra due passaggi di una ricetta o tra

una preparazione e l'altra, puoi usare la modalita Pulizia. Trovi questa
@ modalita alla pagina Tutte le modalita.Per maggiori informazioni

sull'uso, tocca l'icona Info in alto a destra. Segui le istruzioni sul display.

8.1.2 PULIZIA INTENSIVA

é Pericolo di tagliarsi!
Le lame del gruppo coltelli sono taglienti e possono

ferirti.
e Maneggia con attenzione il gruppo coltelli.
e Non afferrare mai il gruppo coltelli tenendolo per le lame.

e Fai attenzione quando rimuovi il gruppo coltelli per evitare
che cada.

e Non introdurre la mano nel boccale.

e Tienilontano le mani e il corpo dal gruppo coltelli.
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Danni all'apparecchio a causa di pulizia non
conforme e inosservanza delle avvertenze per
cottura prolungata!

Se il boccale e il gruppo coltelli restano per un tempo

prolungato sotto l'azione dell'acqua, di altri liquidi o di
resti di alimenti, possono rovinarsi.

e Provvedi sempre alla pulizia tempestiva dei componenti
dopo l'uso.

e |n particolare non lasciare il gruppo coltelli in acqua a lungo,
per evitare di danneggiare il sistema di guarnizioni del
supporto lame.

Per pulire a fondo il gruppo coltelli e il boccale, devi smontare e separare gli
elementi del boccale.

1.
2.
3.

Estrai il boccale dal corpo macchina.
Smonta il boccale (vedi capitolo Come rimuovere il gruppo coltelli [ 256]).

Lava i singoli componenti all'interno e all'esterno a mano oppure in
lavastoviglie.

Eventualmente pulisci gli spinotti dei contatti che si trovano sotto il boccale.
Controlla sempre che gli spinotti dei contatti siano puliti e asciutti prima
dell'inserimento nel corpo macchina.

Per la pulizia delle superfici in plastica come quelle del Varoma® utilizza solo
panni morbidi per stoviglie.

Non utilizzare mai oggetti taglienti o pagliette di metallo.

Per sporco particolarmente ostinato nel boccale, utilizza un detergente
specifico per acciaio inossidabile.

Inserisci nuovamente nel boccale il gruppo coltelli con la ghiera (vedi
capitolo Come riposizionare il gruppo coltelli [» 257]).




274 Pulizia e manutenzione Thermomix®

8.2 PULIZIA DEL CORPO MACCHINA

Pericolo di shock elettrici per presenza di
acqua all'interno del corpo macchinal

Se l'acqua arriva ai componenti sotto tensione, &
possibile prendere la scossa!

e Non immergere il corpo macchina in acqua o altri liquidi.

e Non tenere il corpo macchina sotto I'acqua corrente.

e Non versare acqua sul corpo macchina.

e Togli la spina dalla presa prima di pulire il corpo macchina.

e Pulisci il corpo macchina solo con un panno asciutto o
umido.

e Non lasciare che acqua o sporcizia entrino nel corpo
macchina.

e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 all'aperto.
e Se cido nonostante penetra dell'acqua nell'apparecchio,
contatta il tuo Centro Assistenza autorizzato Vorwerk.
1. Toglila spina dalla presa prima di pulire il corpo macchina.

2. Pulisci il corpo macchina con un panno umido e morbido e un detergente
delicato.

3. Utilizza 'acqua con molta parsimonia, per evitare che si crei umidita
all'interno del corpo macchina.

8.3 MANUTENZIONE REGOLARE

La manutenzione regolare aumenta la durata del tuo Thermomix® TM6.

1. Controlla regolarmente il tuo Thermomix® TM6 e i suoi accessori (compresi
il boccale, il cavo di alimentazione e la guarnizione del coperchio del
boccale) per verificare che non siano danneggiati.

2. Non utilizzare il Thermomix® TM6 con accessori danneggiati.

3. Per evitare che il Thermomix® TM6 si possa danneggiare, controlla che le
prese d’aria sul retro e sulla base del Thermomix® TM6 non siano ostruite.

4. Quando non usi il tuo Thermomix® TM86, stacca la spina.

5. Per una migliore areazione del Thermomix® TM6 lascia aperto il foro del
coperchio del boccale quando il Thermomix® TM6 non € in uso.

8.3.1 SOSTITUIRE IL GRUPPO COLTELLI

Con l'uso frequente del Thermomix® TM6 per tritare alimenti di consistenza
dura, il gruppo coltelli si consuma. La seguente tabella indica orientativamente
quando é consigliata la sostituzione del gruppo coltelli.

Sollecitazione Esempio di uso Sostituzione del
del gruppo coltelli gruppo coltelli dopo
Forte Trito di ghiaccio, polverizzazione di cereali e simili tutti i 6 mesi

giorni
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Sollecitazione Esempio di uso Sostituzione del
del gruppo coltelli gruppo coltelli dopo
Media

Trito di ghiaccio, polverizzazione di cereali e simili una volta 2 anni
alla settimana

Bassa Non trito quasi mai ghiaccio e non polverizzo cereali. 4 anni

Puoi ordinare un nuovo gruppo coltelli alla Tua Incaricata alla Vendita o al tuo
Servizio Clienti [F 278] Vorwerk.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Pericolo di shock elettrici in caso di corpo
macchina o cavo di alimentazione
danneggiato!

Se il corpo macchina o il cavo di alimentazione sono
danneggiati, & possibile prendere la scossa.

Controlla regolarmente il corpo macchina, il cavo di
alimentazione con la spina e gli accessori per verificare che
non siano danneggiati.

Accertati che il cavo di alimentazione non sia a contatto con
superfici calde e fonti esterne di calore.

Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 se il cavo e
danneggiato.

Non utilizzare il corpo macchina se € caduto o si &
danneggiato in qualsiasi modo.

In caso di danni al corpo macchina o al cavo di
alimentazione, porta il Thermomix® TM6 al Centro
Assistenza autorizzato Vorwerk per farlo esaminare e per la
riparazione di qualsiasi guasto elettrico o meccanico.

Se il cavo di alimentazione del corpo macchina &
danneggiato, esso deve essere sostituito dal Produttore, dal
Centro Assistenza autorizzato o da un tecnico con qualifica
simile, al fine di evitare pericoli.

Non cercare di riparare il corpo macchina autonomamente.

Non toccare l'interno dei fori in cui si innestano gli spinotti
dei contatti del boccale, e non infilare oggetti in questi fori.

Guasto:

Possibili cause e soluzioni:

E penetrato del liquido
nell'alloggiamento del boccale.

— Stacca subito la spina.

— Elimina con un panno il liquido in eccesso.

— Non muovere e non inclinare il corpo macchina, per evitare che il
liquido all'interno del corpo macchina raggiunga componenti critici.

— Non cercare di smontare I'apparecchio. Non & previsto che tu svolga
operazioni di questo tipo.

— Se non puoi escludere che sia penetrato del liquido all'interno del
corpo macchina, non accendere il Thermomix® TM6. Contatta
invece il Servizio Clienti [» 278].

[l Thermomix® TM6 non si accende.

Forse il corpo macchina non e collegato correttamente.

— Verifica che la spina sia ben inserita nella presa di corrente.

Non si riesce a posizionare il boccale
nel corpo macchina del Thermomix®
TM6.

Forse il boccale non & assemblato correttamente.

— Controlla che la base del boccale sia bloccata in modo corretto.

[l Thermomix® TM6 non scalda.

Forse il tempo non & impostato correttamente.

— Controlla di aver impostato il tempo nel selettore del tempo.
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Forse non ¢ stata selezionata nessuna temperatura:

— verifica di aver impostato la temperatura.

Il Thermomix® TM6 si arresta durante il E intervenuto il salvamotore.
funzionamento. — Estrai il boccale dal corpo macchina.

— Diminuisci la quantita di ingredienti inserita nel boccale e/o aggiungi
un po' di liquido.

— Attendi per circa b minuti (tempo di raffreddamento).
— Inserisci di nuovo il boccale.

— Verifica che le prese d'aria sul retro del corpo macchina non siano
ostruite.

— Riavvia il corpo macchina con la manopola.

Se, trascorso il tempo di raffreddamento, sullo schermo compare ancora
il messaggio di errore, contatta il Servizio Clienti [+ 278].

[l Thermomix® TM6 non pesa Forse il Thermomix® TM6 non & ben posizionato.
correttamente.

Verifica che non ci siano oggetti appoggiati al corpo macchina.

— Accertati che il cavo non sia in tensione.

Accertati che il Thermomix® TMG6 si trovi su una superficie uniforme,
pulita e non scivolosa.

— Non toccare il Thermomix® TM6 durante l'intero procedimento.

[l Thermomix® TM6 interrompe le Forse hai inserito ingredienti sbagliati nel boccale.
funzioni basilari di cucina. — Togli il boccale dal corpo macchina e svuota il boccale.
— Inserisci nuovamente il boccale vuoto nel corpo macchina.

— Riavvia la preparazione.

[l Thermomix® TM6 non si connette al  Forse non c'é alcuna rete disponibile.
Wi-Fi. — Controlla la tua rete Wi-Fi.
Forse la funzione Wi-Fi ¢ disattivata.

— Configura una rete, vedi capitolo Configura rete Wi-Fi [» 269].

Se non riesci a configurare alcuna rete, contatta il Servizio Clienti [+ 278].
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10 SERVIZIO CLIENTI

Per maggiori informazioni sul Centro Assistenza di zona, contatta il tuo
Incaricato/a alla Vendita Thermomix®, il Distributore ufficiale Vorwerk nel tuo
paese, oppure consulta www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telefono +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

PRODUTTORE

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Germania

www.vorwerk-elektrowerke.de
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11 GARANZIA PER DIFETTI MATERIALI

Per il periodo di garanzia fai riferimento al contratto di acquisto.

11 Thermomix® TM6 puo essere riparato esclusivamente presso il Servizio
Clienti Vorwerk Thermomix® o un Centro Assistenza autorizzato Vorwerk.

Utilizza solo accessori forniti in dotazione con il Thermomix® TM6 o accessori
originali Vorwerk Thermomix®. Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 in
combinazione con componenti o apparecchi che non sono stati forniti da
Vorwerk Thermomix® per il Thermomix® TM6. In caso contrario cessa la
validita della garanzia e della responsabilita per difetti materiali.
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12 SMALTIMENTO

Questo simbolo significa che le apparecchiature elettriche ed elettroniche non
possono essere smaltite come rifiuti domestici indifferenziati. Gli apparecchi
elettrici usati possono essere consegnati gratuitamente in uno dei centri di
raccolta municipali.

In alternativa é possibile consegnare le apparecchiature elettriche usate presso
il Vorwerk Shop pitt vicino.

Numero di registro:

WEEE DE 86265910
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Marchi di conformita @ C E

Motore Motore universale Vorwerk esente da manutenzione, 500 W carico nominale.
Regolazione graduale numero di giri da 100 a 10700 giri/minuto
(funzione mescolamento delicato: 40 giri/minuto).
Velocita speciale per la modalita "Spiga" (funzionamento a intermittenza).
Protezione da sovraccarico mediante salvamotore.

DATI TECNICI

Riscaldamento Potenza assorbita 1000 W.
Protezione da surriscaldamento.

Bilancia incorporata Intervallo di misura da 1 a 3000 g
Intervallo di misura da -1 a-3000 g
Struttura Plastica di elevata qualita.
Boccale Acciaio inossidabile, con sistema di riscaldamento e sensore di temperatura integrati.

Capienza massima 2,2 litri.

Valore allacciamento  Soltanto per corrente alternata da 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Assorbimento massimo 1500 W.
Cavo di alimentazione estraibile, lunghezza 1 m.

Consumo in standby O0W

Dati di connettivita 2,4 GHz 2412 MHz - 2472 100 mW (<20 dBm) |EEE standard 802.11b/g/n™
MHz

5 GHz 5150 MHz - 5250 100 mW (<20 dBm) |EEE standard 802.11n/a/ac™
MHz

'apparecchio e destinato esclusivamente all'uso in interni, se operante nella banda di
frequenza 5150 MHz — 5250 MHz in AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES, FI, HR,
HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO e TR.

Conformita Vorwerk dichiara che I'apparecchio radio tipo Thermomix® TM6-1/ TM6-4 € conforme
alla direttiva 2014/53/UE.

Il testo integrale della dichiarazione di conformita UE e disponibile al seguente
indirizzo internet:

www.vorwerk.com

Dimensioni corpo 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (altezza x larghezza x profondita)
macchina

Dimensioni Varoma® 13,170 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (altezza x larghezza x profondita)

Peso corpo macchina 7,95 kg




282 Thermomix®
|



X
thermomix

MANUAL DE
INSTRUCOES
THERMOMIX' TM6

VORWERK

N A



O SEU AGENTE THERMOMIX®:
Telefone:

Fax:

Telemével:

E-mail:

COPYRIGHT

Textos, desenhos, fotografias e ilustragoes por Vorwerk International & Co.
KmG, Switzerland. Todos os direitos reservados. Esta publicacdo nao pode — em
parte ou no todo - ser reproduzida, arquivada em sistema informatico,
transmitida ou distribuida por qualquer forma ou meio, eletrénico, mecanico,
fotocopiado, gravado ou outras, sem o consentimento prévio de Vorwerk
International & Co. KmG.



Thermomix®

INDICE
1 ANTES DE COMECAR.........cccovvuiiennnen 286
2 PARA SUA SEGURANCA .......ccooevruens 287
2.1 Perigos e instrugoes de seguranca .............. 287
2.2 Estrutura dos aviSos .......ccceeevveevciveeinieeennne 293
2.3 Deveres do utilizador ........cccccccevviiiiniiiinn. 294
3 UTILIZACAO CORRETA...........coeeuuen.e. 295
4 PRIMEIRA COLOCACAO EM
FUNCIONAMENTO........ccecirrmirrniennnnes 296
4.1 Verificar o material incluido..........ccccecuee. 296
4.2 Escolher o local de instalacao ........cc....ce..... 297
4.3 Ligar pela primeira vez ..........cccccevveeueennne. 298
4.4 Primeira limpeza ......cccccceevvvieiniiecnniieenne 299
4.4.1  Desmontar 0 COPO ..ccoevvvrriiiiininiiniierieiiiinnnnn. 299
5 CONHECER 0S ACESSORIOS.............. 300
5.1 COPO ittt e 301
511 Tampa do COPO....cccvrvuiiriuiiiiiiiiieiiieieeneens 301
5.1.2  Base dO COPO ...cevvrvrirriiiiiiieeeiieceneeeenee 302
5.1.3  LAMINA..cccirieieeieneeieereneereereseeneenenaees 302
5.2 Copomedida .....cceevriviiiiiiiiiiiiiiiiiieee, 305
5.3 ESPatula.c..cceeueeiiieniiiiiciccececcceece 305
5.4 Borboleta ........ccccooviiiiiiiiiiiiis 306
5.5 CeStO vt 307
5.6 Varoma®.......ooooeeevununniiiiiiiiiiiis 308
5.7 REAE ..ottt 309
6 OPERACAOD ........oeiceeeeeeeeeeeeee e 310
6.1 Ligar e desligar ........ccccceviiviiiniiiniiinnnnnn. 310
6.2 Ecra inicial.....ccocevvvieiiniiiiiiiiiiiniiiciniieenns 310
6.2.1  Definir 0 tempo......eeeveveiriieeeeniieeeiieeeee, 310
6.2.2 Definir a temperatura..........ccccceeeevuennennen. 311
6.2.3 Ajustar avelocidade.........cccccevvviiiiiniinnnnnn. 311
6.3 Cozinhar a vapor.........ccccceeevevneeeeeriecnnneeeen. 312
6.4 Pesagem dos ingredientes............ccccceeueenen. 314
6.5 Menu principal .......ccocveeeiiiiiiiiieeeiiiieeeeen. 314
6.6 As Minhas Receitas ........ccccceevviiiiiinncnncene 314
6.7 A minha semana .....cccccceeveveeeniieininieennnen. 314
6.8 Cozinhadas recentemente...........c.cccoeuveennee 314

6.9
6.10

7.1
7.2
7.3
7.3.1
7.3.2
7.3.3
7.4
7.5
7.6
7.7
7.8
7.9
7.10
7.11

8.1
8.1.1
8.1.2
8.2
8.3
8.3.1

10

11

12

13

AJUAA oo 314
Modos e ferramentas.........cceeceeeerieeeeninennn. 315
DEFINICOES........c.ccceeeeeceeeeeeeeeeee 316
Definir 0 idioma........cceevieeeeiiiiiniieeeniieeee 316
Definir 0 pais ...ccveeeeveeeenieeeeiieeeeieeeeieeee 316
Wi-Fletiiiiiee e e e e e e e 316
Configurar rede Wi-Fi.........ccoceviiiiiininnn. 316
Remover rede Wi-Fi......cccccoevvviineeeiinnnnneeeen. 317
Ligar através de WPS.......ccccervieiiiiiinenen. 317
Conta Cookidoo® ..........ceeeevieeiuieeeeeiinneneeeen. 317
Melodia...cccviiuiiiiiiiiiieniieieee e 317
ECra .cooovviiiiiiiiiiiii

Ajustar a protecao de transporte

Sistema MEtrico.......coceeveevieviiriieniiiiiiienee
Privacidade.........ccooevveivinicininiiiniieeeniiieennns
Versao e atualizacao ........coceevvvveiiinnnennnnne. 318
Reposicao de fabrica.........cccceeeiiniiciiincnen. 318
LIMPEZA E MANUTENCAO ................. 319
LIMPEZA ..couvviiiiiiiiiiiiiiciiiccciiec e 319
Pré-1avagem ........ccccceeveeecieeniieenieenneenieenanes 319
Limpeza profunda .........ccceeevveeveeeniennieennne. 319
Limpeza da base ......ccceeeveeeevniiiniveeeniieennns 321
Manutengao regular .........ccoeeeevviveeiniiinnnns 321
Substituir a lamina......c.ccceeeeeveernieeniennneen. 321
RESOLUCAO DE PROBLEMAS............. 323
SERVICO DE APOIO AO CLIENTE......... 325
GARANTIA/RESPONSABILIDADE POR
DEFEITOS MATERIAIS ........ccoorvuiienns 326
ELIMINAGAO .......ceveeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 327
DADOS TECNICOS.........ccecceeceeenerrennen 328



286 Antes de comecar Thermomix®

1 ANTES DE COMECAR

Parabéns pela aquisicdo da nova Thermomix® TM6.

Antes de utilizar a sua Thermomix® TM6 pela primeira vez, assista a uma
demonstragdo com um agente da Thermomix®. Familiarize-se de forma rapida e
confortavel com a utilizagdo da Thermomix® TM6.

» Leia o manual de instrucoes atentamente antes de utilizar a Thermomix®
TMB6 e os respetivos acessorios pela primeira vez.
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2 PARA SUA SEGURANCA

A maior seguranca possivel faz parte das caracteristicas dos produtos da
Vorwerk. No entanto, a seguranca da Thermomix® TM6 s6 pode ser garantida
se observar este capitulo, assim como os avisos nos capitulos seguintes.

2.1 PERIGOS E INSTRUCOES DE SEGURANCA

Perigo de choque Se entrar agua para componentes sob tensao, podera apanhar um
elétrico devido a choque elétricol
entrada de agua! e Néo coloque a base em agua ou outros liquidos.

e Nao cologue a base debaixo de dgua corrente.

e Nao verta dgua sobre a base.

e Desligue a ficha de alimentacao antes de limpar a base.

e Limpe a base exclusivamente com um pano seco ou humido.
e Preste atencdo para que nao entre dgua ou sujidade na base.
e Nao utilize a Thermomix® TM6 em espacos exteriores.

e Se, apesar disso, entrar 4gua na base, entre em contacto com o Servico
de Reparacao da Vorwerk.

Perigo de choque Uma ligacdo incorreta a rede elétrica pode dar origem a choques
elétrico devido a uma  elétricos.

ligacao incorreta a rede e« Opere a base exclusivamente com uma ligagao devidamente instalada por
elétrica! um especialista.

Perigo de choque Se a base ou o seu cabo de alimentacao estiverem danificados,
elétrico devido a danos Peodera apanhar um choque elétrico.

na base ou no cabo de ¢ Verifique a base, o cabo de alimentacdao com ficha e os acessoérios
alimentacao! regularmente quanto a eventuais danos.

e Assegure-se que o cabo de alimentacdo nao toca em superficies quentes
e fontes de calor externas.

e Nunca utilize a Thermomix® TM6 com o cabo de alimentagao danificado.
¢ Nao utilize a base se a deixar cair ou estiver de algum modo danificada.

e No caso de danos na base ou no cabo de alimentacao, leve a sua
Thermomix® TM6 ao Servico de Reparacao para anélise ou reparacao.

e Se o cabo de alimentacao elétrica da base for danificado, tera de ser
substituido pelo fabricante, pelo seu Servigo de Reparagéo ou por uma
pessoa de qualificagdes equivalentes para evitar perigos.

e Nunca tente reparar a base por iniciativa propria.

e Nunca introduza as maos nas aberturas nas quais entram os pinos do
COopo € nao introduza objetos nessas aberturas.
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Perigo de incéndio! Se colocar a base sobre uma superficie quente, podera comecar a
arder.

e Nunca coloque a base sobre um fogao (placa a gas, placa vitroceramica,
placa de inducao ou semelhante) ou qualquer outra superficie quente ou
que pode ser aquecida.

e Mantenha uma distancia adequada a superficies quentes e fontes de calor
externas.

e Assegure-se que o cabo de alimentagcao nao toca em superficies quentes
e fontes de calor externas.

Perigo de incéndio! A Thermomix® TM6 tem um consumo elétrico elevado. Uma
alimentacao elétrica subdimensionada podera dar origem a um
incéndio.

e Ao ligar a base, tenha atencao a corrente elétrica maxima.

e Nao utilize tomadas multiplas ou outros aparelhos entre a tomada e a
Thermomix® TM6.

Perigo de queimadura Se a abertura na tampa do copo estiver totalmente fechada, podera
devido a projecao de formar-se uma pressao excessiva no interior do copo enquanto
cozinha. O contetdo quente podera ser projetado e provocar

alimentos! )
queimaduras.

e Para permitir que o vapor saia e evitar pressao excessiva certifique-se de
que a abertura na tampa do copo nunca esta bloqueada ou obstruida,
quer no interior (p. ex., com comida) quer no exterior (p. ex., com uma
toalha).

e Nunca utilize outros objetos que nao os acessorios originais fornecidos
(copo de medicéao, cesto, rede ou recipiente Varoma®) como protecao
contra salpicos da abertura da tampa do copo.

e Encha o cesto apenas até a marca “max”.

e Enquanto cozinha, se verificar que a abertura na tampa do copo esta
obstruida, desligue a ficha de alimentacao elétrica da base. Nao toque
nos controlos.

Perigo de queimadura Poderao ser projetados liquidos ou alimentos quentes e causar

devido a saida de queimaduras.
alimentos! e Nao exceda a linha de capacidade maxima do copo de 2,2 litros (marca
“max”).
e Certifique-se de que a abertura da tampa do copo permanece livre de
alimentos.

e Utilize apenas os acessorios originais fornecidos com a Thermomix® (copo
medida, cesto, rede ou Varoma®) para evitar que saiam salpicos de
gordura ou liquidos.

e Tenha muito cuidado ao adicionar liquidos ao copo.

e Retire o copo cheio da base com muito cuidado para evitar que o
conteldo seja derramado ou projetado.
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Perigo de queimadura Podem ocorrer queimaduras se aquecer grandes quantidades de
devido ao transbordo alimentos a temperaturas elevadas (> 90°C), ao contrario do indicado
na receita, uma vez que o alimento podera transbordar e sair do copo

de alimentos! .
e causar queimaduras.

e Tenha especial cuidado ao cozinhar com temperaturas elevadas.

e Se o liquido transbordar, carregue no botao de programacéao para desligar
a Thermomix® TM6.

Perigo de queimadura A velocidades mais elevadas, em combinacao com temperaturas
devido a saida de elevadas, poderao ocorrer salpicos de comida quente e provocar

- ueimaduras.
alimentos quentes! 4 s

e Nao utilize a funcao “Turbo” com alimentos ou liquidos quentes acima de
60 °C.

¢ Ao confecionar alimentos quentes, aumente a velocidade gradualmente.
Perigo de queimadura Enquanto cozinha, e especialmente ao utilizar a funcao Varoma®,
devido a vapor quente! forma-se vapor quente que podera provocar queimaduras.

e Mantenha-se afastado do vapor.

e Durante a preparagao de alimentos quentes, nao pegue no copo medida e
nao o tape. Assegure-se de que o vapor pode sair entre o copo medida e
a abertura da tampa.

e Assegure-se de que algumas das ranhuras do recipiente e do tabuleiro da
Varoma® ndo estao obstruidos com alimentos para permitir a saida do
vapor.

e Assegure-se de que o recipiente Varoma® esta corretamente posicionado
na tampa do copo para que o recipiente Varoma® nao possa inclinar-se e
cair. Nunca coloque a Varoma® sobre a rede.

e Ao retirar a Varoma® da tampa do copo e coloca-la de parte, mantenha a
Varoma® sempre fechada com a sua tampa.

e Ao retirar a tampa da Varoma®, incline-a e afaste-a do seu corpo e da sua
face de forma a evitar o vapor.
Perigo de queimadura Com a funcao de selar, é aquecida gordura. As misturas de agua e
devido a gordura 6leo podem deflagrar. E podera queimar-se na gordura quente.
quente! e Nunca adicione gordura ja aquecida ao copo.

e Nunca aqueca 6leo sem mais ingredientes. Se adicionar os ingredientes
demasiado tarde, o 6leo quente espirra com forca.

e Assegure-se de que o acessorio da Thermomix® TM6 é utilizado seco.
e Siga as instrugdes no ecra tatil.

e Coloque a rede corretamente sobre a tampa do copo, logo que a
Thermomix® TM6 o solicite.

e Assegure-se que as barras de blogueio envolvem a rede.
Perigo de queimadura! O caramelo armazena uma grande quantidade de calor durante e
apos a confecao, podendo provocar queimaduras.

e Seja extremamente cuidadoso durante a preparacdo e o processamento
de caramelo.
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Perigo de queimadura
devido a manuseio
incorreto da tampa do
copo!

Perigo de queimaduras
e
ferimentos!

Perigo de ferimentos
devido a acessdrios
inadequados!

Perigo de ferimentos
devido a uma utilizacao
indevidal!

Perigo de queimadura
devido a ingredientes
quentes!

Perigo de ferimentos
devido a queda do
aparelho!

Para sua seguranca Thermomix®

Se a tampa nao estiver corretamente colocada no copo, podera sair
alimento quente e provocar queimaduras.

e Nunca tente forcar a abertura da tampa do copo ou do mecanismo de
bloqueio da tampa.

e Abra a tampa apenas quando a velocidade estiver no “0” e o mecanismo
de blogueio da tampa estiver desbloqueado.

e Inspecione o anel vedante regularmente relativamente a possiveis danos.
Em caso de danos ou fugas, substitua imediatamente a tampa.

e Utilize a Thermomix® TM6 apenas com a tampa do copo limpa. A aba do
copo e o0 anel vedante nunca devem ter alimentos agarrados para que
seja garantida uma vedacao perfeita entre a tampa e o copo.

A base podera movimentar-se ao puxar involuntariamente um cabo
pendurado. A base podera cair e causar queimaduras ou ferimentos.

e Nao deixe o cabo de alimentacao pendurado na borda da mesa ou da
bancada.

e Nao ligue a base a extensoes.
A utilizacao de acessorios ou itens nao recomendados ou vendidos

pela Vorwerk, assim como a utilizacao de acessorios defeituosos ou
incompativeis, podem causar incéndios, choques elétricos ou lesoes.

e Utilize exclusivamente os acessorios originais recomendados pela
Vorwerk Thermomix®.

e Nunca utilize a Thermomix® TM6 em combinagao com partes ou
equipamentos de geracoes mais antigas.

e Nao modifique a Thermomix® TMG6 e os acessorios.
e Nunca utilize a Thermomix® TM6 com acessoérios danificados.
Se utilizar outros objetos para mexer os alimentos no copo que nao a

espatula fornecida, os mesmos podem ficar presos na lamina e
causar ferimentos.

e Utilize apenas a espéatula com o disco de seguranca fornecida para
misturar os alimentos no copo.

e Mantenha dentro do copo apenas o lado mais achatado.

Podera sofrer queimaduras com ingredientes quentes no cesto.

Proceda com cuidado ao retirar o cesto.

e Certifique-se de que a espatula esta firmemente encaixada no cesto antes
de o retirar.

e Retire a espatula depois de pousar o cesto para evitar que este tombe.
Durante o funcionamento, em especial na funcao Espiga ou durante a

trituracao, podem ocorrer movimentos da Thermomix® TM6. A
Thermomix® TM6 podera cair e causar ferimentos.

e Coloque a Thermomix® TM6 sobre uma superficie limpa, firme, plana e
horizontal.

¢ Mantenha-a a uma distancia suficiente da borda da superficie.

e Nunca deixe a Thermomix® TM6 sem supervisdo enquanto estiver a
funcionar.
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Perigo de ferimentos Se um acessorio tocar na lamina durante o funcionamento, podera
devido a acessoérios sofrer ferimentos devido a pequenos estilhacos e arestas afiadas.
danificados! * Utilize os acessorios da Thermomix® exclusivamente conforme descrito no

manual ou no visor da base.

e (Caso 0 acessorio tenha sido danificado pela ldmina durante a preparacao
da comida, deite os alimentos fora e contacte o Servico de Apoio ao
Cliente para substituir o acessorio.

Perigo para a saude Durante o SlowCooking (cozedura lenta a temperaturas inferiores a
devido a propagacao de 100 °C), a fermentacao (conservacao) e a cozedura Sous Vide
(cozedura a vacuo a temperaturas inferiores a 100 °C), os alimentos
sao cozinhados a baixa temperatura. Devido as temperaturas de
cozedura baixas, podera ocorrer uma propagacao de germes.

germes!

e Assegure sempre um trabalho higiénico durante toda a preparagao.
e Siga de forma exata as indicacoes da receita (temperatura e tempo).

e Assegure-se de que, depois de terminar a preparacao de acordo com a
receita, o alimento é imediatamente consumido ou conservado de forma
adequada.

Perigo para a saude Por norma, todos os acessorios da Thermomix® TM6 foram

devido aos acessoérios! concebidos especificamente para serem utilizados com a Thermomix®
TMG6 e poderao ficar danificados se forem utilizados para outra
finalidade.

e Nao utilize os acessorios para outras finalidades, em especial com
temperaturas elevadas.

e Nao utilize a espatula em tachos ou frigideiras quentes.

e Nunca utilize a borboleta durante a cozedura lenta (Slow Cooking,
cozedura Sous Vide, fermentacéo), caso contrario nao se poderao excluir
efeitos prejudiciais na saude.

e Se, apesar disso, um acessorio ficar danificado, nao o volte a utilizar e
substitua-o de imediato.

Perigo de queimaduras O copo e os acessorios utilizados aquecem durante a preparacao de
devido a superficies alimentos quentes. Mesmo depois de terminar o processo de

aquecimento, podera queimar-se em superficies quentes.
quentes! a P 9 P 9

e Manuseie o copo, a lamina e os acessorios com cuidado, em especial
durante e apos a preparagao de alimentos quentes.

e Toque em todos os componentes exclusivamente pelas pegas e areas
previstas.

e Deixe arrefecer o copo e a lamina antes de desmontar o copo e retirar a
lamina.
Perigo de ferimentos de As pas da lamina sao afiadas e podem causar ferimentos.
corte! e Manuseie a lamina com cuidado.
e Nunca pegue na lamina pelas pas.

e Tenha cuidado ao retirar a lamina para evitar que esta caia
acidentalmente.

e Mantenha as méaos fora do copo.

e Mantenha o corpo e o cabelo afastados da lamina.
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Perigo de ferimentos Podera entalar os dedos nas barras de bloqueio da base ou na tampa

por entalamento! do copo.
e FEvite o contacto com pecas em movimento.

e Mantenha o cabelo e a roupa afastados de pecas em movimento.

e Nao toque nas barras de bloqueio ou na tampa do copo enquanto o
mecanismo de bloqueio esté a abrir ou a fechar.

Danos para a saude Devido a producao, poderao ficar residuos nos componentes da
devido a residuos de Thermomix® TM6 que nao sao adequados para consumo. Eventuais

~ residuos de producao colocam em risco a sua saude.
producao! produ¢

e Antes da primeira utilizagao, limpe bem todos os componentes e
acessorios que entram em contacto com produtos alimentares.

Danos materiais devido Se instalar a Thermomix® TM6 diretamente por baixo de méveis
a vapor! (prateleiras, armarios suspensos ou semelhantes), os moveis poderao
ser danificados pelo vapor.

e |nstale a Thermomix® TM6 com uma distancia suficiente em relagao aos
objetos situados por cima ou na lateral.

e Considere também a altura adicional da Varoma®.

Danos no aparelho Se a base nao for ligada a uma fonte de alimentacao elétrica
devido a uma Iigagéo adequada ao aparelho, este ficara danificado.

elétrica incorreta! e QOpere a Thermomix® TM6 exclusivamente com a tensao alternada e a
frequéncia de rede indicadas na placa de identificagao.

Perigo de danos devido Se o copo nao tiver agua suficiente, a Thermomix® TM6 podera ficar

a utilizacdo incorreta da danificada.
funcao Varoma®! e Certifique-se de que existe sempre agua suficiente no copo. A
Thermomix® TM6 evapora aprox. 250 ml de 4gua em 15 minutos.

e Se necessario, adicione agua, em especial se prolongar o tempo de
cozedura a vapor.

Danos no aparelho por Se o copo e a lamina estiverem expostos a agua, outros liquidos e
limpeza inadequada e restos de alimentos durante um periodo de tempo mais prolongado,

incumprimento das poderao ficar danificados.

indicacbes na cozedura e Limpe os componentes sempre o mais rapidamente possivel apés a

lenta! utilizagéao.

e Nao mergulhe a lamina em agua durante muito tempo, pois podera
danificar o sistema de juntas do suporte da mesma.

e Devido as diferentes qualidades de dgua, podera formar-se ferrugem no
copo na cozedura lenta (Slow Cooking, cozedura Sous Vide,
fermentacao). Por isso, observe as indicacoes relativas a adicao de
ingredientes especiais (por ex. acido citrico) a agua de cozedura.

Corrosao no interior da Se o copo e, em especial, os pinos do lado inferior ainda estiverem
base! himidos apés a limpeza quando inserir o copo, podera formar-se
ferrugem no interior da base.

e Deixe secar bem o copo antes de o inserir na base.
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Danos materiais devido Se alamina nao estiver corretamente inserida e bloqueada ou se o
a montagem incorreta anel vedante estiver danificado, podera entrar liquido no interior do

A [Brrfreal aparelho e danificar a base.

e Certifique-se de que o anel vedante da lamina assenta corretamente no
suporte da lamina.

e Certifique-se de que o anel vedante da lamina ndo apresenta danos.

e Certifique-se de que a lamina esta corretamente inserida e bloqueada
antes de encher o copo.

e Caso haja fugas ou derrames de liquidos para o interior da base, desligue
o aparelho e consulte o Servico de Reparacao.
Danos materiais devido Se a borboleta entrar em contacto com a lamina ou outros acessorios
a utiIizagéo incorreta! durante o funcionamento, a mesma podera partir-se.

e Certifique-se de que a borboleta esta corretamente colocada na lamina
antes de ajustar o nivel de velocidade.

e Nunca ultrapasse a velocidade 4.
e Nao utilize a espatula se a borboleta estiver inserida.

e Nao adicione alimentos que possam bloquear ou danificar a borboleta.

2.2 ESTRUTURA DOS AVISOS

Os avisos neste manual estao destacados por meio de simbolos de seguranca e
palavras de adverténcia. O simbolo e a palavra de adverténcia fornecem
indicagoes sobre a gravidade do perigo.

Estrutura dos avisos Os avisos que antecedem qualquer procedimento estdo representados da
seguinte forma:

é Tipo e fonte do perigo
Explicacao sobre o tipo e a fonte do perigo/

consequéncias

e Medidas para evitar o perigo

SIGNIFICADO DAS PALAVRAS DE ADVERTENCIA

PERIGO Perigo de vida ou perigo de ferimentos graves se este
perigo nao for evitado.

CUIDADO Perigo de ferimentos ligeiros se este perigo nao for
evitado.

ATENCAO Perigo de danos materiais se este perigo nao for
evitado.

SIGNIFICADO DOS SiMBOLOS DE SEGURANCA

é Aviso com indicagéo para a gravidade do perigo

Aviso para danos materiais
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2.3 DEVERES DO UTILIZADOR

Para garantir um funcionamento perfeito da Thermomix® TM6, observe o
seguinte:

1. Observe o manual de instrucdes e os respetivos documentos.
2. Guarde o manual junto da Thermomix® TM6.

3. Mande reparar imediatamente os danos na Thermomix® TM6. Para tal,
entre em contato com o seu Servico de Apoio ao Cliente [+ 325].
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3 UTILIZACAO CORRETA

A Thermomix® TM6 foi fabricada e testada de acordo com o estado da técnica e
os regulamentos técnicos de seguranca reconhecidos. Utilize a Thermomix®
TM6 apenas de forma correta e para a finalidade a que se destina para evitar
perigos para si e para terceiros, assim como danos na Thermomix® TM6 e
outros bens materiais.

A Thermomix® TM6 é um aparelho de cozinha que se destina a ser usado em
casa ou em ambientes semelhantes.

A Thermomix® TM6 destina-se a ser usada exclusivamente por adultos. Nao
pode ser usada por criancgas — nem mesmo com supervisao por parte de um
adulto. Mantenha as criancas sempre fora do alcance do aparelho quando este
estiver em funcionamento, assim como do cabo de ligacao.

Certifique-se de que adverte as criancas para os perigos potenciais da formacao
de calor/vapor, condensacdo quente e superficies quentes.

Quando a Thermomix® TM6 ¢ utilizada perto de criangas, é necessaria uma
supervisao rigorosa.

A Thermomix® TM6 nao pode ser utilizada por criancas para brincar.

A Thermomix® TM6 pode ser utilizada por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou
conhecimentos se estas forem supervisionadas ou instruidas relativamente a
utilizacao segura da Thermomix® TM6 e compreenderem os perigos inerentes.

Nao é permitida qualquer utilizacdo diferente da considerada correta. O
fabricante nao se responsabiliza pelos danos dai resultantes. No caso de
modificagdes técnicas do produto, o direito a garantia/a responsabilidade por
defeitos materiais ficam sem efeito.

Em todos os trabalhos na Thermomix® TM6 devem ser observados os
documentos correspondentes, assim como todas as indicag¢des no visor. Em
caso de procedimento indevido, o fabricante néo se responsabiliza pelos danos
dai resultantes.
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4 PRIMEIRA COLOCACAO EM
FUNCIONAMENTO

4.1 VERIFICAR O MATERIAL INCLUIDO

Verifique se o material incluido est4 completo e intacto.

Do material incluido faz parte:

1 Thermomix® TM6 Base 9 Cesto com tampa (fixa)

2 Base do copo 10 Recipiente Varoma®

3 Pinos 11 Tabuleiro da Varoma®

4 Copo 12 Tampa da Varoma®

5 Lamina com anel vedante 13 Espétula

6 Tampa do copo 14 Borboleta

7 Copo medida Manual de instrucoes e

3 Rede livro de receitas (opcional)

Para saber como utilizar os acessdrios, consulte o capitulo "Conhecer os
acessorios [» 300]”.
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4.2 ESCOLHER O LOCAL DE INSTALACAO

« Dé asua Thermomix® TM6 um lugar fixo na sua cozinha de modo a poder
utiliza-la com todo o conforto.

Observe o seguinte na escolha do local de instalagao:

é Perigo de incéndio!
Se colocar a base sobre uma superficie quente, podera

comecar a arder.

e Nunca coloque a base sobre um fogéo (placa a gas, placa
vitroceramica, placa de inducdo ou semelhante) ou qualquer
outra superficie quente ou que pode ser aquecida.

e Mantenha uma distancia adequada a superficies quentes e
fontes de calor externas.

e Assegure-se que o cabo de alimentacao nao toca em
superficies quentes e fontes de calor externas.

Perigo de choque elétrico devido a uma
ligacao incorreta a rede elétrica!

Uma ligacao incorreta a rede elétrica pode dar origem a
choques elétricos.

e QOpere a base exclusivamente com uma ligacao
devidamente instalada por um especialista.

Perigo de ferimentos devido a queda do
aparelho!

Durante o funcionamento, em especial na funcao Espiga
ou durante a trituracao, podem ocorrer movimentos da
Thermomix® TM6. A Thermomix® TM6 podera cair e
causar ferimentos.

e Coloque a Thermomix® TM6 sobre uma superficie limpa,
firme, plana e horizontal.

e Mantenha-a a uma distancia suficiente da borda da
superficie.

e Nunca deixe a Thermomix® TM6 sem supervisao enquanto
estiver a funcionar.
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Danos no aparelho devido a uma ligacao
elétrica incorretal!

Se a base nao for ligada a uma fonte de alimentacao
elétrica adequada ao aparelho, este ficara danificado.

e QOpere a Thermomix® TM6 exclusivamente com a tensao
alternada e a frequéncia de rede indicadas na placa de
identificacao.

Danos materiais devido a vapor!

Se instalar a Thermomix® TM6 diretamente por baixo de
moveis (prateleiras, armarios suspensos ou
semelhantes), os moveis poderao ser danificados pelo
vapor.

e |nstale a Thermomix® TM6 com uma distancia suficiente em
relacao aos objetos situados por cima ou na lateral.

e (Considere também a altura adicional da Varoma®.

1. Coloque a sua Thermomix® TM6 sobre uma superficie limpa, sélida e
nivelada de forma a nao poder escorregar.

2. Certifique-se de que ndo pode entrar sujidade (salpicos de gordura ou
semelhante) pela abertura de ventilacdo na parte de tras da base.

3. Retire a pelicula de plastico do visor e das barras de bloqueio.

4. Retire o cabo de alimentacdo para fora da Thermomix® TM6 e ligue a
Thermomix® TM6 a rede elétrica.

5. Pode escolher o comprimento do cabo a puxar para fora (até 1 m). Se ndo
necessitar do comprimento total, o restante do cabo de alimentac¢ao pode
permanecer guardado no interior da Thermomix® TM6.

6. Nao coloque a base sobre o cabo de alimentagdo, uma vez que isso
prejudicard a estabilidade da Thermomix® TM6 e o funcionamento da
balanca.

4.3 LIGAR PELA PRIMEIRA VEZ

Aquando do fornecimento, a Thermomix® TM6 encontra-se protegida com uma
protecao de transporte.

» Prima o botdo de programacao para iniciar a Thermomix® TM6.
= A protegdo de transporte desativa-se automaticamente.

Ao ligar a Thermomix® TM6 pela primeira vez, esta guid-lo-a4 automaticamente
pelas definicoes basicas. Siga as instrugdes no visor.

Também podera alterar as defini¢coes mais tarde.

Pode encontrar mais detalhes sobre as opcoes de ajuste apos a colocagdao em
funcionamento nas Definicoes [+ 316].
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4.4 PRIMEIRA LIMPEZA

Ao trabalhar pela primeira vez com uma Thermomix® TM6, familiarize-se
primeiro com o aparelho.

Danos para a saude devido a residuos de
producao!

Devido a producao, poderao ficar residuos nos
componentes da Thermomix® TM6 que nao sao
adequados para consumo. Eventuais residuos de
producao colocam em risco a sua saude.

e Antes da primeira utilizacao, limpe bem todos os
componentes e acessorios que entram em contacto com
produtos alimentares.

Proceda da seguinte forma na primeira limpeza:
1. Desmonte o copo, consulte o capitulo Desmontar o copo [ 299].

2. Lave depois todas as pecas e os acessorios a mao ou na maquina de lavar
loiga (com excecao da base).

Pode encontrar mais detalhes sobre a limpeza em Limpeza [+ 319].

4.41 DESMONTAR O COPO

Para limpar minuciosamente a lamina e o copo, tem de desmontar o copo.
Siga os passos seguintes:

1. Mantenha o copo com a abertura virada para cima.

2. Rode a base do copo em aprox. 30° no sentido dos ponteiros do relégio e
puxe a base do copo para fora.
A lamina permanece para ji no copo.

3. Pegue nalamina com cuidado acima das pds e retire-a juntamente com o
anel vedante do copo.
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5

A\

CONHECER 0OS ACESSORIOS

Perigo de ferimentos devido a acessorios
inadequados!

A utilizacao de acessorios ou itens nao recomendados ou
vendidos pela Vorwerk, assim como a utilizacao de
acessorios defeituosos ou incompativeis, podem causar
incéndios, choques elétricos ou lesoes.

e Utilize exclusivamente os acessorios originais
recomendados pela
Vorwerk Thermomix®.

e Nunca utilize a Thermomix® TM6 em combinagdo com
partes ou equipamentos de geracoes mais antigas.

e Nao modifique a Thermomix® TM6 e os acessorios.

e Nunca utilize a Thermomix® TM6 com acessoérios
danificados.

Perigo para a saude devido aos acessorios!

Por norma, todos os acessorios da Thermomix® TM6
foram concebidos especificamente para serem utilizados
com a Thermomix® TM6 e poderao ficar danificados se
forem utilizados para outra finalidade.

e Nao utilize os acessoérios para outras finalidades, em
especial com temperaturas elevadas.

e Nao utilize a espatula em tachos ou frigideiras quentes.

e Nunca utilize a borboleta durante a cozedura lenta (Slow
Cooking, cozedura Sous Vide, fermentagao), caso contrario
nao se poderao excluir efeitos prejudiciais na saude.

e Se, apesar disso, um acessorio ficar danificado, ndo o volte
a utilizar e substitua-o de imediato.
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5.1 COPO

No copo em ago inoxidavel pode processar e aquecer os seus alimentos.

O copo é composto pelo recipiente em ago inoxidavel, a tampa do copo, a base
do copo e a lamina.

0
% rﬂa)(\\’ MARCAS DE NIiVEL DE ENCHIMENTO
— ° Norecipiente em acgo inoxidavel existem marcas de nivel de enchimento em
/‘ passos de 0,5 litros.
A capacidade maxima de enchimento é de 2,2 litros (marca “max”).

% Marca Capacidade de enchimento

max 2,2 litro

e I 2 litro
| 1 litro

Perigo de queimadura devido a saida de
alimentos!

Poderao ser projetados liquidos ou alimentos quentes e
causar queimaduras.

e Nao exceda a linha de capacidade maxima do copo de 2,2
litros (marca “max”).

e Certifique-se de que a abertura da tampa do copo
permanece livre de alimentos.

e Utilize apenas os acessorios originais fornecidos com a
Thermomix® (copo medida, cesto, rede ou Varoma®) para
evitar que saiam salpicos de gordura ou liquidos.

e Tenha muito cuidado ao adicionar liquidos ao copo.

e Retire o copo cheio da base com muito cuidado para evitar
que o conteudo seja derramado ou projetado.

5.1.1 TAMPA DO COPO
A tampa do copo é utilizada para o fechar.

Por razdes de seguranca, a Thermomix® TM6 nao funciona se a tampa néo tiver
sido posicionada e bloqueada corretamente. O mecanismo de bloqueio consiste
em 2 barras de bloqueio e um sensor localizado na parte superior do aparelho,
entre as barras de bloqueio.
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Perigo de queimadura devido a manuseio
incorreto da tampa do copo!

Se a tampa nao estiver corretamente colocada no copo,

podera sair alimento quente e provocar queimaduras.

e Nunca tente forcar a abertura da tampa do copo ou do
mecanismo de blogqueio da tampa.

e Abra a tampa apenas quando a velocidade estiver no “0” e
o0 mecanismo de bloqueio da tampa estiver desbloqueado.

e |nspecione o anel vedante regularmente relativamente a
possiveis danos. Em caso de danos ou fugas, substitua
imediatamente a tampa.

e Utilize a Thermomix® TM6 apenas com a tampa do copo
limpa. A aba do copo e 0 anel vedante nunca devem ter
alimentos agarrados para que seja garantida uma vedacao
perfeita entre a tampa e o copo.

é Perigo de ferimentos por entalamento!

Podera entalar os dedos nas barras de bloqueio da base
ou na tampa do copo.

e FEvite o contacto com pegas em movimento.

e Mantenha o cabelo e a roupa afastados de pecas em
movimento.

e Nao toque nas barras de bloqueio ou na tampa do copo
enquanto o mecanismo de bloqueio esta a abrir ou a fechar.

5.1.2 BASE DO COPO

A base do copo ¢é utilizada para bloquear a lamina no copo. O copo serve
também de base: Com a base do copo montada pode pousar o copo de forma
segura.

5.1.3 LAMINA

A lamina é um acessdrio fundamental e versatil da sua Thermomix® TM6.

Com a lamina pode mexer a baixa velocidade, misturar e triturar a uma
velocidade média e misturar ou homogeneizar a uma velocidade alta.

A lamina tem de estar sempre corretamente montada e bloqueada com a base
do copo (consulte Inserir a lamina [ 304]). Sem a ldmina corretamente
montada nao pode utilizar a sua Thermomix® TM6.
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é Perigo de ferimentos de corte!
As pas da lamina sao afiadas e podem causar
ferimentos.
e Manuseie a lamina com cuidado.

e Nunca pegue na lamina pelas pés.

e Tenha cuidado ao retirar a ldmina para evitar que esta caia
acidentalmente.

e Mantenha as maos fora do copo.

e Mantenha o corpo e o cabelo afastados da lamina.

5.1.3.1 RETIRAR A LAMINA

Para limpar minuciosamente a 14mina e o copo, tem de retirar a 1amina.

Perigo de queimaduras devido a superficies
quentes!

O copo e os acessorios utilizados aquecem durante a
preparacao de alimentos quentes. Mesmo depois de
terminar o processo de aquecimento, podera queimar-se
em superficies quentes.

e Manuseie o0 copo, a lamina e os acessorios com cuidado,
em especial durante e apos a preparagao de alimentos
quentes.

e Toque em todos os componentes exclusivamente pelas
pegas e areas previstas.

e Deixe arrefecer o copo e a ldmina antes de desmontar o
copo e retirar a lamina.

Siga os passos seguintes:
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1. Mantenha o copo com a abertura virada para cima.

2. Rode a base do copo em aprox. 30° no sentido dos ponteiros do relégio e
puxe a base do copo para fora.
A lamina permanece para ji no copo.

3. Pegue nalamina com cuidado acima das pés e retire-a juntamente com o
anel vedante do copo.

5.1.3.2 INSERIR A LAMINA

Danos materiais devido a montagem incorreta
da laminal!

Se a lamina nao estiver corretamente inserida e
bloqueada ou se o anel vedante estiver danificado,
podera entrar liquido no interior do aparelho e danificar a
base.

e Certifique-se de que o anel vedante da lamina assenta
corretamente no suporte da lamina.

e Certifique-se de que o anel vedante da lamina nao
apresenta danos.

e Certifique-se de que a lamina esta corretamente inserida e
bloqueada antes de encher o copo.

e (Caso haja fugas ou derrames de liquidos para o interior da
base, desligue o aparelho e consulte o Servico de
Reparagao.




Thermomix® 305

1. Certifique-se de que o anel vedante da 14mina assenta corretamente por
baixo do suporte da 1amina.

2. Mantenha o copo com a abertura virada para cima.

3. Pegue nalamina com cuidado acima das pds e insira-a juntamente com o
anel vedante na abertura na base do copo até o anel vedante da lamina tocar
no fundo do copo.

4. Coloque a base por baixo sobre o copo.

5. Rode a base do copo em 30° no sentido da pega até a lamina estar
firmemente bloqueada.

6. Verifique a base do copo quanto a um assento firme. O copo s6 pode ser
inserido na base se estiver corretamente montado.

5.2 COPO MEDIDA

Com o copo medida é fechada a abertura na tampa do copo, impedindo assim
perdas de calor e a saida de salpicos dos ingredientes.

Além disso, pode medir liquidos com o copo medida. No copo medida estdo
marcados 50 ml e 100 ml.

Se pretender adicionar uma pequena quantidade de liquido, nao é necessario
retirar o copo medida. Verta simplesmente o liquido na tampa. Este ird escorrer
gradualmente para dentro do copo.

Para adicionar quantidades maiores de liquidos ou ingredientes ao copo, retire
o copo medida da abertura da tampa.

Siga os passos seguintes:
1. Pressione o copo medida ligeiramente na sua direcao.

2. Incline o copo medida para cima e retire-o.

5.3 ESPATULA

A espatula serve para empurrar todos os ingredientes no copo para baixo e
esvazia-lo.

Além disso, a espatula é o tinico utensilio com o qual pode misturar ou mexer
ingredientes no copo. Introduza-a por cima pela abertura na tampa. O disco de
seguranca (1) impede que a espatula seja agarrada pelas laminas. Assim pode
trabalhar com a espatula mesmo enquanto esta a cozinhar, mexer ou triturar.
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Com o gancho da espatula (2), retire o cesto quente do copo, consulte Cesto
[» 307].

Perigo de ferimentos devido a uma utilizacao
indevidal!

Se utilizar outros objetos para mexer os alimentos no
copo que nao a espatula fornecida, os mesmos podem
ficar presos na lamina e causar ferimentos.

e Utilize apenas a espéatula com o disco de seguranca
fornecida para misturar os alimentos no copo.

e Mantenha dentro do copo apenas o lado mais achatado.

54 BORBOLETA

Com a borboleta pode bater natas ou claras em castelo. E também o acessério
perfeito para a preparagio de pudins ou misturas cremosas. A borboleta
proporciona uma mistura homogénea de todos os ingredientes a baixa
velocidade, evitando que os alimentos se peguem ou fiquem queimados na base
do copo.

lm:

T

é Perigo para a salude devido aos acessorios!

Por norma, todos os acessoérios da Thermomix® TM6
foram concebidos especificamente para serem utilizados
com a Thermomix® TM6 e poderao ficar danificados se
forem utilizados para outra finalidade.

e Nao utilize os acessoérios para outras finalidades, em
especial com temperaturas elevadas.

e Nao utilize a espatula em tachos ou frigideiras quentes.

e Nunca utilize a borboleta durante a cozedura lenta (Slow
Cooking, cozedura Sous Vide, fermentagao), caso contréario
néao se poderao excluir efeitos prejudiciais na saude.

e Se, apesar disso, um acessoério ficar danificado, nao o volte
a utilizar e substitua-o de imediato.

Danos materiais devido a utilizacao incorreta!

Se a borboleta entrar em contacto com a lamina ou
outros acessorios durante o funcionamento, a mesma
podera partir-se.

e Certifique-se de que a borboleta esta corretamente colocada
na lamina antes de ajustar o nivel de velocidade.

e Nunca ultrapasse a velocidade 4.
e Nao utilize a espatula se a borboleta estiver inserida.

e Nao adicione alimentos que possam bloquear ou danificar a
borboleta.
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INSERIR A BORBOLETA

1. Insira a borboleta por cima na lamina e gire-a ligeiramente no sentido
contrario a rotacdo da lamina.

2. Certifique-se de que fica presa e ndo é possivel puxa-la verticalmente.

RETIRAR A BORBOLETA

» Segure na extremidade arredondada da borboleta e levante-a com
movimentos rotativos.

5.5 CESTO

O cesto permite-lhe preparar ingredientes delicados. Além disso, pode coar
sumos de fruta e vegetais com o cesto ou utiliza-lo como peneira.

Caso pretenda reduzir o liquido dos alimentos (p. ex., molhos), pode colocar o
cesto em cima da tampa do copo como protecao contra salpicos, em vez do copo
medida.

O cesto possui uma tampa para garantir uma seguranca ainda maior e ndo
exceder o nivel maximo de enchimento. Esta estd fixamente unida ao cesto e
nao deve ser removida.

INSERIR O CESTO

« Insira o cesto por cima no copo. O encaixe para a espatula aponta para a
pega do copo.

RETIRAR O CESTO

Perigo de queimadura devido a ingredientes
quentes!

Podera sofrer queimaduras com ingredientes quentes no
cesto.

e Proceda com cuidado ao retirar o cesto.

e Certifique-se de que a espatula esta firmemente encaixada
no cesto antes de o retirar.

e Retire a espatula depois de pousar o cesto para evitar que
este tombe.
Para retirar o cesto, utilize a espatula. Siga os passos seguintes:

1. Insira o gancho da espatula no encaixe do cesto.
Certifique-se de que o gancho estd firmemente encaixado no cesto.

2. Retire o cesto pela pega da espatula para fora do copo e coloque-o, por
exemplo, no lava-loica para que o liquido dos alimentos possa escorrer.

3. Retire a espatula depois de pousar o cesto para evitar que este tombe.
Para soltar a espatula do cesto, retire o gancho do encaixe.
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5.6 VAROMA®

Com a Varoma® pode cozinhar alimentos a vapor. A Varoma® é composta por
trés partes: O recipiente Varoma® (fundo), o tabuleiro da Varoma® (meio) e a
tampa da Varoma® (topo). Assim é possivel preparar varias partes de um menu

em simultaneo.

A Varoma® também pode ser usada sem o tabuleiro para cozinhar a vapor itens
de maiores dimensdes ou preparar quantidades maiores.

Para saber como utilizar a Varoma®, saiba mais aqui [* 312].

é Perigo de queimadura devido a vapor quente!

Enquanto cozinha, e especialmente ao utilizar a funcao
Varoma®, forma-se vapor quente que podera provocar
queimaduras.

Mantenha-se afastado do vapor.

Durante a preparacao de alimentos quentes, nao pegue no
copo medida e nao o tape. Assegure-se de que 0 vapor
pode sair entre o copo medida e a abertura da tampa.

Assegure-se de que algumas das ranhuras do recipiente e
do tabuleiro da Varoma® nao estao obstruidos com
alimentos para permitir a saida do vapor.

Assegure-se de que o recipiente Varoma® esta corretamente
posicionado na tampa do copo para que o recipiente
Varoma® nao possa inclinar-se e cair. Nunca coloque a
Varoma® sobre a rede.

Ao retirar a Varoma® da tampa do copo e coloca-la de parte,
mantenha a Varoma® sempre fechada com a sua tampa.

Ao retirar a tampa da Varoma®, incline-a e afaste-a do seu
corpo e da sua face de forma a evitar o vapor.

quentes!

é Perigo de queimaduras devido a superficies

O copo e os acessorios utilizados aquecem durante a
preparacao de alimentos quentes. Mesmo depois de
terminar o processo de aquecimento, podera queimar-se
em superficies quentes.

Manuseie o copo, a lamina e os acessorios com cuidado,
em especial durante e apds a preparagao de alimentos
quentes.

Togque em todos 0s componentes exclusivamente pelas
pegas e areas previstas.

Deixe arrefecer o copo e a lamina antes de desmontar o
copo e retirar a lamina.
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Perigo de danos devido a utilizacao incorreta
da funcao Varoma®!

Se o copo nao tiver agua suficiente, a Thermomix® TM6
podera ficar danificada.

e Certifique-se de que existe sempre dgua suficiente no copo.
A Thermomix® TM6 evapora aprox. 250 ml de agua em 15
minutos.

e Se necessario, adicione agua, em especial se prolongar o
tempo de cozedura a vapor.

5.7 REDE

A rede tapa o copo sempre que esteja a cozinhar com temperaturas
especialmente elevadas, por exemplo em combinacao com gordura, e existe a
necessidade de saida de vapor. O visor da Thermomix® TM6 solicitar-lhe-a que
coloque a rede na tampa do copo sempre que a mesma seja necessaria.

Perigo de queimadura devido a gordura
quente!

Com a funcao de selar, é aquecida gordura. As misturas
de agua e 6leo podem deflagrar. E podera queimar-se na
gordura quente.

e Nunca adicione gordura ja aquecida ao copo.

e Nunca aquega 6leo sem mais ingredientes. Se adicionar os
ingredientes demasiado tarde, o 6leo quente espirra com
forca.

e Assegure-se de que o acessorio da Thermomix® TM6 é
utilizado seco.

e Siga as instrugdes no ecra tatil.

e Coloque a rede corretamente sobre a tampa do copo, logo
que a Thermomix® TM6 o solicite.

e Assegure-se que as barras de bloqueio envolvem a rede.
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6 OPERACAO
6.1 LIGAR E DESLIGAR

LIGAR A THERMOMIX® TM6

e Prima o botdo de programacao.
= A Thermomix® TM6 ¢ ligada e aparece a pdgina inicial predefinida.

DESLIGAR A THERMOMIX® TM6

1. Mantenha o botdo de programacao premido durante aprox. 5 segundos até
aparecer no visor a indicagao de que a Thermomix® TM6 se ira desligar.

2. Logo que apareca a indicacao, pode largar o botao de programacao.

3. Apos o desligamento, desligue a ficha de alimentagdo se nio estiver a
utilizar a Thermomix® TM6.

Nota Se nao estiver a ser utilizada, a Thermomix® TM6 desliga-se automaticamente
ap6s 15 minutos para poupar energia. Nos ultimos 30 segundos é exibida uma
mensagem que lhe permitird cancelar esta funcao automatica.

6.2 ECRA INICIAL

O ecra inicial mostra os seletores de tempo, temperatura e velocidade,
' necessarios para cozinhar manualmente.

1l
o

00:00 _— 0 Toque no respetivo seletor e rode o botdo de programacio para efetuar ou

o/ \:// . O alterar as configuracoes.
Também pode alternar entre cada um dos seletores, premindo brevemente o
botao de programacao.

Através da pesquisa (lado superior direito) tem acesso a funcao de receitas
guiadas. O simbolo do menu (lado superior esquerdo) permite-lhe chegar ao
menu principal [» 314].

6.2.1 DEFINIR O TEMPO

1. Toque no seletor de tempo

2. Selecione o tempo de funcionamento desejado com a ajuda do seletor.

00:00
y NOTA SOBRE O AJUSTE DO TEMPO

O tempo pode ser alterado em qualquer altura durante o funcionamento.

1. Toque no seletor de tempo e rode o botao de programacao para aumentar ou
diminuir o tempo.

2. Se alamina for parada premindo o seletor antes de ter passado o tempo
ajustado, por exemplo para adicionar um ingrediente, o temporizador para.
Logo que reinicie a Thermomix® TM6 através do reajuste da velocidade, o
temporizador prossegue.

3. Para cancelar completamente um processo antes de ter passado o tempo
ajustado, toque no seletor de tempo e rode o botao de programacao até que o
tempo fique definido para 00:00 ou pressione o botao de programacao.

Se o tempo nao tiver sido ajustado no funcionamento sem funcao de
aquecimento, o aparelho para automaticamente apés o tempo maximo
ajustavel. Depois deste tempo serd emitido um sinal sonoro.
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6.2.2 DEFINIR A TEMPERATURA
! 1. Toque no seletor de temperatura.

2. Selecione a temperatura desejada com a ajuda do seletor.

\i/ NOTA SOBRE A DEFINIGAO DA TEMPERATURA

Se ndo pretende aquecer nem cozinhar alimentos, certifique-se sempre de que o
valor da temperatura predefinida estd definido para “---".

A funcao de aquecimento s6 sera ligada se tiver sido ajustado um tempo de
funcionamento.

NOTA SOBRE AQUECER E COZINHAR

S6 é possivel aquecer e cozinhar se tiver definido um periodo de tempo.

6.2.3 AJUSTAR A VELOCIDADE

Ao ajustar a velocidade € iniciado o funcionamento da Thermomix® TM6.
Condicao Antes de ajustar a velocidade, certifique-se de que

1. o copo estd fechado com a tampa,

2. aabertura da tampa do copo estd corretamente fechada (por exemplo com o
copo medida ou outro acessorio adequado da Thermomix® TM6.

Perigo de queimadura devido a saida de
alimentos quentes!

A velocidades mais elevadas, em combinacao com
temperaturas elevadas, poderao ocorrer salpicos de
comida quente e provocar queimaduras.

e Nao utilize a funcao “Turbo” com alimentos ou liquidos
quentes acima de 60 °C.

e Ao confecionar alimentos quentes, aumente a velocidade
gradualmente.
! 1. Toque no seletor de velocidade.
2. Selecione a velocidade desejada com a ajuda do seletor.

Estdo disponiveis as seguintes velocidades:

+ o

Designacao Funcao: Rotacoes/min.:
(velocidade/
funcao):
Velocidade colher Com esta funcéo, os alimentos sdo mexidos lentamente como se 0s 40
(0.5) mexesse num tacho. Se esta definicdo estiver selecionada, os alimentos
' nao sao picados e ficardo em pedacos de maiores dimensoes.
Mexer Utilize as velocidades baixas 1-3 para mexer suavemente. Esta 100-500
(1-3) velocidade reduzida é ideal para cozinhar estufados deliciosos.
Triturar/ Utilize as velocidades de 4-10 para triturar alimentos grossos, finos e 1100-10200
homogeneizar muito finos e para misturar ou homogeneizar.

(4-10)
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Funcédo “Turbo”  Utilize a funcdo “Turbo” para trabalhar na velocidade maxima. A funcao 10700
“Turbo” adequa-se também as chamadas aplicagdes de “intervalo”. Por
exemplo, se quiser cortar maiores quantidades de alimentos, ative a
funcao “Turbo” 3 a 4 vezes durante 0,5 segundos. O resultado serao
alimentos cortados uniformemente.

Nota Com uma velocidade superior a 6, a Thermomix® TM6 desativa o aquecimento.

ATIVAR A FUNCAO INVERSA

« Paraativar a funcao inversa [ 312], toque brevemente no simbolo da
funcdo inversa no seletor de velocidade.

6.2.3.1 FUNCAO NORMAL/IINVERSA DA LAMINA

Podera inverter o sentido da rotagdo da lamina em qualquer velocidade. A
funcao inversa destina-se a mexer suavemente alimentos delicados que néo
devem ser cortados, a baixa velocidade.

1. Toque no simbolo da funcdo inversa no seletor de velocidade para inverter o
sentido da rotacdo da lamina da direita para a esquerda.
= A fungdo inversa é indicada pelo simbolo correspondente exibido no visor.

'
\ Py 2. Para reverter para o sentido normal, basta tocar novamente no simbolo da
> ~ . . . ~
funcao inversa ou aguardar que o tempo ajustado termine, sendo a rotacao
automaticamente reposta para o movimento original.

6.3 COZINHAR A VAPOR

é Perigo de queimadura devido a vapor quente!

Enquanto cozinha, e especialmente ao utilizar a funcao
Varoma®, forma-se vapor quente que podera provocar
queimaduras.

e Mantenha-se afastado do vapor.

e Durante a preparagao de alimentos quentes, nao pegue no
copo medida e nao o tape. Assegure-se de que o vapor
pode sair entre o copo medida e a abertura da tampa.

e Assegure-se de que algumas das ranhuras do recipiente e
do tabuleiro da Varoma® nao estao obstruidos com
alimentos para permitir a saida do vapor.

e Assegure-se de que o recipiente Varoma® esta corretamente
posicionado na tampa do copo para que o recipiente
Varoma® ndo possa inclinar-se e cair. Nunca coloque a
Varoma® sobre a rede.

e Ao retirar a Varoma® da tampa do copo e colocéa-la de parte,
mantenha a Varoma® sempre fechada com a sua tampa.

e Ao retirar a tampa da Varoma?®, incline-a e afaste-a do seu
corpo e da sua face de forma a evitar o vapor.
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Perigo de danos devido a utilizacao incorreta
da funcao Varoma®!

Se o copo nao tiver agua suficiente, a Thermomix® TM6
podera ficar danificada.

e Certifique-se de que existe sempre dgua suficiente no copo.
A Thermomix® TM6 evapora aprox. 250 ml de agua em 15
minutos.

e Se necessario, adicione agua, em especial se prolongar o
tempo de cozedura a vapor.

« Selecione o tempo de cozedura desejado e a temperatura da Varoma através
dos seletores.

= Ao rodar o seletor para uma velocidade mais baixa, inicia-se o processo de
cozedura e temporizador arranca.

Nota sobre a velocidade Com a funcdo Varoma® utilize apenas velocidades baixas (até 6). Com uma
velocidade superior a 6, a Thermomix® TM6 desativa o aquecimento.

Nota sobre o processo de A agua ou os ingredientes liquidos dentro do copo comecam a ferver,
cozedura produzindo 250 ml de vapor por cada 15 minutos de cozedura a vapor ou de
redugdo de liquido. O vapor passa pela abertura da tampa do copo da
Thermomix® TM6 para o interior da Varoma®. Os alimentos sdo cozinhados
delicadamente no vapor quente.

COZINHAR A VAPOR COM A FUNGCAO VAROMA®

A Varoma® é um acessorio da TM6 Thermomix® e s6 pode ser utilizada em
conjunto com a Thermomix® TM6. Por esse motivo, antes da utilizacao da
Varoma® é necessario colocar a Thermomix® TM6 corretamente em
funcionamento.

1. Coloque o copo corretamente na Thermomix® TM6.

2. Encha o copo com, pelo menos, 0,5 litros (500 g) de 4gua para um tempo de
cozedura de 30 minutos.
Para uma variante aromatica também podera utilizar um caldo de legumes
ou uma mistura de agua e vinho em vez da agua.

3. Seutilizar o cesto ao cozinhar a vapor, insira-o no copo (consulte Cesto
[ 307]) e encha-o por exemplo com batatas ou arroz.

4. Feche o copo com a tampa.

5. Coloque a tampa da Varoma® virada ao contrario sobre a sua superficie de
trabalho e coloque o recipiente Varoma® por cima - o mesmo cabe
exatamente na cavidade da tampa.

6. Encha agora o recipiente Varoma® com os alimentos desejados.

7. Certifique-se de que algumas ranhuras ficam desobstruidas para que o
vapor possa subir e circular.

Ao encher a Varoma?®, certifique-se de que os alimentos que necessitam de um
tempo de cozedura maior serdo colocados por baixo e os alimentos que
necessitam de um tempo de cozedura menor serao colocados por cima (se
necessario, no tabuleiro da Varoma®).
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6.4 PESAGEM DOS INGREDIENTES

Conselho Ao pesar, ndo toque na Thermomix® TM6, ndo encoste nada & Thermomix®

Visualizar outro Servigo de
Apoio ao Cliente

TMS6 e certifique-se de que nao esta nada por baixo da Thermomix® TM6. O
cabo de alimentacdo também néao deve estar esticado. Caso contrario, o
resultado da pesagem podera ndo estar correto.

1. Insira o copo na base e toque no simbolo da balanc¢a na pagina Modos e
Ferramentas.

2. Pese o primeiro ingrediente (até max. 3,0 kg).

3. Se pretender adicionar mais ingredientes, toque no simbolo Tara e adicione
o ingrediente seguinte ao copo.

Repita estes passos quantas vezes forem necessarias até ao peso maximo (6 kg).
A variacdo para um peso até 3,0 kg é de +/- 30 g.

6.5 MENU PRINCIPAL

« Toque na pagina inicial no canto superior esquerdo no simbolo do menu.
= Desta forma acederd ao menu principal Thermomix® TM6, podendo consultar,
por exemplo, as suas receitas.

E possivel navegar e rolar diretamente no ecra tatil.

NOTA SOBRE O ROLAR

Nao rode o botdo de programacao para rolar pelos menus. Este ativa a
Thermomix® TM6 .

6.6 AS MINHAS RECEITAS

Alinha de selegdo As Minhas Receitas é a forma mais rapida de aceder as
receitas que marcou como favoritas.

6.7 A MINHA SEMANA

Em A minha semana pode planear confortavelmente menus Thermomix®
para toda a semana. O seu plano semanal é criado através da sua conta
Cookidoo®.

6.8 COZINHADAS RECENTEMENTE

Em Cozinhas recentemente pode consultar as Ultimas receitas
cozinhadas.

6.9 AJUDA

» No menu principal da Thermomix® TM6 toque em Ajuda.
Tem acesso aos seguintes submenus:
> Instrucdes de seguranca (mostra asinstrucoes de seguranca gerais)

> Contacto (mostra os dados de contacto do Servico de Apoio ao Cliente da
Vorwerk)

> Manual de instrucdes (abre o manual de instrugoes digital)

Se quiser visualizar os dados de contacto do Servico de Apoio ao Cliente de
outro pais, proceda da seguinte forma:

1. Toque em Contacto >Lista geral de contactos.
= E apresentada uma lista de paises.
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2. Selecione o pais para o qual pretende visualizar os dados de contacto.

6.10 MODOS E FERRAMENTAS

Ao passar no ecra inicial predefinido da direita para a esquerda, aparecer-lhe-a
apaginaModos e ferramentas. Al encontra muitas outras ajudas praticas
para cozinhar com a sua Thermomix® TM6.

Os detalhes relativos as opgodes de ajuste podem ser encontrados por baixo do
respetivo icone informativo.
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Nota

7 DEFINICOES

Em Menu principal > Defini¢®es encontra as seguintes opcoes de

menu:
— ldioma [» 316]

— Pais [r 316]

- Wi-Fi [» 316]

— Conta Cookidoo® [» 317]
— Melodia [» 317]

— Ecra [» 317]

— Modo de transporte [» 317]
— Sistema métrico [» 318]

— Privacidade [» 318]

— Versao e atualizagao [» 318]

— Reposicao de fabrica [» 318]

7.1 DEFINIR O IDIOMA

Selecione Menu principal > Definicdes > Idioma.
Role para cima ou para baixo na lista de idiomas.
Selecione o idioma desejado.

Confirme no ecra seguinte a selecdo com Alterar.

o & b =

idioma selecionado aplica-se aos textos do menu e ao manual de instrucoes.

7.2 DEFINIR O PAIS

1. Selecione nas Definic¢des o ponto do menu Pais.

2. Role para cima ou para baixo na lista de paises.

3. Selecione no visor da Thermomix® TM6 o pais desejado.
4

. Confirme no ecra seguinte a selecdo com Alterar.
= No ecrd seguinte, 0 novo idioma selecionado é apresentado a verde e com um
sinal de visto.

7.3 WI-FI

7.3.1 CONFIGURAR REDE WI-FI
1. Selecione Menu principal > Definicdes > Wi-Fi.

2. Ative o Wi-Fi, pressionando o regulador do lado direito.

= O regulador fica agora verde e desloca-se da esquerda para a direita. SGo
apresentadas todas as redes Wi-Fi disponiveis, incl. o estado da rede Wi-Fi
(aberta ou protegida,).

3. Toque no visor da Thermomix® TM6 na rede Wi-Fi pretendida com a qual
pretende conectar a sua Thermomix® TM6.

4. Introduza a palavra-passe da rede Wi-Fi selecionada e toque em Ligar.

= Na lista de redes Wi-Fi, o estado da rede WiFi selecionada muda para Ligar.
Se a Thermomix® TM6 foi conectada com sucesso a rede Wi-Fi, o estado da rede
Wi-Fi muda para Ligado e aparece um sinal de visto verde junto da rede
conectada.
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7.3.2 REMOVER REDE WI-FI

Se ja conectou a sua Thermomix® TM6 a uma rede Wi-Fi e pretende cancelar a
ligacdo, proceda da seguinte forma:

1. Selecione Menu principal > Definicdes > Wi-Fi.

= Se o Wi-Fi jd estd ativado, aparece a lista de todas as redes Wi-Fi disponiveis,
incl. a rede com a qual a Thermomix® TM6 jd estd conectada. A rede conectada
pode ser identificada por um sinal de visto verde.

Selecione a rede Wi-Fi com a qual a sua Thermomix® TM6 est4 conectada.
No ecra seguinte aparece uma listagem de todos os detalhes da rede.

Toque em Esquecer rede.

Isto remove a ligagdo entre a sua Thermomix® TM6 e a rede Wi-Fi.
Ser-lhe-do apresentadas todas as redes Wi-Fi disponiveis, incl. o estado da
rede Wi-Fi (aberta ou protegida). No entanto, a rede que removeu nio
aparecerd na lista.

g« gp

7.3.3 LIGAR ATRAVES DE WPS

1. Selecione Definicdes >Wi-Fi.

2. Ative o Wi-Fi, pressionando o regulador do lado direito.

= O regulador é agora apresentado a verde e desloca-se da esquerda para a
direita. Além disso, ser-lhe-Go apresentadas todas as redes Wi-Fi disponiveis,
incl. o estado da rede Wi-Fi (aberta ou protegida,).

3. Role tudo para baixo e toque em Ligar através de WPS.
= No ecrd seguinte aparece um texto informativo, solicitando que prima o botdo
WPS no seu router.

4. Prima o botao WPS no seu router.
= Na lista de redes Wi-Fi € apresentada a rede com a qual a sua Thermomix®
TME6 estd ligada através de WPS, com o estado Ligado.

7.4 CONTA COOKIDOO®

Em Conta Cookidoo®konnen pode iniciar sessao com a sua conta Cookidoo®
e, depois de iniciada a sessdo, visualizar informacoes da sua conta Cookidoo®.

Podera encontrar mais informagdes na area Ajuda do portal Cookidoo®.

7.5 MELODIA

Pode definir o volume, a duracdo e a melodia que deve tocar quando é
concluido um processo de cozedura.

Além disso pode ajustar o volume do botdo Seguinte no ecra tatil.

7.6 ECRA

Aqui pode ajustar a luminosidade do visor.

7.7 AJUSTAR A PROTECAO DE TRANSPORTE

Com a protegdo de transporte pode fixar o copo inserido e a tampa do copo com
as barras de bloqueio para o transporte.

1. Certifique-se de que o copo e a tampa estao corretamente colocados.

2. Selecione Menu principal > Protecdo de transporte e ativea
funcao com o regulador.
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Nota

= O mecanismo de bloqueio é ativado. Agora pode desligar a Thermomixz® TM6 e
transportd-la em seguranga.

7.8 SISTEMA METRICO

No submenu Sistema métrico pode escolher entre unidades métricas
(grama, °Celsius) e imperiais (onca, °Fahrenheit).

A sua Thermomix® TM6 altera o sistema de medicao automaticamente, caso o
sistema métrico de uma receita selecionada seja diferente do sistema de
medigao definido. Depois de concluir a receita, volta a ser definido
automaticamente o sistema de medicao selecionado inicialmente.

7.9 PRIVACIDADE

Em Privacidade pode consultar as disposicoes de privacidade atuais.

7.10 VERSAO E ATUALIZACAO

No submenu Versdo e atualizacdo encontra os detalhes da sua versao de
software e da versao do aparelho.

Além disso, pode procurar atualizagoes.

EXECUTAR ATUALIZACAO

Se estiver disponivel uma atualizagdo, podera selecionar Executar
atualizacéo.

Durante o processo de atualizacdo, a Thermomix® TM6 liga-se e desliga-se
varias vezes. Ndo desligue a Thermomix® TM6 da corrente enquanto a
atualizacao esta a ser carregada e instalada.

7.11 REPOSICAO DE FABRICA

Com a fun¢do Reposicdo de fabrica pode repor asua Thermomix® TM6
para as definicoes de origem.

Nota Note que as suas defini¢oes pessoais serdo perdidas.
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8 LIMPEZA E MANUTENCAO

Corrosao no interior da base!

Se o copo e, em especial, os pinos do lado inferior ainda
estiverem hiumidos apds a limpeza quando inserir o
copo, podera formar-se ferrugem no interior da base.

e Deixe secar bem o copo antes de o inserir na base.

8.1 LIMPEZA

Notas Todos os componentes (com excec¢do da base) podem ser lavados na maquina de
lavar loica. Coloque as pecas de plastico, especialmente a tampa do copo, na
prateleira superior da maquina de lavar loiga a fim de evitar a deformacao
resultante da exposigdo a temperaturas elevadas e a pressao de objetos
colocados por cima.

Algumas pecas de plastico podem ficar ligeiramente descoloradas; mas isso ndo
afetara a sua saide nem o funcionamento correto das pecas afetadas.

« Apds cada utilizagdo, limpe minuciosamente todas as pegas utilizadas da sua
Thermomix® TM6.

Para mais informagGes sobre as opcoes de limpeza e os programas de limpeza,
consulte o manual de instru¢ées na Thermomix® TM6 em Menu principal >
Ajuda > Manual de instrucdes.

8.1.1 PRE-LAVAGEM

Entre dois passos de preparacdo ou alimentos preparados consecutivamente
pode utilizar o modo Pré-lavagem se o copo estiver ligeiramente sujo. Este

@ modo pode ser encontrada na pagina Modos e ferramentas.Para mais
informacoes sobre a utilizagdo, toque no canto superior direito no icone
informativo. Siga as instrugdes no visor.

8.1.2 LIMPEZA PROFUNDA

é Perigo de ferimentos de corte!
As pas da lamina sao afiadas e podem causar
ferimentos.
e Manuseie a lamina com cuidado.

e Nunca pegue na lamina pelas pés.

e Tenha cuidado ao retirar a lamina para evitar que esta caia
acidentalmente.

e Mantenha as maos fora do copo.

e Mantenha o corpo e o cabelo afastados da lamina.
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Danos no aparelho por limpeza inadequada e
inobservancia das indicacoes na cozedura
lenta!

Se o copo e a lamina estiverem expostos a agua, outros

liquidos e restos de alimentos durante um periodo de
tempo mais prolongado, poderao ficar danificados.

e [impe os componentes sempre 0 mais rapidamente
possivel apés a utilizagao.

e Nao mergulhe a ldmina em dgua durante muito tempo, pois
podera danificar o sistema de juntas do suporte da mesma.

Para limpar minuciosamente a 14mina e o copo, tem de desmontar o copo.

1.
2.
3.

Retire o copo da base.
Desmonte o copo (consulte o capitulo Retirar a lamina [+ 303]).

Lave as pecas individuais por dentro e por fora manualmente ou, em
alternativa, na maquina de lavar loica.

Se necessario, limpe os pinos na parte inferior do copo.
Certifique-se de que os pinos estdo sempre limpos e secos antes de inserir o
copo na maquina.

Para a limpeza de superficies de plastico, como a Varoma’, utilize apenas
panos de lavagem macios.

Evite utilizar objetos afiados ou esfregoes metalicos.

Para sujidades especialmente persistentes no copo, utilize um produto de
limpeza especial para aco inoxidavel.

Volte a inserir a 1amina com o anel vedante no copo (consulte o capitulo
Inserir a lamina [» 304]).
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8.2 LIMPEZA DA BASE

Perigo de choque elétrico devido a entrada de
agual

Se entrar agua para componentes sob tensao, podera
apanhar um choque elétrico!

e Nao coloque a base em agua ou outros liquidos.

e N&o coloque a base debaixo de d4gua corrente.

e Nao verta dgua sobre a base.

e Desligue a ficha de alimentacao antes de limpar a base.

® Limpe a base exclusivamente com um pano seco ou
hdmido.

e Preste atengao para que nao entre d4gua ou sujidade na
base.

e Nao utilize a Thermomix® TM6 em espacos exteriores.

e Se, apesar disso, entrar agua na base, entre em contacto
com o Servico de Reparacao da Vorwerk.

1. Desligue a ficha de alimentacdo antes de limpar a base.

2. Limpe a base com um pano macio humedecido e um detergente suave.

3. Utilize o minimo de agua possivel para evitar a entrada de humidade no
interior da base.

8.3 MANUTENCAO REGULAR

Uma manutencdo regular aumenta a vida ttil da sua Thermomix® TM6 .

1. Inspecione a sua Thermomix® TM6 e os acessérios (incluindo o copo, o cabo
de alimentacdo e o anel vedante da tampa do copo) quanto a possiveis
danos.

2. Nao utilize a sua Thermomix® TM6 com acessorios danificados.

3. Verifique regularmente se as aberturas de ventilagdo na parte posterior e no
fundo da Thermomix® TM6 estdo desobstruidas para evitar danos na
Thermomix® TM6.

4. Quando nao estiver a utilizar a sua Thermomix® TM6, desligue a ficha de
alimentacao elétrica.

5. Para uma melhor ventilacdo da Thermomix® TM6, mantenha a abertura da
tampa do copo livre quando a Thermomix® TM6 ndo esta a uso.

8.3.1 SUBSTITUIR A LAMINA

Devido ao uso frequente da Thermomix® TM6 para triturar alimentos duros, a
lamina desgasta-se. A tabela seguinte fornece uma panoramica de quando se
recomenda a substitui¢do da lamina.

Esforco Exemplo de utilizacao Substituicao da
da lamina lamina apés

Grande Diariamente tritura gelo, moi cereais e semelhante. 6 meses
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Esforco Exemplo de utilizacao Substituicao da

da lamina lamina apods

Moderado Uma vez por semana tritura gelo, moi cereais e 2 anos
semelhante.

Baixo Raramente tritura gelo e nunca moi cereais. 4 anos

Pode encomendar uma lamina nova junto do seu Agente Thermomix® ou do
Servico de Apoio ao Cliente [» 325] da Vorwerk.
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9 RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Perigo de choque elétrico devido a danos na
base ou no cabo de alimentacao!

Se a base ou o seu cabo de alimentacao estiverem
danificados, podera apanhar um choque elétrico.

e \Verifigue a base, o cabo de alimentagcado com ficha e os
acessorios regularmente quanto a eventuais danos.

e Assegure-se que o cabo de alimentacdo nao toca em
superficies quentes e fontes de calor externas.

e Nunca utilize a Thermomix® TM6 com o cabo de
alimentacao danificado.

e Nao utilize a base se a deixar cair ou estiver de algum modo
danificada.

e No caso de danos na base ou no cabo de alimentacgéao, leve
a sua Thermomix® TM6 ao Servico de Reparacao para
analise ou reparagao.

e Se o cabo de alimentacao elétrica da base for danificado,
tera de ser substituido pelo fabricante, pelo seu Servico de
Reparacao ou por uma pessoa de qualificacoes equivalentes
para evitar perigos.

e Nunca tente reparar a base por iniciativa prépria.

e Nunca introduza as maos nas aberturas nas quais entram
0s pinos do copo e nao introduza objetos nessas aberturas.

Erro: Possivel causa e resolucao:
Entrou liquido na &rea por baixo do — Desligue imediatamente a ficha de alimentacao elétrica.
copo.

— Com um pano, elimine o excesso de liquido na area por baixo do
copo.

— Nao movimente ou incline a base para que o liquido existente no
interior da base ndo possa chegar a componentes sensiveis.

— Nao tente desmontar o aparelho. O mesmo nao possui pegas
passiveis de reparacao por si.

— Se nao tiver a certeza se entrou liquido para o interior da base, nao
coloque a Thermomix® TM6 em funcionamento. Em vez disso, entre
em contacto com o Servico de Apoio ao Cliente [ 325].

Nao é possivel ligar a Thermomix® A base podera nao estar corretamente ligada.

TM@. — Verifique se o cabo de alimentacao esta corretamente ligado.

Nao é possivel inserir o copo na base O copo podera nao estar corretamente montado.

1v®
da Thermomix® TM6. — Verifique se a base do copo esta corretamente bloqueada.

A Thermomix® TM6 nao aquece. O tempo de aquecimento podera nao ter sido definido corretamente.
— Verifique se ajustou um tempo através do seletor de tempo.
Podera nao ter sido selecionada uma temperatura:

— Verifique se definiu a temperatura.
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A Thermomix® TM6 para durante o O motor desligou-se.
funcionamento. — Retire o copo da base.

— Reduza a quantidade contida no copo e/ou adicione algum liquido.
— Aguarde aproximadamente b minutos (tempo de arrefecimento).

— Volte a inserir o copo.

— Certifique-se de que as aberturas de ventilagado na parte posterior da
base estdo desobstruidas.

— Rode o seletor para reiniciar a base.

Se a mensagem de erro nao desaparecer apés o tempo de
arrefecimento, contacte o Servico de Apoio ao Cliente [ 325].

A Thermomix® TM6 nao pesa A Thermomix® TM6 poderd néo ter sido instalada corretamente.
corretamente. — Certifique-se de que ndo ha objetos encostados a base.
— Certifigue-se de que nao ha tensdo no cabo de alimentagao.

— Certifique-se de que a Thermomix® TM6 esta sobre uma superficie
plana, limpa e antiderrapante.

— Nao toque na Thermomix® TM6 durante todo o processo de
pesagem.

A Thermomix® TM6 para durante as Poderao ter sido adicionados ingredientes errados ao copo.
funcdes de cozedura basicas. — Retire o copo da base e esvazie o copo.
— Volte a inserir o copo vazio na base.

— Reinicie o processo de cozedura.

Nao é possivel ligar a Thermomix® Podera nao haver uma rede disponivel.
TMB ao Wi-Fi. — Verifique o seu WiFi.
A funcao Wi-Fi podera estar desativada.

— Configure uma rede, consulte o capitulo Configurar rede Wi-Fi
[» 316].

Se nao for possivel configurar uma rede, entre em contacto com o
Servico de Apoio ao Cliente [» 325].
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10 SERVICO DE APOIO AO CLIENTE

Para informacGes sobre o seu centro de apoio ao cliente local, por favor entre
em contacto com o seu Agente Thermomix®, o distribuidor Vorwerk oficial no
seu pais, ou consulte www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telefone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

FABRICADO POR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Alemanha

www.vorwerk-elektrowerke.de
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11 GARANTIA/RESPONSABILIDADE POR
DEFEITOS MATERIAIS

Relativamente ao periodo da garantia, consulte o seu contrato de compra.

A Thermomix® TM6 sé pode ser reparada pelo servigo de apoio ao cliente
Vorwerk Thermomix® ou por um servico de reparacoes Vorwerk autorizado.

Utilize apenas as pecas fornecidas com a Thermomix® TM6 ou pecas de
substituicdo originais da Vorwerk Thermomix®. Nunca utilize a Thermomix®
TM6 em combinacdo com pecas ou equipamento nao fornecidos pela Vorwerk
Thermomix® para a Thermomix® TM6.

Caso contrario, a garantia e a responsabilidade por defeitos de material ficam
sem efeito.
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12  ELIMINACAO

Este simbolo indica que os equipamentos elétricos e eletrénicos ndo devem ser
colocados no lixo doméstico normal. Os dispositivos eletrénicos usados podem
ser encaminhados gratuitamente para pontos de recolha municipais.

Em alternativa, pode devolver os seus dispositivos eletronicos usados a loja
Vorwerk local.

Numero de registo:

N.° de registo REEE DE 86265910




328 Dados técnicos Thermomix®

DADOS TECNICOS

13
Simbolo de seguranca/
Marca de controlo/ C E

Conformidade

Motor Motor Vorwerk, sem manutencéo, de elevada relutancia e uma poténcia nominal de
500 W.
Velocidade continuamente ajustavel de 100 a 10700 rpm
(velocidade de mistura: 40 rpm).
Regulagéo especial da velocidade (modo de intervalo) para o modo “Espiga”.
Protecéo eletronica do motor para evitar sobrecargas.

Sistema de Consumo elétrico 1000 W.
aquecimento Protegido contra sobreaquecimento.

Balancga incorporada  Intervalo de pesagem 1 a 3000 g
Intervalo de pesagem -1 a -3000 g

Corpo Material plastico de alta qualidade.

Copo Aco inoxidavel, com sistema de aquecimento e sensor de temperatura integrado.
Capacidade méaxima de 2,2 litros.

Alimentacao Para corrente alternada de 110-127 V 50/60 Hz (TM6-4).

Consumo de poténcia méaximo 1200 W.

Para corrente alternada de 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Consumo de poténcia maximo 1500 W.

Cabo de ligagdo com enrolador, 1 m de comprimento.

Consumo em standby 0 W
Indicagdes sobre a 2,4GHz 2412 MHz - 2472 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11b/g/n™
conectividade 5GHz 5150 MHz - 5250 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11n/a/ac™

O aparelho destina-se exclusivamente ao uso em espacos interiores, se for operado
na gama de frequéncias de 5150 MHz — 5250 MHz em AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK,
EE, EL, ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI,
NO e TR.

Conformidade A Vorwerk declara, por este meio, que o tipo de equipamento de raddio Thermomix®
TM6-1 / TM6-4 estd em conformidade com a Diretiva 2014/53/UE.

O texto integral da declaracdo UE de conformidade esté disponivel no seguinte
endereco de Internet:

www.vorwerk.com

Dimensoes Excl. 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (altura x largura x profundidade)
Varoma®

Dimensoes Varoma® 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (altura x largura x profundidade)

Peso Excl. Varoma® 7,95 kg
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1 MNMPIN AIMTO TH XPHZH

ZouyxopnTpieL Yo Ty ayopd tov véov Thermomix®TM6 cog.

ITpw ypnoiponomaoete yo tpdTn Popd o Thermomix® TM6 kaAd Oo eivan va
TOPUKOAOVONGETE TV TapOLGiacT avTITPocs®noL T Thermomix®. Avtdg givon o To
YPNYOPOG kou £0K0A0G TPOTOG var e€otketweite pe To Thermomix®TM6.

o AwPdote TPOGEKTIKA TIG 00N YiEG YPNONG, TPV Ypnoiponomoete T0 Thermomix®
TM6 Ko To eEAPTNLLOTAL Y10 TPDTN POPAL.
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Kivéuvog
nAektpomAngiag Adyw
€L0po1I¢ vepoU!

Kivéuvog
nAektpomAngiag Adyw
aKatAaAAnAng cuvdeong
OTO NAEKTPLKO SikTuO!

Kivéuvog
nAektpomAngiag Adyw
BAGBNG Tou KUPiWGg
CWMATOG 1] TOU
kKaAwdiou!

2 NA THN AZQAANEIA ZAX

H péytot dvvarr| ac@dleia givot To YopoakTnploTikd Temv tpoidvimv g Vorwerk. H
ac@dieio Tov Thermomix® TM6 pnopei va eEaopariotei povo otav Aappdvete voyn
TO TOPOV KEPAAAO KOOMG KO TIG VIOSEIEEL ACPAAEING GTAL EXOUEVO KEPGAOLOL.

2.1 KINAYNOI KAI YINOAEIZEIX AXDANEIAX
‘Otav pmel vepo ota nAekTpodopa HEPN UTOPEL va tabete
nAektponAngial

e  Mnv Bubilete TOTE TN BACN TNG OCUOKEULNC 0€ VEPO 1 AAAA LYPAL.

e Mnv TomoBeTeite TN BAON TNG CUCKEUNG KATW ATIO TPEXOUUEVO VEPO.

e Mnv xUvete vepod otn Ao TNG CUCKEUNG.

e [lpwv kaBapioete ™ Bdon Tng cuokeung BydAte Tnv amnod v npila.

e Na kaBapiCete ™ Bdon TNG CUOKEUNG POVO HE 0TEYVO 1 VWTIO UPACUA.

e Na TIPOCEXETE VA PNV WTIEL VEPO 1) akaBapaieg ato TepiBAnua g fdong
NG CUOKEUNG.

e Mnv xpnotuoroleite ote to Thermomix® TM6 og eEwTEPIKO XWPO.

® Yg TEeP(MTWaoN ToU UTEL VEPO oTn BAON TNG CUOKEUNG, ETILKOIVWVNOTE UE
To TUNa o€pfig Tng Vorwerk.

Tuxov akatdAAnAa eykateotnpévn olvéeon oto NnAeKTPLKO dikTuo
pmopei va odnynoel oe nAektpomnAngia.

e /\elToupyeite TN Pacikr) cuokeun PUOVo og ouvOEDN TIOU eival OwWaTA
EYKATEOTNUEVN ATIO ELOIKO.

‘Otav urtapxet BAGBN 0To KUPIWG cWHA 1} 0To KAAwdLo PTopei va
nadete nAektpomAngia.

e Na eAéyxeTe TAKTIKA TN BACIKT CUOKEUT), TO KAAWSLIO e To BUopa, Kal Ta
€€apTUATA YIa TUXOV (NULEC.

e Befalwbeite oL To kKaAwdlo dev €pxeTal o€ EMADN PE KAUTEG ETILGAVELEC
Kal eEWTEPLKEG TINYES BepudtnTag.

e Mn xpnotuotoleite mote To Thermomix® TM6 e KATEOTPAPPEVO KAAWSLO.

e Mnv XpnoLUOTIOOETE TN BACLKY) CUCKELT AV TIECEL I} UTTOOTE(
omnotadnmote (nutd.

e Je meplmtwon NUIAC TOU KUPIWE oWHAToG 1 Tou KaAwdiou Ba Tpérmel va
oteilete To Thermomix® TM6 oto kévtpo o€pfic Tng Vorwerk yia €Aeyxo,
ETILOKEUN N NAEKTPLKT)/UNXAVIK puBULoN.

e Av eéxel utootel (nuLd To KAAWSLO TOU KUPIWEG CWHATOG, N AVTIKATACTAON
TOU TIPETIEL VA YIVEL ATIO TOV KATACKEUAOTH, TO TUNHA 0€PRLE 1) AAAO
KATAAANAQ KATAPTIOPEVO ATOHO yla va anodeuxBolv Tuxov kivouvol.

e Mnv npoomaBnoete o Kapia mep(mTwaon va EMOoKEVAOETE POVOL 0AG TO
Kuplwg owpa.

e Mnv Badlete Ta xépla oag r AAAa avtikeipgeva ota avolypata mou
TIPOPRAETOVTAL Yid TIC AKIOEC EMABNC TOU KASOU.
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Kivdéuvog TtUpK(lVldQ! Av TOTIOOETNOETE TN BAGCLKN) CUCKEUN) OE KAUTN eTLPAVELA EVOEXETAL
va miacel pwtia.

e Mnv TomoBETNOETE TIOTE TN BACIKY OUCKELY) o€ e0Tia kKoulivag (MAdka
PNoiPaTog, KEPAUIKN 0TI, EMAYWYIKN €0TiA K.ATL.) 1} AAAEG Bepuég 1y
Bepualvopeveg EMIPAVELEG.

e AlaTnprOTE EMAPKT) ATOOTACN ATIO KAUTEG ETIIOAVELEG KAl EEWTEPLKES
TmYEg BepudTnTag.

e BegRalwbeite o1l To KAAWOIO SEV EPXETAL OE EMAPN PE KAUTEG ETIIPAVELEC
Kal eEEWTEPLKES TINYES BepudTnTaC.

Kivéuvog ntupkaytag! To Thermomix® TM6 €xel uPpnAn katavaAwon oxvog. Tuxov
vntodiactacloAoynuévn olvdeon SIKTOoU UTopEi va odnynoel oe
TupKaytd.

e AwoTte BAon 0Tn PEYLOTN KATAVAAWON LoXVU0g Katd tn ouvéeon tng
Baoikng cuokeungc.

e Mnv xpnotuoroleite moAUmplla 1y Aotto eEomAloud YeTa&l tng mpilag kal
Tou Thermomix® TM6.

Kivéuvog eykavpatog Av €xel KAEioEL EVTEAWG TO AVOLYHA OTO KATIAKL TOU KAdou, katd tn

amnoé ektivagn Tou dudpkela tng dradikaciag payepéparog ymopei va dnurovpynOei

nepiexopsvou! umepTieon G'I"O ECWTEPLKO TOU Kai?ou. :I'o KOUTO TIEPLEXOMEVO UTIOPEL
va ektTvax0ei kat va cag mMpoKAaAEoeL Eykaupa.

e Na Befaliwveote mAvTa OTL TO AVOLYyHA OTO KATIAKL TOU KAdou dev Ba
dpdooeTal kat 6ev Ba kaAuTTeTAL AT PETA (TT.X. ATiO TO TEPLEXOUEVO TOU
KAOOUL) 1) atod €Ew (T.X. ATd KATIOLA TIETOETA) £TOL WOTE VA ETITPETIETAL
oLVEXWS N Sladpuyr) TOU ATUOU Kal va PNV Jutopel va dnuioupynBel
urteptieon.

e  MnVv KAAUTITETE TTIOTE TO AVOLYUA OTO KATIAKL TOU KASOU LE avTiKelueva
TIEQPAV TWV TIAPEXOPEVWY AUBeVTIKWY eEaptnudtwy Thermomix®
(ueCoUpa, kaAaBdkl, mpooTaTeuTikd mitalAlopaTog 1y Varoma®).

e Na yepilete 10 KOAABAKL HOVO PEXPL TNV EVOELEN «mMaxy.

e Av dlamotwoete OTL KAtd Tn dldpkela g S1adlkaciag HayelpeEUATog To
Avolyua OTO KATIAKL TOU KAdoU €xel GPA&el, TOTE amoouvOoeaTe To Buoua
TOU Kupiwg owpatog. Mnv ayyi&ete Ta otolxela eAEyxOU.

Kivdéuvog €yKaUMATOG To kKauto Vypo N TO KAUTO TEPLEXOMEVO UTIOPEL Va TILTOIAICEL KAl va

ano é£060 tou MPOKAAECEL EyKaupa.

nieplexopévou! e Mnv yeuilete OTE TOV KAOO PE TTIOCOTNTA PEYAAUTEPN ATIO TN PEYLOTN
To0OTNTA TWV 2,2 AlTpwV (oripavaon «max»).

e Efaodaliote 0Tl TO Avolyuad OTO KATIAKL TOU KAdou dev GpACoETAL ATIO TO
TIEPLEXOUEVO TOU KAOOU.

e Na XPNOLUOTIOLEITE ATIOKAEIOTIKA TA TAPEXOUEVA AUBEVTIKA eEapTrpaTa
™¢ Thermomix® (ueColpa, KaAaBdKl, TPEOOTATEVTIKO TUTOIAIOUATOG 1
Varoma®) yla va amopeuyBei 1o mutoidlopa Aadiou 1) AAAwY LypPwWV.

e Na TpooexeTe TIOAU, EIOIKA OTaV yepileTe ToV KAOO UE LYPA.

e ATIOUAKPUVETE TOV YEPATO KASO [E TIPOCOXT ATd TN BAon TNG CUCKEUNG
yla va pnv xuBel rj mitolAioel To meplexOuEeVo.
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Kivéuvog eykavpatog
ano &exeiAopa!l

Kivéuvog eykavpatog
amno €060 kautou
neplexopévou!

Kivéuvog eykavpatog
amno Kauvto atuo!

Kivdéuvog eykavpatog
amnoé kauto Aadu!

Eld1ka o€ mepintwon PHeyaAng moootntag ¢ayntol Kal Hayeipepa oe
vPnAég Beppokpacieg (>90 °C) mapa Tig 0ényieg TNG cuvtayng,
uTtapxet kivouvog va EexetAioet To paynto kat va Byet anod tov Kado
HE AMOTEAEGHA VA KAEITE.

e Na mpoogxete TTOAU dtav payelpevete oe LWNAEC Beppokpaaieg.

e e neplmtwon mou &exelhloel To dayntod, TMATHOTE TOV ETIIAOYEA yla va
arevepyotolioete To Thermomix® TM6.

Xe mepintwon vntepBoAikd uPnAov aplOuov oTpodwv o€ GUVSVACHO
HE UPNAEG OEPLOKPATIEG TO KAUTO TIEPLEXOUEVO UTIOPEL va ByeL amo
TOV KA6o Kal va mPokKANnOei éykavua.

e Mnv xpnotuoroleite tn Aettoupyia Turbo yla kautd ¢payntd 1y uypd oe
Bepuokpacia mavw amd 60 °C.

e Otav mpoKeltal yla Kautd payntd va avEdavete otadlakd Tov aplBuod Twv
OTPOPWV.

Kata tn didpkela Tou payelpéatog, Kat tiwg otav XproLlUOTIOLEITE TN
Aettoupyia Varoma®, dnuioupyeitat Kautog atuog, o omoiog UTopEi va
TIPOKAAECEL EyKAUUA.

e KpatnBeite pakptd amnod tov atuo.

e  Mnv mdvete ta paxaipla Katd TNV MPOETOLUACIA KAUTWY TPOdIHWY Kal
unv ta kaAurtete. BeBalwbeite OTt umopel va dtapuyel 0 atuog avaueoa
OTa paxaipla Kal To Avolyua OTO KATIAKL.

e Befalwbeite o1l apkeTég oxlopeg Tou dlokou Varoma® kal Tou pnxou
blokou Varoma® dgv kaAurTovTal amnd TpOdLUad, €T0L WOTE VA ETITPETETAL
n aveunodiotn dlagduyr| ToU ATPoU.

e Befawwbeite dtL 0 dlokog Varoma® €xel TomtoBetnBel cwaoTtd 0To KATIAKL
Tou K&dou, wate va pnv avarnodoyupioel 1 éoel o 6lokog Varoma®. Mnv
TomoBeteite ToTE TOo Varoma® mdvw oTo TIPOCTATEUTIKO TIUTOIA{oUATOC.

e Otav amopakpuvete to Varoma® amod 1o KATdKL Tou KAdou yla va To
akouuTioete aAAoU, To Varoma® mpemnel va eival mavia KAELOPEVO UE TO
KATIAKL TOU.

e Otav BydAete To Kamdkl Tou Varoma®, oTp€PTe TO PJakpld amod To
TIPOOWTIO KAl TO OWHA 0AC WOTE VA ATTOPUYETE TNV EMAPN UE TOV ATUO
Tou Sladevyel.

Kata tn dtadikaocia toyapioparog to Aadt {eotaivetre. Av avapetxOel
Aadt pe vepod pmopei va mitciAioel. Mmnopei va kagite pe to kauvto
Aaébu.

e Mnv Badlete ToTE 116N TipoBepuacuévo AddL otov KAdo.

e Mnv Ceotaivetal mote To AAdL xwpic AAAa LALKA. Av TipooBEoeTe
apyotepa ta AAAA UAIKA To KAuTod AddL Ba tiitotAioel TIOAU €vtova.

e Befawwbeite o1l ta e€aptripata Thermomix® TM6 eival oteyvd Katd
Xpron.
e Na akoAoubBeite TIg 0dnyieg TIc 0B8OVNC.

e TomoBetrioTE OWOTA TO MPOOTATEVUTIKO TUTOIAIOPATOS OTO KATIAKL TOU
KAdou POALG oag eldottonoel To Thermomix® TM6.

e Befalwbeite dTL Ta xepoUALA KAELOWHATOG TTEPIBAAAOLV TO TIPOCTATEUTIKO
TtoAopatog.
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Kivouvog eykavpatog! H kapapéda diatnpei uPnAn Beppokpacia 1600 KATd TNV APACKELN
NG 000 KAl META ATIO AUTI) KAl UTIOPEL va odnynoel og €ykauva.

e Na mpooexete 1dlaitepa otav GTIAXVETE 1) eTeepyAle0TE KAPAPEAQ.

Kivéuvog eykavpatog ‘Otav 1o kamndkl 6ev epapuolel cwoTa oTov KA6o To KAuTo
ano axutd)\)\n)\o TEPLEXOUEVO pTIOPEL va Byel amo Tov kado kal va Kaeite.

XEPLOPO TOL KATIAKLOU * Mnv rpoonabnoete mote va avoitete pe t Bia To KamdkL tou kadou 1 To
ToU KGdou! UNXAVIoPo KAEIOWUATOC.

e Na avolyeTe T0 KATIAKL TOU KAOOU POV OTav €xel undevioTtel o aplBuog
TWV OTPOPWYV Kal OTAV EXEL AVOIEEL O UNXAVIOPOG KAELOWUATOG.

e Na eA€yXeTE TAKTIKA TN OTEYAVWON TOU KATIAKLOU yla TUXOV (NULES. 2€
nepinmtwon (nuldg 1) av kdrolo onueio 6ev eival oteyavo aAAdEte apugowg
KATTIAKL.

e Xpnoluomoteite To Thermomix® TM6 pévo pe kabapod kamdkt kadou. To
XEIAOG TOU KAdou Kal N GAAvVTIa TPETIEL TTAVTA VA PNV €XOUV UTIOAE(UuATa
TPOGHWY, WoTe va SlaodaAileTal n owoTr OTEYAVOTIONON AVAUETA OTO
KATIAKL TOU KAOOU Kal TOV KAOO.

Kivéuvog eykavpatog Av kpépetal To KaAwdilo NG BACIKNG CUCKEUNG MTIOPEL va T
Kat HeTakivnoete kKatd AdBog. H Bacikn ocuokeun pmopei va mEoeL Kat va

TPAUUATIOHOU! KOELTE 1l VA TPAUMATLOTEITE.
e Mnv adnrvete To KAAWSLO va KPEUETAL atd TNV dkpn Tou tpamnellol 1} Tou
TIAYKOU.

e Mnv GUVOEETE TN BACLKY CUCKEULY) 0 UmtaAavteda.

Kivéuvog tpavpatiopol H xprion emumAgov cuokevwyv, e§aPTNHATWV 1} AVTIKEINEVWVY TTOU eV
ané akatdAAnAa ouvicTwvTal | mwAovvtal and tnv Vorwerk, kaBwg kat n xprion
eEaptiparal SAGTT'(anlTleV n un c'Juchu'wv tpnpfrru')v sEaprnpat('nv umopei va
odnynoetl oe nupkayld, nAektpomAngia n TpavpaATIOUO.
e Na XPNOLUOTIOIEITE ATIOKAEIOTIKA TA CUVIOTWHEVA AUBEVTIKA eEapTnuaTa
™mg
Vorwerk Thermomix®.
e Mn xpnotuoroleite To Thermomix® TM6 e cuvduaouo Pe Yepn N
€EOMALOUO TTAAALOTEPWY HOVIEAWV.

e Mnv tporotoleite To Thermomix® TM6 kal ta e§apTrjpatd Tou.
e Mn xpnotponoleite ote To Thermomix® TM6 pe eEdptnua Tou €xel
urtooTel (nuLd.

Kivéuvog Tpavpatiopo Av XPNOLUOTIOU]OETE AAAO AVTLKEIPMEVO TIEPAV TNG TTAPEXOHUEVNG

amné akatdAAnAn OT[dTO?AGQ yla v'a avaxqtétpsr:'re TO neptex6|’1evo TOUL Kdé'ou, TO
xprion! QAVTIKEIMEVO AUTO UTIOPEL va €pBelL o emadn Pe Ta paxaipia kat va
) TPOUHATIOTEITE.

e Na xpnolgomnoleite povo tTnv TapexOuevn oTtdtouAa pe tov dloko
TIPOOTACIAC YIA TO AVAKATEUA.

e Na toroBeteite pévo tnv erinedn MAeUpd TNG OTTATOUAAC UETA OTOV
kado.
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Kivéuvog eykavpatog
anod Kavto paynto!

Kivéuvog tpavpatiopol
amno mMTwon Tng
ouoKeUNG!

Kivéuvog tpavpatiopou
amnod eapTipara nov
€xouv vmootei {nua!

Kivéuvog yia tnv vyeia
amnod moAAanAaclacuo
HikpoBiwv!

Kivéuvog yia tnv vyeia
ano efapTipata mov
€xouv vmtootei {nuua!l

Mmopei va kagite anod To Kavto paynto péca oto KaAadaxt.

Na mpooéxete 10laitepa OTAV AMOPAKPUVETE TO KAAABAKL.

e Befalwbeite otL n omtdtovAa eival otaBepd tomobBeTnuUEVN YECA OTO
KaAaBAKL, TPV adalpEoeTe TO KAAABAKL.

o  Adalp€oTe TN OTIATOVAA adoU ATIOPAKPUVETE TO KAAABAKL yla va
ATTOPUYETE TO EVOEXOUEVO Va avamnodoyupioel To KaAaBdKi.

Kata tn Aettoupyia, kat 1diwg katd tn Aettoupyia {upwpatog | Katd
TO KOYLHUO VALKWVY, evdgxeTal va kouviétat oAokAnpo to Thermomix®
TM6. To Thermomix® TM6 pmopei va méoel Kat va TPAUHUATLOTEITE.

e TomoBetnote To Thermomix® TM6 oe kaBapr), otabepr), enitedn
oplldvtia emdpavela.

e  QpovTioTE va ATIEXEL APKETA ATIO TO AKPO TNG ETLHAVELAG EpyATiac.

e To Thermomix® TM6 &ev Tip€mel va Aeltoupyel Xwpig va to eTIBAEMETE.

‘Otav ta e§aptiuata épOouv o€ emtadn PeE Ta paxaipla Katda

duapkela Tng Aettoupyiag Pmopei va TpavpatioTeite ano ta
Bpavopata kat Ta axuned dkpa.

e Na xpnolpomnoleite Ta e€aptuata Thermomix® amokAEIOTIKA OTTwWG
epLypddeTal otig odnyieg xpriong n tv 08dévn NG BACIKAG CUOKEUNG.

e Av napoAa autd ta e€apTrjpata uttooTouv (nutd amod ta paxaipia,
TETAETE TO TIEPLEXOUEVO TOU KASOU KAl ETILKOLVWVNOTE PE TNV
€EUTINPETNON TTEAATWV YlA AVIAAAAKTIKA.

Kata tn dwadikacia Slow-Cooking (apyo payeipepa oe Beppokpaocieg
katw twv 100 °C), ™ {Upwon (ocuvtipnon), To payeipepa Sous-Vide
(payeipepa oe kKevo oe Bepuokpaocieg katw Twv 100 °C) n enegepyaocia
TwWV Tpodipwv yivetal oe XaunAEg Bepuokpacieg. AOyw TwV XaunAwv
Beppokpaciwv pumopei va mapatnendei moAAanAactacpog HikpoRiwv.

e Na tnpeite Toug KAVOVEC LYLELVAG TOOO KATA TNV TIPOETOLACia 600 Kal
Katd tnVv enegepyaaia.

e Na akolouBeite emakplBWg TIg 0dnyieg Twv cuvtaywy (Bepuokpaacia kat
XPOVOC).

e BegRawwbeite otL To paynto Ba kKatavalwbel augowg YeTA TV
OAOKANPWON TNG MPOETOLUACIAC TOU Ye BAan Tn ouvTayn 1) oTL Ba
akoAouBrioel kKatdAAnAn dtadlkaacia yia Tn ouvIiENoN Tou.

To oOvoAo Twv e§aptnuatwv tou Thermomix® TM6 £€xouv oxediaotei

yla cuykekpigévn xprion oto Thermomix® TM6 1 og cuvduaouo pe

auToO Kal UToPEl va LTTOOTOUV {nULA o€ EPIMTWON S1aPOPETIKNG

XpNong.

e Mnv xpnotuoroleite ta egaptriuata yia AAAo okoro, el6IKA oe UPNAES
Bepuokpaoieg.

e  MnVv XpNOLUOTIOLE(TE TN OTMATOUAQ O€ KAUTEG KATOAPOAEC 1) TNYAVLA.

e Av napoAa autd urootel (nutd Kamolo e€APTNUA, PNV TO
XPNOLUOTIOINCETE KAl AVIIKATAOTACTE TO AUECWC.
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KiVGUVOQ SVKGL')paTOQ Kata tnv npoetolpacia kavtov ¢payntov Beppaiveral, emiong, o

ané kautn enipaveial KG6og kat Ta xpnotpomnotovpeva e§aptipata. O kivouvog eykadatog
AOyw KaAUTAG eETLPAVELAG TTAPAMEVEL KAL META TNV OAOKARPWON TNG
Sladikaciag Oéppavong.

e Na TPooEXETE KATA TO XEIPLOUO TOU KASOU, TWV PAXALPLWY KAl TwV
e€apTUATWY, EI0IKA KaTd TN SLAPKELA TNG ETOLPACIAG KAUTOU paynTtol 1
META aTIO AUTAV.

e Na midvete oAa ta e€apTraATa ATTOKAELOTIKA ATtO TIG TIPOBAETIOUEVES YA
TOV OKOTIO auto AaBEG Kal ETLOAVELEG.

e Apnote Tov KAdo Kal Ta paxaipla va Kpuwoouv apKETA TpLV
ATOOUVOEDETE TOV KASO Kal ATIOMAKPUVETE Ta paxaipla.
Kivéuvog tpaupanopoﬁ O1 Aemtideg TwV paxalplwv eivat KOPTeEPEG KAl UTIOPEL va

anoé koyPpo! TPAUMATLOTEITE.

e Na xelpiCeote Ta paxaipla pe mpoooxn.

e Mnv midvete MOTE TA paxaipla anod Tig Aemideg TOUg.

e Na TIPOCEXETE VA N 0Ag TIECOLV TaA Paxaipla tnv wpa mou ta Pydadlete.

e Mn Bddete O X€PL 0QG Y€OA OTOV KAHO.

e DpoVvTioTE TA PEPN TOU OWHATOC KAl Ta WaAALd oag va unv mAnotdlouy ta

paxaipla.

Kivéuvog Tpavpatiopou Kamoio péAog oag umopei va mactei ota XePoUALa KAEWSWHATOG TNG
anoé nayidevon! Baoikng CUCKEUNG 1] KATW ATIO TO KATIAKL TOU KAdou.

o  AmodUYETE TNV eMAPn e KIVOUUEVA PEEN.

e Kpatote Ta JaAALld Kat poUxa oag HAKPLA attd KIVOUUEVA JEPN.

e Mnv ayyiCete Ta xePoUALA KAEIOWHATOC 1] TO KATIAKL TOU KASOU KATd TO

AVOLyHQA 1) TO KAE(OIO TOU UNXAVIOUOU KAELOWUATOG.

BAdpeg yia tnv vyeia AvdAoya pe To Poidv, eVEEXETAL VA UTIAPXOUV UTIOAEipATA oTa

amnoé vnoAgippata HE€pn Tov Thermomix® TM6 Ta omoia va punv eivat katdAAnAa ywa
nPoiGVTWV! Ka'rflvu)\wcn. Tuxo6v utoAeippata mpoidviwv B€Touv e Kivbuvo Tnv
vyeia oag.

e [lptv amod TNV TPWTN XENon, MAUVETE TIPOCEKTIKA OAA TA PEPN KAl TA
€€QPTNUATA TNC CUOKEUNGC, TA OTIola €pxXovTal O€ ETIAdY UE TPODLUA.

YAkég {nuLEg Adyw Av tomtofetnoete To Thermomix® TM6 katw anoé émumAa (padua,
atpou! KPEMAOTA VTOUAATILA K.ATL.) eVOEXETAL VA UTTIOOTOUV {nNuLd Adyw TOUu
atpovU movu dtadevyel.

e TomnoBetrote To Thermomix® TM6 oe emapkr) anootacn ano ta
avtikeipeva mou Bpiokovtal amo navw 1y SirAa tng.

e YuvuroAoyiote to UPog Tou Varoma®.

ZnNMLEG TNC CUOCKEUNG 2 MEPIMTWON TIOU TO KUPIWG cwpa ouvdeBei oe akataAAnAn covdeon
amnoé akataAAnAn SiktUou Ba uttootei {nuLa.

oUVOEDN OTO NAEKTIPLKO e Xpnoiuoroleite To Thermomix® TM6 pévo e TV Tdon evaAAacadUeEVOU
dikTuo! PEVPATOC KAl TN oUXVOTNTA TIOU AvaypddEeTal 0TNV TILVaKida oTolxelwV.
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Kivéuvog {nuiag Adyw
akataAAnAng xpnong
™Mg¢g Aettoupyiag
Varoma®!

BAdApBn t™ng ocuockeung
anod akatdAAnAo
KaBapLopd kat pn
TAPNON TWV UTtodEiEewV
o€ payeipepa peyaing
éuapkelag!

AlaBpwon oto
ECWTEPLKO NG BACLKNAG
ouokeuNg!

YAikég {nuiég anod
akatdaAAnAn ewcaywyn
TWV paxaplwv!

YAkég {nuiEg ano
akataAAnAn xpnon!

Xe MEPIMTWON AVETAPKOUC TTIOCOTNTAG VEPOU OTOV KAS0 gvdExeTaL va
npokAnBouv {nuiEg oto Thermomix® TM6.

e Opovrtiote va uTtdpxeL APKETO vePd aTov KAdo. To Thermomix® TM6
atuornolel epimouv 250 ml vepou avd 15 Aermtd.

e Y UUMANPWOTE VEPO KATA TEPITITWON Kal el6IKA €AV AUENCETE €K TWV
UOTEPWYV TO XPOVO HAYEIPEUATOC GTOV ATUO.

‘Otav o kadog Kat Ta paxaipia ektiBevral yia oAl wpa og vepo, AAAa

uypPa N UTIOAEIpaTA TPOPipWV EVOEXETAL VA UTTOOTOUV {nuLd.

e Na kaBapiCete Ta PE€PN TNG CUCKEUNC TIAVTA APECWE PETA TN XPNoN.

Mnv aprjvete eldIkd ta paxaipta yia oAl wpa oTo vepd kabwg evoexetal
Va TIAALWOEL TTILO YPryopda To cUOTNUA OTEYAVWONS TNS BAoNG Twv
HaxalpLwy.

e Efaitiag Twv SlapopETIKWVY TTOIOTATWY VEPOU UTIoPEl KATA TO Yayelpeua
peyaAng dldpkelag (Slow-Cooking, payeipeua sous vide, (Upwua) va
epdavioTtel okoupld otov kado. ' autod, peite TIg uTTodE(EELS yia TNV
TIPOOONKN EIOIKWVY VALKWV (TT.X. KITPLKO 0EU) 0TO VEPO UAVELPEUATOG.

e MEPIMTWON TOU 0 KAS0G, Kal e161KA oL akideg emadPng oTo KATW
HEPOG, €XEL akOua vypacia and tov kKabaplopo Katd Tn oTLyPn TG
TOoT0O£TNON TOU PTIoPEL va dnuloupynOei okouPLA OTO ECWTEPLKO TNG
BaciknNg CUCKEUNG.

e ApnoTe Tov KAdO va OTEYVWOEL KAAA TIPLV TOV TOTOBETNOETE 0TN BACLKY
OUOKEUN.

Av 6ev €xouv gykataotaboulv 1 acPaAlotolv cwoTd Ta paxaipia n av
€xelL urtootel POopda To AACTIXAKL OTEYAVWONG MTIOPEL VA TIEPATEL
UYPO OTO ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG Kal va TMPOoKANOei {nuia otn Bdaon
TNG CUOKEUNG.

e Befalwbeite 0Tl TO AAOTIXAKL OTEYAVWONG TWV HAXALPLWV EXEL EHAPUOTEL
KAAdQ 0Tn BAcN TWV JAXALPLWV.

e BegBawwbeite Ol To AaoTiXAKL oTeyAvwong dev €xel uTtooTel pBopd.

e Befawwbeite 6Tl Ta paxaipia €xouv tomobetnBel kal acpaAloTel
KAaTAAANAQ TipLv yepioete Tov kKAdo.

e e meplntwon mou dladuyel bypod 1 av Tepdael Uypo oTo TEPIBANUA T™Q
Bdong T cuoKeLNg BYAATE TN CUCKELT) Ao TNV TIP{Ca Kal ETKOLVWVIOTE
JE TO KEVTPO 0EPRIC.

Av kata tn Asttoupyia To XTUTINTAPL £pOEL O€ emMadn He Ta paxaipia r
AAAo €EapTnUa, TOTE UMOPEL va OTIAGEL.

e Befalwbeite dtL To XTUNMNTAPEL €XEL TOTIOBETNBEl cWOTA EMAVW oTA
paxaipla mplv emiAegeTe TaxvTnTA.

e Mnv unepfeite oe kapia mepimtwon tnv taxvtnta 4.
e Mnv xpnotuorole(te Tn ondtouAd otayv €xel TottoBetnBel To XTUTNTAPEL.

e Mnv npocBeoete TPOPIUA TIOU UTTOPOUV Va GPAEOLV I va KATACGTPEPOUV
TO XTUTINTNPL.
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Mopdn Twv urodeifewv
aodaAeiog

2.2 MOP®H TQN YIMNOAEIZEQN AXDAANEIAL

2116 Tapovoes 0dnyieg xpnong, ot Lodei&elg acPaieiog emtonuaivovton e cOUBOAN
acpaleiog Ko Tpogtdomomtikés AéEelg. To cOpPolo Kol 1 Tpostdomomtikn AEEn
ATOTEAOVV L EVOELEN OGOV apopd To HEYeHOg Tov Kivdvvou.

Ot vnodei&els aopareiog mov mapovsidlovion mptv amd Kabe xeplopd emonpaivovron

oG e&ng:

é Eidog katl mnyn Tou Kivéuvou
Eme€nynon oxetika pge to €i6o¢ Kat Tnv mnyn tou
KLvOUVOU / TWV CUVETTELWV

e [lpoANTTIKA PETPA Yyl TNV ATIOPUYT) TOU KIvOUVOoU

ZHMAZIA TQN MPOEIAOMOIHTIKQN XEZEQN

KINAYNOXZ Emukivéuvn katdotaon, n ormoia, av dev aropeuxbei, Ba
obnynoet oe Bdvato 1y coBapd TPAUUATIOUO.

MPOZOXH Emukivéuvn katdotaon, n otmoia, av dev armogpeuxbei, Ba
obnynoel oe eAadpl TPAUPATIONO.

YHMEIQXH Emkivéuvn katdotaon, n ormoia, av dev armogpeuxbei, Ba

obnynoet oe UAIKEG (nNULEC.

ZHMAZIA TON YMBOAQN AZ®OAANEIAX

é [Tpoetdomoinon pe €voel&n g cofapdtnTag Tou KIvéUvou

YTiooel&n yia VAIKEG (nULES

2.3 EYOYNEZ TOY XPHZTH

AdBete voym T €€Ng Yo var emitevyOel 1 anpdokonTn Aettovpyio tov Thermomix®
TM6:

1. AdPete voym tig 0dnyieg xpnong Kot To GUVOSEVTIKG £YYPOPAL.

2. OvAa&te T1g 0dMyieg kovid 6o Thermomix® TM6.

3. Avtyetoniote apéong Toyov nuiéc oto Thermomix® TM6. AnevBuvbeite oyetikd
otnv EZYTTHPETHXH MEAATQN [» 373].
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3 NMPOBAEIMOMENH XPHZH

To Thermomix® TM6 £yet katookevaotel kot eleyydei pe Baon v televtaio AEEN
TNG TEYVOLOYIAG KOl TOVG OVOLYVOPLGHEVOVG KAVOVIGHOVG oPaAgiog. Na ypnoiponoleite
70 Thermomix® TM6 0mOKAEIGTIKA LLE TOV GOGTO TPOTO KL Y10 TNV TPOPAEROLEV
XPNON, DGTE VA, ATOPEVYHOVV KIVELVOL Y10l TOV EXVTO GOLG KO Y10, TPITOVG OAAG KaiL
vAéG (npuiég tov Thermomix® TM6 Kol AOITMV OVTIKEWEVDV.

To Thermomix® TM6 givait po kovlvounyavn Tov Tpoopileton pio otklak 1
TopENPEPT xpIoM.

To Thermomix® TM6 ntpoopiletal anoKAEIGTIKA Yl xprion and evilikes. H ypion tov
amd moudid, He N yopic v enifreyn evniikav, dev emitpénetal. To mondid npénet dev
npENEL TOTE VoL TANGLALOVV GLGKEVES oV PplokovTal o€ Aettovpyio, AL Kol
GUVOEGELS OTO NAEKTPIKO SiKTVO.

[Ipoe1domomoTe Ta TALOLA KoL EVIUEPDOTE TAL GYETIKG Le TNV THAVOTITO STLOVPYING
VYNNG Bepprokpaciog Kot atpdv Kot Ty Thovi Toepovcion KATob vepoh
GUUTVKVOUATOV KoL KOVTOV ETUPOVELDV.

Ye nepintwon mov 1o Thermomix® TM6 ypnoiponomdei kovtd og Toudid ivon
ATAPALITITO VOL TO TPOGEYETE TOAD.

To Thermomix® TM6 dev enttpéneton vo. xpnotponondei Toté omd moudid mg monyviot.

To Thermomix® TM6 eTITPENETOU VAL YPT|GLLOTOLEITOUL ATO ATOLOL [LE LEIOUEVEG
QLOIKEG, aeONTAPLEG 1] VONTIKES tKAVOTNTEG 1} EAAeym eUTELPlOG KOt YVAONG, LOVO OV
VIApYEL ETTNPNON T EYOVV AAPEL 0dNyieg oyeTikd e T xpnon tov Thermomix® TM6
KOl KOTAvoohV TOLG KIVOUVOUG IOV EUTEPLEXEL.

Agv emutpéneton ypnon népav g TPoPAEnOUEVIG. O KATAGKELAGTHG OEV PEPEL EVOVVN
v {npuég mov Oa TPoKLYOLV ATO TETOLA YPNOT|. 1€ TEPITTOOCN TEYVIKMDV LETATPOTMDV
TNG GLGKEVHC TADEL VOL 1I6YVEL T €yYON o™ / M vRUTIOTNTA V1oL VAKEG {npiéc.

Kot v extédeon epyosudv 6to Thermomix® TM6 npémet va dapfdveton voyn to
GYETIKO VAKO KaOhG o1 vrtodeitelg e 006vng. O KataokevaoTig dev PEpeL hHVN yiou
nég mov Ba TPOKVLYOLV ATO AKATUAANAOVG YEPIGUOVG.
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4 NPQTH XPHZH
4.1 ‘EAErX0OX TQN NMAPAAOTEQN

EXéyére av £xouv mapadobel OAX To TUMHATA Ko €QV €lvai G€ KA KatdoTaon.

2to mopadotéa TeptAapPavovon:

1 Bdon ocuokeuric Thermomix® TM6 9 KaAaBdkl pe kamdkl (oTabepd ToTtoBeTNUEVO)
2 Bdaon ké&bou 10 Aiokoc Varoma®

3 Akideg emadng 11 Pnxoécg 6iokog Varoma®

4 Kadog 12 Kamndkt Varoma®

5 Maxaipta padl ye to AaoTixdkl oTeyavwaong 13 XndtovAa

6 Kamdkt k&ddou 14 EEdpTtnua avadeuong (XTurntpt)

7 MeCoUpa 0bnyieg xpriong kat

8 MPOOTATEUTIKS TUTGIAIOHATOG BLBAl0 payvelpikng (mpoatpeTika)

Evnuepwbeite oyetikd pe tov tpomo ypnons tev e£apmmuatoy 6To KEQIAouo
«vwptpia e Ta eEapmuata [» 347]».
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4.2

EMINOIH GEZHZ

o Emlé&re o povun 0éom oty kovliva 6og yioe 7o Thermomix® TM6 yio vou
UTOPELTE VAL TO YPNCLULOTOLEITE [LE AVEDT).

Kotd v emthoyn g 6€ong, dmote Baon ota &ng:

AN

Kivéuvog mupkaytag!
Av ToTTOOETNOETE TN BACLKY) CUCKEUY) OE KAUTN

emipavela evéExeTal va miacel pwTid.

e Mnv TOTIOBETNOETE TIOTE TN BACIKI] CUCKELY) O€ 0T
koulivag (MAdka Ynoiuatog, KEPAWPLKT €0TIA, ETIAYWYLKY
eoTia K.ATL) 1) AAAeG BepUEG 1] BEpUALVOUEVES ETILDAVELEG.

e AlaTnproTe EMAPKI) AMOOTACN ATO KAUTEG ETILOAVELES Kal
EEWTEPLKEG TINYEC BepuodTNTAC.

e BegBRawwbeite o1l To KAAWSIO Sev EpxeTal oe emadr| Ue
KAUTEG ETIIPAVELIEG KAl EEWTEPIKEG TINYES BEpUATNTAG.

Kivéuvog nAektpontAngiag Adyw akataAAnAng
oUvOeaNG 0TO NAEKTPLKO SikTuo!

Tuxov akatdAAnAa eykateotTnuévn ocuvdeon oto
NAEKTPIKO SikTULO pTIOPEL va 0dnynoel oe nAektpomAngia.

e /\eltoupyeite T Pacikr) cuokeur yévo oe auvdeon oL eival
OWOTA EYKATESTNUEVN ATIO EIOLKO.

Kivéuvog Tpavpatiopol and nrtwon Tng
ouvokeung!

Katad tn Aettoupyia, kat 1diwg katd tn Aettoupyia
CupwpaTog N KATA To KOYLHO UALKWY, eVOExeTal va
Kouviétal 0AOkAnpo to Thermomix® TM6. To
Thermomix® TM6 umopei va mécel Kat va TPAUHATLOTEITE.

e TomoBetrote To Thermomix® TM6 oe kaBapr), ataBepn,
enimedn optlovria emipdvela.

e DpovTioTe va ATEXEL APKETA ATIO TO AKPO TNG ETILPAVELAC
gepyaoiac.

e To Thermomix® TM6 &gv mpémel va Aeltoupyel xwpig va to
ETIPAETETE.
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ZNUIEG TNG CUOKEUNG and akatdAAnAn
oUvSeON O0TO NAEKTPLKO Siktuo!

€ MEPIMTWON TIOU TO KUPIWG owpa ouvdeBel oe
akatAaAAnAn cOvéeon diktuou Ba utntootei {nuia.

e Xpnoluomnoteite to Thermomix® TM6 pdvo pe tnv tdon
EVAAANQOOOPEVOU PEVUATOG KAl TN oUXVOTNTA TToU
avaypddetal otV mvakida otolxelwy.

YAkég {nuLEg Adyw atpou!

Av tomtofetnoete To Thermomix® TM6 kdtw amnoé émumAa
(padla, KpepaoTd VIOUAAGTLA K.ATL.) evéExeTal va
UTtOCTOUV {NULA AGYyw TOL atpoUL Tov Stadevyel.

e TormoBetnote To Thermomix® TM6 o€ emapkr) anéotaon
arod ta avrikeipeva ou Bpiokovrtal amnod nmavw 1 SimAa ng.

e Yuvuroloyiote To UPog Tou Varoma®.
Tonobetote 10 Thermomix® TM6 og kabapr|, otadepn ko eninedn exipavela
MOTE VAL UV URopel va yAoTpiost.
Bepaumbeite 611 Tuyov axabapoieg (7. mreiliég Aadion K.AT.) dev pmopolv va
PTAGOoVY TNV 07N £EAEPIGLOV GTO THUG® LEPOG TOV KVPIWS COUOTOG.
ATOLOKPVVETE TNV TPOCTATEVTIKN HeUPpavn and TV 006V Kot T xepovAtaL
KAEWOMUATOC.

. Tpapné&re to kakddto tpopodociog £Em amd to Thermomix® TM6 Kol GLVOEGTE TO

Thermomix® TM6 6 NAeKTPIKO diKTLO.

"Exete T duvatdtnta va emihéEete T pkog 0éhete va éxel 1o kohdd1o (og 1 m). Av

dgv 60g €lvou OPAUTNTO TO GUVOALKO UIKOG TOV KAAMSIIOL Tpopodosiog, To
vrorowo Bo Tapopeivel 6To ecwtePtcd Tov Thermomix® TM6.

Mnyv torofetoete TO KLPIWG COUX ENAVO GTO KAAMDO0, KaBbg antd Ha petdoet v
evotafeia tovThermomix® TM6 ko T Aertovpyia g Luyaptdc.

4.3 NMPQTH ENEPTOMNOIHZH

To Thermomix® TM6 7topadideTol 6€ KATAGTAOT ATOGTOANG LE ACPAUAEI HETAPOPEC.

IMotmote tov enthoyéa Yo va, evepyonomoete 7o Thermomix® TM6.

= H aopdleio uetapopag Qo avoilel ovtouora.

Katd v npd evepyonoinon tov, to Thermomix® TM6 Oa cog kabodnynoet
QAVTOHOTA, Y10 VO, EKTEAECETE TIC Pactkég puOuicels. Akorovdnote Tig 0dnyieg T1c 006VNG.

"Exete ) duvatotto val adhaete Tig pubpicels 6to péALOV.

EmmAéov mAnpogopieg oyxetikd pe Tig Suvardmreg pubpuicewv o Bpeite petd mv
gvepyomoinon oto Pubuioelg [+ 364].
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4.4 NMPQTOX KAGAPIZMOZ

Tnv npdn opd mov B ypnotporomoete éva Thermomix® TM6 eEokeiwbeite
APYIKEL LLE TT) GLGKELT).

BAdpBeg yia tTnv vyeia andé vmoAsipypata

npoioviwv!

Avdloya pe To Poidv, evoEXETAL VA UTIAPXOUV

vTntoAgippata ota pépn tov Thermomix® TM6 ta omoia

va pgnv givat katdAAnAa yia katavaAwon. Tuxov

uTtoAgippata npoiovtwy B€tTouv o Kivouvo Tnv vyeia

oag.

e [lpwv amod TNV TPWTN XPNON, TAVVETE TIPOCEKTIKA OAQ TA
HEPN KAl TA €EAPTNHATA TNG CUOKEUNG, TA OTtola €pxovTal
o€ eTadn Pe TPOdLUA.

I'a tov TpdTo Kabapiopd kavte ta e&ng:

1. Amocuvapporoynote Tov Kado, BA. kepdAoo ATTOCUVAPHOAOYNOT KAOOU
[» 345]

2. TIMvete Oha ToL péEPT KoL T EEAPTALOTOL GTO YEPL 1) GTO TALVTNPLO TLATOV (EKTOG
and 10 KUPIOG GAOUAL).

[Tepiocdtepeg Aentopépeteg yio tov kabapiopod Ba Ppeite otnv evotnta Kabaplopog
[» 367].

4.41 AMNOXYNAPMOAOIHZH KAAOY

INa va kabapicete og Pabog Tov KAGO Kot Ta oyoipio TPETEL VO ATOGVVOPLOLOYHGETE
oV KG50.

INa to oxond owtd Khvte ToL €ENG:
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1. Kpotnote 1ov KGd0 e TO GVOLypa TPOG T ETAVEM.

2. Xrpéyte tov Kado mepinov 30° de&idotpopa kou TpaPiéte T Bdon tov kadov Tpog
TOL KATO Y10 VOL TV APULPECETE.
To poyaipio Tapapévouy apyikd oTov KO30.

3. ITdote mpocekTiKa TaL poyyodpiar ENAvem amd Tig Aemtideg kou Pydite tor pall pe to
AaoTiydkt oTEYAVOONS Ond TOV KASO.
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A\

NQPIMIA ME TA EZEAPTHMATA

Kivéuvog Tpavpatiopol andé akatdAAnAa
egapmpuartal
H xpnion emunAéov cuokevwv, eEapTnUaTwy n
AVTIKELMEVWV TIOU SEV OUVICTWVTAL | TWAoUVTAL amno TNV
Vorwerk, kafwg kat n Xpnon eAaTTWHATIKWY 1] Un
OoUMBATWVY TUNUATWVY EEAPTNHATWY UTIOPEL va odnynoet
O€ TUpKayld, nAektpomAngia  TPAVHATICUO.
e Na XpnOolUOTIOLE(TE ATIOKAELOTIKA TA CLUVIOTWHEVA AUBEVTIKA
efaptuata mg
Vorwerk Thermomix®.

e Mn xpnotponoleite to Thermomix® TM6 oe cuvduacouo pe
JEPN 1 EEOTIALOUO TIAAALOTEPWY HOVIEAWV.

e Mnv tporomoleite To Thermomix® TM6 kal Ta e€aptnuatd
TOU.

e Mn xpnotuoroleite mote o Thermomix® TM6 ue e€dptnua
Tou €xel uttooTel (nutd.

Kivéuvog yia tTnv vyeia ano egaptipata mov
€xouv vmootei {nuia!

To oUvoAo Twv egaptnuatwv tou Thermomix® TM6 £€xouv

oxedlaoTEl yla oUyKeEKPLUEVN Xprion oto Thermomix®

TM6 1} o€ ocuvéuacpo PE AUTO KAl UTIOPEL va UTTOCTOUV

{nuLa oe mepintwon dtapopeTikNg Xpriong.

e Mnv xpnotuorole{te ta e€aptripara yia AAAo okoTtiod, eldIkda
o€ LYNAEG Bepuokpaaied.

e Mnv XpnOLUOTIOLE(TE TN OTIATOUAQ OE KAUTEG KATOAPOAEG 1y
myavia.

e Av napoAa autd urootel (nutd KAatolo eEAPTNUA, PNV TO
XPNOLUOTIOINOETE KAl AVIIKATACTAOTE TO AUECWC.
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5.1 KAAOZ

O k600G eivorl KATAGKEVAGUEVOG ATO AVOEEIOMTO ATGOAL KO GTO ECOTEPIKO TOV YIVETAL
N enefepyocio Kot To (ESTOLN TOV POy TOV.

O kadog anotereiton and To Atcditvo Soyelo, To Kamdkt, T Paomn Kot To poyaipio.

THMANZEIX X TAOMHEZ NAHPQXHXZ

210 atsdAtvo doxelo vdpyxovy onpdveelg otadung TAnpwong o Prpata Tov 0,5
AMtpov.

H péyiom moocdmra tAinpoong ivar 2,2 Aitpa (ofpoven "péy.").

Inuavon MoodétnTa mAnpwong

HEY. 2,2 Ntpa

I 2 Ntpa

| 1 Altpa

Kivdéuvog eykavpatog anod £€§odo tou
neplexouévou!

To kKauto vypo N TO KAUTO TIEPLEXOIEVO UTIOPEL va

TUTOLAIOEL KAl VA TIPOKAAECEL EyKAUUA.

e  Mnv yeuilete MOTE TOV KAOO UE TTOCOTNTA PEYAAUTEPT ATIO
TN YEYLOTN TMooOTNTA TWV 2,2 AlTpwV (orjpavaon «max»).

e EfaodaAiote 0Tl TO Avolyuad 0TO KATIAKL TOU KAdou eV
dpdooetal anod To TEPLEXOUEVO TOU KASOU.

e Na XPNOLUOTIOLE(TE ATIOKAEIOTIKA TA TTAPEXOUEVA AUBEVTIKA
eapmuata g Thermomix® (uelolpa, kKaAabdkl,
POOTATEVTIKO TiIToAlopaTog 1y Varoma®) yia va
arogpeuxBel To mitaiAlopa Aadlov 1} AAAWV LypPwWV.

e Na mpooexeTe TOAU, e10IKA 0TV yeu{leTe TOV KAOO UE LYPA.

®  ATOUAKPUVETE TOV YEUATO KAOO [E TIPOCOoXN Ao T Bdon
TNG GUOKEUNG Yl VA UnVv XUBEl 1 TTGIAIOEL TO TIEPIEXOPEVO.

5.1.1 KAMAKI KAAOY
To kamdkt KAEivel TOV KASO.

INoa Adyovug acpadeiog to Thermomix® TM6 punopei va tebet o€ Aertovpyio povo otav
£xet TonobetnOel Kot AcEAMGTEL G®OGTA TO KATAKL. O PNYAVIGHOG KAEWSMUATOG
amoteleitan and 2 xepovAL KAEWOUATOG kKo Evav acOntipal, o onoiog Bpicketon 6To
TEPIPANUO AVALEGH GTAL YEPOVAIX KAELGMDHATOG.



Thermomix® 349

Kivéuvog eykadpatog ané akataAAnAo
XEPLOPO TOL KATIAKLOU Tou Kadou!

‘Otav to kamnakt 6ev epappolel cwota otov KaAdo To
KOAUTO TIEPLEXOUEVO MTIOPEL va Byel amo Tov kado kat va
Kaeite.

e Mnv npoomaBnoete MoTE va avoi&ete pe ™ Bla to kamdkl
TOU KASOU 1 TO PNXAVIOHPO KAEIOWUATOC.

e Na avolyeTe To KATIAKL TOU KAOOU POVOo OTav EXEL
undevioTtel 0 aplBPOg TV oTPOhWV Kal OTav €xel avoifel o
UNXAVIOUOG KAEIGWHATOG.

e Na eAEYXETE TAKTIKA TN OTEYAVWON TOU KATIAKLOU Yld TUXOV
(nuiEg. Xe mepimtwon {nudg 1 av karmolo onueio dev eival
oTeEYaVO AAAAETE AUETWS KATIAKL.

e Xpnoluomnoteite To Thermomix® TM6 uévo e kabapod
karmdkt kaddou. To xethog Tou k&dou Kkal n pAdvtla TPETEL
TIAVTA VA PNV €X0LV UTTOAE(UATA TPodiUwY, WOTE va
dlaopaAileTal n cwaoTr oTEYAVOTIONGN AVAUESA OTO
KATIAKL TOU KAOOU Kal ToV KAdO.

é Kivéuvog tpavpatiopol and nayidevon!
Kdarmolo péAog oag pmopei va mactei ota XepoUAia
KAELWOWHATOG TNG BACIKAG CUCKEUNG | KATW ATIO TO
KATIAKL TOU KAadou.

e AModUYETE TNV emadn Pe KLVOUEVA PEEN.

e Kpatnote Ta JaAALd Kat pouxa oag HaKpLd atod KvoUueva
pEPN.

e Mnv ayyilete Ta XepOUALA KAELOWUATOG I} TO KATIAKL TOU

KAOOU KATA TO AVOLYUA 1) TO KAE(OIO TOU UNXAVIOUOU
KAELOWUATOC.

5.1.2 BAIH KAAOY

H Bdon tov Kédov ypnoYEDEL Y10 TV ACPAAICT) TOV HOXALPLOV PHEGA 6ToV kddo. H
Baon tov kddov ypnoioroteiton ko mg covnAd: Otav etvou cuvdedepévn n péon, o
Kadog unopel va tonofetn et pe acpddeto.

5.1.3 MAXAIPIA

To pogaipior amotelovv Pactid ko ToAvypNnotikd e&dptnio tov Thermomix® TM6.

e YOUNAN ToOTTO TA Lo APl YPTGLLOTOLOVVTOL Y10 TV AVADEVOT|, GE eI
TOYOTNTO Y10, TO OVOKALTEOL KO TOV TEHAYIGHO KoL GE VYA TaDTNTA Y10 TNV AVALEEn
1 Vv noAtoznoinom.

Tow pogyaipiar TpEmeL va, ivon TavTo 6o Td Tomobetnuéva kot vo acparifoval pe

Bondeia g Paong (BA. Etoaywyn) paxatpiwv [+ 351]). To Thermomix® TM6 dev
umopei v ypnotponombei av dev £xovv tomobetndel cootd To paryaipio.
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é Kivéuvog tpavpatiopol amné koyiuo!
O Aemtibeg TWV paxalplwv eivat KOPTEPES KAl UTIOPEL va
TPAUMATLOTEITE.
e Na xelpiCeote Ta paxaipla pe mpooox).
e Mnv mdvete mote Ta paxaipla anod Tic Aemideg Toug.

e Na TIPOCEXETE va N 0ag TIECOLV TA Paxaipla Tnv wpa mou
Ta Bydadete.

e Mn Bddete O X€PL 0QG U€oA 0TOV KADO.

e @povTioTe TA PEPN TOU CWHPATOC KAl TA WAAALA 0AC va PNV
nAnaotddouv ta paxaipla.

5.1.3.1 AMNOMAKPYNZH MAXAIPIQN

INa va kabapicete e BAOOC TOV KASO KO TO LLOOUPLaL TTPETEL VAL ATOLLOKPVVETE TOL
poyaipioL.

é Kivéuvog eykavpatog ané kavtn emipaveial

Kata tnv npoetolpacia kavtol ¢payntol Beppaiverat,
emiong, o kadog kal Ta xpnotgomnotovueva e§aptyuata. O
Kivouvog eykavpatog AOyw KauTng emipavelag
TIAPAHEVEL Kal META TNV OAOKANpwon tnG dradikaciag
0€ppavong.

e Na TPooEXETE KATA TO XELPLOPO TOU KASOU, TWV UAXALPLWV
Kal Twv e€apTnudTwy, eldIKA Katd tn SldpKeLa TG
eTOlPaoiag kKautol payntol 1) JETA amod autny.

e Na midvete 0Aa ta e€apTrPATA ATIOKAELOTIKA ATIO TIG
TIPOPBAETIOPEVEG YL TOV OKOTIO AUTO AQBEG Kal ETILDAVELEG.

e Adpnote Tov KAdO Kal Ta paxaipla va Kpuwoouv apKeTd
TIPLV ATIOOUVOETETE TOV KASO Kal ATIOUAKPUVETE Ta
paxaipla.

[Na to oxond awtd Khvte TaL €ENG:
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1. Kpotnote 1ov KGd0 e TO GVOLypa TPOG T ETAVEM.

2. Xrpéyte tov Kado mepinov 30° de&idotpopa kou TpaPiéte T Bdon tov kadov Tpog
TOL KATO Y10 VOL TV APULPECETE.
To poyaipio Tapapévouy apyikd oTov KO30.

3. Iiote mpooekTikd To poyyaipio endve amod Tig Aenideg kou fyddte to pali pe to
AaoTiydkt oTEYAVOONS Ond TOV KASO.

5.1.3.2 EIZATQrH MAXAIPIOQN

YAkéQ {nULIEC amo akaTtAAAnAn elcaywyn Twv
Haxatplwv!

Av 6ev €xouv gykatactabolv N acpaAloctolv cwota Ta
Haxaipta ] av €xel utootei POopa To AaoTiXakl
OTEYAVWONG UTIOPEL va TIEPACEL UYPO OTO ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG Kal va mpokAnOei {nuia otn Bdon t™ng
OUOKEUNG.

e Befaliwbeite 6Tl TO AAOTIXAKL OTEYAVWONG TWV HAXALPLWY
Exel epapuOOEL KAAA 0TN BACN TWV LAXALPLWV.

e Begfawwbeite oL To AaoTiXAKL OTEYAVWONG OEV EXEL UTIOOTEL
®Bopad.

e BeBalwbeite ot Ta paxaipla €xouv tomobetnBel kal
acdaAlotel kKatdAANAa TpLv yepioete tov KAdO.

e e mepimtwon mou dladuyel bypo 1 av Tepdael Uypo OTO
nep{BAnua g BAong TG cuoKeung BYAATE T CUCKEULN ATIO
TV Tpifa Kal ETIKOLWVWVIOTE UE TO KEVTPO OEPPLG.
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1. BegPouwmbeite 611 10 MOTIXAKL GTEYAVOOTG TOV LOYOUPLOV EYEL EPAPUOGEL KAAG OTN
Baomn TV poyoupldv Ko OTL EQATTETAL.

2. Kpatiote tov K430 Le To Avolypo TPog T ENAVM.

3. ITdote mpooekTikd Ta poyyoipior endve amod Ti¢ Aenideg kou tonobetnote T pali pe
TO AAGTL{GKL GTEYAVMOGNG GTO GvOorypa 6TOV TLOHEVA TOV KAGOV, £00G OTOV TO
haotiydkt oteydvoons va £pbet oe emapn pe Tov THOREVE TOV KAdOV.

4. Ewoaydyete and k4t ) Péon otov kado.

5. Xrpéyte ) Bdon tov kadov katd 30° wpog T AP, HEXpL va ac@alicovy Ta.
posyaipioL.

6. Eléy&re T otabepn £6pacm g Baong tov kddov. O kddog pmopel va tomofetnOet
GTO KVPI®G COHA LOVO OTAV £IVOL GMGTN 1 GUVAPHOAOYNGT.

5.2 MEZOYPA

Kheiote pe ™ pefovpa 1o Gvorypo 6To KamdKt Tov KASov Kot EUT0dioTe £T01 AMMAELEG
Oeppomrog, Kaddg Ko TTGIAGHAL AT VAUKE TOV AVAULYVOETE 1| LOLYELPEVETE.

Extdg awtov, unopeite va ypnoionomcete ) Lelovpa Yo Vo, LETPNGETE TNV TOGOTNTA
vypdv. Ta 50 ml kot T 100 ml eivon emonpacuéva ot pelovpa.

Av BéAeTe vo TpocbiceTe [Kp TOGOTNTA VYPOV SeV XPEIGLETAL VOL TTOUAKPUVETE TN
pelovpa. Mropeite amhd va pi&ete otyd otyd to vypo dimha ot pelodpa ENAV® 6TO
Komakt Tov kKadov. To vypd mepviet otyd oryd dimho omd ) pefovpa Ko KOTaAnyet
61OV KGdO.

Av 0éhete va Tpochioete pLeyoldTepPT TOGOHTNTA VYPOL 1 GTEPER VAIKA GTOV KGO0,
amopakpOvete T pefovpa Ao TO AVOLYLO GTO KOTAKL.

I'a 0 oKOTd AVTO KAVTE TOL EENG:
1. IIiéote ) peovpa eEAPPAOG TPOG TO LEPOG GOC.

2. Teipte ) pelovpo TPOG ToL EXAVE KoL APUPEGTE TNV, AVOCTIKOVOVTAG TNV.

5.3 2IMTATOYNAA

Me 1t ondtovia unopeite va 6TPOEETE TPOG TOL KATM TOL VAIKA OV OVOLLLYVOETE 1|
LLOLYELPEVETE GTOV KASO KoLl VOL ASELBGETE TOV KAJO.
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Extdg awtov, 1 6rdtovia givon To povadikd fondntikd epyaieio pe 1o omoio
ETUTPETETOL VOL OWVOLULYVOETE 1) VOL AVOKATEVETE TAL VAIKG 6TOV KAd0. Elodyeté v and
EMAV® PHEG® TOV AVOiYHaTog 6To Kamdkl. O mpootatevtikdg dickog (1) epmodilel v
GTATOVAA VO, Ty 1€V TEL Ao ToL paryaipian. ‘Etot, pmopeite acdpo ko kotd T didpreio
TOV HOYEPEUATOC, TNG AWVAGEVONG 1] TOV TEUAYICUOD VO XPTCULOTOLEITE T GTATOVAOL.

Me 10 yavt{dxt g ondroviog (2) apopeite To kowtd kahabdikt and tov kado, PA.
KaAabdkt [» 354].

xpnon!

Av XPNOLMOTIOINCETE AAAO QVTIKEIPUEVO TIEPAV TNG
TIAPEXOMEVNG OCTIATOVAAG YA VO AVAKATEYPETE TO
TIEPLEXOPEVO TOU KASOU, TO AVTIKEIMEVO AUTO UTIOPEL va
€pBeL o emadn pe Ta paxaipla Kat va TPavpaTtioTEITE.

é Kivéuvog Tpavpatiopol and akatdAAnAn

e Na XpnolPomoleite POVO TNV TIApeXOUEVN OTIATOUAA UE TOV
6loko TPOooTAC(AC yla TO AvVAKATeUA.

e Na toroBeteite pévo v erinedn MAeupd NG oTIATOUAAG
u€oa otov KAdo.

54 EZAPTHMA ANAAEYZHZ (XTYINMHTHPI)

To yrvmntipt ypnoonoteiton yio val xtuancete covttyi | papéyko. Extog awtod, to
KTUTNTNPL PEATIOVEL TO ATOTEAEGLLOL Y10l TTOAAG KO GAYNTA, OTMOG KPEUES KoL
o6Atoeg. EEooparilel To KAAO avoKATELO OAMV TV VAIK®V GE YOUNAN To0TNTO, 1IN
EMTPENOVTOG GTO PAYNTO VoL KOAMNGEL 1] VoL KaLel 6TO KAT® HEPOG TOL KASOV.

Kivbuvog yia tTnv vyeia ano e§aptipara nmov
€xouv vmootei {nua!

To olvoAo Twv e§aptnudatwy Tov Thermomix® TM6 €xouv
oxeblaotei yia ouykekplpévn xprnon oto Thermomix®
TM6 1] o€ ocuvdUAGCHO PE AUTO KAl UTIOPEL va UTTOCTOUV
{nua oe mepintwon 61adopeTIKNG XP1IoNG.

e Mnv xpnotuorole{te ta e€aptrjpata yia dAAo okoTtid, eldbikd
o€ LPNAEG Bepuokpaaoied.

e Mnv XpnOoLUOTIOLE(TE TN OTIATOUAQ 0€ KAUTEG KATOAPOAEG 1)
yavia.

e Av nmapoAa autd urooTtel (nutd KATIoLlo EEAPTNUA, PNV TO
XPNOLUOTIONOETE KAl AVTIKATAOTNOTE TO AUETWG.
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YAlkég {nuLEg anmdé akatdaAAnAn xpnon!

Av kata T Aettoupyia To XTumnTAPL £€pOelL o€ emadn He

Ta paxaipia i aAAo eEdptnua, ToTE UTOPEL va oTtacel.

e Befawwbeite otL TO XTUNINTAPEL EXEL TOoBeTNBEl oWOTA
EMAVW OTA paxaipla ey eTiAEEeTe TaxXUTNTA.

e Mnv unepBeite oe kauia mepinmtwaon v Taxvtnta 4.

e Mnv xpnotuoroleite tn ontdtouAa étav €xel TomtoBetnBel To
XTUTINTHPL.

e Mnv npocBeoete TPOGIUA TTIOU UTtopolV va ppd&ouv 1y va
KATAOTPEPOUV TO XTUTINTA L.

TOMOGETHZH XTYMNMHTHPIOY
1. TomobfenoTE TO YTLINTNPL EXAV® OTO TAL HOYAIPIOL KOl GTPEYTE TO EAAPPA avTiOETOL
Ao TV eXOLVUNTH POPE TEPIGTPOPNIG TOV LAXOUPLDV.

2. BePaim0Oeite 011 T0 TR TAPL £)EL IoPAAiGEL 6TN OEST) TOL KOLL OTL dEV PRopEiTe
TAEOV VAL TO QUPALPESETE, TPAPDOVTAS TO gVOEIR TPOG TAL EXAV®.

AMOMAKPYNZH XTYMNMHTHPIOY

o ITidote 10 YTLANTNPL ATO TO CPAPLKO GKPO Kot BYAATE TO TEPIGTPEPOVTAS TO
AP

5.5 KANAOAKI

To kadabdxt ypnoyonoteiton yia v eneéepyacio evaicOntev vAK®V. Extog awto, to
KOAOAKL YPNGLUEVEL GTO GOVPOL YVUDV PPOVTOV KO AXYAVIK®DV KOl YPNCLLOTOLEITOL
¢ eiktpo.

Katd ) dudkosio peioong tov vypdv (7). 6€ 6OAToES), T0 KAAADAKL Umopel vau
tonofetnOet, avti g pefovpag, EXAVO GTO KATAKL TOV KASOL Y10 TPOCTAGIA ATO TO
TTGIAMG L.

TMow akdpar pHeyahdTEPT AGPALELL KAL Y100 TV THPNOT TNG LEYIOTNG TOGOTITOG TANPOGNG
0 kohaBdKt Exet Eval komdkt. To kamdkt cuvdéetatl otabepd 6To0 GO TOL KaAadLoD Kot
SV TPETEL VOL OUPOPELTOUL TTOTE.

TOMOGETHZIH KANAOGIOY

o Ewsaydyete and endvo 1o karabdkt otov kddo. H eykomn yia ) ondtovia TpEnet
va. givon oty TAevpad g AaPiig Tov Kadov.
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AMOMAKPYNZXIH KANAOIOY

é Kivéuvog eykavpatog and kavtd ¢paynto!
Mmopei va kagite anoé to kavtd paynto péca oto
KaAaBakt.

e Na npoogxete 10laitepa OTAV ATIOPAKPUVETE TO KAAABAKL.

e BegBawwbeite 611 n omdtouAa eival otabepd TomobeTnuévn
UECA 0TO KAAABAKL, TIPLV APALPETETE TO KAAABAKL.

e Adalpéate Tn oTtdToVAd adoUl ATIOPAKPUVETE TO KAAABAKL
yla va anmoduyeTe To evoEXOUEVO VA avartodoyupioel To
KaAaBAkL.

XpNGOOTOMOTE T GRATOLAA Y1 Vo Bydidete To kKokaOdkt. [a To oond antd Kavte To

edng:

1. Zuvd£oTe T OTATOLAL, TOTOOETOVTAS TO YAVTLAKL GTNV £YKOTN TOV KOAAH100.
BePanwbeite 611 0 yovtldxt sivon otabepd TonoOeTHEVO HEGA GTO KAAXOAKL.

2. Bydhte 10 KaAaBdKt amd Tov KGd0, ThvovTag TG AaP1 TG OTATOVAAG Kot
TOT00ETNOTE TO Y10 TAPASELYHLO GTOV VEPOYVTY, DGTE VO GTPAYYIEEL TO POYNTO.

3. A@aipéoTte TN GTATOLAA, APOV ATOUAKPOVETE TO KOAAOAKL, Y10 VO ATOPVYETE TO
EVOEYOLEVO VAL AVOTOS0YVPIGEL TO KAAXDAKL.
Apapéate T 6nATOVAA 0t TO KaAAOAKL, oTpdyvovVTag TO Yovt{akt EE® and TV
£YKOTN.

5.6 VAROMA®

To Varoma® ypnoylonoteiton yia tnv mopackevt| eayntov otov atpd. To Varoma®
anoteheitan and tpio pépN: Tov dioko Varoma® (kdtw), Tov pnyo dicko Varoma®
(uéom) xou To Kokt Varoma® (endvm). Avtd 60g EMTPETEL VAL TAPUGKEVAOETE

TODTOYPOVAL LAPOPA GTOLYEIO TOV YEVUOTOG.

To Varoma® umopet va xpnoytonom0et kot ywpic tov pnyd dicko Varoma® av 0éiete
VO LLOLYELPEYETE TPOPLUAL LEYAADTEPOL LEYEDOVS 1) TPOPUIA GE LEYAADTEPEG TOGOTITEC.

T tov Tpomo yprong tov Varoma®, avatpétte eOw [+ 361].
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Kivéuvog eykadpatog and kauvto atuo!

Katd tn didpkela tou payepépartog, kat Wdiwg otav
Xpnotgoroleite Tn Aettoupyia Varoma®, dnuiovpyeitat
KAUTOG aTHOG, O OTIOI0G MTIOPEL VA TIPOKAAECEL EyKAUUA.

KpatnBeite pakptd anod tov atuo.

Mnv mdveTe Ta paxaipla Katd TNV TIPOETOLPAC{a KAUTWY
TPOd{UWV Kal unv ta kaAumrtete. BeBawwbeite ot pumopel va
Slagpuyel 0 aTPodc avApPeoa oTa Jaxaipla Kal To Avolyua oTto
KATIAKL.

BeBalwbeite dtL apketég oxlopeg Tou diokou Varoma® kat
Tou pnxoL diokou Varoma® 6ev kaAumrtovrtal amnd TpodLua,
€10l WOTE VA EMITPEMETAL N AVEUTIOSIoTN Sladuyr) Tou
atuou.

Bepalwbeite dtL 0 biokog Varoma® €xel TomoBetnbel cwotd
0TO KATIAKL TOU KAGoU, WOTe va unv avanodoyupioel 1
néoel o 6lokog Varoma®. Mnv tonoBeteite mote 1o Varoma®
TIAVW OTO TIPOCTATEUTIKO TUTOIA{oUATOG.

‘Otav anouakpuvete to Varoma® amno 1o Kamdkt Tou kadou
yld va To akouumnoete aAAou, to Varoma® mpemnet va eival
TIAVTA KAELOPEVO PE TO KATIAKL TOU.

‘Otav BydAete T0 KaMAKL Tou Varoma®, oTpEYPTE TO YaKPLA
ard To MPOCWTIO KAl TO OWHA 0A¢ WOTE VA ATTOPUYETE TNV
eMa®dn Pe Tov atuo mou Sladevyel.

Kivéuvog eykadpatog and kavtn enipaveia!l

Katd tnv nmpoetolpacia kautov ¢payntol Begpuaivetalt,
€miong, o kadog kal Ta xpnotpomnotovueva e§aptiuarta. O
Kivouvog eykavpuatog AOyw Kavtng emipaveiag
TIAPAMEVEL KAl META TNV OAOKANpwon tng Stadikaociag
Oépuavong.

Na TpooEXeTE KATA TO XELPLOPO TOU KASOU, TWV HAXALPLWV
Kal Twv e€apTnUATwy, e8IKA Katd tn OLapKeLa TNG
eTolpaciag kautol payntol 1) JETA Ao AUTAV.

Na mdvete 6Aa Ta eEapTHATA ATIOKAELOTIKA ATIO TIG
TIPOBAETIOUEVEG YlA TOV OKOTIO AUTO AABEG KAl ETILGAVELEG.

AdnoTe Tov KAdo Kal Ta paxaipla va Kpuwaoouv apKketd
TPV anmoouvoEoeTe ToV KASO Kal ATIOPAKPUVETE TA
uaxaipla.
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Kivéuvog {nuiag Adyw akatdAAnAng xpnong
TNng Aettoupyiag Varoma®!

X€ MEPIMTWON AVEMAPKOUCG TTOCOTNTAG VEPOU OTOV KAdo
evdExetal va mpokAnBouvv {nuiég oto Thermomix® TM6.

e ODpovTtiote va UTIAPXEL APKETO VEPO 0TOV KAdO. To
Thermomix® TM6 atuormolel epitouv 250 ml vepou ava 15
AeTtTd.

e Y UUMANPWOTE VEPO KATA Tep(MTWOon Kal eldLlkA edv
QUENOETE EK TWV UCTEPWYV TO XPOVO HAYELPEUATOG OTOV
atuo.

5.7 MPOZTATEYTIKO MITZIXIZIMATOX

To TpooTATEVTIKO TTGIMGHATOG KAADTTEL TOV KOO0 OTOTE 1| €ne&epyocio cuvoLaleL
Witepa vYNAEG Bepprokpacies e xpnon Aadtol kot TPEMEL VoL dlopevyet o atpog. H
006vn tov Thermomix® TM6 o Gag TPOTPEWYEL VO TOTODETNGETE TO TPOGTATEVTIKO
TITGIMGHATOG GTO KOMAKL TOL KASOV OTOTEONTOTE ATAUTEITOL TPOGTAGIA ATO TG
TUTOIMES.

é Kivdéuvog eykavpatog and kavuto Aaél!
Kata tn dtadikaocia tolyapiopatrog to Aadt {eotaivete. Av

avaperxOei Aadt pe vepo pmopei va mitctdioel. Mnopei va
KOEITE ME TO KAUTO AadL.

e Mnv Bdlete mote 16N mpoBeppacpévo AddL oTov KAbdo.

e Mnv Ceotaivetal moteé 1o AddL xwpig AAAA UALKA. Av
mpocBéaete apyodTepa Ta AAAA UALKA To KauTto AddL Ba
TitolA{oel TIOAU évtova.

e BePBawwbeite ot ta e€aptripata Thermomix® TM6 eivatl
oTeYVA KATA TN XPnon.

e Na akoAoubeite TIg 06nyieg TIg 0BdvVNC.

e TomoBetr|oTe CWOTA TO TIPOOTATEUTIKO TITOIAOUATOC OTO

KaTdKL Tou Kadou PoALg aag eldortolnoel To Thermomix®
TM6.

e Befalwbeite otL Ta XePOoUALA KAEOWHPATOG TIEPLBAAAOLY TO
TIPOOTATEUTIKO TIUTOIA{OPATOG.
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Ynueiwon

6 NEITOYPTIA
6.1 ENEPronoiHzH KAI ANENEPIornoiHZH

ENEPIronoiHzH TOY THERMOMIX® TM6

o ITiéote ToV emthoyLa.
= To Thermomix® TM6 evepyomoieital kou gupaviletor n mpokaBopiouévn apyixn
oelioa.

ANENEPrronolHzH TOY THERMOMIX® TM6

1. ITiéote tov emhoyéa Yo Tepinov 5 SevTEPOAERTAL, HEYPL VO ELPAVICTEL TO VUL,
anevepyomoinong tov Thermomix® TM6 oty 006vn.

2. MOMG epQOVIGTEL TO (VOO LTOPEITE VOL GTAUATCETE VO TUELETE TOV ETAOYEQ.

3. Metd v anevepyonoinon Pydite to kakddo and v nipila, étav 0 Thermomix®
TM6 dev eivan o€ xpnom.

Orav dev ypnoonoteiton, to Thermomix® TM6 anevepyomoteiton AVTOUATO HETH A0
15 Aentd yioo Aoyovg e€otkovounong evépyetag. Ta tedevtaio 30 devtepdrenta
epeaviCeton éva unvopa, To onoio cag Sivet T SLVATOTNTA VO SIUKOWETE TNV AVTOHATN
Sdkacio anevepyomoinong.

6.2 APXIKH OOONH

H apyuc 006vn eppavilet Toug kHkAoLG ERAOYNG XPOVOV, DEpLOKPAGTOG KoL TOOTNTAG
7OV YPELALECTE Y10 TO YELPOKIVITO HOyEIPELIL.
[Motote Tov avticToro KUKAO EMAOYNG KoL YUPIOTE TOV ETAOYEN Y100 VOL

TPOYUATOTOMGETE PLOLIGELS 1] VO TIG AAAGEETE.

EvaAloktikd, pnopeite va, petakivndeite avapeso 6Toug HEHOVAOUEVOVS KOUKAOUG
EMAOYNG LLE £VOL GUVTOLO TATILOL TOV ETAOYE.

Me 1t Agrrovpyio avalimong (endvo de€1d) unopeite va Ppeite Tic cuvtoyég pe
Aertovpyio katevBuvopevoy payelpépatog. Me 1o oOBOAO Tov pevoD (endvem aplotepd)
unopeite va petafeite oto Kuplo pevou [+ 362].

6.2.1 PYOMIXH XPONOY
1. Tlatnote otov KOKAO eNAOYNG YioL TNV EVOEIEN YpOVOL

2. PvBuicte pe ™ Pondeia Tov enthoyéa 1o xpovo Aettovpyiog mov OéleTe.

ZHMEIQZH A TH PYOMIZH XPONOY

O ypdvog propel va TPOGAPLOGTEL AVA LA GTIYUT KOTA T1) SLOPKELRL TNG
enelepyaciog.

1. Tathote v £voeiEn Tov ¥pOVOL KAl YupIioTe KATAAANAX TOV ETAOYEQ, VI VO,
AVENCETE 1 VAL LLELOGETE TO YPOVO.

2. AV GTOUATAGEL 1] AELTOVPYIO TV HOYOLPLOV TPV Ao TO pLOUIGHEVO XpdVO
TOTMOVTAG TOV ETAOYEQ, Y10 TOPAOELY LA VIO VO TPOGHEGETE KATOLO GLGTATIKO, Oo
GTOLXTNGEL KL O YPOVOG.

Mo evepyomomoete Eavd to Thermomix® TM6 pvOuilovtog Eavd v toydTna,
Tote cvveyileton Kot 1 HETPNOT| TOL YPOVOL.
3. Av 0éhete va SroucoOyeTE OpLoTIKd TN dladtKacio Tty and T0 pLOUIGHEVO YpOVO,

ToTHoTE TV EVOEIEN ¥pOVOL Kot yupicTte ToV emhoyén Léypt 1 Evosién ypdvov va
deiger 00:00 1 TaTNoTE TOV EMAOYEQ.
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Y mepintwon Tov katd ™ ddikacio tng Asttovpyiog xwpic OEpuoveon dev pvbuicote
KPOVO, HETH TNV EMAOYN GTPOP®V Bor EEKIVIGEL QVTOUATO 1) LETPTIOT TOV YPOVOL HEXPL
TO HEYIGTO dLVATO XPOVO TOL Pmopel vaL emAeyel Ko 6Tn cvuvéyela Oa akovotel Eva
NYNTIKO GO

6.2.2 PYOMIXH OEPMOKPAZIAX

1. TMotnote otov KUKAO ETAOYNG Yo TV £voelén Bepprokpaciog.

2. PvBuiote pe ™ Pondeia tov emhoyéa ™ Oeppokpacio mov OéLeTE.

\i/ ZHMEIQZH A TH PYOMIZH OEPMOKPAZIAX

Noa Befordveote mavto 6T 1) Tipn g entBountig eppokpaciog Exet v Evéeién "---"
otav dev Béhete var OeppiveTe 1 VoL LALYEIPEWETE TO DAKAL.

H 6¢ppavon evepyomoteiton povo dtav pubpicete xpdvo Agttovpyioc.

YHMEIQZH lNA TH GEPMANZH KAI TO MATEIPEMA

H 6éppoavon ko to poyeipepa Aettovpyovv povo pe tpopHfon ypdvov.

6.2.3 PYOMIZH XTPODOQN

Me v enthoyn T@V 6Tpo@dv tifetan og Agrtovpyia o Thermomix® TM6.
MpobndBeon TIpw pubuicete Tic oTpoés, Pefoumbdeite 611

1. 0 KGd0g glval KAEIGHEVOGS LLE TO KOTAKL KASOV,

2. 710 GVOryHOL TOVL KATaK100 KASov givail KAEGHEVO 6moTd (7). and ™ pelovpa f) GAro
KatdAnio eEdptnpa tov Thermomix® TM6).

Kivéuvog eykavpatog amnod £€§o6o kauvutou
neplexopévou!

e mepintwon vntepBoAikd uPnAol aplduol otpodpwv o
ouvduaouo pe UPNAEG BeploKkpacieq TO KAUTO
TEPLEXOPEVO pTopel va Byel amnd Tov kado kat va
nPokANBei éykavua.

e Mnv xpnoluortoleite Tn Aettoupyia Turbo yla kautd payntd
N vypd oe Bepuokpaaia avw amod 60 °C.

e Otav mpodkelTal yla Kautd ¢payntd va avdvete otadlakd
TOV aplBuo TwWV OTPOPWV.
1. Tlathote 6Tov KOKAO ETAOYNG Y10 TNV EVOEIET GTPOPDV.
2. PvbOuiote pe ™ Pondeia Tov enthoyéa TIc 6TPOPEG Tov BéeTE.

Awtifevton o1 €€1¢ TayOTNTEG:

g (=

(4

Ovouaoia Netrtoupyia: ITPOoPEG/AETITO:
(raxdtnta/

Aettoupyia):

AmaAn avadeuon TMpdkeltal yla XaunAr pubuion otpodwyV, CUYKPICLUN WE TO 40

(0.5) TIEQPLOTACLIAKO AVAKATEUA 0€ CUUBATIKY) KATOAPOAA. XTNV ATIAAN

avadeuvon dev paypatorole(tal Tepaxiopog, dnAadr mapauevouy
KoupdATLa.
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Avdbeuon Ot xapnAég taxutnteg 1-3 eivatl 16aVIKES yia NTo avakdTeua. XTig 100-500
(1-3) XAUNASOTEPES TAXVUTNTEC payelpevovTal 1davikd Ta ¢paynTtd g

KAToapoOAag
Avduelgn/ Ot taxutnteg 4-10 elval 1davikeg yia kKOWLWo og PeydAAd, dikpd Kat TIoAU 1100-10200
TToATOTIONON HIKPA KOUUATLA, Yia avApelgn kat yia moAtoroinon.
(4-10)
Aettoupyia > Aettoupyia "Turbo" xpnaotportiolovvTal ol géyloteg otpodes. H 10700
"Turbo" Aettoupyia "Turbo" eival 16avikr yia ) Aeyouevn "OlAKEKOUUEVN

Aettoupyia”. Otav BéAete, yla mapddelyua, va KOPeTe oe xovipd
KOUMATIA PEYAAUTEPEG TTOCOTNTES TPODIPWY evepyoTIOINaTE 3 €wg 4
dopec T Aettoupyia "Turbo" yia 0,5 deutepdAemta. To anotéAeoua Ba
elval o opoldPopPdOg TEPAXLOKOS TwV TPodiuwy. Mmopeite va
evepyorooete ™ Aettoupyia "Turbo" oe kABe aplBud oTpoPwv.

Inueiwon To Thermomix® TM6 arevepyornotel T Oéppoven og 6TpoQéc peyakdTepeg oo 6.

ENEPronoIHZH APIZTEPHZ MEPIZTPO®GHXZ

o T va gvepyomomoete TNV APLOTEPT) TIEploTpodn [ 360] mathote chviopa 610
GUHPOAO APLOTEPTG TEPIGTPOPNG GTOV KUKAO ETAOYNG TNG EVOELENG GTPOPDOV.

6.2.3.1 AE=IA/APIZTEPH MNEPIZTPO®H

H olhoyr TG @Opas TEPIGTPOPNG TOV HAXAPLDV UTOPEL VAL YIVEL Y100 OAEG TIG TOYVTNTES.
H apiotepn nepiotpot| xpnoyonoteiton og YAUNAES GTPOPES Y10 TO EEAPETIKA ATOAO
AVOKATELO EVAUGONTOV TPOPIH®Y ToL 0TTolaL deV DELETE VAL TEUAYIGTOVV.

1. Tarthote 0 oOUPOAO APLGTEPNG TEPIGTPOPTG GTOV KOKAO ETAOYNG TNG EVOELENG
GTPOY®V, Y10, VoL AAAAEOLV TaL poyaiplo amd de&ldl G APIGTEPT] TEPLGTPOPN.
= H apiotepi mepLotpopn exionuaivetal 1e 1o avtiotoryo aoufolo atny 00ovy.

'
Q/ 2. T va S1aKOWETE TNV APLOTEPT TEPLOTPOPT, TATNGTE GAAN pio opd To cOUBoAO

APLOTEPNG TEPIGTPOPTG ) TEPIUEVETE VOL TLEPAGEL O PLOUIGHEVOG XPOVOG KO 1] POPa
kivnong va yiver Eavd de&lootpoen.
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MATEIPEMA ZTON ATMO

Kivdéuvog eykalvpatog and kavto atuo!

Kata tn didpkela tou payepépartog, kat 1diwg otav
Xpnotgoroleite tn Aettovpyia Varoma®, dnuiouvpyeitat
KAUTOG ATHOG, O OTIOi0G MTIOPEL VA TIPOKAAECEL EyKAUUA.

KpatnBeite pakpid amnd tov atuo.

Mnv mldveTe Ta paxaipla KAtd TV TPOETOLUACIA KAUTWY
TPOod{UWV Kal unv Ta KaAumrtete. BeBalwbeite ot umopel va
Slagpuyel 0 ATUOS avApeoa oTa Jaxaipla Kal To dvolyuad ato
KATTAKL.

Bepalwbeite o1l apketég oxlopeg Tou diokou Varoma® kat
Tou pnxou &lokou Varoma® 6ev kaAumrtovrtal amnod TpodLua,
€T0L WOTE VA ETUTPEMETAL N AVEUTIOSLOTN Sladuyr) TOU
atuou.

BeBawwbeite oL 0 diokog Varoma® exel TommoBetnBel cwotd
0TO KATIAKL TOU KAS0U, WOTE va Pnv avamnodoyupioel 1
neoel o 6lokog Varoma®. Mnv tonoBeteite mote to Varoma®
MAVW OTO TIPOCTATEUTLKO TITOIAlOUATOG.

‘Otav amopakpuvete to Varoma® amnod 1o Kamdki Tou Kadou
yld va To akouummoete aAAov, to Varoma® mpémnel va eival
TTAVTA KAELOPEVO UE TO KATIAKL TOU.

‘Otav BydAete 10 Kamdkl Tou Varoma®, oTpePTe TO HaKpLd
ard To MPOCWTIO KAl TO CWHA 0A¢ WOTE VA ATToPUYETE TNV
enacn Pe Tov atuo mou Sladelyel.

Kivéuvog {nuiag Aoyw akatdAAnAng xpnong
TNng Aettoupyiag Varoma®!

Xe MEPIMTWON AVEMAPKOUG TTOCOTNTAG VEPOU OTOV KAdo
evbéxetal va tpokAnBouv {nuiég oto Thermomix® TM6.

QOpovtioTe va untdpxel apketo vepo atov kado. To
Thermomix® TM6 atuomolel mepimov 250 ml vepou ava 15
Aerttd.

JUPTIANPWOTE VEPO KATA TePIMTWON Kal eOIKA AV
QUENOETE EK TWV UCTEPWV TO XPOVO HAYEIPEPATOG OTOV
aTuo.

o EmiéEre 1o ypovo payepépatog kou t Oepokpacio Varoma mov 0éhete and tovg

KOKAOVG ETAOYTC.

= [lepiompépoviog tov emiloyéa ae younAotepn toyvTnTa, CEKIVAEL 1] O1001KATIO

HOYEPEUOTOS KL ] UETPHON TOV YPOVOD.

Inueiwon y tnv taxotnte  No ypnoiponoteite pdvo youmiés tovtneeg (uéypt 6) ot Artovpyioa Varoma®. To
Thermomix® TM6 anevepyonolet T Béppavon g 6TpoPés endvem amo 6.
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Ynueiwon ya T Stabikaoio  To vepd 1 1o vypd poyelpéuotog otov kado Oepuaiveton KatdAANAo dGTE Vo
HOYELPEPATOG  SNUOVPYEITOU 1] OTAUTOVLEVT TOGOTITA ATV TV 250 ml avd 15 Aemtd yio T
S1od1Kao i Loy ELPEUATOC e ATO, 1 oTtoia B avePaivel HEG® TOL AVOTYLATOC 6TO
Kokt Tov Kadov tov Thermomix® TM6 oto Varoma®. Ta tpo@ipa. poryelpedovTan
apyd Ko fe Lo TpoOTo.

MATEIPEMA LTON ATMO ME TH AEITOYPIIA VAROMA®

To Varoma® givou éva e€dptnpa tov Thermomix® TM6 Ko ¥p1opoToteitan povo
poli pe to Thermomix® TM6. Tt antd, mpémet Tpv amd ) ypron tov Varoma® to
Thermomix® TM6 va éyel tebel cwotd o€ Attovpyio.

1. Tomobetnote oV KGd0 6(woTd 6to Thermomix® TM6.

2. Tepiote 0V KGSO e TovAdyoTov 0,5 Aitpa (500 &) vepod Y10l xpOVO HOYELPEUATOG
30 AemT®dV.
[Na o apopoaticn taporday propeite, eniong, va xpnoyonomoete (opd
AOLYOVIK®V 1 ULy HoL VEPOV-KPAGLoU ovTi 1oL LOvo vepo.

3. Ortav ypnoonoteite to kahddt 6T0 payeipepo 6Tov Atpd, TonobeToTE TO GTOV
koo (BA. KaAaBaxi [+ 354]) kou yepiore to m.y. pe motdreg 1§ poCi.

4. Keiote T0V KASO LE TO KOTAKL TOL KAOOL.

5. TonoBetote T0 KAkl TOL Varoma® avdnodo TNy ENPAVEIR EPYACTOS Ko
tonofetote o doyelo Varoma® endvem tov — taplalet akpidg oty vrodoyr and
TO KOTAKL.

6. Tepiote tdpoa t0 doyeio Varoma® yadapoi pe 1o tpdeiua mov Oélete.
7. BePouwmbeite 611 Oo mopopeivovy Pepikég GYIGHEG, MOTE VoL UTOPEL VoL ovEBeL Ko vau
KUKAOQOPNGEL 0 ATUOC.

Koatd mv nipmon tov Varoma® npocéyete to TpOQIHa oV (petd{ovion TepiocOTeEPO
XPOVO HOYEIPEUATOG VO, TOTODETOVVTAL KATM KO ALTE TOL YpeldlovTat HikpoTePO Ypdvo
payelpépatos v tormobetovvial endve (ev8. 610 KAT® HEPOG TOMOHETNONG TOV
Varoma®).

6.4 ZYTIZMA YAIKQN

YupBouAnn Mnv ayyilete To Thermomix® TM6 katd T Sidpkeio Tov {uyicpotog, unv otpilecte
670 Thermomix® TM6 Kot TPOGEETE VoL PNV VRLAPYEL TITOTA KOT® Ond TO
Thermomix® TM6. Eniong, To kaA®o10 dgv TpEREL VAL £lvol TEVTIOUEVO. Xe avTifen
nepintmon, Oo ahdoiwbel To arotédespa Tov {uyicpatog.

1. TomoBetnote TOV KASO GTO KVPlmMG COMA KAl TATHOTE TO GUHPOAO TG {uyaptdg oTn
ceMda Ne LToupyleg koL egpyode (a.

2. Zvyiote 10 TpdTo VAKS (g 3,0 KIAG).

3. Av 0éhete va mpocbioete emmALOV VAKA, TATNGTE TO GUIPBOAO TOVL ATOPAPOV KoL
1pochécte To ENOUEVO VAMKO GTOV KA.

Mmopeite va eravaldPete ) Swdikacio {uyiocparog katd BovAnomn puéxpt vou
ovpmAnpwdei To péyioto cuvolkod Bapog (6 kihd). H akpifeta g Luyapiig ivaun 3,0
kg +/- 30 g.

6.5 KYPIO MENOY

o Tlotmote T0 GOUPOLO TOV HEVOD ETAVD APIOTEPE GTNV APYIKT) GEAIOL.
= Eto1, uetofaivete oo kopio uevod tov Thermomix® TM6 ko umopeite €9 yio.
TOPCOETYUA VO, IEITE TIG TOVIOYES OOG.

H mhonynon xou ) petakivnon yivovtou anevdeiag and tnv 006vn apnc.
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Epdavion aAAng
egunnpétnong reAatwv

ZHMEIQZH T'A THN KYAIZH

Mnyv yvpicete Tov enhoyén Yo va petakivnOeite péoa 6to pevov. Av to kdvete o
gvepyomombei 1o Thermomix® TM6.

6.6 Ol ZYNTAIEX MOY

To nedio emAoyNgOL CUVTAYECQ LOU ATOTELEL TOV GUVIOUOTEPO TPOTO VOL
petopepbeite oTIG GUVTAYEG TIG OTOlEC £YETE OPIGEL MG AYATNUEVEG.

6.7 H EBAOMAAA MOY

Xy mepoyn H eRdopdda pou pnopeite vo Tpoypapuaticete Gveto Levon
Thermomix® yw oAdkAnpn v efdopdda. Anpovpyeite to TAdvo g efdopddag amod
10 Aoyaplocpd Cookidoo®.

6.8 TENAEYTAIEZ ZYNTATEX

Xmyvevomrta TeAevutaleg ouvtayéc Ba Ppeite Tig tedevtaieg cuvtayég mov
APNOLLOTOU|GATE.

6.9 BOHOEIA

o Tlatote BonOe Lo 610 KOpto pevov tov Thermomix® TM6.
Mmopeite vo pumeite ota €€Ng vIOUEVOD:
> Ymodeifeic aopare (ac (Tapovsidlovion ol yevikég vrodeifeig acpaieiog)

> Emikolvoevia (ropovsidlovion ta ototyeia entkovoviag g eEurnpétnong
nelatdv g Vorwerk)

> 0dnyiec xpnonc (avoiyouv ot odnyieg xpnong 6€ NAEKTPOVIKT| LOPPT])

Edv 0éhete va epgaviCovan o ototyeio entkotveviog g EuTnpETong TEAATOV GAANG
KDPaG, TOTE KAVTE TOL EENG:

1. Hamote Entxotvevio >Maykdouloc KatdAoyog oTolxe lwv
EMILKO LVOV [OG.

= Oa guPOVIOTEL EVOS KATAAOYOS YPOV.

2. EmidéEte ) ydpoa yio v ontola O€hete va eppaviCovan ta oTotyeio entkovoviog.

6.10 AEITOYPIIEXZ KAI EPTAAEIA

Edv copmoete amd de&1d mpog ta aptotepd otny Tpopubicpuévn apyikrn 006vn, tote
petofaivete ot oelida Ae Ltoupylec kol egpyare (a. Exel Oa Bpeite mAn00g
EMTAEOV TPAKTIKGOV GLUPOVADY Y1 TO paryeipepa pe to Thermomix® TM6.

Aentopépeteg Yo 116 duvardtneg pubuicemv Oa Ppeite 610 £1koVido TANPOPOPLOV.
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7 PYOMIZEIX

Y10 KUpLo pevou > Pubuioceig 0o Ppeite ta e&nc:

- [Awooa [F 364]
- Xwpa [» 364]
— WLAN [» 364]

— Noyaplaopoég Cookidoo® [ 365]
— 'Hxog onuartog [» 365]

— 0806vn [» 365]

— AoddAela yetagpopdc [ 365]

— Movabdeg pgtpnong [» 366]

— Mpootaocia dedouevwy [» 366]

— 'Exdoon kat evnuepwon [» 366]

— Enavagopd gpyootaciakwyv pubuicewyv [» 366]

7.1 PYOMIZH N'NKQZ>AX

Enlééte KUp Lo pevoly > PubBplosig > TAdooa.
MertaxivnOeite ndvo-kdtm ot Aota pe TG YAMGOES.
Emé&re my embounm yAdooo.

EmBefoudote v eniloyn e YADOGGOG 6Ty NOUEVT 006V TATOVTOG ANV L.

T ok 8o

emAEYHEVT YADGOO ENXNPEALEL TO KEIIEVO TOV HEVOD Kot TIG 0dMYieg xpNong.

7.2 PYOMIZH XQPAX

1. Emiié&re Xbpo omd to pevod Pubuioe Lg.

2. MetakwnOeite endvo-Katm otn MoTa e TIG YOPES.

3. EmidéEre v emibBount xdpa oty 006vn tov Thermomix® TM6.
4

. EmPePoucdote v emthoyn oty enopevn 000vn, TATOVTAG XAV .
= H yloooa mov poiig emiéare supaviletor oty exouevy 00ovy pe mpa.orvo ypwua kol
EMIGNUAIVETOL UUE EVOL KVIX».

7.3 WLAN

7.3.1 PYOMIXZH AIKTYOY WIFI
1. Emé&re KGpLo pevol >PubBpioeig > WLAN.

2. Evepyomomote 10 WLAN, Tot®dVTOG TNV URApo ETA0YNG 0TO 014

= H umapo emdoyng ivor TAEoV Tpaoiv Kol LETOKIVEITOL OO0 TO, OPIoTEPE. aT0. 0CLd. Oo.
gupoviotody ola. ta drabéaiua dixktvo WLAN, coumepilopgfovouevng te KoTaotoons
o0 dktvov WLAN (eletOepo 1 kKheridmuévo).

3. Tomote oy 006vn tov Thermomix® TM6 to diktvo WLAN o710 onoio Bélete v
ouvdebel o Thermomix® TM6.

4. Adote Tov KodKo TpdcPacng yia to entheypévo diktvo WLAN Kot TaThoTe
SUvdeon.

= H kordoroon tov emideyuévon oiktvov WLAN alldlel o UV S eon o10v KatdAoyo
v diktvwv WLAN. Av emrevyOei n avvdeon tov Thermomix® TM6 oto diktvoo
WLAN, 5 kazdoroon tov orktvov WLAN Qo uetafiinbei oe SuvdéOnke ka1 Qo
EUPOVIOTEL EVOL TPATIVO GHUETO EAEYYOV GTO GUVIEDELEVO OIKTVO.
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7.3.2 A®AIPEXZH AIKTYOY WLAN

Av éyete 110m ovvdéoet o Thermomix® TM6 oe diktvo WLAN kou 0éAhete va
AKVPAOGETE T1) GVUVIEST AT, KavTe To €ENG:

1. Enié&te KGpLo pevoU > Pubuloeic > WLAN .

= e mepintwon wov 10 WLAN eivai 1705 evepyomoinuévo, Go, eupaviotel o katdloyog e
oa ta o10béaiuo diktvo WLAN, coumepilopfavoiévon tov diktdov oto omoio givai
non ovvoedeuévo to Thermomix® TM6. To ovvoedeuévo diktvo avoyvapiletal amwo 1o
TPLGIVO OHUELD EAEYYOD.

EmuiéEre 10 diktvo WLAN 670 omoio givou ouvdedepévo to Thermomix® TM6.
2Ty emouevn 00ovn UPOoVILETOL KOTALOYOS UE OAO. TO, GTOLYELR TOD OIKTDOD.

[atote Apaipeon dixtUou.

g« gp

Me tov tpomo avto o, diaxonei 1 aovoeon tov Thermomix® TM6 aro diktvo WLAN.
Oa gupoviorovy ola ta diobéaiue diktva WLAN, coumeptiopfovouévne te
Kkotdotaons tov oiktvov WLAN (eletbepo 1 kleidmuévo). To diktvo mov apoipécare,
waotooo, oev Bo avapépetar oTov KaTaloyo avTo.

7.3.3 YYNAEXH MEXQ WPS
1. EmiéEte Pubuioe L > WLAN.

2. Evepyomomote 10 WLAN, TOTOVTOG TNV URApO eTA0YNG 6TO O

= H umapo. eniloyng emonuoiveTol Ue Ipacivo xpmuo. Kol LETOKIVEITAL 00 TO, OPIoTEPA
ota 0eid. Emimléov, Oa gupoviatody olo. 1o drabéoiua diktva WLAN,
ovumeptioufavouivig e kardotoons tov ductvov WLAN (eAetOepo 1 kheidmuévo).

3. Ilpayparononiote KOAG TeEAEiG PEYPL KATM Kot ENAEETE SUVDeon péow WPS.
= 2ty endpevn 000vi eupaviCETal EVIUEPOTIKO KEIUEVO OV GO KOAEL VO. TIEGETE TO
ko WPS tov dpouoloynti oag.

4. ITiéote to TAKkTpo WPS 10V SpOopoA0yNTH GOG.
= To dixrvo aro omoio oovoédnke to Thermomix® TM6 uéow WPS, gupovietor arov
kotaloyo twv oiktowv WLAN ue kotdotoon ouvdEOnKe.

7.4 NOTAPIAZMOZXZ COOKIDOO®

Ty neployn Aoyop Lacudg Cookidoo® unopeite va cuvdedeite pe to Tpoeik
Cookidoo® kaut petd t cvvdeon vo BAETETE TANPOPOPIES Y1 TO AOYAPICHO
Cookidoo®.

[Meprocotepeg mAnpoeopieg Oa Ppeite otnv meployn g Bondetag oTnv THAN
Cookidoo®.

7.5 'HXOZ ZHMATOX

Mmopeite va pubuicete Tnv £vtacn Nxov, T SLIPKEL KOt TOV 17X0 TOV YOV GTLATOG
TIOV KOVYETAL OTOV OAOKAN POVETOL 1) SIUOIKAGTOL Oy ELPEUATOC.

Ext6g awtov, pnopeite va pubpicete v £viacn tov IAKTpov Endpevo and v
006vn.

7.6 OOONH

Edd pnopeite va puOpicete kou ) potevotTo TG 006vng.

7.7 PYOMIZH AXDANEIAZ METAOOPAX

H aopdeio HeTapopis Gag ENITPEREL VAL AGPAMGETE TOV TOTOOETEVO KAGO KO TO
KOTAKL [E TOL YEPOVAIN KAEIODUOTOG YIQL TN LETAPOPE TOVG.

1. Befoumbdeite 6Tt 0 Kdd0g Kot To Kamdxkt £xovv Tonobetndel 6rOTA.
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2. EméEte KUpLo pevol > ACQOEAE L0 PETHQOPAC KO EVEPYOTOUOTE TN
AgrTovpyio pe TV UTAPA ETAOYTC.

= O unyoviouog kAe1dmuotog evepyomoieital. Mropeite TAEOV VO, OTEVEPYOTOINGETE TO
Thermomiz® TM6 ko1 Vo T0 UETOPEPETE UE O.OPCIELQ.

7.8 MONAAEZ METPHZHXZ

310 vROpEVOD RUoTNUA Hov&dev uropeite vo emléEete netpd (Ypoupdpio,
Babpoi Kedoiov) 1§ ayyhooa&oviko (ovyyiés, Pabpoi Fahrenheit) cvotpo povadmv.

To Thermomix® TM6 aAAGleL AVTONOTA TO GOOTNHO LOVASOV GE TEPITTM®ON TOV TO
GUGTNUO LOVAS®V TNG EMAEYUEVIG GLVTAYNG SLAPEPEL ATO TO PLOUIGHEVO GVGTN O
Hovédwv. Metd tnv oAOKANP®GT TNG GUVTAYNG, EMAVEPYETOL QVTOHATO TO APYLIKO
GUGTNUO LOVAS®V.

7.9 NMPOZTAZIA AEAOMENQN

YmvIlpoctacia dedouévav Oa Ppeite v 10Y0OVCA TOATIKY ATOPPTTOL.

7.10 'EKAOZH KAl ENHMEPQZH

210 vropevod Exdoon kol evnuépwon 0o Ppeite Tig ANpo@opieg yior Ty £kdoon
AOYIGHIKOD KO GUGKEVTC.

Emundéov, pnopeite va avalnmoete Kot EVILEPDGELG.

EKTEAEXH ENHMEPQXZHX
Ortav vrdpyet dlobéoun o evuépman, propeite vo emthéEete 1o ototyeio ExtéAeon
evnuépwong.

Koatd ) didpkeia tng drodikaciog evnuépoong, to Thermomix® TM6 evdéyeton vo.
QTEVEPYOTOLEITAL KO VOL EVEPYOTOLEITAL ENAVEIAMNUUEVOL. MNV AOGVVIEGETE TO
Thermomix® TM6 and T0 ped KATE T @OPTMOOT KOl EYKATAGTACT) TNG EVIHEPMOOTG.

7.11  ENANAO®OOPA EPIOZTAZIAKQN PYOMIZEQN

Me ) Aertovpyio Emovopopd €oyootoo Lakdv pubu loewv 10 Thermomix®
TMG6 eTIGTPEPEL OTIG TPOETIAEYUEVES PLOUIGELS.

Inpeiwon  AdBete vroyn ot o yobodv ot dikég cag pubpicers.
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INUEWWOELSG

8 KAGAPIZMOXZ KAI ZYNTHPHZH

AwaBpwon oto ecWTEPLKO TNG BACIKNAG
ouvokeung!

e MePIMTWON TIOU 0 KAS0G, Kal 161KA oL akideg emadpng
OTO KATW PEPOG, EXEL AKOMA Uypacia anod Tov kKabaplopo
KOaTd Tn oTLyHn TNG ToToO£TNnon Tou Umopei va
dnuoupynOei okoupld 0TO ECWTEPLKO TNG BACIKNG
OUOKEUNG.

e AdnoTte Tov KASO vVa OTEYVWOEL KAAA TIPLV TOV
TOTIOBETAOETE OTN BACLKY) GUOKEUN.

8.1 KAOGAPIZMOZ

Ta, pepovopuéva uépn (sxtdg amd 1o Kupimg cmpa) uropovv vo TAvbovv 610 TALVTHPLO
mdtov. To TAAGTIKA HéPT, Ko E181KA TO KATAKL TOV KGO0V, TpENEL vaL TomobeTovvTon
XOAPE 6TO ENAVMD GLPTEPL TOL TAVVINPIOV Y1 VO ATOPELYOEL 1] TAPAUOPPWST) ATO TNV
enidpaom g Oeppokpaciog Ko Ty migon and To AvTiKeipeva Tov Ppickovion and
EMAVE.

Opiopéva TAAGTIKE LEPT EVOEXETAU VA, ATOYPOUATIGTOVV. TUYOV AmOYPOUATIGUOG deV
£yl emdpaoelc oty vyela 6og AAAG 0VTE KAl GTI AEITOVPYIKOTNTA TOV £V AdY®
TUNUaTOV.

o No kafopilete oyohactikd petd and kabe ypnon OAAL ToL TUNUATO TOV
Thermomix® TM6 7oV ¥pPNGULOTOCOTE.

Mo emmAéov TANPOPOPIEG GYETIKA LE TIG SVVATOTNTEG KAOUPIGHOD KO TAL TPOYPELLHOTO
kabapiopod avatpééte otig 0dnyieg yprong tov Thermomix® TM6 6to KGp Lo
puevou > Bonbela > 0dnyleg xphong.

8.1.1 MPONAYZH

Meto&b 600 Pnpdtov Tpogtotpuaciog 1 HeTo&d GoynNTdV IOV TPOETOUALOVTOL TO £VOL
HETA TO AL, UTOPELTE OV O KAOOG JEV Elvar TOAD AEPOEVOG VAL YPNCLOTOMGETE T
Aerrovpyio lTpdmAvon. Avti N Aettovpyio VIEAPYEL 6T GeMOA Ne L Toupy leC KoL
epvale (a. [Tepiocdtepec TANpoQOpies Yo T ypNomn eppavifovion edv ToTnoeTe
ENAVO 0e10 6TO EKOVIOI0 TANPOPOPLOV. AKOAOLONGTE TIg 00N YiEs TIg 00OV,
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8.1.2 NEMTOMEPHZ KAGAPIZMOZ

é Kivéuvog tpavpatiopol and koytiuo!

O Aemtibeg TWV paxalplwv eival KOPTEPEG KAl PTIOPEL va
TPAUMATLOTEITE.
e Na xelpiCeote Ta paxaipla ye mpooox).
e Mnv midvete ote Ta paxaipla anod tig Aemideg Toug.
e Na TIPooEXETE va PN 0ag TIECOLV TA paxaipla tTnv wpa mou

Ta Byadete.

e Mn Bdlete T0 X€pL 0ag P€oa aTov KASO.

e DpovTioTe T PEPN TOU OWHATOC KAl TA WAAALA 0AC VA PNV
nAnaotddouyv ta paxaipla.

BAdpBn t™ng ocuockeung andé akatdAAnAo

KaBaplopd Kat pn THENON Twv UTtodei&ewv oe

Hayeipepa peyaAng duapkeiag!

‘Otav o kadog kat Ta paxaipla ektiBevral yia moAv wpa

o€ VEPO, AAAQ LYPA N UTTOAEippaTa Tpodipwyv evoExeTal

va umtooTtouv {nuia.

e Na kaBapilete Ta €PN TNG CUOKEUNG TTAVTA APECWS PETA
™ Xpnon.

e Mnv adrjvete eldIKA Ta paxaipla yia oAl wpa oTo vepod
KaBwg evoExeTal va TMAALWAOEL TILO YPriyopd To cUoTnua
0TEYAVWONG TG BAONGS TWV PAXALPLWV.

INa va kabapicete TOAD KaAG TOV KAGO KO TO LOYOUPLoL TTPETEL VOL OMOGUVAPLLOALOYNGETE

TOV KAJO.

1.
2.
3.

ATopakpOVETE TOV KAO0 amd TO Kuplmng GO
Amocvvapporoynote tov kado (BA. kepdiowo Amtopdkpuvaon paxalplwy [+ 350]).

[MAOvete T pepovopéva LEPT ECOTEPIKA Kl EEMTEPLKEL LE TO YEPL 1| EVOAAXKTIK
GTO TAVVTIPLO TATOV.

. Av anouteitai, okovniote TG akideg ETAPNS Kot TO KATO LEPOG TOV KAJOV.

[pocéyete mévta ot akideg emapng va eivon KaBapEg Kot GTEYVES TPV TV
Ton00£TN0oN 6T0 KLplmg CAOMOL.

No ypnotponoteite LOvVo LOUAXKA TavAKLa KAOAPIGLOV Y10 TOV KADAPIGHO TAAGTIKOV
uepdv, 6nog o Varoma’'.

Nou unv ¥pnoHOTOLEITE TOTE YU PO AVTIKEILEVA 1] GUPUATIVOL GPOVYYOPEKICL.

INa Wuitepa entiploveg axabopoieg 6Tov KAG0 YPNOIUOTOLEITE E101KO KAOAPIGTIKO V10U
avo&eidmTo ATGOAL.

. TomoBethote Kou AL ToL pogyadplor pe o AaoTtiydkt 6teydvoong otov kado (PA.

Kkepdlowo Eloaywyn paxatptwv [+ 351]).
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8.2 KAOGAPIZMOZ BAXHX THXZ XYZKEYHZ

. IIpw xaBapicete T Pdon g cvokevng Pydite v and v mpila.

Kivdéuvog nAektponAngiag Adyw eLopong

vepou!

‘Otav pyrmel vepo ota nAeKTpodOpa NEPN MTIOPEL va

nadete nAektpomAngial

e Mnv BubiCete moTE TN BAonN TNG CUCKEULNG 0E vEPO 11 AAAQ
uypd.

e Mnv tomoBeteite Tn BAON TNG CUOKEULNG KATW ATIO
TPEXOUUEVO VEPOD.

e Mnv xUvete vepod otn Ao TNG CUCKEUNG.

e [lpwv kaBapioete T Bdon TnNG cuokeung BydAte Tnv amod v
mpica.

e Na kaBapilete ™ BAoN TNG CUGKEUNC PJOVO LE OTEYVO N
vwio Uhaoua.

e Na MPooEXETE va Unv pmet vepo 1 akabapaieg ato
mepi{BANpa tng BAoNG TNG CUOKEULNG.

e Mnv xpnotuorole{te Tote 1o Thermomix® TM6 oe eEwTteplkd
XWPO.

e )¢ TeP(MTWON TOU UTEL VEPO 0TN BACN TNG CUCKEUNG,
ETILKOLVWVNOTE PE TO TUNHA o€pPLg Tng Vorwerk.

Ykovnicte T Pdon pe vord movi Kot N0 KabaploTiko.

No. TpoGE eTe VoL UNV YPNOUOTONGETE VREPPOALKE TOAD VEPD, DGTE VO UMV
EI0YMPNCEL VYPAGIA GTO ECOTEPIKO TNG PACTG.

8.3 TAKTIKH XYNTHPHZH

H taxtikn suvtnpnon awéavet m dudpkea {ong tov Thermomix® TM6.

1.

Na gléyyete 10 Thermomix® TM6 cog kou to eEAPTNUATA TOV
(ovpmephapBavopévon Tov Kadov, Tov KaAmdiov kKot Tov AACTIOV GTEYAVMGTG 6TO
KATAKL TOV KAS0V) Y10 TUXOV {NLuEg.

Mnv ypnoponoteite moté to Thermomix® TM6 cog pe e&dptua mov £yet vootel
Enpud.

No gAéyyete TaKTIKG oV 01 0TéG e€AePIGLOD GTO TGM KO TO KAT® UEPOG TOV
Thermomix® TM6 eivou ehedlepeg, dote vo amopevydet Tuydv PAAPN Tov
Thermomix® TM6.

Na Byalete to Thermomix® TM6 ond thv 7tpila OTov eV TO YPNGILOTOLEITE.

o tov kakTepo aepiopd Tov Thermomix® TM6 unv @pAacoeTe T0 AVOorypa 6To
KATAKL TOV KGdov, 6tav dev ypnotponoteite to Thermomix® TM6.

8.3.1 ANTIKATALITAZH MAXAIPION

Ta poyaipia mapoveialovy ehopd Ady® thg cuyvig xp1iong tov Thermomix® TM6 yio
TOV TEHAYIGUO GKANPDV Tpodipmy. O akdA0VO0G TIVOKG TOPEYEL GUVOTTIKEG

TANPOPOPieg OGOV 0UPOPE TO TOTE TPOTEIVETAL 1] OVTIKATAGTAGT) TOV HOYALPIDV.



370 KaBaplopog kat cuvinpnon Thermomix®
Xpnion Mapadetypa xpriong AvTtikatdotaon
Haxaiplwyv Haxaplwyv JETA ano
‘Evtovn OpuppatiCw mayo, aAébw dnuntplakd KA. KdBe uepa. 2 Xxpovo
Métpla OpuppatiCw mdyo, aAéBw dnUNTPLaKd K.ATL pia popd TNV 2 xpovia

eBoopudda.
XaunAn Aev BpuppatiCw moTe dyo Kal 6ev aAéBw dnunTtplakd. 4 ypovia

Mo v Taparyyedio vémv payoupiodv anevbuvieite otov oavtimpocmno Tov Thermomix®
N mv EZYTTHPETHXH MEAATON [ 373] tng Vorwerk.



Thermomix®

371

9

ANTIMETQMIXH BAABQN

é Kivdéuvog nAektpomntAngiag Adyw BAapng tou

KUPIWG cwHaTog 1} Tou KaAwdiou!

‘Otav untapxet BAGBn oto KUPIWG CWHA 1} 6TO KAAWSL0
HTopei va maBete nAektpomnAngia.

e Na eAéyxete TAKTIKA TN BACIKT) CUOKEUT], TO KAAWSLO PE TO
Buopa, kal Ta eapTruata yla Tuxov (nULEG.

e BefBalwwbeite 61l To KAAWSLO dev EpxeTal o€ eMadn e
KAUTEG ETILPAVELEG KAl EEWTEPIKES TINYES BepudTnTaC.

e Mn xpnoluormoleite moteé o Thermomix® TM6 ue
KATEOTPAUPEVO KAAWSILO.

e MnV XpNOLUOTIOCETE TN BACLKY) CUCKEUT) AV TIECEL N
uttooTel omoladnnote (nuLd.

e Je mepimtwon (NUIAG Tou KUPIWE OWHATOG 1) TOU KaAwdiou
Ba mpémnel va ateilete To Thermomix® TM6 oTo KEVTPO
0€pPLc NG Vorwerk yia €Aeyxo, ETILOKELT) 1) NAEKTPLKN/
UNXavikn puBuLon.

e Av éxel urtootel (NuLd To KAAWSLo TOU KUPIWE CWHATOG, N
AVTIKATAOTAON TOU TIPETIEL VA YIVEL ATIO TOV KATAOKELAOTH),
TO TUNHA CEPPLIC 1) AAAO KATAAANAQ KATAPTIOPEVO ATOMO yla
va arogpeuxBouv TuxoV kivouvol.

e Mnv nmpoonaBnoete o Kauia TePITITWoN va eTOKEVATETE
JOvVoL 0ag TO Kuplwg owua.

e Mnv Badlete Ta xépla oag r) AAAa avrtikeipeva ota
avoiyuata 1ou TpoBAETovTal yia Tig akibeg emadng Tou
kadou.

BAdaBn: MBavn attia kat amokataostaon:

[Mépace uypO OTO TUNHA KATW ATIO TOV  —
ka&do.

ATIOoLVOEDTE APETWE TO BUopA.

ATIOUAKPUVETE JE JLA TIETOETA TO TIEPLTTO UYPO ATIO TNV TIEPLOXN
KATW arod Tov Kado.

Mnv PETAKIVIOETE Kal PN YEIPETE TO KUPIWG oWHA yla va punv
epdoel Lypod o evaiobnTa PEPN OTO ECWTEPLKO TOU KUPIWG
oWuaToC.

Mnv mpoonaBroeTe va AmoouvapUOAOYNOETE TN OUOKEUT|. Agv
TIEPLEXEL TUNUATA Ta ortola va mpoopifovTal yla cuvtipnaon amnod
€04¢.

Mnv evepyotoinoete To Thermomix® TM6, av &ev umopeite va
artokAeloeTe To evOEXOUEVO Va TIEPATE LYPO OTO ECWTEPIKO TOU
Kuplwg cwpatog. Avt’ autoU, eriikolvwvhote pe v E=YTTHPETHXH
MEAATQN [» 373].

To Thermomix® TM6 &gv umopel va Elvat mBavo to kuplwg cwpa va pnv éxel ouvdebel cwoTd.

artevepyoroinBel.

EAéyEte edv 1o KaAWOL0 Exel eloaxbel ocwotd otnv mpida.

O kdabdog bev pmopel va TomoBetnbel Elvat mBavo o kadog va pnv €xel cuvappoAoynBel cwotd.

070 KUp{wg owpa tou Thermomix®
TM6.

EAéyEre 611 N Bdon tou kddou Exel aopaAioel owoTd.
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To Thermomix® TM6 &gv Bepuaivetal. Evdexouévwe va punv €xel puBuloTtel cwaotd o xpovoc BEpuavong.

— EAgyEre edv €xete puBuioel xpdvo aTov KUKAO ETUAOYNG TNG
evoelgng xpovou.

Evbexopevwe va pnv gxel emileyel Beppokpaaoia:

— EA€yEte edv €xete pubuioel Tn Bepuokpaaoia.

To Thermomix® TM6 otapatd Katd ™ AlaKOTINKE N AelToupyia Tou HOTEP.

budpketa TG Aettoupyiag. — AmopakpUVETE ToV KAdO amod To KUplwg cwua.

— Melwwote 1o meplexduevo to kAdou ry/kal pocBeate Alyo uypo.

— [Meplugvete mepimou b Aentd (xpovocg peiwong Bepuokpaaciag).

— Enavaouvbdéate Tov kado.

— BeBawwBeite o011 oL omég e€agplopol oTo Tiow PEPOG TNG BAong ¢
OUOKEUNG Oev elval KaAupuéveg.

— Evepyomnowmote avd 1o Kupiwg owpa XpnoLPoTolwvTag ToV
eMAOYEQ.
Emkowvwvnote pe v EZYINHPETHXH MEAATON [ 373] av ouveyilet
va epdaviCeTal To Prjvupda Tou CUCTHUATOG akoua Kal agou Tepdael o
XPOVOC Jelwong TnS Bepuokpaaoiac.

To Thermomix® TM6 dev Cuyilel Evoexopévwg to Thermomix® TM6 va €xel tormoBetnBel AavBaopéva.

owotda. — BeBatwBeite 011 6ev AKOUUTIA KAVEVA AVTIKEIJEVO OTO KUPIWG owua.
— [poogfte WOoTE TO KAAWSLO va PNV elval TEVIWHEVO.

— BePawwbeite 011 To Thermomix® TM6 oTtékeTal o€ pla erminedn,
KaBapn Kal avIloAloBNTIKN eTdAveLa.

— Mnv ayyiCetat to Thermomix® TM6 kaB' 6An n Sidpkela Tou
Cuylopatog.

AlakoTtTeTal N Aettoupyia Tou Evbexougévwe va €xouv tormoBetnBel AavBaopgéva uAIkd oTov KAdo.
Thermomix® TM6 o€ Bacikeg

) ) — AropakpUVeTe Tov Kado amod ) Bdon Kat adeldoTe Tov.
AELTOUPYIEC HAVEIPEPATOG.

— TomoBemote Eavd tov kddo otn Bdon.

— ZEKLVNOTE €K VEOU TN dladlkacia HayeLPEUATOC.

To Thermomix® TM6 &gv cuvogetal Evoexopevwg dev utidpyxel dlabBeaiuo diktuo.
oo Siktuo WLAN. — EAéygre 10 Siktuo WLAN.
Evbexopgévwe va €xel amevepyoroinBel n Aettoupyia WLAN.

— Anplovpynote éva diktuo, BA. kepdAalo PUButon diktuou WiFi
[r 364].

Av 6ev eival duvat n dnulovpyia SIKTUOU, ETIIKOIVWVAOTE UE TNV
EZYMHPETHXH MEAATQN [» 373].
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10 EZYNMHPETHZH NMNEAATQN

Mo TANPoPOpieg GYETIKA LE TO KEVTPO EMIGKEVAV TNG TEPLOYNG GOC, ETIKOIVMOVIOTE LE
Tov viimpdcmno g Thermomix® mov cog eEuanpetei, Tov nionio Stovopéa g
Vorwerk ot ydpa cag, 1| entokepbdeite to www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

TnAépovo +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

KATAZKEYAXTHZ

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Ceppovia

www.vorwerk-elektrowerke.de
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11 EMTYHXH

Evtog e meptodov 163006 TG £yyONoNG, VAL AVOPEPETE TN GOUPACT AyOpas GOC.

To Thermomix® TM6 mpénet va entokevaleton povo amd mv vanpecio oEpPig
nelordv g Vorwerk Thermomix® 1 and e£0061080TNUEVO GUVEPYEID ERIGKEVNG TG
Vorwerk.

Noa ypnoponoteite povo ta eapripora tov mapéyovron pali pe o Thermomix® TM6
N tpwtoTLTA Avtodraktikd g Vorwerk Thermomix®. Mnyv ypnoiponoteite noté to

Thermomix® TM6 og cuvdvacud pe e€aptiuoto 1 eE0TAMGUO TOV dEV TOPEYETOL OO
m Vorwerk Thermomix® yio to Thermomix® TM6.

AUPOPETIKA OKVPDOVETAL 1] £YYONOT] KL TO SKOUM Aol Himong GG Y1t TUXOV
EMATTOUATO TOV TPOTIOVTOC.
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12 AITOPPIWH

AT 10 GOUPOAO GNUALIVEL OTL 01 NAEKTPIKES KA NAEKTPOVIKEG GUGKEVEG JEV TTPETEL VOU
amoppinTovron pali Pe To KOWE OIKIK ATOpPIUUOTO. MTIOpEiTe VoL ETIGTPEPETE TIG
TOALEG NAEKTPOVIKEG GUGKEVEG GTOL OTLOTIKG GUEI0 GLALOYNG.

Evodhatucd, Pnopeite vo eNIGTPEPETE TIC TOAMEG NAEKTPOVIKEG GUGKEVES GTO KOVTIVO
oog Katdotnpa Vorwerk.

ApBpog eyypogpng:
AHHE Ap. eyyp. DE 86265910
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TeXVIKA XAPAKTNPLOTIKA Thermomix®

13 TEXNIKA XAPAKTHPIXTIKA
Y0pBoAa acpalAeiag/
Motomowmjoeig/ C E
Tuppopopwon
Motép MoTEp payvnTtikng avtiotaong Xwpeig ouvtrpnaon, ovouaoTikng loxvog 500 W.
PuBuion otpodwv xwpic Babuideg amd 100 wg 10700 otpodeg/Aemtd
(ArtaAn avapel&n: 40 otpodES/AeTTO).
Eldiknr taxutnta (Slakekoppevn Aettoupyia) yla tn Aettoupyia "Zopwua'.
HAekTpOVIKN poaTaacia YoTép €vavTl UTIEPOPTIONG.
Oépuavon Katavaiwaon 1000 W.

Me npootaacia umepBepuavong.

Evowpatwpévn {uyapla

Eupog Aettoupyiag amdéd 1 wg 3000 g
Eupocg Aettoupyiag amd -1 wg -3000 g

MepiBAnua

MAQoTIKO LPNANG TTOLOTNTAG.

Kaéog

Avo&e(dwTo ATodAL UE EVOWHATWHEVO cUoTNUa B€puavong kal atobntmpa
Bepuokpaociac. Méylotn xwpntikétnta 2,2 Altpa.

Twég ovvdeong

Movo yla evaAlaoooduevo pevpa 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Méylotn katavdAwon 1500 W.
Mrnkoc kaAwdiou 1T m, Mpooapudaciyo.

KatavaAwon oe
KATAOTAGCY) AVAMOVIG

ow

Xtolxeia ouvdeolpoTNnNTAg

2,4 GHz 2412 MHz - 2472 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11b/g/

MHz n™
5 GHz 5150 MHz - 5250 100mW (<20 dBm) |IEEE Std 802.11n/a/
MHz ac™

H ouokeur| mpoopiletal ATTOKAELIOTIKA YlA XP10N 0 ECWTEPIKO XWpPOo, OTavV
AelToupyel otnv meploxr) ouxvotntwy 5150 MHz - 5250 MHz oe AT, BE, BG, CY,
CZ, DE, DK, EE, EL, ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI,
SK, UK, CH, IS, LI, NO kat TR.

Zuppopowon

Me tnv napovoa n Vorwerk SnAwvel 6Tl 0 TUTIOG TOU CUCTHHATOG
padloemikolvwviag Tou Thermomix® TM6-1/TM6-4 avtarokpivetal otnv odnyia
2014/53/EE.

To nAfpeg kelpevo ™ dNAwong cuppopdwaong EE dlatiBetatl otnv mapakdtw
dladiktuakn olevBuvon:

www.vorwerk.com

Awactdaoelg faong
OUOKEUNG

34,10 ek. x 32,60 ek. x 32,60 ek. (Uog x TAGTOC X Bdbog)

Awaotdaoeig Varoma®

13,10 ek. x 38,30 ek. x 27,50 ek. (UPog x TAdTOC X BdBog)

Bapog Baong cuckeung

7,95 KIAA
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